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KIRISH 

Mustaqil O’zbekiston Respublikamizning eng asosiy ishlab  chiqarish 
tarmoqlaridan biri konservalash  sanoati bo’lib, aholining  oziq-ovqat mahsulotlariga 
bo’lgan extiyoji ma’lum darajada meva-sabzavot, baliq va go’shtkonservalar bilan 
qondiriladi. Hozirgi bozor iqtisodiyotiga o’tish davrida ishlab chiqarilayotgan 
konserva mahsulotlari faqatgina mamlakatimiz aholisi uchun emas, balki bir qator 
xorijiy mamlakatlarga ham chiqarilayapti, chunki serquyosh O’zbekiston tuprog’ida 
xilma-xil shirin sharbat, meva-sabzavot xomashyolari etishtiriladi va bulardan 
tayyorlangan mahsulotlarni sotish bilan yoki ayirboshlash asosida zarur xalq 
istemol mollari olish mumkin bo’ladi. Albatta konserva mahsulotlari ishlab 
chiqarishda ishlatiladigan xomashyolarga va ularni qayta ishlash texnologik 
jarayonlariga juda katta talablar qo’yiladi. Bu talablar shundan iboratki, xom-
ashyo bir qator sifat ko’rsatkichlariga (maza, rang, aromatiklik, quruq moddalar 
miqdori, konsistentsiyasi) ega bo’lish kerak. Mamlakatimizdagi xalq 
xo’jaligi rivojlanishining hamma sohalariga kimyo fanining yutuqlari keng 
miqyosda qo’llanilmoqda. YAngi-yangi ishlab chiqilayotgan preparatlar, mineral 
o’g’itlar, zaharli ximikatlar, gerbitsitlar, antibiotiklar qishloq xo’jaligi va hayvon 
mahsulotlarini saqlashda, yuqori hosil olishda va mahsuldorlikni oshirishda katta 
ahamiyatga egadir. Har bir korxona qoshida laboratoriya tashkil qilingan bo’lib, 
xomashyoning yarim tayyor va tayyor mahsulotlarning saqlanish, qayta 
ishlanish va tayyorlanish jarayonlariustidan nazorat olib boradi. Xuddi shunday 
o’quv dargohidagi laboratoriyada ham talaba kichik miqordagi mahsulotlar 
namunalari bilan texnik-kimyoviy nazorat tahlillarini o’tkazish mumkin bo’ladi. 

Talabalar qo’llanmada texnik-kimyoviy nazorat laboratoriyasidagi texnika 
xavfsizligi qoidalari bilan va turli asboblar bilan ishlashdagi qoidalar bilan 
tanishadilar. Texnik-kimyoviy nazorat o’tkazishda mahsulotlardano’rtacha 
namuna olish va analizga tayyorlashni o’rganadilar. Mahsulotlardagi quruq 
moddalar miqdori mahsulot sifatining universal ko’rsatkichi hisoblanadi. 
Konservalangan mahsulotdagi vitaminlar, mineral moddalar, yog’lar miqdorini 
aniqlash va organoleptik usullarda ular sifatiga baho berish kabi amaliy 
mashg’ulotlarni ham talaba oz miqdordagi reaktivlar va mahsulot namunalaridan 
foydalanib bajara olish imkoniyatiga ega bo’ladi. Qo’llanmada har bir 
mashg’ulotni bajarishdan oldin qisqacha mavzuning nazariy qismiga etibor 
berilgan, bu talabaning amaliy ishni bajarishida qulaylik yaratadi. Hozirgi paytda 
texnik-kimyoviy nazorat fanining amaliy mashg’ulotlari bo’yicha o’zbek tilida 
uslubiy qo’llanmalar yo’q. O’ylaymizki, ushbu qo’llanma «Konservalash 
texnologiyasi» yo’nalishi talabalari uchun foydali bo’ladi. 



1-laboratoriya ishi 

MAHSULOTLAR TARKIBIDAGI QURUQ MODDALARNI ANIQLASH 
USULLARI 

Ishning maqsadi: Barcha oziq-ovqat mahsulotlari, xomashyo va tayyor 
mahsulotlar tarkibidagi quruq moddalarni aniqlashdan iborat. 

NAZARIY  QISM 

Barcha oziq-ovqat mahsulotlari, ularning xom ashyolar tarkibi suv va 
quruq moddalardan tashkil topgan. Mahsulot quruq moddalari tarkibiga 
uglevodlar, klechatka, oqsillar,  organik kislotalar, mineral   moddalar kiradi. 
Quruq moddalar miqdori mahsulot sifatining universal ko’rsatkichi bo’lib 
hisoblanadi, shuning uchun barcha xomashyo va tayyor konserva 
mahsulotlaridagi quruq moddalar miqdori GOST va texnik shartlar (TU) 
bilan belgilanadi. Mahsulotlardagi quruq   moddalar miqdori fizik-kimyoviy, 
kimyoviy va fizik usullar bilan aniqlanishi mumkin. Ko’p hollarda quruq 
moddalar miqdorini aniqlashning eng ko’p tarqalgan usullari mahsulotlarni 
doimiy og’irlikkacha quritish va mahsulotdan suvni haydash usullaridan 
qo’llaniladi. Fizik usullardan refraktometrik usul va zichlikni aniqlash usullari 
ko’p tarqalgan. 

1-ish.  QURUQ MODDALARNI ANIQLASHNING SALMOQLI 

USULI 

Kerakli asboblar: 

Quritish shkafi. Byuks yoki farfor kosacha. Eksikator.  

Kerakli mahsulotlar: 

Sabzi namunasi. Kartoshka namunasi. Meva pyuresi namunasi. Olma 
namunasi. 

Ishni bajarish tartibi: 

Bu usulda mahsulotni quritish shkafida doimiy og’irlikka 
kelguncha 1050S haroratdagi atmosfera bosimi ostida yoki 70°S 
haroratdagi past bosim ostida quritishga asoslangan. 10-12g toza qizdirilgan 
qumni toza va quruq byuksga solinib, byuksni shisha tayoqcha bilan 
birgalikda doimiy og’irlikka kelguncha quritiladi. Byukslar eksikatorda 
sovutilib, 0,001 g aniqlikgacha o’lchab olinadi. So’ngra byuksga 5g 



miqdorda quritiladigan mahsulot namunasi solinadi. SHisha tayoq 
yordamida qum bilan aralashtiriladi va 0,001g aniqlikkacha 
o’lchanadi. Quritilgan mevalarning quruq moddalarini aniqlashda 
namunani qumsiz tortiladi. Qopqog’i ochiq byuks quritish shkafiga qo’yilib, 
4-soat davomida 105°S haroratdagi muhitda quritiladi (1-rasm). SHundan 
so’ng byukslarning qopqog’i yopiladi, eksikatorda 30 minut davomida 
sovutiladi va o’lchanadi. O’lchangan byukslar yana 1 soat davomida 
quritiladi, sovutilib o’lchanadi. Bu jarayon ketma-ket quritilgan ikkita 
byukslar og’irliklari o’rtasidagi farq 0,002 g ni tashkil qilguncha davom 
ettiriladi. Quruq moddalarning ulushini (X) quyidagi tenglama orqali 
aniqlanadi. 
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Bu erda, 

M - byuksning qum va shisha tayoqcha bilan birgalikdagi og’irligi, g; M1 - 
byuksning qum, shisha tayoqcha va mahsulot namunasi bilan birgalikdagi 
quritishdan oldingi og’irligi, g; 

M2 - byuksning qum, shisha tayoqcha va mahsulot namunasi bilan birgalikdagi 
quritishdan keyingi og’irligi, g. 

Birgalikda quritilgan  mahsulotlar quruq moddalarning miqdori orasidagi 
farq 0,2% dan oshmasligi kerak. 

 

2 - ish. QURUQ MODDALARNI ANIQLASHNING 

TEZLASHTIRILGAN USULI 

Kerakli asboblar: 

V-4  infraqizil nurlanish asbobi. Quritish shkafi. 20x24 sm li filtr qog’oz. 
Eksikator. Kerakli mahsulotlar: meva va sabzavot namunalari. 

Ishni bajarish tartibi: 

Bu usul mahsulotni V4 asbobida infraqizil nurlanish yordamida 
suvsizlantirishga asoslangan. Bu usul sabzavotli tamaddi uchun mo’ljallangai 
konservalar, quritilgan mevalar quruq moddalarini aniqlashda qo’llaniladi. 
Konservalarning o’rtacha namunalarini qiymalagichdan o’tkaziladi va chinni 
kosachada aralashtiriladi. Tayyorlangan namunani darhol og’zi zich yopiladigan 



idishga solinadi. SHu idishdan tekshirishga namuna olishdan oldin, u 
yaxshilab aralashtirilishi kerak. 

Paketlar tayyorlash uchun o’lchami 20x14 mm li filtr qog’ozidan 
foydalaniladi, qog’oz o’rtasidan buklanadi, so’ngra paketni uchta 
burchagidan ichkariga 1,5 sm buklanadi. Paketning ichiga o’lchami 11x25 sm 
li filtr qog’ozidan kichik paketga joylanadi. Quruq moddalar miqdorini 
aniqlashdan oldin asbob 150-125°S gacha qizdiriladi va tayyorlangan paket 3 
minut davomida qizdirilib, 2-3 minut eksikatorda sovutiladi. Tayyorlangan va 
quritilgan paketga 5 g miqdorida namuna o’lchab solinadi va V4 asbobiga 
qo’yiladi. Namuna solingan paketni 150-152°S da 5 minut davomida 
quritiladi. Eksikatorda 5 minut sovutib, so’ngra o’lchanadi. Quruq 
moddalarning ulushi (X) quyidagi tenglamadan aniqlanadi: 

;100
1

2
1 ⋅

−
−

= ММ
ММх   % 

Bu erda, 

M - paketning og’irligi, g; 

M1 - paketning namuna bilan birgalikdagi quritishdan oldingi  

og’irligi, g; 

M2 - paketning namuna bilan birgalikdagi quritishdan keyingi  

og’irligi, g. 

3- ish. ERIYDIGAN QURUQ MODDALAR OG’IRLIK QISMINI 

REFRAKTOMETR YORDAMIDA ANIQLASH 

 

Kerakli asboblar: 

Refraktometr. Kerakli mahsulotlar: Meva  suvlari,   sharbatlari,   shinni,  
meva konservalarining eruvchi qismi. 

Ishni bajarish tartibi: 

Eruvchi quruq moddalarni aniqlashning refraktometrik usuli bazi 
konservalarning quruq moddalarini aniqlashning standart usuli hisoblanadi va 
bu usul mahsulotga standartlarda malum ko’rsatmalar bo’lganda qo’llaniladi. 
Refraktometr yordamida tomat-pasta, tabiiy meva suvlari, sharbatlari, shinni va 



turli xil meva konservalarining eruvchi quruq moddalar miqdori aniqlanadi (2-
rasm). 

SHuningdek, bu usul yangi uzilgan mevalar, sabzavotlar va yarim tayyor 
mahsulotdagi eruvchi quruq moddalar ulushini aniqlashda qo’llaniladi. Ishni 
bajarishdan oldin asbobning aniqligi distillangan suvda tekshirib ko’riladi. Agar 
refraktometrning shkalasi 1,23 raqamini ko’rsatsa demak, asbob ishlaydi. Namunani 
tekshirishga kirishishdan oldin refraktometrning qopqog’i ochiladi, prizmaga 1-2 
tomchi tekshiriluvchi modda tomiziladi va yuqori prizma yopiladi so’ngra, 
refraktometrning ko’rsatishi yozib olinadi, bunda tekshiriluvchi moddaning 
harorati 20°S dan oshmasligi kerak. Moddaning harorati moddaning quruq 
moddalari miqdoriga to’g’ridan-to’g’ri bog’liq bo’ladi. Agar moddaning harorati 
20°S dan farq qilsa, haroratga to’g’rilash maxsus jadvaldan foydalaniladi.  

 

4 - ish. QURUQ MODDALARNI ZICHLIGI ASOSIDA ANIQLASH 

 

Kerakli asboblar: 

Piknometr. Areometr. Termostat. 

Kerakli mahsulotlar: Meva sharbatlari. 

Ishni bajarish tartibi: 

Bu usul mahsulotning zichligi bilan uning quruq moddalari o’rtasidagi 
bog’liklikka asoslangan. Moddaning zichligi piknometr (arbitraj usuli) yoki areometr 
yordamida aniqlanishi mumkin. Piknometrda zichlikni aniqlash uchun piknometr 
yaxshilab yuvib quritiladi. Toza piknometr 0,0001 g aniqlikkacha o’lchanadi, 
belgisidan sal yuqorigacha 20°S haroratli distillangan suv bilan to’ldirilib, 30 
minutga termostatga qo’yiladi. SHundan so’ng piknometrning qopqog’i 
ochiladi va filtr qog’oz bilan o’lchov belgisi yuqori burchagi bo’yicha 
suvning sathi belgilanadi,piknometr yana qopqoq bilan yopiladi va o’lchanadi, 
so’ngra xuddi shunday piknometrning namuna bilan birgalikdagi og’irligi 
o’lchanadi. Tekshirilayotgan namunaning zichligi (d) quyidagi tenglama orqali 
hisoblanadi. 
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R2 - piknometrning 20°Sharoratdaginamunabilanbirgalikdagiog’irligi, g; 

R1 - piknometrning 20°Sharoratdagidistillangansuvbilanbirgalikdagiog’irligi, 
g; 

Ro - bo’sh piknometrning og’irligi, g; 

D - suvning 20° S haroratdagi nisbiy zichligi 0,99823 ga teng; 

d - tekshirilayotgan namunaning 20°S haroratdagi nisbiy zichligi. 

So’ngra zichlik va quruq moddalar o’rtasidagi bog’liqlik jadvalidan quruq 
moddalar miqdori aniqlanadi (1-ilova). 

Zichlikni areometrda aniqlash uchun diametri areometrning kengaygan 
joyidan 2-3 marta katta bo’lgan shisha tsilindr kerak bo’ladi. SHu tsilindrga 
asta-sekin harorati 20°S bo’lgan tekshiriluvchi suyuqlik quyiladi. Toza va 
quruq areometrni sekin-asta tsilindrning devorlariga tegizmasdan suyuqlikka 
tushiriladi (3-rasm). Areometr suyuqlikka barqaror joylashgandan keyin uning 
ko’rsatishi pastki belgisidan 0,001 aniqlikda hisoblanadi. Agar tekshirilayotgan 
suyuqlik juda bo’yalgan bo’lsa, areometrning ko’rsatishlari yuqori o’lchov 
birligida hisoblanadi, bunda ko’rsatilgan miqdor 0,0002 ga ko’paytiriladi. 

Tekshirish uchun savollar: 

1. Quruqmoddalardegandanimanitushunasiz? 
Uningkonservalarsifatko’rsatkichlarikompleksidagiroli? 

2. Quruq moddalarni aniqlashning qanday standart usullari       mavjud? 
Ularning har birining qo’llanilish sohalarini aytib bering? 
 

2-laboratoriya ishi 

MEVA-SABZAVOTLARNI KISLOTALILIGINI ANIQLASH 

 

Ishning maqsadi: meva va sabzavotlardagi, konservalangan mahsulotlardagi 
kislotalilikni turli xil usulda aniqlashdan iborat. 

NAZARIY QISM 

Ko’pgina meva-sabzavotlarning mazasi ularning tarkibiga kiruvchi organik 
kislotalarga bog’liq. Kislotalilik mahsulotning tabiatiga yoki meva-sabzavotni 
saqlash va qayta ishlash jarayonlariga bog’liq bo’ladi. Mevalartarkibigaolma, 
limonvamusallaskislotalarikiradi. Karamtuzlangandasutkislota, meva, 



sabzavotshiralariyokimusallasachigandasirkakislotahosilbo’ladi. 
Mahsulotningkislotaliligigaqarab, 
uningyangiekanligihaqidaxulosachiqarishmumkin. 

 Ko’pginahollardamahsulotkislotaliligiuningsifatko’rsatkichibo’ladi. 
Umumiy (titrlanadigan) kislotalilikhajmiy 
analizusulidaaniqlanadi. Mahsulotningolinganmiqdoridagiumumiy 
kislotalilikuninghammakislotalarinineytrallashuchunketganishqor 
miqdorigabaravarbo’ladi. Ishqorningtitrlashdasarfbo’lganmiqdori 
mahsulotdagiizlanayotgankislotauchunhisobqilinadi. Uzumuchun 
musallaskislotasigadanaklivaurug’limevalardaolmakislotasiga 
hisobqilinadi. Bunday hisobni kislotaning kimyoviy formulasi va 
ekvivalentini bilgan holda qilish osondir. Olma kislotasining molekulyar og’irligi  

SN2 - SOON 134 : 2 = 67 

SNON-SOON = 134 ikki asosli kislota sifatida uning ekvivalenti Musallas 
kislotasining molekulyar og’irligi 

SNON-SOON 

 SNON-SOON = 150 ekvivalenti 150 : 2 = 75 

Limon kislotasining molekulyar og’irligi  

 

SN2-SOON 

       ON 

 S - SOON   = 192  ekvivalenta 
SN2 – SOON   194 : 3 = 64 

Bir asosli kislotalar (sut va sirka) molekulyar og’irligi ularning ekvivalentiga 
teng. 

Sut kislotasiniki      SN3 SNON SOON = 90. 

Sirka kislotasiniki    SN3 SOON = 60 

0,1 n o’yuvchi ishqorning  titri u yoki bu kislotaning ekvivalent miqdorini 
ifodalaydi. Meva-sabzavotlar tarkibidagi ayrim organik (chumoli sirka) va boshqa 
kislotalar uchuvchan kislotalar bo’lib, ular suv bug’i yordamida haydaladi,  
Ularni miqdorini  aniqlash  uchuvchanlik xossasiga asoslangan. Mahsulotlardagi 



aktiv kislotalilik deganda, 1 l eritmada vodorod (N) ionining kontsentratsiyasini 
kislotaning dissotsiyalanish darajasiga bog’liq tushuniladi. Umumiy kislotalilik 
(titrlash yo’li bilan aniqlanadigan) va aktiv kislotalilik (vodorod    ionlari 
kontsentratsiyasini ifodalaydigan) boshq - boshqa qiymatlardir. Meva 
sabzavotlardagi aktiv kislotalilikni aniqlash muhim ahamiyatga egadir. Hamma 
fermentativ jarayonlar: mahsulotlar saqlanishdagi parchalanish   jarayonlari,   
antiseptik   moddalar   bilan   konservalash   va nihoyat mahsulotning nordon 
mazasi vodorod ionlari kontsentratsiyasiga    bog’liqdir. Vodorod ionlarining  
kontsentratsiyasi mahsulotlarda juda kam, u o’nli logarifm bilan ifodalanadi va 

rN = - log 10(N') = 1og 1/(H) 

Neytral eritmalar uchun rN = 7 ga teng. 

Kislotali muhitda vodorod ionlarining soni katta, shuning uchun ulardan rN > 
7 kichik, ishqoriy muhitda esa aksincha, rN < 7. 

 

1-ish. UMUMIY KISLOTALIKNI ANIQLASH  

Kerakli asboblar va reaktivlar: 

Pipetka. Byuretka. Kolbalar. Kimyoviy stakan. Fenoftalein eritmasi. 
Distillangan suv. Mahsulot namunasi. 0,01 n NaON eritmasi.  

Ishni bajarish tartibi: 

Umumiy kislotalilik mahsulotning barcha nordon moddalarini titrlashga 
sarflangan ishqorning miqdoriga teng. Ko’p hollarda umumiy kislotalilikni 
aniqlashda quyidagi usuldan foydalaniladi: 

Mahsulotdan 20 g namuna o’lchab olinadi va bu namunani issiq 
distillangan suv bilan chayqab, hajmi 250 ml -li o’lchov kolbasiga quyiladi. 
Kolbaning 3-4 hajmiga 80°S haroratli distillangan suv solinadi va 30 minut 
davomida tindirib qo’yiladi. Vaqti-vaqti bilan kolba chayqab turiladi, so’ngra 
oqar suv tagida xona haroratigacha sovutiladi, kolbaning belgisiga distillangan 
suv bilan to’ldiriladi va qopqog’i yopilib, yaxshilab aralashtiriladi. Mahsulot quruq 
filtrdan stakanga o’tkaziladi. Pipetka bilan hajmi 200-250 ml li kolbaga 5 ml 
filtrat o’lchab olinadi. Ustiga 2-3 tomchi 1% li fenoftalein (spirtli) eritmasi 
tomiziladi va 0,1 n ishqor eritmasi bilan titrlanadi. Umumiy kislotalilik X quyidagi 
tenglama yordamida aniqlanadi: 
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Buerda,    u - titrlanishgasarflangan 0,1 nishqoreritmasininghajmi, ml;  

U1- titrlashgaolinganeritmahajmi, ml;  

Uo -   namunaetkazilganhajm, ml;  

M - tekshirishgaolingantortimmiqdori (suyuqmahsulotlaruchunhajmi), g/ml; 

K - moskislotauchunhisoblashkoeffitsienti. 
Olmakislotasiuchun   - 0,0067;   Limonkislotasiuchun   -   0,0064; 
Sirkakislotasi - 0,0060; Sutkislotasiuchun - 0,0090; Vinokislotasiuchun - 0,0075. 

Suyuq mahsulotlarning umumiy kislotaliligini aniqlash uchun 250ml li 
o’lchov kolbasiga pipetka bilan 25 ml suyuq mahsulot o’lchab olinadi. 
Kolbaning belgisigacha distillangan suv bilan to’ldiriladi, yaxshilab 
aralashtiriladi, so’ngra boshqa kolbaga 50 ml miqdorida titrlash uchun ajratib 
olinadi. 

 

BA’ZI KONSERVALAR UMUMIY KISLOTALILIGINING 

KO’RSATKICHLARI 

Marinadli konservalar 2% dan yuqori emas (sirka kislotasiga nisbatan) uzum 
sharbati 0,2% dan kam emas (musallas kislotasiga nisbatan)olma    sharbati 0,3-1,2% 
dan kam emas (olma kislotasiga nisbatan) sirkalangan karam 0,7 dan 2 %gacha 
(sut kislotasiga nisbatan) 

 

2- ish. UCHUVCHAN KISLOTALAR MIQDORINI ANIQLASH 

Kerakli asboblar va reaktivlar. 

Texnik tarozi. O’lchov tsilindri. 500 ml-li kolbalar. Sovutgich. Mevalar 
suvi. 10% li fosfat kislota. Fenoftalein indikatori. 0,1 n ishqor eritmasi. 

Ishni bajarish tartibi: 

Uchuvchan kislotalarni aniqlash uchun texnik tarozida sabzavot pyuresi 
yoki mezgasidan 25 g tortib olinib, hajmi 500 m li kolbaga solinadi, ustiga 
150 ml suv va 1ml 10% li fosfat kislotadan quyiladi, meva suvlari yoki 



musallas analiz qilinganda pipetka bilan 50 ml vinodan yoki meva suvidan 
kolbaga solinadi. Kolba shisha nay orqali sovutgich bilan va bug’ hosil qiluvchi 
kolba bilan rezina tiqin orqali ulanadi, kolbadagi suyuqlikning yarmi 
haydalgandan keyin bug’ hosil qiluvchi kolbadan bug’ yuboriladi va haydash to 
200 ml haydalgan suyuqlik hosil bo’lguncha davom ettiriladi (4-rasm). Keyin 
haydalgan suyuqlikka 5 tomchi fenoftalein qo’shib, 0,1 n ishqor eritmasi bilan 
qizg’ish rang paydo bo’lguncha titrlanadi. Uchuvchan kislotaning miqdori sirka 
kislota hisobiga nisbatan foiz hisobida quyidagi formula bilan aniqlanadi: 

;006,0100
α
⋅⋅

=
nN  

Buerda 

a - namunaog’irligi. 

n - 0,1 nishqormiqdori, ml. 

0,006- sirka kislota asosida 0,1 n ishqorning titri. 

 

3-ish. MAHSULOTLARDAGI AKTIV KISLOTALIKNI ANIQLASH 

Kerakli asbob va reaktivlar. 

rN metr. Standart (bufer) eritmalar. Har xil 50,100,150,250 ml hajmli 
kimyoviy stakanlar. Mahsulot namunasi. 

Bu usul barcha meva va sabzavot konservalari uchun qo’llaniladi. Bu usul 
rN-metr asbobida tekshiriluvchi eritmaga elektrodlarni botirgandaular 
potentsiallari orasidagi hosil bo’ladigan farqni o’lchashga asoslangan. 
Suyuq mahsulotlar va bo’tqasimon mahsulotlarning aktiv kislotaliligi ularni 
suv bilan aralashtirmasdan aniqlanadi. Suyuq va quyuq qismlardan iborat 
bo’lgan konservalarning rN ini aniqlash uchun faqat suyuq qismi olinadi. 
Quruq konservalarning aktiv kislotaliligini aniqlash uchun mahsulot 
qiymalanadi va birga-bir nisbatda distillangan suv bilan aralashtiriladi. 
Aniqlashdan oldin asbobning aniqligi rN aniq bo’lgan biror buferli 
eritmada tekshiriladi. Asbobni tekshirish uchun asbobning idishiga buferli 
eritma quyiladi va uning elektrodlari eritmaga to’la cho’ktirib qo’yiladi. Bu 
holda asbobning strelkalari buferli eritma rN ning sonini ko’rsatishi kerak. Agar 
asbobning ko’rsatishi bilan eritmaning rN ining soni o’rtasida farq bo’lsa, u holda 
asbobning strelkasi maxsus buragich yordamida kerakli songa keltiriladi. 
Tekshirilayotgan asbobning idishiga rN i tekshirilayotgan eritma (yoki 



mahsulot) solinadi, unga elektrodlar tushiriladi, asbob ishlatiladi va eritma yoki 
mahsulotning rNi asbob shkalasida aniqlanadi. 

rN ni universal indikator qog’ozi yordamida aniqlash (texnik usul). 

Bu usul barcha meva va sabzavot konservalarinint rN ini uncha katta 
bo’lmagan aniqlikda aniqlashda qo’llaniladi. Tekshirilayotgan eritmaning 1-2 
tomchisi indikator qog’oziga tomiziladi va hosil bo’lgan rangni ranglar shkalasi 
bilan solishtirilganda, eritma rN ining kattaligi aniqlanadi. Bazi konservalar 
aktiv kislotaliliginining ko’rsatkichlari: Meva sharbati -4,4 dan yuqori emas, 
shaftoli va o’rikning shakarli bo’tqasi-3,8 dan yuqori emas, konservalangan 
bodring -4,0, yashil no’hot-5,6 dan kam emas, pomidor-3,9. 

Tekshirish   uchun   savollar: 

1. Mahsulotning mazali tamini yaratishda organik  kislotalar- 

ning roli? 

2. Mahsulotlarning umumiy va aktiv kislotaliligi nima? 

3. Korxona tajriba xonalarida xom-ashyo va tayyor mahsulotning kislota-
liligini aniqlashda qanday usullar qo’llaniladi? 

 

3-laboratoriya ishi 

MEVA - SABZAVOT MAHSULOTLARI TARKIBIDAGI MINERAL 
QOLDIQLARI VA UNING ISHQORIYLIGI, MEXANIK 

QO’SHIMCHALARNI ANIQLASH USULLARI 

Ishning maqsadi: meva - sabzavot mahsulotlari tarkibidagi mineral 
qoldiqlari va uning ishqoriyligi, mexanik qo’shimchalarini aniqlash usullarini 
o’rganishdan iborat. 

NAZARIY QISM 

Meva - sabzovot xom-ashyolari va qayta ishlangan mahsulotlarning 
muhim ko’rsatkichlaridan biri ular tarkibidagi mineral birikmalardir.  
Tekshirilayotgan moddani qizdirib keyin kuydirilgan qoldig’i kul 
hisoblanadi. Meva-sabzavot mahsulotlarining mineral tarkibiy qismiga metallar 
va metalloidlar kiradi. 

Metallar ko’p miqdorda Ma, K, Sa, Mn, Fe va ozroq miqdorda, 



metalloidlardan esa S1, R, V va boshqalar kiradi. YUqoridagi mineral 
moddalar odam organizmida muhim ahamiyatga egadir. Analiz qilinayotgan 
mahsulotdagi mineral moddalar miqdori va tarkibi kuydirib kuli olingandan 
keyingi tarkibga mos kelmaydi chunki, mahsulot kuydirish jarayonida xilma-
xil o’zgarishlarga uchraydi. Meva-sabzavotlarda tabiiy holda bor bo’lgan 
mineral moddalardan tashqari ularni qayta ishlash jarayonida ayrim 
qo’shimchalar (osh tuzi, soda va boshqalar) qo’shiladi yana shu narsa 
ehtimoldan holi emaski, mahsulot qayta ishlanayotganda metall bo’lakchalari, 
qum, mineral qo’shimchalar og’ir metallar (mis, qalay, qo’rg’oshin) qo’shilib 
ketishi mumkin. SHuning uchun ishlab chiqarish jarayonida xom-
ashyoga va mahsulotga texnik-kimyoviy nazorat asosida tavsifnoma berishda 
faqat undagi mineral tarkibiy qism emas, balki metall qo’shimchalari, 
xloridlar, og’ir metallar, qum borligi ham hisobga olinadi. 

 

1-ISH. MAHSULOTDAGI MINERAL QOLDIQ YOKI 

(KUL)NING UMUMIY MIQDORINI ANIQLASH USULI 

Kerakli asboblar va reaktivlar: 

Mufel  pechi.   Farfor tigellari.  Farfor kosasi. Quruq mahsulotnamunasi. 
Meva suvlari. NN4KO3tuzi. Konts. NNOz 

Ishning bajarilishi: 

Mahsulot kulini miqdoriy aniqlash uchun namlikni aniqlashda qolgan 
qoldiqlardan foydalanish mumkin. Analiz qilinishi kerak bo’lgan 
mahsulotlarning o’rtacha namunasidan tortib olinishi mumkin. Birinchi holda 
toza toblangan va analitik tarozida tortilgan farfor tigelda 2-Zg 
maydalangan modda olinadi. Ikkinchi holda tortib 10g gacha ko’paytiriladi, 
kuydirishdan oldin tigelda quritiladi. Tigeldagi quruq modda asta-sekin 
qizdirildi, keyin tigelning qopqog’i yopilib, qip- qizil cho’g’holiga 
kelguncha qizdiriladi. So’ngra qopqog’i ochib qo’yiladi. Toza-toza oqimtir yoki 
sarg’ishroq rangdagi kulning ko’rinishi mahsulotning to’liqkuydirilganligini 
ko’rsatadi. Eksikatorda tigel sovigandan keyin olib tortiladi, kulning miqdori 
(Ak) foiz hisobida quyidagi fomula yordamida aniqlanadi: 

;100⋅
−
−

=
ав
аСАк  % 

a-tigel og’irligi, g; 



v-tigelning tortimi bilan birgalikdagi og’irligi, g; 

S- tigelning kul bilan birgalikdagi og’irligi, g. 

Kul nihoyatda gigroskopik, shuning uchun tigelni juda tezlik bilan   tortish 
kerak. YUqoridagi formulada kulning foiz miqdori quruq modda    tortimi hisobida 
qilingan bo’lsa, ho’l mahsulotlar tortimida kulning foiz miqdorini hisoblashda 100-
Vyoziladi.  

V- ho’l moddadagi namlikning miqdori. 

Meva - sabzavotlar suvi tarkibidagi kulning foiz miqdorini aniqlash uchun 
10-12 g meva suvdan tortib olinadi. Meva suvi farfor kosachasida bug’lantirilib, 
qoldig’i kuydiriladi, suv bilan ho’llab qirgich bilan qirib yana kulga 
aylanguncha toblanadi. Agar mahsulot ko’p kand moddasini o’zida 
saqlasa, kuydirish jarayonida qiyinchilik tug’diradi, ko’mirlanishini 
tezlashtirish maqsadida tigeldagi tortib, ustida 5-10 tomchi konts. sulfat kislota 
tomiziladi vayaxshilab aralashtirib, bir jinsli massa hosil qilinadi. Avval 
ko’mirlanish, keyin kuydirish amalga oshiriladi. Kulning miqdori bu holda 
quyidagi formula bilan aniqlanadi. 

;90⋅
−
−

=
ав
аСАк %  

a,v,S - lar yuqoridagi (1) formulada ifodalangan. 

Qand moddasidan mahsulotni bijg’itish yo’li bilan xalos bo’lish 
mumkin. SHarbatni analiz qilishda uni suv bilan 12-15% gacha 
suyultiriladi va kichik miqdordagi achitqi bilan bijg’itiladi. Bir 
necha kundan keyin bijg’ish tamom bo’lgach suyuqlik bug’lantiriladi, 
ko’mirlantiriladi va kuydirib kulga aylantiriladi. Ayrim hollarda 
kulga aylantirish oksidlovchilar ta’sirida bajariladi. Ular 
parchalanganda faqat gaz holdagi mahsulotlarni hosil qiladi. 
Kulning og’irligini esa oshirmaydi. SHunday moddalar qatoriga 
ammoniy nitratni (NH4NO3) kiritish mumkin. Uni tartib bilan 
baravar nisbatda aralashtirib tigelga solinadi va kuydiriladi. 
Ammoniy nitrat parchalanganda NH4NO3 – 2H2O+NO2 mahsulotning 
tezyonishiga va kuydirilishiga yordam beradi. Ammoniy nitrat o’rniga 
kontsentrlangan azot kislotasini ham ishlatish mumkin. 

 

2-ISH. QUM,MEXANIK QO’SHIMCHALAR VA METALLARNI 



ANIQLASH USULI 

Kerakli asboblar: 

Mufel pechi. Analitik torozi. Quritish shkafi. 2 dona predmet oynasi. SHisha 
tayoqcha. Magnit parchasi. Bir bo’lak paxta. Farfor ezgich. Kimyoviy stakan 100 
ml. Mahsulot namunasi (tomat pyuresi). 

Ishning bajarilishi: 

Mahsulotda qum borligini organoleptik kuzatishlar yordamida aniqlash 
mumkin. Mahsulot og’izda chaynalganda xarakterli g’ichirlash seziladi. 
Atalasimon mahsulotda qum borligini bilish uchun bir ikki tomchi mahsulot 
ikkita predmet oynasi orasiga solinib, ular bir-biriga nisbatan siljitiladi. Ishqalanish 
natijasida g’ichirlash eshitiladi. Tomat pyuresida tomatning urug’ yoki 
po’stining qismlari borligini hamyuqoridagi usulda aniqlasa bo’ladi. Pyuresimon 
mahsulotlardagi qumni miqdorini aniqlashda yuvish usuli qo’llaniladi. Buning 
uchun hajmi 0,5l bo’lgan kimyoviy stakanda 50-100 g pyuresimon mahsulot 
shisha tayoqcha bilan yaxshilab aralashtiriladi va stakan yuqorisigacha suv bilan 
to’ldiriladi. Keyin aralashtirish to’xtatilib qumning cho’kishiga vaqt beriladi. 
Keyin loyqa suyuqlik dekantatsiya yo’li qumdan sekinlik bilan ajraladi. Bu 
jarayonni kaytarib qumni to’liq ajratib olish mumkin. Qattiq mineral 
modda foiz miqdori olingan tortimga nisbatan quyidagi formula bilan 
ifodalanadi: 

;100⋅=
а
вА % 

a- tekshirish uchun olingan pyuresimon mahsulotning og’irligi, g; 

v - olingan qum miqdori, g 

Oziq-ovqat mahsulotlarida metall qo’shimchalarining juda oz 
miqdorda bo’lishiga standart asosida ruxsat beriladi. Metall 
qo’shimchalar deganda har xil metallarning kichik zarrachalari tushuniladi. 
Metall qo’shimchalarni aniqlash uchun 500 g og’irlikdagi mahsulot oyna 
ustiga yoki glyants qog’oz ustiga 2-3 sm qalinlikda yopiladi va shu vaqt 
mahsulotning ustidan 3-5 marta namunani aralashtirgan holda kuchli magnit 
o’tkaziladi. Magnitga tortilgan metall zarrachalari oq glyants qog’oz ustida 
to’kiladi. Elektromagnit qullanilganda zarracha magnitga ulangan elektr toki 
o’chirilganda oson olinadi. Hamma yig’ilgan metall qo’shimchalari soat 
oynasida analitik torozida tortiladi. 



1 kg mahsulot tekshirilayotganda metall qo’shimchalar miqdori quyidagi 
formula yordamida aniqlanadi. 

;100
в

аХ ⋅
=  g 

a- metall qo’shimchalari og’irligi; g 

v- tekshirilayotgan namuna og’irligi, g. 

 

4-laboratoriya ishi 

UGLEVODLARNI ANIQLASH 

1-ISH: FRUKTOZANI ANIQLASH 

Fruktoza ko’pchilik mevalarning tarkibida uchraydi. Fruktoza nordon 
sharoitda rezortsin bilan reaktsiyaga kirshpib rangli birikma xosil qiladi. 

Reaktivlar: rezortsinning spirtli eritmasi (1g rezortsin 1 l 25% li etil spirtida 
eritiladi). Xlorid kislotaning 30% li eritmasi. Fruktozaning standart eritmasi. 100 mg 
fruktoza 100 ml benzoat kislotaning suvda to’yingan eritmasida eritiladi va 
sovitgichda saqlanadi. SHu eritmadan 10 ml olib 100 ml suvda suyultiriladi. 

Ishning borishi. 5-20 g o’simlik materialidan olib, chinni xavonchada bir xil 
massa hosil bo’lguncha shisha kukunlari yordamida 10-20 ml suv bilan eziladi. 
So’ngra xajmi 200 ml li kolbaga kuyiladi. Kolbani harorati 80-90° S bo’lgan suv 
hammomiga tushiriladi va 1 soat davomida ekstraktsiya qilinadi. So’ngra kolbani 
sovitib, qo’rg’oshin atsetatning 10% li eritmasidan 5-6 ml qo’shiladi. Bunda 
fruktozani aniqlashga xalaqit beradigan boshqa moddalar cho’kmaga tushadi. 

Kolbadagi suyuqlikni yaxshilab aralashtirib suv bilan chiziqqacha to’ldiriladi va 
filtrlanadi. 

Filtrdan 50 ml li kolbaga 5 ml olib, ustiga 5 ml rezortsinning spirtli eritmasidan 
va 15 ml xlorid kislotaning 30% li eritmasidan qo’shiladi. Kolbadagi suyuqlikni 
yaxshilab aralashtirib, 80°S haroratlisuv hammomiga 20 minutga qo’yiladi. Sungra 
kolbani sovitib rang intensivligini FEK da ko’riladi. Bunda yashil yorug’lik filtrdan 
(540 nm) foydalaniladi. Fruktoza miqdorini aniqlash uchun standart eritmalar 
yordamida kalibrovka chizig’i grafik sifatida chiziladi. Standart eritmadan hajmi 
50 ml li kolbalarga 0,5; 1,0; 2,0; 3,0; 4,0; 5,0 ml dan quyiladi. Ularning ustiga 
4,5; 4,0; 3,0; 2,0; 1,0; 0,1 ml distillangan suv quyiladi. So’ngra barcha kolbalarga 
5 ml rezortsin eritmasi va 15 ml xlorid kislotaning 30% li eritmasidan qo’shib, 



harorati 80-50° S bo’lgan suv hammomida 20 min. davomida saqlanadi. Vaqt 
tugagach kolbalar sovitilib hosil bo’lgan rang intensivligi FEK da o’lchanadi. 

 

2-ISH: SAXAROZA MIQDORINI ANIQLASH 

Saxaroza o’simliklarda keng tarqalgan shakarlardan hisoblanadi. U 
qaytaruvchanlik xususiyatiga ega emas. Saxarozani kimyoviy usulda aniqlash 
uchun turli xil gidroliz usullaridan foydalaniladi. Saxaroza odatda fermentativ yoki 
kislotali gidroliz yo’li bilan fruktoza va glyukozagacha parchalanadi. Gidroliz 
mahsuloti hisoblangan monosaxaridlarning qaytaruvchanlik xususiyatiga qarab 
saxarozaning miqdori aniqlanadi. 

Saxarozani suvli ekstraktlarda aniqlash birmuncha qiyin, chunki bunday 
ekstrakt tarkibida boshqa yuqori molekulali polisaxaridlar ham bo’lib, ularning 
gidrolizlanishi natijasida ham qaytaruvchan shakarlar xosil bo’ladi. Bunday suvli 
ekstraktlarni filtrlash birmuncha qiyindir. SHu sababli saxarozani aniqlashda 
spirtli ekstraktlardan foydalanish tavsiya qilinadi. 

Reaktivlar: Bertran usuli bo’yicha shakarlarni aniqlashda qo’llaniladigan 
barcha reaktivlar. Natriy ishqorining 4% li eritmasi, xlorid kislota (zichligi 1,19). 
Metil qizil. 

Ishning borishi. Tekshirilayotgan o’simlik materialidan 10-25 g olib, chinni 
xavonchada shisha kukunlari bilan bir xil massa xosil bo’lguncha 5-10 ml 96% li 
etil spirti yordamida eziladi. So’ngra ezilgan massa hajmi 200 ml li kolbaga 
quyiladi. CHinni xavoncha yana 10-15 ml spirt bilan yuviladi va u ham kolbaga 
quyiladi. Ekstraktsiya uchun olingan spirtning kontsentratsiyasi 75-80% dan 
oshmasligi kerak. Kolbadagi ekstrakt 75-80°S haroratli suv hammomida 30 minut 
davomida ushlab turiladi. Keyin u boshqa kolbaga filtrlanadi. Qolgan material 
yana 1-2 marta spirt yordamida ekstraktsiya qilinadi va hamma ekstraktlar 
birlashtiriladi. Ekstraktlar tarkibidagi spirt maxsus sovitgich va suv hammomi 
yordamida haydaladi (vakuum ostida). Kolba tagida kolgan spirtli ekstrakt suv bilan 
chiziqqacha to’ldiriladi. Tayyorlangan ekstraktdan 25 ml olib hajmi 50 ml o’lchov 
kolbaga quyiladi va 67-70° S haroratli suv hammomida 10 minut ushlanadi. So’ngra 
kolbaga 1,5 ml xlorid kislota (zichligi 1,19) qo’shiladi. Bunda kolbadagi kislota 
kontsentratsiyasi taxminan 2% ga yaqin bo’ladi. Gidroliz 67-70°S haroratda 6-7 
minut davom etadi. Gidroliz tamom bo’lgach kolba tezda sovuq suv yordamida uy 
haroratigacha sovitiladi va 4-5 tomchi metil qizil qo’shiladi. So’ngra kolbadagi 
suyuqlik 4% li o’yuvchi natriy bilan to’qsariq rang hosil bo’lguncha neytrallanadi. 
Bunda ishqorni asta-sekin tomchilab qo’shish kerak. Neytrallangan eritma suv 



yordamida chiziqqacha to’ldiriladi. SHakar mikdori Bertran usulida aniqlanadi. Bunda 
ekstrakt tarkibidagi umumiy shakarlar yig’indisi (qaytaruvchan shakarlar saxaroza) 
topiladi. Saxaroza miqdorini aniqlash uchun qaytaruvchan xususiyatiga ega bo’lgan 
shakar miqdoridan umumiy shakar ayirib tashlanadi.  

X= 2(A-V) • 0,95; 

X - saxaroza miqdori, mg; 

A - umumiy shakar, mg; 

V - qaytaruvchan xususiyatiga ega bo’lgan shakar, mg. 

 

3-ISH: KRAXMALNI ANIQLASH 

Kraxmal o’simliklar tanasida eng ko’p to’planadigan va eng muhim 
polisaxaridlardan hisoblanadi. U ayniqsa, o’simliklar donida ko’p bo’ladi. Ko’p 
yillik o’t o’simliklarda esa er ostki organlarida to’planadi. 

Hamma o’simliklarda - suv o’tlardan yuksak o’simliklargacha fotosintez 
jarayonida xloroplastlarda hosil bo’ladigan uglevodlar bevosita kraxmalga aylanadi. 
Kraxmal ikki xil birikmadan, ya’ni amiloza va amilopektindan tashkil toptan. 
Amilopektin yod ta’sirida binafsha hamda qizg’ish-binafsha rangga kiradi. 

Amiloza esa yod ta’sirida ko’karadi. Kraxmalni aniqlash usulari uning yod 
bilan hosil qilgan rangining intensivligini aniqlash yoki kislotali va fermentativ 
gidroliz natijasida hosil bo’lgan glyukoza miqdorini aniqlashga asoslangandir. 
YUqoridagi usullardan har birining o’ziga xos salbiy tomonlari mavjud. Masalan, 
kraxmalni yod ta’sir qilib aniqlashning yaxshi natija bermasligiga sabab amiloza 
bilan amilopektin yod ta’sirida har xil rang beradi. Amiloza bilan amilopektinning 
kraxmal tarkibidagi miqdori o’simlik navi organlariga qarab xar xil bo’lishi 
mumkin. 

Kraxmalni kislotali gidroliz yuli bilan aniqlashda o’simlik materialidan 
boshqa polisaxaridlarning gidrolizga uchrash xavfi mavjud. Kraxmal miqdorini 
aniqlashda Pochinka usuli yaxshi natija beradi. 

Kraxmal miqdorini Pochinka usulida aniqlash 

Bu usul kraxmalni yod bilan kompleks hosil qilishiga asoslangan. Hosil bo’lgan 
kompleks kaliy bixromat yordamida nordon sharoitda SO2 va N2O ga oksidlanadi. 
Reaktsiya natijasida yod erkin holda ajraladi. Bu yod giposulfit bilan titrlanib, 



sarflangan giposulfit miqdoriga qarab kraxmal miqdori aniqlanadi. 

Reaktivlar: 1. 0,25 n kaliy bixromat eritmasi (12,3 g K2 Sr2O7  ikki litrli kolbada 
250 ml suv bilan eritiladi va sovigach 800 ml kontsentrlangan N2SO4 qo’shiladi. 
Eritma sovigach rangini sklyankaga quyiladi). 2. Kaltsiy nitratning 80% li eritmasi 200 
gramm Sa(NO3)2*4N2O 250 ml suvda eritiladi. Bu eritmadan 20% li va 5% li 
eritmalar tayyorlanadi 3. 0,5% yod eritmasi avval xavonchada yaxshilab maydalanadi, 
so’ngra 10 ml distillangan suv bilan o’lchovli 1 l kolbaga quyiladi va distillangan suv 
bilan chiziqqacha to’ldiriladi. 4. 0,1 n giposulfit eritmasi. 

Ishning borishi. Tekshirilayotgan o’simlik materiali (1 g kartoshka, 3 g barg) 
chinni xavonchada 5 ml 80% li kaltsiy nitrat eritmasi yordamida gomogen xoligacha 
yaxshilab maydalanadi. So’ngra hajmi 200 ml li kolbaga ekstrakt quyiladi. Kaltsiy 
nitratning 80% li eritmasi bilan xavoncha 2-3 marta yuviladi. Kolbadagi suyuqlikning 
umumiy hajmi 30 ml dan oshmasligi kerak. Kolba ustini voronka bilan berkitib 
elektr plitka ustida 3 minut davomida asta- sekin qaynatiladi. Bunda kraxmal eritmaga 
o’tadi. Kolbani sovitib voronka yaxshilab yuviladi va eritma boshqa hajmi 100 ml li 
o’lchov kolbaga quyiladi. So’ngra distillangan suv bilan chiziqqacha to’ldiriladi va 
stakanga filtrlanadi. SHu filtratdan 5 ml tsentrifuga probirkasiga olinadi. Uning ustiga 
2 ml yod eritmasi qo’shiladi, yaxshilab aralashtirib 30 minutga qoldiriladi. 

Natijada kraxmalning yodli kompleksi cho’kmaga tushadi. CHo’kmadagi 
yodning mikdori 15% ga yaqin bo’ladi. Vakt tugagach probirka minutiga 4000-5000 
tezlikda 5-10 minut tsentrifugalanadi. CHo’kma yana 5% li kaltsiy nitrat eritmasi 
yordamida 2-3 marta yuviladi. Har gal eritma quyilganida kolbadagi cho’kma 
yaxshilab aralashtiriladi. So’ngra cho’kma 200 ml li kolbaga 0,2 - 0,3 ml suv bilan 
o’tkaziladi. Probirka esa 3-4 marta distillangan suv bilan yuviladi (suvning umumiy 
xajmi 3 ml dan oshmasligi kerak). Kolbaga 10 ml 0,25 n kaliy bixromatning 85 %li 
sulfat kislotada tayyorlangan eritmasidan qo’shiladi, yaxshilab aralashtirib 15 minut 
qaynab turgan suv hammomiga qo’yiladi. Bunda kraxmal bixromat yordamida 
karbonat angidirid va suvgacha parchalanadi. Kolba sovigach unta 5 ml 20% li kaliy 
yodid eritmasidan va 120 ml suv qo’shiladi. Bunda kaliy bixromat yodni ajratadi. 
Ajralgan yod 0,1 n giposulfit eritmasi bilan titrlanadi. Titrlash sariq rang hosil 
bo’lguncha davom ettiriladi, keyin kolbaga 1 ml 0,5% li kraxmal eritmasidan 
qo’shib, eritma rangi och-xavo rang bo’lguncha titrlash davom ettiriladi. 1 ml 0,1 n 
giposulfit eritmasi 0,675 ml kraxmalga to’g’ri keladi (Reaktsiya boshlanishidan 
kraxmal tomonidan adsorbtsiya qilingan yod reaktsiya natijasiga ta’sir qilmaydi). 

Alohida kontrol titrlash ham o’tkaziladi. Buning uchun hajmi 20 ml kolbaga 10 
ml kaliy bixromatning 0,25 n eritmasidan, 120 ml suv,  5 ml kaliy yodidning 20% li 
eritmasidan solinadi va 0,1 n giposulfiteritmasi bilan titrlanadi. Kraxmal miqdori 



quyidagi ifoda orqali aniqlanadi: 

H
baTbX )(675,0 1−⋅⋅⋅

=  

X – kraxmal miqdori, %; 

b1-0,1n gipisulfit eritmasining kontrol titrlash uchun sarflangan miqdori, ml; 

a - 0,1n gipisulfit eritmasining tajribadagi kraxmalni titrlash uchun sarflangan 
miqdori, ml; 

T - 0,1n gipisulfit eritmasining titriga tuzatma; 

H – tajriba uchun olingan o’simlik materialining og’irligi, g 

B – kraxmalni cho’kmaga tushirish uchun olingan hajm (5 ml); 

 

4-ISH: KLETCHATKA MIQDORINI ANIQLASH 

Kyursher va Ganek tomonidan taklif qilingan bu usul o’simlik materialidan sirka 
va nitrat kislotalarning aralashmasidan eriydigan moddalarni ajratib, qolgan 
kletchatkani aniqlashga asoslangan. 

Reaktivlar: O’simlik materiali, sirka va nitrat kislotaning aralashmasi, nitrat 
kislota (zichligi 1,4) bilan sirka kislotaning 80% li eritmasi 1:10 nisbatda (hajmi 
bo’yicha) aralashtiriladi 0,2 no’yuvchi kaliyni spirtli eritmasi, etil spirti. 

Ishning borishi. O’simlik materialidan 1 g olib chinni xavonchada yaxshilab, bir xil 
massa hosil bo’lguncha eziladi. Uni 100-200 ml li kolbaga o’tkazib, ustiga sirka va 
nitrat kislota aralashmasidan 40 ml quyiladi. Kolbaga sovitkichni ulab bir soat 
davomida qum hammomiga qo’yiladi. So’ngra sovitib, maxsus shisha filtrda filtranadi 
yoki tsentrifugalanadi. CHunki bir necha marta qaynoq 0,2 n o’yuvchi kaliyning spirtli 
eritmasida va distillangan suv bilan oxirida esa 10 ml etil spirti yordamida yuviladi. 
So’ngra cho’kma bir xil og’irlikkacha 105° S da termostatda quritiladi. CHo’kmani 
og’irligiga qarab kletchatkaning %miqdori aniqlanadi. 

H
aX 100⋅

=  

X- kletchatkaning mikdori, %; a - tajribada aniqlangan cho’kma og’irligi, g; H-
o’simlik materiali og’irligi, g. 

 



5-laboratoriya ishi 

MAHSULOTDAGI OSH TUZI MIQDORINI ANIQLASH USULI 

Ishning maqsadi: Mahsulotlar tarkibidagi osh tuzini turli xil usullarda 
aniqlashni o’rganishdan iborat. 

NAZARIY QISM  

Natriy xlorid (osh tuzi) ovqatimizning asosiy qismi hisoblanadi. Meva-
sabzavotchilik sanoatida tuz sabzavotlarga maza beruvchi vakonservalovchi 
modda sifatida meva-sabzavot xom ashyolarini qayta ishlashda, tuzlashda va 
hokazolarda ishlatiladi. 

Sabzavot mahsulotlarining qator standartlarida boshqa kimyoviy 
ko’rsatkichlar singari mahsulotlardagi osh tuzining miqdori foizi hisobida 
aniqlanadi. 

Natriy xloridning aniqlanishi kerak bo’lgan mahsulot eritmasidagi 
yoki suvli eritmadagi miqdor kumush nitratomer usuli yordamida titrlashga 
asoslangan. Analiz qilinishi kerak bo’lgan mahsulotning turiga qarab, tuzni 
aniqlashda ishlatiladigan eritmasi, har xil tayyorlanishi mumkin. 

 

1-ISH. MOR USULIDA OSH TUZINI ANIQLASH 

Kerakliasboblar va reaktivlar: 

Texnik tarozi. Farfor kosa. SHisha tayoqchali voronka. O’lchov kolba 
250 ml. Suv hammomi. Filtr qog’ozi. 25 mlg’lipipetka. Fenolftaleinni spirtli 
eritmasi. 0,1 N ishqor. 10%-li kaliy xromat. (K2SO4) kumush nitrat. Meva- 
sabzavot mahsulotlari namunalari 

Ishni bajarish tartibi: 

Pyuresimon mahsulotdan natriy xlorid ishqorini aniqlash uchun ba 
mahsulot farfor kosachada yaxshilab aralashtiriladi va texnik torozida 
tortilgan 25 g namunasi olinadi. Tortimga 25ml distillangan suv qo’shiladi. 
SHisha voronka orqali distillangan suv bilan yuvib, 250ml o’lchov kolbasiga 
o’tkaziladi. Tortim suv bilan birgalikda o’lchov kolbasining 2/3 qismini 
egallashi kerak. Kolbadagi suyuqlik suv hammomida qaynaguncha 
qizdiriladi va vaqti-vaqti bilan chayqatib turiladi. Keyin xonaharoratigacha 
sovutiladi. Kolbaning hajmi distillangan suv bilan belgisigacha to’ldiriladi, 



yaxshilab chayqatiladi va olingan eritma burma filtr orqali quruq 
konussimon kolbaga filtrlanadi. 

Natriy xloridni aniqlash uchun pipetka bilan tuzli eritmadan 25 ml 
olib 250ml li kolbaga 0,1 N ishqor eritmasini solinadi, belgisigacha 
distillangan suv solib chayqatiladi. 

Titrlash uchun pipetka bilan 25ml tayyorlangan eritmadan olib kolbaga 
solinadi, 2-3 tomchi fenolftalein qo’shib byuretka 0,4 N ishqor eritmasini 
olib, och qizil rang paydo bo’lguncha neytrallanadi. Keyin kolbaga 5-10 
tomchi 10% kaliy xromat eritmasidan tomizilib, to’xtovsiz chayqatilib turgan 
holda 0,1N kumush nitratning eritmasi bilan kumush xloridning oq 
cho’kmasi to qizg’ish rangga o’tguncha titrlanadi. 

MaS1+AgNOz = AgSl + NaNO3;         K2SgO4+AgNOz = AgSgO4+K2 NOZ 

Kumush xromat qo’ng’ir qizil rangli cho’kmaning foiz miqdori quyidagi 
formula orqali aniqlanadi: 

a
Rkn ⋅⋅⋅ 00585,0  

n – 0,1N AgNO3ning titrlash uchun sarflangan soni; 

k - to’g’rilovchi koeffitsient, 0,00585; 

R - tortimning suyultirish koeffitsienti (25:250-0,1)-S1; 

a- titrlash uchun olingan suyuqlik eritmasining ml soni.  

Tekshirish uchun savollar? 

1. Konservalash sanoatida osh tuzi nima maqsadda ishlatiladi? 

2. Osh tuzini konservalash sanoatida ishlatishda qanday talablar 
qo’yiladi? 

3. Mor usulining mohiyati nimadan iborat? 

 

6-laboratoriya ishi  

MAHSULOTDAGI AROMATIK MODDALARNI ANIQLASH 

Ishning maqsadi: mahsulotdagi aromatik moddalarni aniqlashni 
o’rganishdan iborat. 



Oziq-ovqatmahsulotlarining xushbo’y hidga ega bo’lishi, ular 
tarkibidagi engil uchuvchan birikmalar-spirtlar, aldegidlar, efirlar, aromatik 
moylar va hokazolar borligi bilan bog’liq. 

Oziq-ovqat mahsulotlaridagi asosiy xushbo’ylik efir moylari 
ta’minlaydi. Asosan tsitrus (limon, apelsin, mandarin) o’simliklari, ziravorlar, 
sarimsoqpiyoz, piyoz, shivit, petrushka, estragonlar va boshqalarda efir 
moylari ko’pdir. Efir moylarining yuqori bo’lmagan miqdori hazm qilish 
moddalarini ajralishini tezlashtiradi va ovqat tez hazm bo’lishida yordam 
beradi. 

Kerakli asboblar va reaktivlar: 

Haydash kolbasi. Sovutkich-yig’ish kolbasi. Suv hammomi. 100 sm3 
sig’imli kimyoviy stakan. Soat oynasi. Xromli aralashma. Kaliy eritmasi. 
Kraxmal eritmasi. Mahsulot namunasi. 

Ishni bajarish tartibi: 

Mahsulotlardagiaromatik moddalarni aniqlashda (ayrim paytlarda bu 
tushuncha aromat soni deb yuritiladi) 0,01 g aniqlikda namuna tortibolinadi. 
Namunaning og’irligi 10 dan 50g gacha aromatik moddalar miqdoriga qarab 
o’zgarib turishi mumkin. Tortib olingan mahsulot haydash kolbasiga 
solinib, 100sm3 sig’imda distillangan suv quyiladi. Haydash kolbasi 200-
ZOOsm3hajmi bo’lishi mumkin. Yig’gich kolba sifatida 50sm3o’lchov tsilindri 
ham ishlatishi mumkin. Sovutgichga ulangan allonjning uchi yig’gich tsilindr 
tagigacha etishi kerak, probka yoki keyin xavo chiqaruvchi kapillyar bilan 
jihozlangan bo’lishi kerak. Efir moylarining uchuvchanligi e’tiborga olgan 
holda, distillyat yig’ilayotgan idish sovuqsuvli yoki muz solingan idishga solib 
qo’yiladi. 

Suyuqlikni haydashgacha kolbaga kontsentrlangan H2SO4 –sulfat kislotadan  
500sm3,50g kristall K2Sr2O7 va 450sm3 distillangan suvdan iborat xromli 
aralashma qo’shiladi. Haydash sekinlik bilan qaynatish orqali va yig’gich 
kolbada 50sm3 distillyat yig’ilgan xolatgacha davom ettiriladi. Xromli 
aralashma bilan efir moylarining ta’sirlashuvi kaliy bixromatdan ajralayotgan 
kislorod hisobiga amalga oshadi: 

K2Sg2O7+4N2SO4 = Sg2(SO4)z+K2SO4+4N2O+ZO2 

Suv hammomida aralashma 1 soat davomida qaynatilganda efir moylari 
to’liq oksidlanadi. Yig’gich tsilindrdagi suyuqlik YUO sm3 li stakanga olinadi, 
tsilindr ozgina distillangan suv bilan yuvib olinadi va distillyatga qo’shiladi. 



Stakan soat oynasi bilan yopib qo’yiladi. Stakandagi distillyat 1 soat 
o’tgandan keyin sovutilib, sig’imi 500-800sm3 taglik kolbaga qo’yiladi. Soat 
oynasi va stakan yana 50sm3 distillangan suv bilan yuvib qo’shiladi. Keyin 
25sm3 li eritma qo’shilib, kolba tiqin bilan 3 minut qorong’i joyda saqlanadi. 

Oksidlanish-qaytarilish reaktsiyasi natijasida erkin yod ajraladi va ajralgan 
yod eritmasi bilan kraxmal ishtirokida titrlanadi.  

K2Sg2O7 + 6KJ + 7N2SO4 = Sg2(SO4)z + 3J2  + 4K2SO4 + 7N2O 

2Na2S2Oz+3J2 = 2NaJ + Na2S4O6 

Kraxmal bilan yodning ta’sirlanuvidan hosil bo’lgan ko’k rang Sg3+ionlari 
ta’sirida ko’k rangiga aylanadi. 

Xromli aralashma bilan parallel kontrol titrlash ham bajariladi, bunda 
distillyat ustiga 50sm3 distillangan suv solinadi. «Aromatik soni» Xa (Na2S2O3 
sm3 0,2mol/dm3)ning 100 g tekshirilayotgan mahsulotdagi 
kontsentratsiyasiquyidagi formula bilan hisoblanadi: 

m
KVV
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V1,V2 - Na2S2O3 eritmasining ishchi va kontrol eritmalarini titrlashga 
sarflangan hajmi, sm3; 

K - Na2S2O3 eritmasining koeffitsienti;  

M - mahsulotning og’irlik miqdori, g. 

 

Tekshirish uchun savollar: 

1.Konserva mahsulotlari uzoq vaqt saqlanganda yoki termik  jihatdan 
ishlanganda qanday o’zgarishlar ro’y beradi? 

2.Oziq-ovqat mahsulotlarining aromatikligi ular tarkibidagi qanday moddalar 
borligiga bog’liq? 

 
7-laboratoriya ishi 

KONSERVALANGAN MAHSULOTLAR SIFATIGA BAHO 

BERISH USULLARI 



Ishning maqsadi: konservalangan mahsulotlarning organoleptik 
ko’rsatkichlari, idishga joylashgan og’irligi, hajmi, cho’kmalari orqali 
belgilash usullaridan foydalangan holda sifatiga baho berishni o’rganishdan 
iborat. 

NAZARIY QISM 

Oziq-ovqat mahsulotlari sifatiga baho berishning asosiyko’rsatkichlaridan 
biri organoleptik usuldir. Bu usulda odamning sezgi organlari mahsulot sifati 
bo’yicha to’g’ridan - to’g’ri kerakli ma’lumotgaega bo’ladi. Organoleptik 
usulning ko’rsatkichi mutaxassisning tajribasiga va metodik yondashish 
usuliga bog’liq bo’ladi. 

«Organoleptik» so’zi grekchadan olingan bo’lib, ikki qismdan 
iborat.«Organon» organ, «Lamvapo» baholamoq, sezmoq demakdir. 

Organoleptik usulda mahsulot sifati haqida hamma ma’lumotlar sezgi 
organlari orqali to’planadi. Mahsulot mazasi, rangi, hidi va hokazolar. Mahsulot 
sifatiga baho berishda hozirga qadar, Organoleptik usul o’zining ahamiyatini 
yo’qotgani yo’q. Konservalangan mahsulotlarning sifatini organoleptik 
ko’rsatkichlardan tashqari mahsulotning idishga joylashgan og’irligi , 
hajmi, cho’kmalari  va meva sharbatlaridagi mag’iz qismi ham 
belgilaydi. Mahsulotning idishdagi og’irligi deganda, iste’molchiga 
jo’natiladigan idishdagi ogirlik tushuniladi. Idishdagi mahsulot og’irligi 
etiketkadagi ko’rsatilgan mahsulotlarniig nominimal son qiymatiga to’g’ri 
kelishi kerak. Lekin ayrim hollarda nominimal qiymatdan 2,3 yoki 5% 
farq qilishi mumkin. Ko’pchilik hollarda mahsulotni to’lik, idishdan ajratib 
olish qiyin, mahsulot og’irligi bo’yicha o’zgaradi va bu holda mahsulot 
og’irligini idishdagi og’irlik bilan yuvilgan tarang og’irligi o’rtasidagi 
farq deb tushunish kerak bo’ladi. Tarang joylangan suyuq mahsulotning 
hajmi ml hisobida o’lchanib, unda o’lchov tsilindridan foydalaniladi. 

 

1-ISH. IDISHGA JOYLANGAN MAHSULOTNING OG’IRLIGINI 

VA HAJMINI ANIQLASH 

Kerakli  asboblar 

Texnik-kimyoviy tarozi. 500sm3,1000sm3 sig’imli o’lchov tsilindr-
lari. tayyor mahsulot namunalari. 

Ishning bajarilishi: 



Har bir partiyadagi idishga joylangan mahsulotning og’irligi, hajmi to’ldirish 
darajasi, shu partiyadagi bankalardai bir nechtasi namuna sifat ida ol ib 
nazorat  qi l inadi .  Agar ol ingan namunalardagi mahsulot og’irligi nominal 
etiketkadagi qiymat yoki ko’rsatilgan og’irlik hajmi bilan to’g’ri kelmasa, 
shu partiyadagi mahsulot iste’molga yaroqli deb jo’natiladi. Aks holda esa, 
mahsulot     namunalarining o’rtacha arifmetik qiymati quyidagi formula 

∑
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1  bilan topilib, (D) nominal qiymatdan chetga chiqishi 
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formula yordamida hisoblanadi. 

N - mahsulotning nominal qiymati yoki etiketdagi og’irligi. 

−

X - mahsulot namunalaridagi og’irlikning o’rtacha arifmetik qiymati. 

Agar D ≤ 1 bo’lsa, u holda tayyor mahsulot partiyasi yaroqli bo’lib, 
iste’molchiga jo’natilishi mumkin. 

Agar D > 1 bo’lsa, shu partiyadagi mahsulotlar iste’molchiga 
jo’natilmaydi, u yaroqsiz hisoblanadi. Har bir partiyadagi mahsulot sifatiga baho 
berishda d1; d2; d3vad4larning qiymatlaridan foydalanish standartda ko’rsatilgan 
bo’lishi kerak. Agar standartda maxsus ko’rsatma bo’lmasa, mahsulot og’irligini 
yoki hajmini nazorat qilishda d2ning qiymatidanfoydalaniladi. Bankalarning 
to’ldirilganlik darajasini aniqlashda d3 ning qiymatidan foydalaniladi. 

tablitsa 

d ning me’yordagi nazorat qiymati 

Partiya hajmi, son 
bilan 

Namuna hajmi, son bilan d1 d2 d3 d4 

26-500 3 2,81 4,13 6,08 8,98 

501-800 3 2,72 4,00 5,09 8,70 

801-1300 5 2,60 3,83 5,64 8,32 

1301-3200 6 2,51 3,70 5,44 8,04 

3201-8000 9 2,14 3,55 5,23 7,72 

8001 -  12 2,36 3,48 5,12 7,56 

22000 dan katta 15 2,34 3,44 5,07 7,48 



 

2 –ish. KONSERVALANGAN MAHSULOT TARKIBIDAGI MAG’IZ 
QISMINI ANIQLASH 

Kerakli asoboblar: 

TSentrifuga.   Kimyoviy  stakan   100sm3.  Termometr.  Mahsulot sharbati. 
Distillangan suv. 

Ishning bajarilishi: 

Meva suvlari yoki sharbatlaridagi mag’iz qismini aniqlash, ma’lum miqdordagi 
sharbatni tsentrifugalab, cho’kkan mag’iz qismining og’irligini aniqlashga 
asoslangan. Tekshiruvni bajarish uchun tortilgan tsentrifuga probirkasiga 10 g 
tekshirilayotgan sharbat va distillangan suv 1:1 nisbatdagi aralashmasi solinadi. 
Probirkadagi sharbat stakanga joylashadi va stakandagi suvning xarorati 60°S ga 
pasayguncha kutiladi. Qizdirish sharbatning tarkibidagi mag’zining ajralishiga 
yordam beradi, keyin probirka olinib, 1500 ayl/min aylanish chastotasida 
tsentrifugada 20 min davomida tsentrifugalanadi. TSentrifuga sekinlik bilan 
to’xtatilishi lozim, probirka chayqatilmasdan ajralgan suv to’kiladi va 
probirka tubidagi qattiq qoldiq 0,01 g aniqlikda tortiladi. Mag’zining og’irligi 
(Xm) quyidagi formula bilan topiladi: 

М
МХ м

11002 ⋅⋅
=  

M1-   probirkadagi cho’kmaning og’irligi, g; 

 M - sharbatli suvning probirkadagi og’irligi, g.        . 

Meva  sharbatlaridagi  mag’iz qismi  standart bo’yicha 30-35  %  ni tashkil 
qilishi kerak. 

 

3-ISH. KONSERVALANGAN MEVA-SABZAVOT SHARBATLARIDAGI 
CHO’KMA MIQDORINI ANIQLASH 

Kerakli asboblar va reaktivlar: 

TSentrifuga va probirkalar. Texnik-kimyoviy tarozi. Ulchov tsilindri. Suv 
xammomi. Termometr. Stakan. Uzum yoki olma sharbati. Ishning bajarilishi: 

Meva suvlarining mag’izsiz tashqi ko’rinishi uniig tarkibidagi cho’kmaga 



bog’liq. Meva suv cho’kmasi bilan chayqatilganda o’zining tiniqligini 
yo’qotadi va yoqimsiz ko’rinishga ega bo’lib qoladi, Ayrim hollarda meva 
suvlarida yoki sharbatlarida cho’kma paydo bo’lishitexnologik sharoitning 
noto’g’ri yo’lga qo’yilganligidan darak beradi. CHo’kma miqdorini aniqlash 
standart usul asosida tsentrifugalab, mahsulotning yopishqoqligini pasaytirish, 
pektin moddalarini gidrolizlash maqsadida va ozgina qizdirish yordamida 
amalga oshiriladi. 

Tekshirishni boshlash uchun tsentrifuga probirkalari yaxshilab yuvib quritiladi 
va 0,0001 aniqlikda tortiladi. Meva sharbatidan yoki ekstraktidan o’rtacha 
namuna olinib, yaxshilab aralashtirilgan holda 150sm3 tabiiy sharbatdan yoki 
40sm3 kontsentrlangan sharbatdan o’lchab olinadi. Kontsentrlangan sharbatni 
suyultirishda iste’molchi uchun yozilgan yozuvdan foydalaniladi. Tayyorlangan 
sharbat oldindan texnik-kimyoviy tarozida tortilgan probirkaga solinadi. Agarda 
yuqoridagi texnik-kimyoviy tarozi bo’lmasa, probirka og’irligi ma’lum stakanga 
solinib, pallali tarozida tortilishi mumkin. 

TSentrifuganing xavfsiz ishlashi uchun tsentrifuga probirkalarining massasi bir 
xil bo’lishi kerak, hamda tsentrifuga uyalari simmetrik holda joylashgan bo’lishi 
lozim. SHarbat olingan probirka 85-90° S li suv hammomida 3 minut saqlanadi 
va keyin tsentrifugaga joylanib, 800 ayl\min da 20 minut davomida 
aylantiriladi. TSentrifuga sekinlik bilan to’xtatilgandan keyin probirka olinib, 
probirkadagi suyuqlik to’kiladi va probirka devoridagi qoldiq suvlar ketishi 
uchun filtr qog’oz ustiga to’nkariladi. Probirkaning cho’kma bilan 
birgalikdagi og’irligi 0,0001 g aniqlikda tortiladi. CHo’kma og’irligi miqdori X0 
(%) hisobida quyidagi formula yordamida topiladi. 
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m1 - probirkaning sharbat bilan birgalikdagi og’irligi, g.  

m0 - bo’sh probirkaning og’irligi, g.  

m2 - sharbatning og’irligi, g. 

Tekshirish uchun savollar: 

1.Maxsulot     sifatini     baxolashda     orgapoleptik     usullar     qanday 

ahamiyatga ega. 

2. Organoleptik   usulda   mahsulot   sifatini   baholashda   qaysi   sezgi 
organlari ishtirok etadi? 



3. Degustatsiya   qilish   qoidalari   va  sharoitlari   haqida  nimalarni 
bilasiz? 

4. Mahsulotning rangi deganda qanday xulosaga egasiz? 

5. Konservalangan meva sharbatlaridagi mag’iz qism, cho’kindi qismini 
aniqlash haqida tushuncha bering? 

 

8-laboratoriya ishi 

YORDAMCHI MODDALARNING SIFATINI ANIQLASH  

 

Ishning maqsadi: Konservalashda ishlatiladigan yordamchi moddalar (osh 
tuzi namligi, sirka kislotasi, qaxrabo kislotasi, aldegidlarni, shakar rangi va 
hokazo)ning sifatini aniqlashdan iborat. 

 

NAZARIY QISM 

Osh  tuzi, sirka kislotasi, qand va ziravorlar meva sabzavotlarni 
konservalashda ishlatilib, konservalarning saqlanishida muhim rol   o’ynaydi. 
Konservalashda ishlatilgan osh tuzi Davlat standarti talabiga javob berishi zarur. 
Masalan: 

A) tuz   kislotalarining kattaligi 0,5 mm dan oshmasligi zarur. 

B) tuz oppoq rangga ega bo’lib, hidi bo’lmasligi zarur.  

V) tuzning 5% li eritmasi sho’r mazaga ega bo’lishi va boshqa achchiq 
maza sezilmasligi kerak. 

G) tuz tarkibida 96,5 % natriy xlorid bo’lishi kerak.  

D) tuzda har xil mexanik organik va noorganik qo’shimchalar bo’lmasligi 
zarur.  

E) namlik ekstra assorti osh  tuzida 0,5 dan 6%  gacha  bo’lishi kerak. 

Konservalash uchun ishlatiladigan tuz tarkibida gips, kaltsiy xlorid yoki 
magniy xlorid bo’lmasligi kerak, chunki bu moddalar suvning qattiqligini oshirib 
konservalangan mahsulot sifatini pasaytiradi. Xuddi shuningdek, sirka kislotaga 
ham ma’lum talablar qo’yiladi. Ishlatilishdan oldin solishtirma og’irligi, 



umumiy kislotaligi mineral kislotalar yo’qligi, og’ir metall, qaxrabo 
kislotasi va aldegidlar bor yo’qligi tekshirishlishi lozim. Konservalashda 
ishlatiladigan har qanday modda sifat jihatidan bir qator talablarga javob berishi 
zarur. Ulardank: namlik, rangi, mazasi, tozaligi va hokazolar. 

 

1-ISH. OSH TUZINING NAMLIGINI ANIQLASH 

Kerakli asboblar va reaktivlar: 

Quritish shkafi. Analitik tarozi. Kolba. Voronka. Tuz namunasi. 

Ishning bajarilishi: 

Unchalik katta bo’lmagan tagi tekis kolbaga voronka qo’yilib, quritish 
shkafida quritiladi va sovugandan keyin analitik tarozida tortiladi. Keyin 
kolbaga 10 g osh tuzining o’rtacha namunasidan olinadi va voronka bilan 
tarozida tortiladi. Quritish quritish shkafida 140-150°S haroratda olib boriladi. 
Quritish doimiy og’irlikka erishguncha davom etadi. Birinchi quritish bir soat 
davom etadi, keyingilari har 30 minutdan keyin og’irliklari o’rtasidagi farq 0,001 
g dan oshmagan holda olib boriladi. 

Namlikning miqdorlari foiz hisobida quyidaga formula orqali topiladi: 

 

с
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a-quritishgachabo’lgankolbavoronkalariningoshtuzibilanbirgalikdagiog’irligi, g; 

v- kolba, voronkaning tortish bilan qurishidan keyingi og’irligi, g; 

s - quritishgacha bo’lgan tuzning og’irligi, g hisobida. 

 

2-ISH.   SIRKA KISLOTASINING SIFATINI ANIQLASH 

Kerakli asboblar va reaktivlar: 

Piknometr. Gidrostatik tarozi. Quritish shkafi. Suv hammomi. 100ml, 500ml li 
o’lchov kolbalari. Farfor kosacha. Byuks. Pipetka. Byuretka. Sirka essentsiyasi. 0,1 n 
ishqor eritmasi. Margantsovka eritmasi. Indikator metilfenolyat. Sulfat kislotaning 
normal eritmasi. Ammiak. Kaltsiy xlorid. Vodorod sulfitli suv. Fuksinsulfat kislota. 



 

SOLISHTIRMA   OG’IRLIGINI   ANIQLASH. 

Sirka   kislotasiningsolishtirma og’irligi piknometr yoki gidrostatik tarozi 
yordamida aniqlanadi. 

UMUMIY KISLOTALARINI ANIQLASH. 

Sirka essentsiyasining kontsentratsiyasini aniqlash uchun yaxshi  yopiladigan 
byuksga 5 g tortib olinib, o’lchov kolbasida 500 ml gacha suyultiriladi. Keyin 
alohida 25 ml dan olib 0,1 n ishqor eritmasi bilan fenolftalein indikatori 
ishtirokida titrlanadi. 

Sirka kislotasnning foiz hisobidagi miqdori quyidagi formula bilan topiladi: 
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a - 25 ml sirka kislota eritmasini neytrallash uchun ketgan 0,1n ishqor 
eritmasining mikdori, ml; 

v -  sirka kislota og’irligi, g. 

Sirka kislotaning kontsentratsiyasini aniqlash pipetka yordamida 10 ml 
sirka olib, 100ml o’lchov kolbasida suyultirib, eritilgan eritmaning 25 ml ni 
yuqoridagidek titrlash mumkin. Topilgan sirka kislotasining hajmi foiz miqdorini 
og’irlikka aylantirish uchun foiz sonini sirkaning solishtirma og’irligiga bo’linadi. 

 

SIRKA KISLOTASINI ANIQLASH. 

Ekstrakt miqdorini aniqlash uchun 25 ml analiz qilinayotgan sirka kislota, 
tortilgan chinni kosachaga solinadi va suv hammomida bug’lantiriladi, kuritish 
shkafida 80-100°S da doimiy og’irlikka erishguncha quritiladi, xamda tortiladi. 

SIRKA ESSENTSIYASINING TOZALIGINI TEKSHIRISH. 

Buning uchun 5 ml sirka essentsiyasi suv bilan 2 marta suyultiriladi, 1 ml 
margantsovka qo’shiladi, margantsovka rangi 10 minutdan keyin yo’qolishi kerak. 

 

SIRKADA MINERAL KISLOTALAR BORLIGINI ANIQLASH. 



Buning uchun 20 ml tekshirilayotgan sirka essentsiyasiga 4-5 tomchi 
metilfenolyat indikatorining suvli eritmasidan qo’shiladi. Keyingi toza sirka kislota 
eritmasi bilan ranglar taqosslanadi. Agar unchalik ko’p bo’lmagan mineral 
kislotalar bo’lsa, metilfenolyat xavo rang, ko’p miqdorda bo’lsa, yashil rang beradi. 

 

QAXRABO KISLOTASINI ANIQLASH. 

Sirka kislotada qaxrabo kislota borligini aniqlash uchun 20 ml sirka ammiak 
bilan neytrallanadi va kaltsiy xlorid eritmasi qo’shiladi. Agar oq cho’kma paydo 
bo’lsa, qaxrabo kislotaning kaltsiyli tuzi cho’kmaga tushadi. 

 

ALDEGIDLARNI ANIQLASH. 

Aldegidlarni aniqlash uchun 20 ml sirka sulfit angidrid gazi bilan 
rangsizlantirilgan fuksin qo’shiladi. Qizil siyoh rangining hosil bo’lishi aldegid 
borligidan darak beradi. 

 

OG’IR METALLARNI ANIQLASH. 

Sirka kislotada og’ir metallar borligini aniqlash uchun 20 ml sirka kislotaga 
shuncha miqdorda vodorod sulfidli suv quyiladi. Sulfit tuzlar hosil bo’lishi natijasida 
cho’kma hosil bo’ladi. 

 

3-ISH. QAND VA ZIRAVORLARNING SIFATINI BAHOLASH 

 

Kerakli asboblar va reaktivlar: 

Polyarimetr. Kalorimetr. Sekundomer. Saxarometr. Mis. Tur. Termometr. 50 g 
kand. 165x100mm ulchamli stakan. Feling suyuqligi. 

Qand va ziravorlarning mazasi, ta’mi, tashqi ko’rinishi, hidi va boshqalar 
organoleptik yo’l bilan aniqlanadi. Qand mevali, sabzavotli murrabolar, povidlo 
va sharbatlar tayyorlashda ishlatiladi. Kontsentratlangan eritmasi yaxshi antiseptik 
hisoblanadi. 

Ishning bajarilishi: 



Qandning tozaligini tekshirish uchun 25 g shakar 100 ml issiq distillangan 
suvda eritiladi. Sovutilgan qand eritmasi GOST -22-40 yoki GOST 21-40 
talabiga javob berishi zarur. Qandning suvda erish muddatinn aniqlash maqsadida 
balandligi 165 mm ga, eni 100 mm bo’lgan stakanga misdan yasalgan to’r osiladi, bu 
to’r stakan tubidan 12 mm masofada joylashishi kerak. 

Stakanga 20 g gacha isitilgan suv stakan ostki qismiga 20 ml qolguncha 
to’ldiriladi. Keyinp kubik holdagi qand ostita sekundomer bilan erish vaqti 
o’lchanib boriladi. SHunday xol 5 marta qaytariladi. Har safar suv solinadi va 
qand joylanib o’lchanadi. Olingan natijaning o’rtacha arifmetik qiymati topiladi. 

 

QANDNING NAMLIGINI ANIQLASH. 

10 g shakarni yoki qandni maydalab, quritish yo’li bilan qandning namligi 
aniqlanadi. Tortib olingan shakar yoki qand, og’zi qopqoqli bo’lgan byuksda avval 
50-60°S da, keyin 105-110°S da quritiladi. Qanddagi namlik % hisobida quyidagi 
formula bilan topiladi: 

а
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a -analiz uchun olingan shakar og’irligi, g;  

v -doimiy og’irlikkacha quritilgan shakarning og’irligi, g. 

 

INVERSIYALANGAN SHAKARNI ANIQLASH. 

 

Sifat reaktsiyasi yordamida invertlangan shakarning borligiga ishonch hosil 
qilish mumkin. Buning uchun probirkaga 15 ml Feling suyuqligi olinib, 10 ml 
qandli eritmadan qo’shiladi, chayqatilib, 3 minut qaynatiladi. Agar mis 
oksidining qizil cho’kmasi paydo bo’lsa, invertlangan qand borligidan darak beradi. 

 

 

SAXAROZNING MIQDORINI ANIQLASH. 

 

Saxarozning miqdorini aniqlash uchun qand gidrolizlanadi, keyin     



permanganatli usulda aniqlanadi. Agar laboratoriyada  polyarimetr  bor  bo’lsa, 
aniqlash optik usulda bajariladi, aniqlashda kam vaqt sarf bo’ladi. 

Polyarimetrda aniqlash uchun maydalangan qand voronka orqali 100ml 
o’lchov kolbasiga o’tkaziladi (6-rasm). Maydalab, tortilgan qand 
namunasiga 7/8 qismgacha suv solinadi va eritma aralashtiriladi. Keyin kolba 
20 minut 20°S haroratli suvda saqlanib, kolba belgisigacha distillangan suv 
bilan to’ldiriladi va saqlanib, kolba filtrlanadi. Filtrlashda eritma kontsentratsiyasi 
o’zgarmasligiga e’tibor berilishi kerak. Filtrat polyarimetrda aniqlanadi. 
Saxarometr xam saxarozaning izlanayotgan qand moddasining foiz miqdorini 
ko’rsatadi, olingan natija formula asosida quruq moddaga hisob qilinadi. 
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R- saxarometrning ko’rsatkichlari 

v- qanddaginamlikningfoizhisobidagimiqdori. 

 

SHAKARNING RANGINI ANIQLASH. 

 

SHakarga har xil organik moddalar sarg’ish rang beradi. SHakardagi 
sariqlikni aniqlash uchun maxsus ishlatiladigan kalorimetrdan foydalaniladi. 
SHakarning rangi -650 g shakar va 100 ml sariq rangli shishalar bilan 
solishtiriladi. Agar shakarning rangi 100ml sariq rangli shisha rangiga 
mos bo’lsa, me’yoridagi rang hisoblanadi. Ranglik 100 raqami bilan 
belgilanadi. Me’yordagi shakarning rangligi quyidagi nisbatda bo’ladi: 

100
1000 =I  

SHakar eritmalarining rangliligi quyidagi formula bilan topiladi:  

м
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P - shishadagi me’yor (1/4, 1/2, 1/3)  

M - asbob shkalpasidagi   ko’rsatkich. 

ZIRAVORLAR 

Ziravorlar oziq-ovqatlarga maza, aromat, xid beruvchi vosita sifatida ishlatilib, 



ular tarkibida uchuvchan efir moylari yoki achchik moddalarni saqlaydi. 
Hammaziravorlarmevalarningurug’i, po’stlog’i, ildizi, 
bargivaboshqaqismlardaniborat. 

ZIRAVORLARSIFATINIANIQLASH. 

20-50 gog’irlikdagio’rtachaolingannamunashishabankagajoylanib, 
og’ziqopqoqbilanyopiladi.Ularningsifatiniorganoleptik, 
mikroskopikvakimyoviyusullardaaniqlashmumkin. 
Organoleptikkuzatishorqalimahsulotningmazasi, hidivatozaliginianiqlashmumkin. 
Bundaykuzatishnibajarishuchunziravoroq, 
yaltiroqqog’ozustigayupqaqatlamdayoyiladivakuzatiladi. 
Maydalanganziravorlardagiifloslikyokiqo’shimchalarniko’rishuchunlupadanfo
ydalaniladi.Mikroskopikkuzatishdatekshirilayotganmahsulotdagiqo’shimchalarmi
kroskopbilanko’riladi. 

Kimyoviyaniqlashdaziravorlartarkibidagikletchatkalar, kraxmal, 
mineralmoddalar, efirmoylariningmiqdorianiqlanadi.Efirmoylarivaqoldiq, 
kulmiqdoriziravorlarningengmuhimko’rsatkichlaridir. 

Texniksharoitdaujudaqat’iyme’yorlanadi. 

 

Tekshirishuchunsavollar: 

 

1. Osh tuzi qanday sifatlarga ega bo’lishi zarur? 

2.Osh tuzi tarkibida namlikni aniqlash formulasi qanday? 

3.Sirka kislotasining xajmiy miqdorini og’irlikka qanday aylantirishmumkin. 

4.Qandning  namligi qanday formula yordamida aniqlash mumkin? 

5.Ziravorlar sifatini qanday yo’llar bilan aniqlash mumkin? 

 

9-laboratoriya ishi 

SUV VA KO’PIK MODDALAR MIQDORINING O’ZGARISHINI 
O’RGANISH 

 



Ishning      maqsadi:  mahsulotlar tarkibidagi moddalar miqdorining  
birlamchi qayta ishlashda yoki issiqlik ta’sirida o’zgarishini o’rganish. 

 

NAZARIY QISM 

Mahsulotlardagi suv va quruq moddalar miqdori birlamchi qayta 
ishlashda va issiqlik ta’sirida o’zgaradi. 

Donli mahsulotlar xo’llanganda yoki yuvilganda, suvni yutib o’zining 
og’irligini oshiradi. Hayvon mahsulotlarida (go’sht, baliq) sovutish 
jarayonida ma’lum miqdor namlikni yo’qotadi, yo’qotilgan namlik miqdori 
qator omillarga bog’liq bo’ladi. Jumladan, bo’laklar kattaligiga ham 
bog’liqdir. Issiqlik ta’sirida qayta ishlashda yuqori molekulyar moddalar 
kolloid holatining o’zgarishi natijasida ozuqa mahsulotlari namlikni 
yo’qotishi yoki yutishi mumkin. Makaron mahsulotlari esa issiklik ta’sirida 
hajmi va og’irligi oshadi. O’simlik mahsulotlarini birlamchi qayta ishlash, 
yuvish yoki dullash jarayonida (kartoshka, ildizmevalar) eriydigan quruq 
moddalarning yo’qotilishi kuzatiladi. Donli o’simliklar bunday sharoitda asosan 
uglevodlar, mineral va azotli moddalarni yo’qotadi. Tozalangan kartoshka 
bo’laklar suvga solinganda, minerallar azotli birikmalarni kraxmalga qaraganda 
ko’proq yo’qotadi. Eriydigan quruq moddalar yo’qotilishi kartoshka suvda 
saqlanganda, uning bo’laklari katta-kichikligiga bog’liq. O’simlik mahsulotlari 
qizdirish va namlik ta’sirida eriydigan moddalarni yo’qotishi, mahsulotning 
kimyoviy tarkibi bilan aniqanadi. 

Hayvon mahsulotlari (go’sht, baliq) issiqlik ta’sirida eriydigan 
moddalarni va yog’ni yo’qotadi. 

 

1-ISH. KARTOSHKA SUVDA ISHLANGANDA MAYDALANGANLIK 
DARAJASINING ERIYDIGAN QURUQ MODDALAR 

YO’QOTISHIGA TA’SIRI 

 

Xom sabzavotlar suvda saqlanganda faqat mexanik ta’sirlangan hujayrada 
erigan moddalar suvga o’tishi mumkin. Butun hujayraning sirtqi qobig’i 
protoplazma, membrana bo’lib, eruvchan moddalarning suvga o’tishiga yo’l 
qo’ymaydi. 



Ishning maqsadi: kartoshka suvda saqlanganda maydalanish darajasining 
eruvchan moddalar yo’qotilishiga ta’sirini o’rganish. 

Asboblar va idishlar: 

Refraktometr. RPL-2. 2 ta 250 ml li stakan. 2 ta 100 ml li konussimon kolba. 
2 ta voronka. 

Ishning bajarilishi: 

Uch dona kartoshkani tozalab, har birini simmetrik ikkiga bo’linadi. 
Uchta yarimtalik kartoshkalar tortilib, hajmi 250 ml li stakanga solinadi, 
o’lchov tsilindriga 200 ml distillangan suv solinib, kartoshka ustiga quyiladi. Suv 
kartoshka bo’laklarini qoplashi lozim. 

Ketgan suv miqdori yozib qo’yiladi. Uchta kartoshkaning boshqa 
bo’lagini 10x10 ml qilib kesilib, stakanga solinib, shuncha miqdorda distillangan 
suv solinadi. Stakanlar soat oynalari bilan yopilib, ikkala namuna xam 30 
minut saqlab qo’yiladi. Oxirida suyuqliklar yaxshilab chayqatilib, 5 minut 
saqlab qo’yiladi. Keyin har bir suyuqlik qog’oz filtr bilan quruq 
konussimon 100 ml li kolbaga filtrlanadi. Har bir suyuqlikdagi quruk 
moddalar miqdori refraktometr bilan aniqlanadi. Kartoshkadan ajralgan suvda 
eruvchan moddalar miqdori quyidagi formula yordamida aniqlanadi: 
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V- olingan distillangan suv hajmi, ml; 

v -   kartoshka og’irligi, g; 

a- quruk modda miqdori. Haroratga tuzatish kiritilgan.. 

 

2 - ISH. ANTOTSIANLAR RANGINING UZGARISHIGA MUXIT 
REAKTSIYASINING TA’SIRINI URGANISH 

 

Ishning    maqsadi:    antotsianlar    rangining    sezilarli    darajada 
o’zgarishdagi muhitning rN qiymatini aniqlash. 

 



 

NAZARIY QISM 

Ko’pgina mevalar va rezavor mevalarning rangi ularda suvda eriydigan 
pigment antotsianlar borligi bilan belgilanadi. Bu guruh moddalariga har xil 
ranglar (qizil, siyoh, ko’k, sarg’ish) taalluqli. Antotsianlarning rangi muxit 
reaktsiyasiga ko’p jihatdan bog’liq. Mevalar xujayralari sharbatining rN 
qiymati neytral yoki kuchsiz ishqoriy tomonga o’zgarishi noxush hisoblanadi. 

Kerakli asboblar, idishlar va reaktivlar: 

Laboratoriya LP-5 rN metri. Termometr. 2 ta 100 ml li kimyoviy stakan. 5 
ml li pipetka. 0,1 n o’yuvchi natriy eritmasi. 

Ishning bajarilishi: 

Bu ishni bajarish uchun sharbatlari antotsianlar bilan bo’yalgan mevalar 
yoki rezavor mevalar: gilos, qora smorodina va karolidan foydalanish 
mumkin. Ikkita stakanga 5 ml dan sharbat quyiladi. 

Stakanlarning bittasiga sekinlik bilan tomchilatib 0,1 n o’yuvchi natriy 
eritmasidan tabiiy rang o’zgargancha qo’shiladi. SHarbatning birinchi va 
ikkinchi stakandagi rangi belgilanadi. Keyin tabiiy va rangi o’zgargan sharbatning 
rN qiymati aniqlanadi. Rangli suyuqliklar muxitining rN qiymatini o’lchash 
uchun LP-5 rN metri tavsiya etiladi. Stakandagi suyuqlik xajmini distillangan suv 
bilan suyultirish orqali oshirish mumkin (xajmining 10 barobargacha oshishi muxit 
rN qiymatiga ta’sir qilmaydi). Antotsianlar rangi rN ning qanday qiymatida 
o’zgarishi aniqlanib, ish yuzasidan xulosa qilinadi. 

 

Tekshirish uchun savollar: 

 

1. Nima uchun po’sti archilgan kartoshka qorayadi? 

2. Antotsianlar rangini o’zgarishi qanday omillarga bog’liq? 

3. SHarbatlarning muxit reaktsiyasini qanday aniqlash mumkin? 

 

10-laboratoriya ishi 



KONSERVANTLARNI ANIQLASH USULLARI 

 

Ishning maqsadi: meva-sabzavotlardagi konservantlar - sorbin va sulfit 
kislotalar, sulfit angidrid miqdorlarini aniqlash usullarini o’rganishdan iborat. 

 

NAZARIY QISM 

Meva-sabzavotlarni konservalashda konservantlar deb ataluvchi kimyoviy 
birikmalar ishlatiladi. Ularning miqdori standart asosida belgilanadi. Tabiiy 
konservalovchi moddalarga shakar, spirt, sut va sirka kislotalarini misol qilishimiz 
mumkin. Bulardan tashqari ko’p xollarda boshqa moddalar: sulfit kislota eritmasi 
va tuzlari, benzoy kislotasi va benzoy kislotasini natriyli tuzi (0,16% gacha), ayrim 
hollarda chumoli kislotasi (NSOON-0,15-0,25%) va paraxlorbenzoy kislota 
(Sb№S1SOO) ishlatilishi mumkin. 

Konservalash sanoatida eng muxim kasb etgan konservant sulfit angidrid 
(5O2) va sulfit kislotadir (NgZOz). CHunki sulfit angidrid bilan 
konservalangan mahsulot qo’llanilishidan oldin qizdirish yo’li yoki boshqa 
usullar bilan desulfatlanishi mumkin. Sulfit angidridning ko’p bo’lmagan 
miqdorini sifat reaktsiyasi yordamida aniqlash mumkin. Buning uchun 
tekshirilayotgan mahsulot suv bilan aralashtirilib, ozgina fosfat kislota bilan 
kislotali xolga keltiriladi va qizdiriladi. Agar sulfat angidridning hidi paydo bo’lsa 
yoki yodli qog’ozning rangsizlanishi kuzatilsa, sulfit kislota borligi ma’lum 
bo’ladi. 

1-ISH. SORBIN KISLOTASI MIQDORINI ANIQLASH  

 

Kerakli asboblar va reaktivlar: 

Ajratuvchi voronka. Suv hammomi. 50 ml, 100 ml li kimyoviy stakanlar. 
100 ml va 200 ml li o’lchov kolbalari. Byuretka. Meva shirasi yoki maxsulotning 
suvli eritmasi. 25 % li Na2 S04 eritmasi. Dietil efiri. Vodorod peroksid 
(N2O2). 0,5 mol/dm3 natriy gidroksid (NaON). 0,02 mol/dm3 kaliy bromat (K 
VgOz). Kristall xoldagi kaliy bromid (KVg). Kristall holdagi kaliy yodid (KJ). 
Natriy tiosulfatning kraxmalli eritmasi. 

Ishning bajarilishi: 



Sorbin kislotasi molekulasi tuzilishida ikkita qo’shbog’ bo’lib, uning 
miqdorini nazorat qilish bromning birikish reaktsiyasiga asoslangan. 
Mahsulotdagi sorbin kislota miqdori reaktsiyadan oldin qo’shilgan bromning va 
reaktsiyaga kirishgandan keyin qolgan bromning miqdorini hisoblash yo’li bilan 
topiladi. 

Ajratgich voronkaga 10 sm3 maxsulotning suvli eritmasi yoki meva suvi 
solinadi va 25% li N2SO4 dan 10 sm3 qo’shiladi xamda 5 sm3 H2 O2 dan 
solinadi (5-rasm). Vodorod peroksidni qo’shishdan maqsad bromga 
birikadigan moddalarni ajratishdir. SHundan keyin dietil efiri qo’shilib, 5 min 
chayqatiladi. Suvli eritma boshqa ajratgich voronkaga solinadi va yana 10 sm3 
efir solib chayqatiladi. Efirli ekstraktlar birga qo’shilib, 10 sm3 KaON (0,5 
mol/dm3) solinadi va chayqatiladi. Bunda sorbin kislota natriyli tuz xoliga 
o’tadi. 

Ishqorli eritma stakanga solinib, efirli ekstrakt qaytadan 10 sm3 Na2 S04 
eritmasi bilan chayqatiladi. Efir qoldig’i N2O2ni va ishqoriy ekstraktni ajratish 
uchun ular birga 20 min qaynoq suv xammomida qizdiriladi. Stakandagi 
qoldiq sovutilib, 100 sm3 li o’lchov kolbasigao’tkaziladi va belgisigacha 
distillangan suv bilan to’ldiriladi. 20 sm3 ishqorli eritma kolbaga solinib, ustiga 
80 sm3 distillangan suv qo’shiladi, og’zi shisha tiqin bilan yopiladi. Kolbada 0,3 g 
kristall xoldagi KVg 12 sm3 (1:1)eritilgan sulfat kislotada eritilib byuretkadan 
10 sm3 KVgO3eritmasi qo’shiladi. Kolba yopilib, 15 min korong’i joyda 
saqlanadi. Keyin kolbaga 0,3 g kristall xoldagi KJ qo’shiladi. Reaktsiya 
tenglamasi kuyidagi ko’rinishda boradi: 

KVgOz + 5KVg + 3 N2SO4 =ZK28O4 + ZVg2 +ZN2O 

ZVg2+SN3-SN=SN-SN=SN-SOONa =SNz - SN - SN - SN - SN - SOONa 
+Vg2Vg     Vg      Vg    Vg 

Qoldiq brom kaliy yodid eritmasidan yodni siqib chiqaradi. 

Vg2 + 2 KJ =2KVg+J2 

Yod Na2S2O3 ning kraxmalli eritmasi bilan tayyorlanadi. J2 + Na2S2O3=2NaJ 
+ Na2S 4O4 

Sorbin   kislotasining   %  hisobidagi X og’irlik qismi quyidagi formula 
yordamida aniqlanadi: 

m
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VI, V2 – KVgO3vaNa2S2O3 larning xajmi, sm3;  

k1, k2 - tuzatuvchi koeffitsient; 

0,7 - sorbin kislotaning og’irlik miqdori, mg/sm3 KvgO3 eritmasida; 100 - 
ekstraktning xajmi, sm3;  

m — maxsulotning tortib olingan og’irligi, g;  

20 - analiz uchun olingan ekstrakt xajmi, sm3. 

Sorbin kislotasini  spektrofotmetrik usulda xam aniqlash mumkin. Lekin 
spektofotometr yo’q bo’lgan vaqtda yuqoridagi usuldanfoydalaniladi. 

 

 

 

2-ISH. SULFITLANGAN MEVA-SABZAVOTLI YARIM TAYYOR 
MAXSULOTLARDA SULFIT KISLOTA MIQDORINI YODOMETRIYA 

USULIDA ANIQLASH 

 

Kerakli asboblar va reaktivlar: 

1. Byuretka. 2.  100, 200, 250 ml li o’lchov kolbalari. 3. Farfor kosacha.4. 
Sulfat kislota (1:3). 5. Normal ishqor eritmasi. 6. Kraxmal eritmasi. 7. 0,01 n 
yod eritmasi. 8. 5-10 g maxsulot namunasi. 

Ishning bajarilishi: 

Farfor kosachaga 5 g tekshirilayotgan maxsulot namunasi olinadi. 
Maxsulotni mumkin qadar kam miqdordagi suv iblan yuvib, xajmi 200 ml-li 
kolbaga solinadi, ustiga 25 ml normal ishqor eritmasidan quyilib, kolba tiqin 
bilan berkitiladi va chayqatilib, 15 min tinch quyiladi. Keyin 10 ml 1:3 nisbatdagi 
sulfat kislota eritmasi, 1 ml kraxmal eritmasi solinadi va 0,01 n yod eritmasi bir 
necha sekundgacha saqlanadigan ko’k rang paydo bo’lgunicha titrlanadi. Xisob 
quyidagi formula asosida bajariladi: 

a
cbХ 10000032,0)( ⋅⋅−

=  



Buerda X - sulfitangidridning % xisobidagimiqdori. 

b  - sulfitlanganmahsulotnititrlashuchunsarflangan 0,01 nyoderitmasihajmi, 
ml;  

s - suv va reaktivlarni titrlash uchun sarflangan 0,01 n yod hajmi, ml; 

a - tekshirish uchun olingan maxsulot og’irligi, g.  

 

3-ISH. TAYYOR. MAXSULOTLARDA SO2 - SULFIT ANGIDRIDNING  
UMUMIY MIQDORINI ANIQLASH 

 

Kerakli asbob va reaktivlar: 

1. Sovutgich.  2.  SHisha nay.  3.  50,   100, 250 ml-li kolbalar. 4.  Asbest 
to’r. 5. Konts. fosfat kislota. 6. 3 % li vodorod peroksid. 7. 0,01 n ishqor 
eritmasi. 8. Indikator eritmasi. 9. 20-30 g maxsulot namunasi.  

Ishning bajarilishi: 

Sulfitlangan     tayyor     va    yarimtayyor     maxsulotlar
 murabbolar,povidlolar 
tarkibida uchuvchan kislotalar bo’lmasa yoki bijg’imagan bo’lsa GOST 550 
bo’yicha quyidagicha aniqlanadi: 

20 g tekshirilayotgan tayyor maxsulot namunasi tagi tekis 250 ml kolbaga 
solinib, 50 ml distillangan suv va 5 ml konts. fosfat kislotasidan quyiladi. 
Kolba shisha nay o’rnatilgan rezina tiqin bilan berkitilib, katta vertikal 
bo’lmagan holda o’rnatilgan sovutgichning yuqori qismiga ulanadi. 
Sovutigichning pastki qismi nayi egilgan xoldagi shisha nay bilan ulangan bo’lib, 5 
ml 3% li vodorod peroksid solingan va ishqor eritmasi bilan neytrallangan 
kolbaga o’rnatilgan bo’ladi. Tekshirilayotgan mahsulot solingan kolba asbest to’r 
ustiga joylashtirilib, qizdiriladi va 5 min qattiq qaynatgan holda haydaladi. 
Kolbada qolgan qoldiq birga olinib, o’rniga ikkinchi vodorod peroksidi bilan 
neytrallangan kolba qo’yiladi va xaydaladi. 2-3 minutdan keyin ikkala kolbadagi 
qoldiq birlashtirilib, 2-3 tomchi indikator eritmasidan qo’shilgan 0,01 n ishqor 
eritmasi bilan titrlanadi. Sulfit angidridning % xisobidagi mikdori kuiidagi 
formula yordamida aniqlanadi: 

500032,0 ⋅⋅= aХ  



X - haydashdan  qolgan  suyuqlikni titrlash uchun sarf bo’lgan  0,01n 
ishqor eritmasi, ml. 

SO2 ning miqdorini areometr yordamida ham aniqlash mumkin.  

 

Tekshirish uchun savollar: 

 

1. Sulfit angidridni aniqlashning qaysi usullarini bilasiz? 

2. Sulfit angidrid qanday formula asosida aniqlanadi? 

3. Sorbin kislotasini aniqlovchi usullarga tavsif bering. 

4. Sorbin kislotasi qanday formula asosida aniqlanadi? 
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Kirish 

 Go’sht vа sut tаyyorlаsh hаmdа ulаrni qаytа ishlаb tаyyorlаngаn mаhsulоtlаr 

kishilаrning kundаlik hаyotidа judа kаttа аhаmiyatgа egа. Insоnlаrning rаtsiоnаl 

оvqаtlаnishidа ulаrning o’rnini bоsаdigаn mаhsulоtlаr yo’q. Binоbаrin, go’sht, sut 

vа ulаrdаn tаyyorlаngаn mаhsulоtlаr (tаоmlаrgа) bo’lgаn tаlаb, ehtiyoj kun sаyin 

оrtib bоrmоqdа. 

Ishlаb chiqаrish kоrхоnаlаridа ishlаb chiqаrilаyotgаn tаyyor mаhsulоt turlаri 

fаqаtginа хоm-аshyo sifаtigа bоg’liq bo’lmаsdаn, bаlki ulаrning ishlаb 

chiqаrishdаgi tехnоlоgik jаrаyonlаrigа, shu jаrаyonlаrning to’g’ri bаjаrilishigа, 

sаnitаr vа gigiеnа nоrmаlаrining bаjаrilishigа bеvоsitа bоg’liq. 

 Ishlаb chiqаrishdаgi tехnоlоgik jаrаyonlаrning buzilishi оqibаtidа yarоqli 

хоm-аshyo mаhsulоtlаridаn sifаti yomоn vа pаst ko’rsаtkichlаrgа egа tаyyor 

mаhsulоtlаr оlish mumkin. Mаsаlаn, sаnitаr – gigiеnа nоrmаlаrining buzilishi 

оqibаtidа, ishlаb chiqаrish kоrхоnаlаridа tехnоlоgik yo’riqnоmаlаrning buzilishi 

оqibаtidа, go’sht issiq hаvо hаrоrаtidа uzоq vаqt ushlаb qоlinsа, undаn 

tаyyorlаnаdigаn kоnsеrvа yoki kоlbаsа mаhsulоtlаrining sifаti kеskin rаvishdа 

buzilishi mumkin. Buning оqibаtidа хоm-аshyo sifаti qаbul qilingаn vаqtdа sifаtli 

bo’lgаni bilаn охirgi nаtijа, tаyyor mаhsulоt ko’rsаtkichlаri pаst nаvlаrgа 

bаhоlаnishi mumkin. Bundаy hоllаrning оldini оlish uchun kоrхоnаdа хоm-аshyo 

vа tаyyor mаhsulоt sifаtini nаzоrаt qiluvchi  nаzоrаt bo’limi tаshkil etilаdi. 

 Bundаy bo’limning аsоsiy vаzifаlаridаn biri, kоrхоnаdа ishlаb 

chiqrilаyotgаn хоm-аshyo vа tаyyor mаhsulоtlаr stаndаrt tаlаblаrigа jаvоb 

bеrishini tа’minlаshdаn ibоrаt. Hаr bir sifаt ko’rsаtkichlаri bo’yichа nаzоrаt оlib 

bоrish аmаlgа оshirilаdi.  

                                                                                 1- аmаliy mаshg’ulоti 

CHОRVА MОLLАRINI SO’YISH VА QАYTА ISHLАSH TSЕХINI 
NАZОRАT QILISH 



Ishlаb chiqаrishdа vеtеrinаr nаzоrаt bоshlаng’ich qаytа ishlаsh jаrаyonlаrini 

nаzоrаt qilib bоrаdi. 

1.Kаsаllikkа chаlingаn mоl go’shti vа bоshqа mаhsulоt turlаrini аjrаtish vа 

ulаrni bаrtаrаf etish. 

2.Ishlаb chiqаrish jаrаyonlаrining sifаtli vа to’g’ri оlib bоrilishini 

tа’minlаsh. 

 Birinchi vаzifаni bаjаrishdа vеtеrinаr ko’rik mukаmmаl оlib bоrilishi tаlаb 

etilаdi. Bundа mоlning to’qimаlаri, ichki оrgаnlаri vа limfаtik qism sоhаlаri qаytа 

ishlаsh dаvоmidа tеkshirib bоrilаdi.  

 Ikkinchi vаzifа esа shtаtdа mаvjud bo’lgаn nаzоrаtchi vа brаkеrlаr оrqаli 

tехnоlоgik jаrаyonlаrning to’g’ri оlib bоrilishi vа ulаrning sifаtigа bаhо bеrib 

bоrilаdi. Bundа nаzоrаt bаll sistеmаsi bo’yichа bаhоlаnаdi vа mоlning sеmizlik 

kаtеgоriyalаri аniqlаnаdi. 

Bоshlаng’ich qаytа ishlаshdа nаzоrаt nuqtаlаri 

1.Qоnsizlаntirish – qоnsizlаntirish uchun ishlаtilаdigаn pichоqlаr vа qоn 

qаbul qilish uchun mo’ljаllаngаn idishlаrning stеrilizаtsiya qilish nаzоrаti; qоnni 

tоzа vа tеz vаqt ichidа qаbul qilish vа uni qаytа ishlаshgа юbоrish nаzоrаti. Bоsh 

qismidаgi limfаtik jаg’ qismlаrini ko’rikdаn o’tkаzish (cho’chqаlаrdа kuydirgi 

kаsаlligidа) 

 2. Kаllаni tаnа qismidаn аjrаtish (qоrа mоl uchun). Jаg’ qism, limfа 

sоhаlаrini vеtеrinаr ko’rigidаn o’tkаzish, оg’iz bo’shlig’i, tilni ko’rikdаn o’tkаzish. 

 3. Tеrini shilish vа аjrаtish. Tеrini shilish jаrаyoni sifаtini nаzоrаt qilish. 

Tеrining ko’rinishi vа uning ustki qismi, tаnа usti  ko’rikdаn o’tkаzilаdi. Tеrining 

nuqsоnlаrigа qаrаb ungа bаhо bеrilаdi. 



 4. Qоrin vа ichki а’zоlаrning bo’shаtilishi. Bundа o’z vаqtidа endоkrin хоm 

аshyosi vа ichаk а’zоlаrining tеz оrаdа аjrаtib оlinishi vа uni trаnspоrtirоvkаsi 

nаzоrаt qilinаdi. Bundа ichki а’zоlаrni аjrаtib оlish sifаti, ichki sеkrеtsiya bеzlаrini 

nаzоrаt qilinаdi. 

 5. Tаnаni kеsish vа bo’lish. Tаnаni kеsishni to’g’ri vа sifаtli bo’lishi nаzоrаt 

qilinаdi. Tаnаning biqin mushаklаri (finnоz) vеtеrinаr ko’rigidаn o’tkаzilаdi. 

 6.Tаnаni юvish vа quruq аrtish. Tаnаni юvish vа uni quritib аrtish nаzоrаt 

qilinаdi. Tаnаgа tоzа ishlоv  bеrish bаllаr bilаn bаhоlаnаdi. Uning umumiy hоlаti 

vеtеrinаr ko’rigidаn o’tkаzilаdi. 

7. Tаrоzidа tоrtish vа mаrkirоvkа. Stаndаrt tаlаblаri bo’yichа tаnаning 

sеmizlik hоlаtini bаhоlаsh nаzоrаti. 

Tаyanch so’zlаr vа ibоrаlаr 

1.stеrillаsh; 

2.gеntsiаnviоlеt; 

3.fuksin; 

4.mikrоskоp; 

 

Nаzоrаt sаvоllаr 

1.Sifаtli go’shtni аnаliz usuli bilаn аniqlаsh? 

2.Sifаti buzilgаn go’shtni аniqlаsh? 

3.Ishlаb chiqаrishdа mоl so’yish vа uni qаytа ishlаsh tsехlаridа vеtеrinаr 
nаzоrаt qаndаy ishlаrni аmаlgа оshirаdi? 

 

 

 



2- аmаliy mаshg’ulоti 

GO’SHT MАHSULОTLАRIDА ОSH TUZI MIQDОRINI АNIQLАSH 

 

Оsh tuzini kоlbаsа ishlаb chiqаruvchi mахsus tuzlаshdа vа kоnsеrvаlаshdа 

mаzа bеruvchi vа kоnsеrvаlоvchi хоm аshyo sifаtidа qo’llаnilаdi. Uning 

mаhsulоtdаgi mikdоrini stаndаrt bo’yichа оlinаdi. 

Go’shtli mаhsulоtlаrdаgi tuz miqdоrini tirtlаsh yo’li bilаn nоrdоn аzоtli 

kumush yordаmidа аniklаnаdi, Indikаtоr sifаtidа nоrdоnхrоmli kаliydаn 

fоydаlаnilаdi. 

Хlоr iоnlаri bshtаn kumush iоnlаrining bоg’lаnishi nаtijаsidа qiyin eruvchаn оq 

rаngli хlоrli kumush (хlоristое sеrеbrо) cho’kmаsi pаydо bo’lаdi. 

 

NаS1+AgNОz=   AgS1+NаNО3 

 

Bundа  qizil-qo’ng’ir rаngdаginоrdоn хrоmli kumush  cho’kmаsi, оq 

rаngdаgi kumush хlоrid cho’kmаsining rаngini o’zgаrtirаdi. 

Lеkin shungа qаrаmаy cho’kmа rаngini o’zgаrishini аniklаsh qiyin (titrlаsh 

dаvоmidа). «Eski» eritmаlаr vа go’sht mаhsulоtlаridаn chiqqаn vityajkа) 

suюqliklаrni titrlаsh dаvоmidа kumush iоnlаri vа fоsfаt iоnlаrining muаllаq 

muhitdа bоg’lаnishi nаtijаsidа хаtоlik kеlib chiqishi mumkin. 

Tuzlаngаn mаhsulоtlаrdаgi tuz mikdоrini аniklаsh. 3 gr gа yaqin 

mаydаlаngаn mаhsulоtni tехnik tаrоzidа o’lchаb оlib 200-250 mm kоnussimоn 

kоlbаgа (yoki stаkаngа) sоlаmiz. Kоlbаgа 100 ml distillаngаn suv sоlib 15 minut 

dаvоmidа uchidа rеzinаli shishа nаychа bilаn аrаlаshtirilib turilаdi. Kеyin 

filtrlаnаdi. 10-20 ml filtrlаngаn vityajkаni pipеtkа yordаmidа оlib, 2-3 tоmchi 5% 

li nоrdоnхrоmli kаliygа quyilаdi vа 0,05n nоrdоn аzоtli kumush bilаn titrlаnаdi. 



Оsh tuzining mikdоrini quyidаgichа hisоblаnаdi: 

 

Х = %100*
*

**0029,0
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bundа: 

 

0,0029 - хlоrli nаtriyning mikdоri - titrlаnаyotgаn 0,05 n nоrdоn аzоtli 

kumusheritmаsining ekvivаlеnti, g/ml 

K - eritmаni nоrmаllаshtiruvchi tuzаtish kоeffitsiеnti; 

а –nоrdоn аzоtli kumush eritmаsining  hаjmi, ml; 

v - eritmа hаjmi, ml; 

s - nаvеskа, gr. 

Bundаy yo’l bilаn eritmаdаgi tuz miqdоrini аniqlаshdа, tахminаn uning 

kоntsеntrаtsiyasini o’lchоv kоlbаsidа 0,3% gаchа suюltirish kеrаk. 

3- аmаliy mаshg’ulоti 

KОLBАSА MАХSULОTLАRINING SIFАT NАZОRАTI 

Nаzаriy qism 

 

Pishirilgаn kоlbаsа mаhsulоtlаri tаyyorlаsh uchun mоl go’shti, cho’chqа 

go’shti vа bоshqа hаyvоn go’shtlаri yangi so’yilgаn hоldа yoki sоvutilgаn, 

muzlаtilgаn ko’rinishdа ishlаtilаdi. SHuningdеk turli оqsildаn ibоrаt bo’lgаn 

prеpаrаtlаrdаn hаm fоydаlаnilаdi. Bulаrgа sоyali оqsillаr, qоn plаzmаsi, 

kаzеinаtlаr, sut krахmаl, un, sаriyog’, tuхum mаhsulоtlаri misоl bo’lа оlаdi. 



Hоzirgi pаytdа pishirilgаn kоlbаsа mаhsulоtlаri turlаri judа ko’p miqdоrdа 

ishlаb chiqаrilаdi. 

Pishirilgаn kоlbаsаning qiymаsini tаyyorlаshdа tеmpеrаturаni pаsаytirish 

mаqsаdidа suv sоvuq hоldа yoki muz bilаn аlmаshtirilаdi. 

Kоlbаsа mаhsulоtlаri sifаtini yaхshilаsh mаqsаdidа, yog’lаrning оqish 

jаrаyonini to’хtаtish mаqsаdidа turli fоsfаtlаr qo’llаnilаdi. Bundа 100 kg qiymаgа 

300 gr fоsfаt birikmаsi qo’shish mumkin. SHuningdеk mаhsulоtdа tа’m vа mаzа 

bеruvchi zirаvоrlаrdаn хаm fоydаlаnilаdi. Dudlоvchi prеpаrаt ya’ni  suюqlik hаm 

tа’m bеruvchi sifаtidа qo’llаnilаdi. 

Kuttеr uskunаsidа qiymаgа ishlоv bеrilаdi..Bundа zirаvоrlаr, tuz nitrit 

nаtriy, suv, оqsil prеpаrаtlаri, muz, krахmаl, fоsfаt vа bоshqа mаhsulоtlаr 

qo’shilаdi. Tаyyor bo’lgаn mаyin pаstа hоlidаgi ko’rinishgа egа bo’lgаn qiymаni 

shprits uskunаsi yordаmidа qоbiqlаrgа jоylаnаdi. Qоbiqlаr tsеllоfаnli yoki hоzirgi 

pаytdа kеng tаrqаlgаn pоliаmid plеnkаlаridаn tаyyorlаngаn bo’lаdi. Ulаrning 

uchlаri klipsаtоr yordаmidа аlюmin simlаrdаn tаyyorlаngаn klipsаlаr yordаmidа 

yopilаdi. So’ngrа ulаrni tindirilаdi. SHundаn so’ng bаtоnlаr kаmеrаlаrdа 

qizdirilаdi. CHunki ustki qismi quritilishi kеrаk vа rаngi qizаrishi hоsil bo’lаdi. 

Kеyingi jаrаyon suvdа yoki pаrdа pishirilаdi. Tаyyor bo’lgаn mаhsulоtning 

ichidаgi tеmpеrаturа 720S dа bo’lishi kеrаk. Pishgаn kоlbаsа mаhsulоtlаri dаrhоl 

sоvuq suv yordаmidа sоvutilishi kеrаk vа оmbоrhоnаlаrdа sаqlаnishgа yubоrilаdi 

 

 

 

 

 

 

Хом ашё тайёргарлиги, суякдан ажратиш, пайлардан тозалаш, 
майдалаш 

Қиймалитузлаш 2±2 0С 

2 – 6 мм           ------ 12 – 24 соат  

8 – 12 мм         ------ 12 – 24 соат 

16 – 25 мм        ------ 24 – 48 соат 

                                  

Волчокда майдалаш 



 

 

 

 

 

  

 

 

  

  

 

  

 

 

 

 

 

 

                   Pishirilgаn Dоktоr kоlbаsаsi. Оliy nаvli (GОST 23670) 

 Tuzlаnmаgаn хоm аshyo (100 kg uchun) 

Аjrаtilgаn mоl go’shti оliy nаvli                                         - 25 kg 

Аjrаtilgаn cho’chqа go’shti yarim yog’simоn                                  - 70 kg 

Шприцдақобиқларгажойлаш 

Клипсатор ёки батонларни боғлаш 

Тиндириш 

    

Қиздириш 

 0      

 
Сувда ёки парда пишириш 

80 - 85 0С 60 – 90 мин  

 

Совутиш 

Сақлаш 

Оқсилпрепаратларитайё
рлаш 



Tuхum yoki uning pоrоshоgi                                                       - 3 kg 

Sut yoki quruq sut                                                                       - 2 kg 

                                                                                                    Jа’mi 100 kg 

 Zirаvоr mаtеriаllаr (grаmmdа 100 kg tuzlаnmаgаn хоm аshyo uchun) 

 Оsh tuzi                                                                        - 2000 gr 

 Nitrit nаtriy                                                             - 7,0 gr 

 Qоrа murch                                                                     - 60 gr 

 Kаrdаmоn                                                                      - 50 gr 

Qоbiqlаr: diаmеtri 50-55 mm yoki undаn оrtiq pоliаmid yoki tsеllоfаn qоbiqlаr 65-

120 mm gаchа. 

Mаhsulоt chiqishi 109% (100 kg tuzlаnmаgаn mаhsulоtdа) 

Tаyanch so’z vа ibоrаlаr 

1.kuttеrlаsh 

2.еtiltirish 

3.tindirish 

4.qizdirish 

Nаzоrаt sаvоllаri 

1.Pishirilgаn kоlbаsаlаrning nеchtа nаvlаri mаvjud? 

2.Pishirilgаn kоlbаsаlаrgа qаndаy хоm-аshyo ishlаtilаdi? 

3.Tindirish jаrаyoni nimа uchun kеrаk? 

 

                                                                                        4- аmаliy mаshg’ulоti 

 



GO’SHTLIKОNSЕRVАMАХSULОTLАRININGSIFАTNАZОRОTI 

 

Go’shtkоrхоnаlаridаishlаbchikаrilаdigаnхаrbirkоnsеrvаmахsulоtlаrigаkuyid

аgitаlаblаrkuyilаdi: 

Tа’mi vа хidi – kоnsеrvаlаngаnmахsulоtningturigа qаrаbuzigа  хоs 

(dimlаngаngusht,kоvurilgаngo’sht,til,jigаrpаshtеtivах.о),bеgоnаtа’mvахidsiz. 

Kоnsistеntsiyasi – 

zich,аmmоdаg’аlemаs,pаshtеtlаruchunmаyin,birmе’yordа,surtilаdigаn, 

ushоqlаnmаydigаn. 

Mахsulоt kurinishi – bulаklаr butun,оlingаndаbo’linibkеtmаydigаn, 

o’simlik qo’shimchаlаritоzаrаngli,nuksоnlаrsizbo’lishikеrаk. 

SHo’rvаsi (bulyon) – isitilgаndаtiniq,sаrg’ishrаngli,yoqimlitа’mgаegа. 

Tаrkibidаgi mахsulоtlаrning mutаnоsibligi – 

(go’sht,submахsulоtlаr,sho’rvаsi,sоusi,yog’, o’simlik qo’shimchаlаri) 

qаt’iybеlgtlаngаnmiqdоrdаbo’lishikеrаk.Nеttооg’irligidа +-2%хаtоgа yo’l  

qo’yilаdi.Оg’irliginоrmаdаn pаst bo’lsа pаst nаrхdа rеаlizаtsiya qilinаdi. 

Оsh tuzi miqdоri – tuzlаnmаgаngo’shtuchun 1-2%, tuzlаngаngo’shtuchun 2-

3,5% gаchаbo’lаdi. 

Nitrit miqdоri – 100 g kоnsеrvаdа 20mg dаn оshmаsligi kеrаk. 

Tuz vа оg’ir mеtаllаrning bo’lishi. Qаlаytuzlаri 1kg mаhsulоtdа 200mg dаn 

оshmаsltgi kеrаk, qo’rg’оshintuzlаrining bo’lishi ruхsаt etilmаydi. Tоmаtli 

kоnsеrvаlаrdа misningmiqdоri 1kg mаhsulоtdа 8mg dаn оshmаsligi kеrаk. 

Bаktеriоlоgik ko’rsаtkichlаr. Kоnsеrvаlаrdа pаtоgеn mikrоflоrаlаr 

bo’lmаsligi kеrаk. 



Misоl tаriqаsidа mоl go’shtidаn tаyyorlаngаn «tushyonkа» gа qo’yilаdigаn 

tехnik tаlаblаr vа bаll sistеmаsidаgi оrgаnоlеptik bаhоlаshni ko’rib chiqаmiz: 

 

Mаhsulоtning tаrkibiy qismi: 

Оliy vа 1-nаv uchun 

1.mоl go’shti    --- 46% 

2.YOg’(хоm)   ---   10,5% 

3.YOg’(tоlщi)  ---    8% 

4.SHurvаsi vа zirаvоrlаr–43,5% – 46% 

100 bаllik sistеmа bo’yichа оrgаnоlеptik bаhоlаsh 

Ko’rsаtkichlаr                  Bаllаr 

------------------------------------------------------- 

Tа’mi vа хidi                   50 

Kоnsistеntsiyasi                 20 

SHo’rvаsi                            20 

Go’sht bo’lаklаrining 

Mikdоri vа nаvi               20 

     jа’mi                          100  

                                                              

 

 

 



        5- аmаliy mаshg’ulоti 

GO’SHTLIKОNSЕRVАMАХSULОTLАRININGUMUMIY 
KISLОTАLILIGINIАNIKLАSH 

Go’shtkоnsеrvаlаrigаnоrdоn sоus qo’shilsа (m n,tоmаtsоusidаgigo’sht-

o’simlik qo’shimchаsi) umumiykislоtаlilikniаniqlаshzаrurbo’lаdi. Kislоtа 

ekvivаlеntining sоni sоusgаkushilаdigаn uksus kislоtаsiningsоnigа vа tоmаt 

pюrеsidаgi (sutli,оlmаli) kislоtаlаrgаbоg’liq. 

Юqоrikislоtаlilikkоnsеrvаtаrаsiningkоrrоziyagаuchrаshinikuchаytirаdi. 

Аniqlаsh uslubi: Umumiy kislоtаlilik 0,1 n li nаtriy ishqоrini titrlаsh оrqаli 

аniqlаnаdi.Go’sht-o’simlik  kоnsеrvаlаrini titrlаsh uchun suvli nаmunа 

(vityajkа)tаyyorlаymiz. 

20 gr nаmunаni tехnik-kimyoviy tаrоzidа o’lchаb, qоldiqqоldirmаsdаn 250 

ml li kоlbаgа sоlаmiz. Kоlbаgа¾ nisbаtdа distillаngаn suv quyamiz vа yaхshilаb 

аrаlаshtirаmiz.Suv хаmmоmidа 800S gаchа qizdirаmiz.Kоlbаni suvdаn оlib 

dаmbа-dаm аrаlаshtirib, 30 min.gа qo’yib qo’yamiz.Kоlbаni uy хаrоrаtigаchа 

sоvuq suv оstidа sоvutаmiz vа kоlbаni bеlgisigаchа dist.suv bilаn to’ldirаmiz, 

yaхshilаb аrаlаshtirib prоbkа bilаn bеrkitаmiz. Аrаlаshmаni filtrdаn o’tkаzib quruq 

idishgа sоlаmiz. 

50ml filtrаtni 0,1n. ishqоr bilаn, fеnоlftаlеin tоmizib titrlаymiz. 

Nаtijаlаrni kuyidаgi fоrmulаgа kuyamiz: 

 

Х=K*0,0090*V*250/50*100/а ; (%) 

 

Buеrdа, 0,0090-titrlаngаn 

0,1n.ishqоrgаekvivаlеntbo’lgаnsutkislоtаsiningmikdоri;(g) 

V-sаrfbo’lgаnishqоrningхаjmi;(ml) 



 а-nаmunа(nаvеskа); (g) 

K-to’g’rilаshkоeffitsiеnti. 

                                                                     6- аmаliy mаshg’ulоti 

 

SUT VА SUT MАHSULОTLАRINI NАZОRАT QILISH 

 

        Sut  vа  undаn   tаyyorlаnаdigаn   mаhsulоtlаr   sifаtini   nаzоrаt  qilish ishlаri   

аsоsаn   sut   lаbоrаtоriyalаridа   аnаliz   qilish   yo’li   bilаn   оlib bоrilаdi. Buning 

uchun аvvаl nаmunа оlinаdi. Mаsаlаn, sutdаn o’rtаchа nаmunа оlish uchun uni 

оldin yaхshilаb аrаlаshtirilаdi vа etikеtkаli mахsus tоzа shishаlаrgа sоlinib, оg’zi 

tiqin bilаn bеrkitilаdi. Nаmunа sutning hаjmi 200-250 ml  bo’lаdi,  lеkin  yog’lilik 

dаrаjаsini  аniklаsh  uchun  50  ml  sut еtаrli. Sut nаmunаsi mахsus  cho’michdа 

(chеrpаk yoki diаmеtri 9 mm bo’lgаn tеmir nаychа yordаmidа)  оlinаdi.   Nаmunа 

оlingаn shishаlаrgа хo’jаlikning nоmi, sigirlаr gruppаsi, sut sоg’ilgаn kun vа 

hоkаzоlаr yozib quyilаdi. 

      Sut   iаmunаlаrini   kоnsеrvаlаb,   bir   nеchа   kun   mоbаynidа   

sаklаsh|mumkin.   buning   uchun   ulаrgа   kаliy   biхrоmаt   (K2Cr2О7)   niig   

10%   lieritmаsidаn   100  ml  sutgа   1-2  ml  yoki  bir dоnа tаblеtkаsidаn  

sоlinаdi,nаtijаdа sut kоnsеrvаlаnаdi. SHuningdеk,  100 ml sutgа fоrmаlinning 

40%li   eritmаsi     1-2    tоmchi    tоmizilаdi.     Bundа    kоnsеrvаlаsh     

usulidаnfоydаlаnmаsа    hаm    bo’lаvеrаdi.    SHuni    unutmаslik    kеrаkki,    

аgаr    sutkоnsеrvаlаngаn bo’lsа, uni ichib yoki hаyvоilаrgа bеrib bo’lmаydi, 

shuningdеk,|u оrgаnоlеptik хоssаsi (mаzаsi, hidi) ni аniklаsh uchun yarоqsiz 

hisоblаnаdi. Quruq mоddаlаr, оqsil vа kul mikdоrini аniklаsh uchun оlingаn 

nаmunаlаrgа hаm юqоridаgi kаbi usulni qo’llаsh kеrаk. Lеkin fоrmаlindаn kuprоk 

qo’shib юbоrilsа, yog’ miqdоrini аniqlаsh uchun sut sifаtsiz bo’lib qоlаdi. Аgаr 

iаmunаlаrni 10 kungаchа sаqlаsh kеrаk bo’lsа, ulаr kаtаkli mахsus yashiklаrgа 

jоylаshtirilib, 10-15 °S li muzхоnаlаrdа sаqlаnаdi vа hаr ikki-uchkundа chаyqаtib 



turish kеrаk bo’lаdi. Bundа kоnsеrvаlоvchi mоddа bir tеkis tаqsimlаnаdi vа sut 

юzаsidа hоsil bo’lgаn qаymоq yaхshi аrаlаshаdi. 

Sutning kimyoviy tаrkibi bo’yichа, аyniqsа yog’lilik dаrаjаsi, zichligi vа 

hоkаzоlаrning   оdаtdаgi   ko’rsаtkichlаrdаn   fаrqi   kаttа   bo’lsа, 

shuningdеk,bа’zn bir qаlbаkilik (mаsаlаn, sutgа suv qo’shish) hоlаti gumоn 

qilinsа, bundа gumоn qilingаn sut kunning qаysi vаqtidа sоg’ilgаn bo’lsа, nаzоrаt 

sоg’im hаm o’shа vаqtdа vа o’shа sоg’uvchi tоmоnidаn o’tkаzilishi kеrаk. 

Sutnipg     biоlоgik     ko’rsаtkichlаridаn      kislоtаliligi,      

bijg’itishiаmunаsi, shirdоn shirаsi - аchitki iаmunа, fеrmеntlаr (rеduktаzа, 

kаtаlаzа) bоrligini,   vitаminlаr   mikdоrini   аniqlаsh   uchun   оlingаn   sut   

nаmunаlаrini kоnsеrvаlаnmаydi,   sut   qisа   vаqt   ichidа,   nаmunа   оlingаn   

zаhоti   аnаlizqilinаdi. 

       Sug nаmunаlаrini ikki sutkаlik sоg’imdаn оlish tаlаb etilsа, hаr birsоg’im   

mikdоrn   hisоbidа   nаmunа   bеlgilаnаdi.   Mаsаlаn,   umumiy   nаmunа mikdоri 

200 ml bo’lishi uchun quyidаgi tаdbir qo’llаnаdi. Fаrаz qilаylik, sigirning sutkаlik 

suti 10 l, ikki sutkаlik suti, аytаylik 20 l. Bundа hаrbir litr sutdаn 200:20=10 ml 

nаmunа оlinаdi. 

Nаmunа оlishning birinchi kuni ertаlаb sigirdаn 4 l sut sоg’ib оlinаdi, 

kеchqurun esа 6 l. Ikkinchi kuni esа sоg’imdа hаm, аytаylik 5 l dаn sut sоg’ib 

оlingаn bo’lsin. Bundа nаmunа quyidаgichа оlinаdi: 

birinchi  sutkаdа sоg’ilgаn  ertаlаbki sutdаn 4x10=40  ml.  SHu kuni 

sоg’ilgаn kеchqurungi sugdаn 6x10=60 ml оlinаdi; 

ikkiichi  sugkаdа sоg’ilgаn ertаlаbki  sugdаn  5x10=50 ml.   SHu kuni 

sоg’ilgаi kеchqurungi sutdаn 5x10=50 ml оlinаdi. 

Jаmi ikki sutkаlik nаmunа 200 ml bo’lаdi. 

Nаmunаlаrni tеkshirishgа tаyyorlаsh 



Nаmuiаlаrni sut lаbоrаtоriyasidа аnаliz qilish uchup tеmpеrаturаsini 20°S 

(±2°S) gаchа ko’tаrish kеrаk. SHuningdеk, nаmunа yaхshilаb аrаlаshtirilаdi, 

bа’zаn uni bir idishdаn ikkinchi idishgа 3-4 mаrtа quyib аrаlаshtirish mumkin. 

Bundа sutni idish dеvоri bo’ylаb quyish kеrаk. Аgаr оlingаn nаmunаlаr 

kоnsеrvаlаshtirilgаn bo’lsа, u hоldа uni 30-40 S gаchа ilitish, yaхshilаb 

аrаlаshtirish vа tеkshirishdаn оldin o’rtаchа 20°S ( ±2°S) gа kеltirish tаlаb etilаdi. 

Оrgаnоlеptik bахо bеrish 

Buning uchun sutning rаngi, tаrkibi, mаzаsi, tа’mi vа hidigа bаhо bеrilаdi. 

Kоnsеrvаlаshtirilgаn sutning mаzаsi tеkshirilmаydi. Nоrmаl dеb hisоblаngаn 

sutning rаngi bir оz sаrg’ish, tаrkibi jihаtidаn bir хil, o’zigа hоs hidli, mаzаsi 

yoqimli, birоq shirin bo’lishi kеrаk. Sutning rаngi bоshqаchа, hidi yoqimsiz vа 

mаzаsi yaхshi bo’lmаsа, u hоldа brаk qilinаdi. Bundаy sut qаndаy mаqsаdlаrdа 

ishlаtilishi хo’jаlik zооtехnigi yoki sаnitаr-tехnik tоmоnidаn bеlgilаnаdi. SHuni 

unutmаslik kеrаkki, kаsаl sigirlаrdаn sоg’ib оlingаn sutgа оrgаiоlеptik bаhо 

bеrilmаydi. 

                                                                                7- аmаliy mаshg’ulоti 

 

SUTNING ZICHLIGINI АNIQLАSH VА UNGА TА’SIR ETUVCHI 
FАKTОRLАR 

Sutning zichligi аrеоmеtr yordаmidа, sоg’ib оlingаndаn kеyin kаmidа ikki 

sоаt o’tgаch nаmunаlаri bo’yichа аniklаnаdi. Buning uchun sutning tеmpеrаturаsi 

15-20°S bo’lishi kеrаk. Lеkin zichligini аniqlаshdа аrеоmеtr tаlаbigа ko’rа, аlbаttа 

20°S bo’lishi kеrаk, shungа ko’rа, ilgаri ko’rib o’tilgаnidеk аyrim tuzаtishlаr 

kiritilаdi. 

Sutning zichligini аniqlаshdаn оldin uni yaхshilаb аrаlаshtirish kеrаk. Lеkin 

bundа sut юzаsidа ko’pik хоsil bo’lmаsligi kеrаk. Sut tsilindrgа quyilgаndа, 

ehtiyotlik bilаn unipg ichki dеvоrigа tеgizib quyish mа’kul. TSilindr tеkis jоygа 

qo’yilаdi. 



Tоzа vа quruq аrеоmеtr 1,030 ko’rsаtkichgа qаdаr ehtiyotkоrlik bilаn аstа-

sеkin sutgа bоtirib qo’yilаdi. U sutdа хаrаkаt qilаdi vа to’хtаydi. Lеkin 

аrеоmеtrning birоr jоyi tsilindrgа tеgib turmаsligi kеrаk, binоbаrin, sutning 

tеmpеrаturаsi vа zichligi аniqlаnаdi. Sutning zichligini аniqlаshdа аrеоmеtrning 

sut bilаi chеgаrаdоsh bo’lgаn mеniskining юqоri qismi hisоbgа оlinаdi. Ko’z 

bilаm chаmаlаb аniqlаshdа ko’z shu chеgаrа to’g’risidа bo’lishi to’g’ri iаtijа 

bеrаdi. 

Sugning zichligi grаdus (dаrаjа) bilаi ifоdаlаnаdi. Buning uchun оlingаn 

nаtijаning оldingi ikki rаqаmi (1) оlib tаshlаnаdi, qоlgаn rаqаmlаr esа sutning 

dаrаjаdа ifоdаlаngаn zichligini bildirаdi. Mаsаlаn, sutning zichligi 1,0270 dеb 

fаrаz qilаylik, bu esа аrеоmеtrning 27-dаrаjаsigа tеng yoki ko’rsаtkich 1,0275 

bo’lsа, 27,5 dаrаjа hisоblаnаdi. Sutnipg zichligigа bir qаnchа fаktоrlаr tа’sir etаdi, 

ulаrning eng аsоsiylаri: tаlаb etilgаn sut nаmunаlаri zichligini bеlgilаngаn vаqtdа 

аniklаsh, sutning tаrkibi buzilishi (jumlаdаn, suv qo’shilishi) yoki tеmpеrаturаsi 

tаlаb dаrаjаsidа bo’lmаsligi vа hоkаzоlаrdir 

                                                                               8- аmаliy mаshg’ulоti 

 

NОRDОN SUT MАHSULОTLАRINING SIFАT NАZОRАTI 

Mаhsulоtlаrning 
nоmi 

хаrо 
rаti 

Kis 

lоt 

nоst 

qаy- 

nаsh 
dаr-
si 

оrg-
k 
bахо 

zich 

ligi 

SО 

Mо 

mdj fоs 
fаtо 

znаy
a 

bоsi 
mi 

nаm 

ligi 

оg’ir- 
ligi 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 

Sut 3,2% Sut 2,5%            

sаqlаsh jаrаyonidа + +          

nоrmаlizаtsiyalаsh 
jаrаyonidа 

 +          



to’ldirilgаn 
idishlаrdа 

+ + + + + + + +    

pаstеr-ya vа sоvutish +           

quyish bоshlаnishidа        +   + 

kuyish jаrаyonidа + +  +       + 

Kеfir 2,5%            

 

sut nоrmаl оldin   +    +     

nоrmаl jаrаyonidа       +     

pаstеr jаrаyonidа +           

gоmоgеn jаrаyonidа        +    

аchitishdаn оldin  +   + + +     

аchitish dаvоmidа  +     +     

аchitishdаn kеyin  +     +     

skvаsh jаrаyoni + +          

еtiltirish jаrаyoni + +  +        

quyish bоshlаnishi       +    + 

quyish jаrаyonidа + +  +   +    + 

Prоstоkvаshа 3,2%            

 

sut nоrm 
bоshlаnishdаn оldin 

  +    +     

nоrmаl jаrаyoni       +     

pаstеr vа sоvutish +           

gоmоgеn jаrаyoni       +     



zаkvаskаlаshdаn 
оldin 

  +  + + +     

quyishdаn оldin + +  +   +     

quyish jаrаyonidа + +          

skvаsh jаrаyonidа + +          

skvаsh tugаshidа  +          

Tvоrоg 9%            

sut nоrm оldin   +    +     

nоrmаl dаvоmidа       +     

pаstеr vа sоvugish 

jаrаyoni 

+           

zаkvаskаdа +      +     

skvаsh jаrаyoni + +          

qаytа ishlаsh jаr  +  +   + +  +  

sоvitishdа +           

qаdоqlаshdа + +   +      + 

Smеtаnа 20%          

 

  

slivkаni nоrmаl  +     +     

pаstеr vа sоvutish +        +   

gоmоgеn zаkvskаdа  +     +     

sliv zаkvаskаlаsh  +     +     

skvаsh jаrаyonidа + +          

еtiltirish jаrаyoni + +          

еtiltirishdа  +  +   +     



quyish bоshlаnish + +  +   + +   + 

quyish dаvоmidа + +  +   + +   + 

Slivkа 8%            

sеpаrаtоrdаn  оldin 
sut 

+ +   +  +     

sutni      sеpаrаtоr  
dаvоmidа 

+           

yog’sizlаntiril.   sut 
sеpаrаtоr yo’l 

      +     

slivkаni nаzоrаti  +     +     

sliv pаstеr оldin   +         

pаstеr vа sоvutish            

gоmоgеnizаtsiyalаsh         +   

sliv sаqlаshdа + +     +     

quyish оldidаn       +    + 

quyish jаrаyonidа + +  +   +    + 

Аtsidоfil sut           
3,2% 

           

nоrm. оldin sut   +    +     

nоrmаl jаrаyon       +     

pаstеr vа sоvutish +           

gоmоgеnizаtsiyalаsh       +     

аchitishdаn оldin  +   + + +     

аchit              skvаsh 
jаrаyoni                        

+ 

 

+          

аchitish охiridа      +  +   +     



quyilish оldidаn       +    + 

quyilish jаrаyoni + +  +   +     

Smеtаnа 10% yog’            

sеpаrаtоrlаshdаnоldi
ngi sut 

+ +   +  +     

sеpаrаtоrlаsh 
jаrаyonidаgi sut 

+           

sеpаrаtоrlаsh 
jаrаyon.yog’sizl.sut 

      +     

slivkаlаrdа  +     +     

sliv.pаstеr.оldin   +         

pаstеr vа sоvutish 
jаrаyonidа sliv. 

+ +  +   + +    

gоmоgеn jаrаyonidа         +   

 

 

                                                                               9- аmаliy mаshg’ulоti 

 SUTNI QАLBАKILАSHTIRISHGА QАRSHI ОLIB BОRILАDIGАN 
TАJRIBА USULLАRI 

 

Uslubning mоhiyati. Usul sutgа krахmаl yoki un qo’shilgаn bo’lsа yоd 

bilаn krахmаl rеаktsiyasi nаtijаsidа ko’k rаng hоsil bo’lishigа аsоslаngаn.  

Kеrаkli jihоzlаr. Prоbirkаlаr, shtаtiv, 3 vа 5 ml li pipеtkаlаr.  

Rеаktiv: 0,5%-li yоd eritmаsi (0,5 g yоd spirtdа eritib оlinаdi vа eritmа 

ustigа suv quyib 100 ml gа еtkаzilаdi).  

Аniqlаsh usuli. Prоbirkаdа аniqlаnаyotgаn nаmunаdаn 5 ml sоlinаdi vа 3 

ml 0,5 % li yоd eritmаsi qo’shilаdi, yaхshilаb аrаlаshtirilаdi. Ko’k rаngning pаydо 



bo’lishi krахmаlning mаvjudligidаn, ko’k rаngli cho’kmаning hоsil bo’lishi, sutgа 

un qo’shilgаnligidаn dаlоlаt bеrаdi.  

Sutdаgi sоdа miqdоrini аniqlаsh.Sutni sоdа bilаn qаlbаkilаshtirilgаnligini 

rоzоlоvоy  kislоtа оrqаli аniqlаnаdi.  

Uslubning mоhiyati. Rоzоlоvоy kislоtа indikаtоr hisоblаnаdi. U kislоtаli vа 

ishqоriy muhitdа o’z rаngini o’zgаrtirаdi. Nеytrаl vа kаm kislоtаli eritmаlаrdа 

sаriq jigаrrаng bеrаdi. (yangi sоg’ilgаn sutdа). 

Kuchsiz ishqоriy muhitdа kuchsiz pushti rаnggа o’tаdi.  

Idish vа аnjоmlаr: prоbirkа, shtаtiv, 3 ml li 2 dоnа pipеtkа. 

Rеаktiv: 0,2 % li rоzоlоvоy kislоtаning spirtli eritmаsi. 

Аniqlаsh usuli. Prоbirkаgа 3 ml аniqlаnаyotgаn sutdаn vа 3 ml 0,2%li 

rоzоlоvоy kislоtаning spirtli eritmаsi sоlinаdi. Eritmа chаyqаtilib rаngi kuzаtilаdi. 

Sоdаsiz sut jigаrrаng sаrg’ish tusgа kirаdi, sоdа qo’shilgаn sut pushti qizg’ish 

rаnggа kirаdi.    

Sutgа qo’shilgаn suvni quyidаgi fоrmulа bilаn аniqlаnаdi. 

V=(29-а) 100/29 

Bu еrdа: 

V- qo’shilgаn suv miqdоri, % 

29- nоrmаl hоlаtdаgi sutning o’rtаchа zichligi, аrоmеtr grаduslаridа 

а- аniqlаnаyotgаn sutning zichligi, аrеоmеtr gаrduslаri bo’yichа  

100- fоizlаrdа hisоblаsh 

 

                                                        10- аmаliy mаshg’ulоti 

PISHLОQ MАHSULОTLАRINI ОRGАNОLЕPTIK BАHОLАSH 



 

Sir sifаtini bаhоlаsh 

 Sir bаrchа оziq – оvqаt mаhsulоtlаri kаbi kimyoviy tаrkibi bo’yichа stаndаrt 

tаlаblаrigа jаvоb bеrishidаn tаshqаri оrgаnоlеptik sifаtlаri hаm mа’lum tаlаblаrgа 

jаvоb bеrishi lоzim. 

 Sir sifаtini mutахаssis–inspеktоrlаr vа ekspоrt–tехnоlоglаr аniqlаydilаr. Ulаr 

tоmоnidаn qаdоqlаsh, trаfаrеt (tаrаgа tushirilgаn), sir tаshqi po’stlоg’i, аyniqsа 

tа’mi, hidi, kоnsistеntsiyasi, rаngi vа qirqim surаti tеkshirilаdi. Buning uchun idish 

(tаrа) оchilib nаmunа оlinаdi vа оrgаnоlеptik hаmdа kimyoviy аnаlizlаrgа 

юbоrilаdi. 

 Оrgаnоlеptik bаhоlаsh nаtijаlаri ekspоrt vаrаg’igа yozilаdi. 

 Nаmunа оlish uchun quyidаgi miqdоrdаgi idishlаr (upаkоvkа) оchilаdi. 

 

Pаrtiyadаgi qаdоqlаnishlаr sоni Оchilgаn qаdоqlаr sоni 

1 – 5   1 

6 – 15 2 

16 – 25  3 

26 – 40  4 

41 – 60  5 

61 – 75  6 

86 – 100  7 

100 dаn ko’p 5%, 7 tаdаn kаm emаs 

 

 Оrgаnоlеptik bаhоlаsh uchun sirdаn nаmunа nаmunа оlish аsbоbi (shup) 

yordаmidа оlinаdi. SHupning o’lchаmlаri quyidаgichа: uzunligi 10,5 sm, юqоri 



diаmеtri 2 sm, quyi diаmеtri 1,8 sm. SHupning ¾ qismi sirgа 40–45 0 burchаk 

оstidа bоtirilаdi. 

 Yaхshi nаmunа оlish uchun shupni sirgа bоtirib, 180 0gа аylаntirilаdi vа sir 

bo’lаgi bilаn birgа chiqаrib оlinаdi. Оlingаn nаmunаlаr rаngi, surаti, hidi, tа’mi vа 

kоnsistеntsiyasi bаhоlаnаdi. 

 Bаhоlаsh so’ngidа nаmunаning 2–3 sm qаlinlikdаgi юqоri qismi yordаmidа 

sirdаgi tеshik, hаvо kirmаydigаn (gеrmеtik) qilib yamаb qo’yilаdi. Bu sirni 

mоg’оrlаshdаn аsrаydi.  

 Аnаliz o’rtаchа ko’rsаtkichini аniqlаsh uchun оlingаn nаmunаlаr yaхshilаb 

mаydаlаnаdi vа аrаlаshtirilаdi. 

 Qаttiq sirlаr (gоllаndskiy, kоstrоmskiy, stеnnоy, yarоslаvskiy, uglichеskiy, 

chеddаr, gоrniy, аltаy, щvеtsаrskiy, аltаyskiy, mоskоvskiy, lаtviyskiy, vоljskiy) vа 

qo’y sutidаn tаyyorlаngаn sirlаr (аrаchаtskiy, mоldоvskiy) guruhlаri оrgаnоlеptik 

ko’rsаtkichlаri 100 bаllik sistеmаdа bаhоlаnаdi.  

 

 

Ko’rsаtkichlаr Bаllаr 

Tа’mi vа hidi 45 

Kоnsistеntsiyasi  25 

Surаti (qirqim ko’rinishi) 10 

Rаngi  5 

Tаshqi ko’rinishi  10 

Qаdоqlаnishi vа mаrkirоvkаsi  5 

 

 Ko’rsаtkichlаr юqоridа bеrilgаn mаksimаl bаllаr dоirаsidа bаhоlаnаdi vа 

ulаrning yig’indisi hisоblаnаdi. Nаtijаgа аsоsаn sirlаr quyidаgichа (sоrtlаrgа) 



nаvlаrgа bo’linаdilаr: оliy–87– 100 bаll, jumlаdаn: tа’m vа hidi uchun – 37 bаldаn 

kаm emаs; 1 –75 – 86 bаll. 

 75 bаldаn pаst bаhоlаngаn yoki tаrkibi stаndаrt tаlаblаrigа jаvоb bеrmаgаn 

sirlаr rеаlizаtsiyagа bеrilmаydi vа qаytа ishlаnishi lоzim. 

 Nаmаkоbli sirlаr vа brinzа оrgаnоlеptik ko’rsаtkichlаri bo’yichа stаndаrt 

tаlаblаrigа аsоsаn оliy vа 1 – nаvlаrgа bo’linаdi. 

 Unifitsirlаngаn tsilindr shаklidаgi sirlаr, rоssiyskiy, pоshехоnskiy, qirg’ich 

qilinаdigаn-uvаlаnаdigаn (tеrоchniе), юmshоq vа eritilgаn sirlаr nаvlаrgа 

bo’linmаydi. 

 Ulаrni stаndаrt tаlаblаrigа аsоsаn ekspеrtizа qilinаdi 

 

                                                     11- аmаliy mаshg’ulоti 

 

PISHLОQ MАHSULОTLАRIDА UCHRАYDIGАN NUQSОNLАR 

 

Tа’m vа hid nuqsоnlаri. 

Nоrdоn vа sut tа’m.   Nоrdоn tа’m sаbаbi yangi, yaхshi еtishtirilmаgаn sirlаrgа 
хоs bo’lib, sir sаqlаsh хоnаsi hаrоrаtining pаstligi vа еtаrlichа ushlаb 
turilmаgаnligi nаtijаsidа sоdir bo’lаdi. Bundаy sirlаrdа sut kislоtаsi mаzаsi sеzilib 
turаdi. Bundаy tа’m muddаtdаn ko’prоq vаqt еtiltirilgаn sutni qаytа ishlаsh 
nаtijаsidа hаm pаydо bo’lishi mumkin. 

 Sеzilmаs yoki еtаrli dаrаjаdа sеzilmаs tа’m vа hidgа egа sirlаr hаddаn ziyod 
quruq ishlоv bеrish vа nаmligi mе’yoridаn kаm хоnаdа sаqlаnishlаri, hаmdа 
zаrdоbgа ko’prоq suv qo’shish nаtijаsidа ishlаb chiqаrilgаn bo’lаdilаr. 

 Ko’p hоllаrdа юqоridаgi nuqsоnlаr sir охirigаchа еtiltirilishi dаvоmidа yo’q 
bo’lib kеtаdi.  

 Аchchiq tа’m.  Sir еtiltirish dаvrining bоshidа fеrmеntlаr tа’siridа оqsil 
pаrchаlаnib, dаstlаb аlbumоzа vа pеptоn mоddаlаri hоsil bo’lаdi vа yosh sir 



аchchiq mаzа bеrаdi. Аgаr еtаrli muddаt еtiltirilgаn sirdа аchchiq tа’m sеzilаrli 
bo’sа, sir sаqlаsh хоnаsi hаrоrаtini ko’tаrish yordаmidа еtiltirishni tеzlаshtirish 
lоzim. 

 SHirdоn fеrmеntgа o’хshаsh fеrmеnt hоsil qilgаn mаmmоkоkklаr sutni 
хаddаn ziyod iflоslаntirgаndа hаm sir аchchiq tа’mli bo’lib qоlishi mumkin. 
Bundаy hоlgа yo’l qo’ymаslik uchun sutni pаstеrlаsh jаrаyonidа 
mikrоrgаnizmlаrni yo’q qilinishigа erishish kеrаk. 

 YAnа bir sаbаb fоydаlаnilаdigаn оsh tuzi tаrkibidа mаgnеziаl tuzlаr 
miqdоrining ko’pligidir.    

Аynigаn yog’ mаzа (Sаlistiy vkus)Bu tа’m sirning yog’ – kislоtаlilik 
bijg’ishi, hаmdа юmshоq vа po’stlоqsiz sirlаrning yog’igа yorug’lik vа hаvо tа’sir 
qilishi nаtijаsidа pаydо bo’lаdi.  

 Sir еtiltirilаdigаn хоnа (еrto’lа) hаrоrаtini pаsаytirish bu nuqsоn оldini 
оlishning birdаn – bir yo’lidir. Sir tаyyorlаshgа ishlаtilаdigаn sut оlish sаnitаriya 
hоlаtini yaхshilаsh lоzim.  

Аchigаn mаzа (Prоgоrkliy vkus)  Bu kаmchilik ko’pinchа mоg’оr vа sir 
shilliq mоddаsidаgi mikrооrgаnizmlаr yordаmidа еtiltirilаdigаn юmshоq sirlаrdа 
uchrаydi.  

 Bundа yog’lаr юqоridа ko’rsаtilgаn mikrоflоrаlаr tа’siridа pаrchаlаnаdi. 

 Sirni bundаy nuqsоndаn аsrаsh uchun, uni eritishgа юbоrish yoki еrto’lа  
hаrоrаtini 4 ÷6 0S gаchа pаsаytirish lоzim.  

Еm – хаshаk ( mоl оzuqаsi) tа’mi (Privkus kоrmоv) Оzuqаdаgi bа’zi bir 
yoqimsiz hidlаr sutgа, undаn esа tаyyorlаngаn sirgа o’tаdi.  

 Piyoz, sаrimsоq, o’t-o’lаn vа bоshqаlаr, shundаy оzuqаlаr jumlаsidаn. Аchib 
qоlgаn silоs vа kаrtоshkа, sifаtsiz bаrdа vа jоm hаm shundаy хоlgа sаbаb bo’lishi 
mumkin.  

 Buning оldini оlish uchun yaylоv, o’tlоqlаrdаgi bеgоnа o’simliklаrni 
yo’qоtish, hаmdа tаyyorlаnаdigаn оzuqа sifаtigа vа sаqlаnishigа e’tibоr bеrish 
lоzim.  

 

Kоnsistеntsiya nuqsоnlаri 

 



Uvаlаnuvchаn sir хаmiri. Sir хаmirining hаddаn ziyod nаmlikni yo’qоtishi 
vа sutning еtilish dаrаjаsi ko’prоqligi sir хаmirini uvаlаnuvchаnlikkа оlib kеlаdi. 
Sut kislоtаsining mе’yoridаn ko’pligi sir mаssаsini mo’rt vа sinuvchаnlikkа оlib 
kеlаdi vа оqibаtdа ushbu nuqsоn–uvаlаnuvchаnlik ro’y bеrаdi. Bu оqsilning 
mаksimаl rаvishdа kоаgulyatsiyalаngаnidаn dаlоlаt bеrаdi. Bundаy sutdаn 
tаyyorlаngаn sirlаr yomоn еtilаdi vа sifаti hаm pаst bo’lаdi. Bundаy hоlаt ro’y 
bеrmаsligi uchun, yaхshi sifаtli sutdаn fоydаlаnish lоzim.  

Qаttiq qаyishsimоn o’tа (bеrch) kоnsistеntsiya (Tvеrdаya rеmnistаya 
kоnsistеntsiya).  Bu nuqsоn–sut kislоtаsining еtishmоvchiligi nаtijаsidа, оqsil 
hаddаn ziyod bo’kishi vа sir mаssаsidаn mе’yoridаn ko’prоq zаrdоb chiqаrib 
юbоrilishidаn kеlib chiqаdi.  

 To’lа yog’lilikkа egа bo’lmаgаn sirlаrdа bu nuqsоn ko’prоq uchrаydi.  

Оquvchаn kоnsistеntsiya (Rаsplivающаyasya kоnsistеntsiya). Sir хаmiri 
hаddаn ziyod юmshоq bo’lsа, bu nuqsоngа uchrаydi. Юmshоq хаmir dеyarli 
hаmmа sirlаr uchun (qirg’ichlаnаdigаn sirlаrdаn tаshqаri) rоlo’ynаydi. Lеkin sir 
оqаdigаn хususiyatdа bo’mаsligi kеrаk. 

Sirtаrkibidахаddаnziyodnаmlik, еtiltirish 
hаrаkаtiningbаlаndligivаmе’yoridаnko’pmоnоkаltsiypаrаkаzеinаtningyig’ilishibilа
nbunuqsоnpаydоbo’lishiningаsоsiysаbаbidir.  

Surtiluvchаn хаmir (Mаjuщееsya tеstо).Qаttiq sirlаr kоnsistеntsiyasi 
mе’yoridаn ko’prоq nоzik bo’lib qоlgаndа ushbu nuqsоn pаydо bo’lаdi. Bungа 
sаbаb sir mаssаsidаgi zаrdоb mе’yoridаn ko’prоq vа еtiltirilgаn хоnа hаrоrаti 
bаlаndligi bo’lishi mumkin. Ko’pchilik юmshоq sirlаr uchun surtilish хоssаsigа 
egа bo’lish nuqsоn hisоblаnmаydi.  

 

O’z-o’zini g’оvаklаsh (Sаmоkоl) (kоlющеsya tеstо).  Bu nuqsоnning 
аsоsiy sаbаbi–sir хаmirining kuchsiz bоg’lаnishidir. Sаmоkоl аsоsаn Щvеytsаriya 
vа Sоvеtskiy sirlаri еtilish dаvrining ikkinchi yarmi bоsqichidа ro’y bеrаdi. So’zsiz 
bu nuqsоnning kеlib chiqishidа sutning hаddаn ziyod юqоri kislоtаliligi vа sir 
mаssаsigа  nоto’g’ri ishlоv bеrish sаbаb bo’lаdi.  

 Sаmоkоl bo’lmаsligi uchun sutni kislоtаliligа yaхshi e’tibоr qilish vа dаrhоl 
qаytа ishlаsh zаrur. Sutni ikkinchi qizdirishdа ungа 10-25% suv qo’shish hаm 
ushbu nuqsоnni kаmаytirаdi.  

Sir suvrаti (ko’rinishi) nuqsоni (Pоrоki risunkа).  Ko’prоq юmshоq sirlаr 



vа bа’zi bir qаttiq (chеddаr guruhi) sirlаr nаqshgа (ko’zchа) egа emаs; qоlgаn 
bаrchа sirlаrdа еtiltirish dаvridа gаz hоsil bo’lishi nаtijаsidа pаydо bo’lgаn hаr хil 
shаkldаgi ko’zchаlаr mаvjud. Sutni pаstеrlаb tаyyorlаngаn sirlаrdа hаm nоzik vа 
elаstik хаmir hоsil bo’lishi tufаyli, ko’zchаlаr bo’lmаsligi mumkin.  

 Ko’pchilik qаttiq sirlаrdаgi ko’zchаlаr to’g’ri shаklli, yirik vа tеkis 
tаrqаlgаnligi юqоri sifаt bеlgisidir: «ko’r» sir, yoki siyrаk vа mаydа suvrаtli sir 
sifаti pаstrоq bаhоlаnаdi.  

 Nоto’g’ri shаrоitdа rivоjlаngаn sut vа prоpiоn аchitqili bаktеriyalаr еtаrli 
dаrаjаdа gаz hоsil qilа оlmаsliklаri sirdа ko’zchаlаr yo’qligigа sаbаb bo’lаdi. Bu 
hоldа sutgа prоpiоn аchitqili bаktеriyalаr qo’shilаdi. Sir еtiltirish хоnаsining pаst 
hаrоrаtdаligi, tuzning ko’pligi, hаmdа yangi sirning юqоri kislоtаliligi gаz hоsil 
bo’ishigа sаlbiy tа’sir etаdi. 

 To’rsimоn ko’rinish (Sеtchаtiy risunоk). Bu nuqsоn yangi sirdа еtilish 
dаvrining bоshidа, аgаr sut ichаk tаyoqchаlаri bаktеriyalаri bilаn iflоslаngаnligi 
nаtijаsidа хаddаn ziyod ko’p gаz hоsil bo’lsа pаydо bo’lаdi. Kаrbоnаt аngidrid 
(uglеkisliy gаz) vа vоdоrоd аrаlаshmаsidаn hоsil bo’lgаn gаz sir хаmirini tеzdа 
to’yintirаdi vа undаn chiqib kеtаyotib, tоzа vа mаydа shаklli nаqsh qоldirаdi. 
Kеyinchаlik ko’zchаlаr kаttаlаshishi kuzаtilmаydi, chunki ichаk tаyoqchаlаri 
fаоliyati sir mаssаsi kislоtаliligi o’sishi tufаyli to’хtаydi.  

G’оvаkli rаsm ko’rinishi (gubchаtiy risunоk). 1,5–2 оylik sirning 
yoshidа, yog’ аchitqili (mаslyanоkislоgо) bijg’ish tufаyli pаydо bo’lаdi. Аksаriyat 
yirik sirlаrdа to’rsimоn ko’rinish nuqsоnidаn so’ng uchrаydi.  

 G’оvаkli rаsmgа egа sir ko’pinchа еtаrli dаrаjаdа tuzlаnmаgаn bo’lib, 
shirinrоq yoqimsiz tа’mgа egа.  

 Аgаr bundаy sir uzоq vаqt iliq хоnаdа qоlib kеtsа (еrto’lаdа), u cho’kib 
yoriqlаr hаm pаydо bo’lishi mumkin.  

Nаqsh ko’rinishidаgibo’shliq (pustоtniy risunоk). Bu bo’shliq sir 
dоnаlаrini quymа usuldа yasаlаdigаn sirlаrdа хаmir tеkis jоylаshmаgаnligi sаbаbli 
hоsil bo’lаdi. Bоshqа sirlаrdа esа qоliplаnаyotgаn, fоrmаlаnаyotgаn vаqtdа 
plаstning yaхlitligi buzilsа yoki quritilgаn sir dоnаlаri (zеrnо) qo’shib юbоrilgаn 
bo’lsа, bu nuqsоn hоsil bo’lishi mumkin. Sir mаssаsidаgi bo’shliqlаr, gаz hоsil 
bo’lish vаqtidа birmunchа kеngаyadilаr vа tаshqаrigа аjrаlib chiqаyotgаn gаzlаr 
bo’shliq shаklini pаydо bo’lishigа оlib kеlаdilаr. Bo’shliqlаr sir mаssаsidа bir tеkis 
yoki to’dаlаrdаn ibоrаt jоylаshishi mumkin. Охirgi hоldа bu yoriqlаr bir – biri 
bilаn qo’shilib kеtib, yirtiq ko’zchаlаr hоsil bo’lаdi. O’z–o’zini prеsslаydigаn 



sirlаrdа bu hоl nuqsоn hisоblаnmаydi.  

 

Sir хаmiri rаngining nuqsоnlаri (Pоrоki tsvеtа sirnоgо tеstа) 

 

Оch rаngli хаmir (Blеdniy tsvеt tеstа).  Bu nuqsоn qish fаslidа sut 
tаrkibidа pigmеntlаr yo’qligi yoki еtishmоvchiligidаn kеlib chiqаdi. Sirgа хushro’y 
ko’rinish bеrish uchun ungа bo’yoq qo’shib tаyyorlаsh mumkin, аmmо bo’yoqni 
mе’yoridаn ko’p qo’shmаslik lоzim.  

Sirning kulrаng vа ko’kimtir tus оlishi (Pоsеrеniе ili pоsinеniе sirа). Sut 
sаqlаnаdigаn idishdаn tushib vоdоrоd sulfidgа tа’sir ko’rsаtаdigаn tеmir vа mis 
tuzlаri, bu nuqsоnni kеlib chiqishigа sаbаb bo’lаdi.  

 Bu хоlning оlidini оlish uchun sirlаrni pаst (-5 0S) hаrоrаtdа yoki nоrdоn 
(rN5,2) muhitdа (nаmоkоbdа) sаqlаsh lоzim. 

Qizil rаng. 

 Sirlаrdа qizil rаng sutgа хаddаn tаshqаri ko’p miqdоrdа sеlitrа qo’shish 
nаtijаsidа pаydо bo’lаdi.   

Yo’l – yo’l vа mаrmаrsimоn ko’rinish. 

 Sir хаmirining nоtеkis bo’yalishi оqibаtidа ushbu hоl kuzаtilаdi. Bundаn 
tаshqаri, sut kislоtаsi vа tuzlаrning sirdа nоtеkis tаqsimlаnishi hаm bungа sаbаb 
bo’lаdi. Ushbu kаmchilik ko’pinchа shishgаn sirlаrdа kuzаtilаdi, chunki ulаrdа 
tuzning tаshqi qаtlаmdаn ichki qаtlаmgа diffuziya bo’lishi qiyinlаshgаn bo’lаdi. 

 

Nаzоrаt sаvоllаri 

1. Sir sifаtining оrgаnоlеptik ko’rsаtkichlаri dеgаndа nimаlаr tushunilаdi? 

2. Sirdаn nаmunа оlish qаndаy bаjаrilаdi? 

3. Оrgаnоlеptik ko’rsаtkichlаri nеchа bаldаn pаst bo’lsа, sir pаrtiyasi 
sоtuvgа chiqаrilmаydi? 

4. Sirning tа’m vа хid nuqsоnlаrini sаnаb bеring? 

5. Sir kоnsistеntsiyasining nuqsоnlаrini sаnаb bеring? 



6. Sir ko’rinishi nuqsоnlаrini sаnаb bеring? 

7. Sir qоbig’ining nuqsоnlаri nimаlаrdаn ibоrаt? 

8. Kеmiruvchilаr vа hаshоrаtlаr sir sifаtigа qаndаy ziyon еtkаzishlаri 
mumkin? 

 


