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KIRISH

Barcha odamlaro’z oziqlanishehtiyojlariva shaxsiy xohishdariga binoanhamda
faolva sog’lomhayotnita’minlashuchun etarlimiqdorda xavfsizva to’yimli ozig-
ovqgatmahsulotlariga ega bo’lishiuchunjismonan, iqtisodiyva

ijtimoyiimkoniyatlarga egaligiga oziq-ovqat xavfsizligita’minlandidegandir.

FAO- (Birlashganmillatlartashkiloti,
ozig-ovqatva qishloq xo’jaligitashkiloti)

Ozig-ovgatmahsulotlari xavfsizligideganda ozig-ovqgatmahsulot-larini
xavfsizlikmezonlariga to’liqjavobberuvchiiste’molmollaritushuniladi.
Hozirgikunda aholini xavfsiz ozig-ovqatmahsulotlaribilanta’minlashmasalasi
echimlarining asosiyyo’llaridanbiri, uningsifatiniishlabchigarishda ko’tarishva
muloqotdoirasida saglabqolishdir.

Mahsulotningsifatmuammolarinazoratmuammolaribilanuzviybog’liqdir.

1 — laboratoriyaishi
Go’shtva go’shtmahsulotlariiSanPINtalablariga
mosligini aniglash.

Ishningmagqgsadi: orgonoleptikko’rsatkichlarva missulfat -CuSO,
reaktiviD1lango’shtningyangiligini aniqlash.

Reaktivva jihozlar: probirkalar, konussimonkolba, suvhammomi,
filtrqog’oz, distillangansuv, missulfattuzinig 5% lieritmasi.

Ishningbajarilishtartibi: Buninguchunkonussimonkolbaga 20
gqiyma solinadi, 60 mldistillangansuvqo’shilibyaxshilab aralashtiriladi.
Kolbaningsaot oynasibilanyopilib, 10 daqiqa davomida elektroplitada qizdiriladi.
So’ngra issigeritma qalinligi 5 smbo’lganzichpaxta
gatlamidano’tkaziladi.Filtratsovuqsuvlistakansolinganprobirkaga yig’iladi. Agarda
filtratda  ogsilparchasiqolganbo’lsa, uboshqgatdanfiltrqog’oz orqalifiltrlanadi.
So’ngprobirkaga  filtrlanganeritmadan 2 mlquyiladiva missulfattuzining 5%

lieritmasidan 3 tomchiqo’shiladi, probirka ikkiuchmarta chayqatiladiva 5 daqiqa



saglanadi. Go’shtekstraktiningkolloidmassa paydo
bo’lishiyokiko’kzangorieritmasida parchalarpaydo
bo’lishiyokiko’kzangoriyashiltusdagi elimsimonquyqa

cho’kmalarninghosilbo’lishigo’shtningeskirganligiko’rsatadi.

1.2. Go’shttarkibidagiperoksidaza fermentinitekshirish.
Ishningmagqsadi: Kimyoviyreaksiyalarnatijasida rango’zgarishiga

garabgo’shtningyangiligini aniglash
Reaktivva jihozlar: Probirkalar, filtrqog’ oz, distillangansuv,
benzidinningspirtdagi 0,2% lieritmasi, vodorodpereksning 1%lieritmasi
Ishningbajarilishtartibi: Probirkaga go’shtqiymasiva distillangansuvning 1:4
nisbatdagi aralashmasidansolinadi, so’ngra tayyorlanganfiltratdan 2 ml olinib, unga
benzidinning 0,2%-lispirtlieritmasidan 5 tomchiqo’shiladi, probirka chayqatiladi.
So’ngra perekisvodorodnig 1% — lieritmasidanikkitomchiqo’shiladi. Agarda filtrat
1-2 dagiqgada  qo’ng’irmalla  tusga  o’tuvchiko’kyashilranga  kirsa
go’shtyangihisoblanadi. Agarda filtratmaxsusko’kyashilranga kirmasa

yokibirdaniga qo’ng’irmalla rangpaydo bo’lsa go’shtyangiemashisoblanadi.

Nazoratsavollari
1. Go’shtning orgonoleptik xususiyatlarinifiltrqog’ozda aniqlash
2. Missulfateritmasinima uchunqo’llaniladi?
3. Peroksidaza fermentini aniqlashuchunmassaga qancha suvsolinadi?
L. Tajriba natijalari:
Ne Namunalar YOg’miqdori % [lova




2-laboratoriyaishi

2.1.Donva unmahsulotlariningSanPiNtalablariga mosligini aniqlash.
Ishningmagsadi: Donningnamligini aniglash

Reaktivva jihozlar: Quritishshkafi. Byuksyokifarforkosacha. Eksikator

Ishningborishtartibi: Buusulda mahsulotniquritishshkafida doimiy
og’irlikka kelguncha 105°Sharoratdagi atmosfera bosimi ostida yoki
70°Sharoratdagipastbosim ostida quritishga asoslangan. 10-12gtoza
gizdirilganqumnitoza va qurugbyuksga solinib, byuksnishisha tayoqcha
bilanbirgalikda doimiy og’irlikka kelguncha quritiladi. Byukslareksikatorda
sovutilib, 0,001 g aniqlikgacha o’lchab olinadi. So’ngra byuksga
Sgmiqdorda quritiladiganmahsulotnamunasisolinadi. SHisha
tayogyordamida qumbilan aralashtiriladiva 0,001g aniqlikkacha
o’lchanadi. Quritilganmevalarningqurugmoddalarini aniqlashda
namunaniqumsiztortiladi. Qopqog’i ochigbyuksquritishshkafiga qo’yilib, 4-
soatdavomida 105°Sharoratdagimuhitda quritiladi (1-rasm). SHundan so’ng
byukslarning qopqog’i yopiladi, eksikatorda 30 minut davomida sovutiladi
va o’lchanadi. O’lchangan byukslar yana 1 soat davomida quritiladi,
sovutilib o’lchanadi. Bu jarayon ketma-ket quritilgan ikkita byukslar
og’irliklari o’rtasidagi farq 0,002 g ni tashkil qilguncha davom ettiriladi.

Qurug moddalarning ulushini (X) quyidagi tenglama orqali aniglanadi.




Bu erda,

M - byuksning qum va shisha tayoqcha bilan birgalikdagi og’irligi, g; M; -
byuksning qum, shisha tayoqcha va mahsulot namunasi bilan birgalikdagi

quritishdan oldingi og’irligi, g;

M, - byuksning qum, shisha tayoqcha va mahsulot namunasi bilan birgalikdagi

quritishdan keyingi og’irligi, g.

Birgalikda quritilgan mahsulotlar quruq moddalarning miqdori orasidagi

farq 0,2% dan oshmasligi kerak.
Nazoratsavollari

. Dontermostatda necha gradusda gkritiladi?
. Donva unmahsulotlarini analitiktarozida necha aniqlikda tortiladi?

. Tortilgandonva unmahsulotlariqandayidishda saqlanadi?

2.2.SUVVA KO’PIKMODDALARMIQDORINIO’RGANISH

1.Ishningmaqgsadi: mahsulotlartarkibidagimoddalarmigdoriningbirlamchigayta

ishlashda yokiissiqlikta’sirida o’zgarishinio’rganish.
NAZARIYQISM

2.Mahsulotlardagisuvva qurugmoddalarmiqdoribirlamchiqayta ishlashda va

issiqlikta’sirida o’zgaradi.

3.Donlimahsulotlar xo’llanganda yokiyuvilganda, suvniyutibo’zining og’irligini
oshiradi. Hayvonmahsulotlarida (go’sht, baliq) sovutishjarayonida
ma’lummiqdornamlikniyo’qotadi, yo’qotilgannamlikmiqdoriqator omillarga

bog’ligbo’ladi. Jumladan, bo’laklarkattaligiga hambog’liqdir.



Issiglikta’sirida gayta ishlashda
yuqorimolekulyarmoddalarkolloidholatiningo’zgarishinatijasida ozuqga
mahsulotlarinamlikniyo’qotishiyokiyutishimumkin. ~ Makaronmahsulotlariesa
issiklikta’sirida hajmiva og’irligi oshadi.
O’simlikmahsulotlarinibirlamchigayta ishlash, yuvishyokidullashjarayonida
(kartoshka, ildizmevalar) eriydiganqurugmoddalarningyo’qotilishikuzatiladi.
Donlio’simliklarbundaysharoitda asosanuglevodlar, mineralva
azotlimoddalarniyo’qotadi. Tozalangankartoshka bo’laklarsuvga solinganda,
minerallar azotlibirikmalarnikraxmalga qaraganda ko’proqyo’qotadi.
Eriydiganqurugmoddalaryo’qotilishikartoshka suvda saglanganda,
uningbo’laklarikatta-kichikligiga  bog’lig. = O’simlikmahsulotlariqizdirishva
namlikta’sirida eriydiganmoddalarniyo’qotishi,

mahsulotningkimyoviytarkibibilan aniganadi.
2.3. BUG’DOYUNININGKLEYKOVINASINI ANIQLASH

Unning «kuchi» tarkibidagi ogsil-proteinaza kompleksi, kleykovinasiva
kleykovinasiningsifatibilanbelgilanadi. =~ Kleykovina  asosan  ogsillardanva
ko’pbo’lmaganmiqdorda kraxmaldan, kletchatkadan, yog’lardanva
mineralmoddalardantarkibtopgan.

Bug’doyuniningnonhususiyatlariundagikleykovina miqdoriga hamda

uningmustahkamlikva cho’ziluvchanligiga bog’lik.

1.Kleykovina ikki xilgo’rinishda  bo’lishimumkin. «Xomkleykovinay -
xamirqilinganda shimdirilgansuvli, «qurugkleykovinay -
quritilgandankeyingikleykovina. = «Xomkleykovina»  miqdoristandartbo’yicha
gorilgan xamirdanqo’lda yuvishyo’libilan aniglanadi.
Ayrimdavlatlarstandartibo’yicha kleykovinanimexanikusulda yuvishqabulgilingan.
Bundaymexanikusuluchunshveysariyaning «Glyuteneks», germaniyaning «Tebi»,
chexiyaningl.Pmarkali,  vengriyaning «Labor -370»  qurilmalarima’lum.

Birogbuqurilmalarningbarchasida bitta kamchilikbor,



ya’niqurilmalarkleykovinaningto’liqyuvilishinita’minlabbera olmaydilarva qo’lda

oxirigacha yushishtalabqilinadi.
Ishningmagqgsadi: Bug’doyunining «xomkleykovinasi» miqdorini aniqlash.

3. Keraklireaktivva asbob-uskunalar: Farforkosachayoki xavoncha, zichelak,

0,1%liyoderitmasi, texnik taroz, vodoprovod suvi.

4.Ishnibajarishtartibi: 0,1g. aniqlikda

o’lchanganunnamunasifarforkosachaga yoki xavonchaga solinib, harorati
18°S (+ 2% bo’lgan, 13 mlvodoprovodsuvibilan xamirqoriladi. SHisha
tayoqchaga yokiqo’lga yopishgan xamirbo’lakchalarikatta bo’lakka
qgo’shiladi.  Xamirto’ligmushlangunga  qadarqoriladi. Y Axshiqorilgan
xamiryumalogsharshakliga keltirilib, unyana xamto’lignamlanishiuchun,
farforkosada ustishisha bilanyopilib, 18°S xaroratda 20 minuttindiriladi. 20
minutdanso’ng xamirsharivodoprovodkrani ostida, tagiga
zichelaktutibyuviladi. Kraxmalning ancha qismiyuvilibketib,
avvalyumshoqva uziluvchanbo’lgankleykovina taranglashadi. Kleykovina
suv ostida yuvindisuvtiniq xolga kelgunga qadaryuviladi. Zichelakga
uzilibtushganbo’lakchalarqaytaribqo’shib olinadi. Toza
yuvilganliginitekshirishuchunkleykovinadansiqib, ajratib
olinganikkitomchiyuvindisuvga birtomchi 1%-liyoderitmasitomizibko’riladi.
Agarko’kranghosilbo’lmasa,  kleykovina  to’liqyuvibtozalanganbo’ladi.
Y Uvilgankleykovina kaftlar orasiga olib, suvisiqibtashlanadi.
Kaftlarsochigbilan artilib, kleykovina barmogqlarbilanichkiqismio’girilib,
yana siqibtashlanadi. Harbirsiqibtashlangandanso’ngkleykovina tarozida
tortiladi.  Ikkimarta  tarozida  tortilgankleykovina  og’irliginingfarqi
0,05grammdan oshmasa, tajriba tugatiladi. Kleykovinaning foizda

ifodalangan miqdori ( K1 ) quyidagi formula bo’yicha hisoblanadi.
KI = Kt- 100 / U (%)
Bu erda Kt - undantajribada yuvib ajratib olinganva tarozida

o’Ichangankleykovina og’irligi, g.



U — taxlil uchun olingan un namunasining og’irligi, g.

\2. Tajriba natijalari:

Namunalar YOg’miqdori % [lova

3-laboratoriyaishi

Nonva qandolatmahsulotlariningSanPINtalablariga mosligini aniqlash.

Ishningmagqgsadi: Nonva gandolatmahsulotlaritarkibidagiinversiyalanganshakarni

aniqlash.

Nazariyqism. Mazkurlaboratoriyaishigandaymahsulotlardagiumumiygandva
saharoza miqdoriniredusirlanganmoddaningmassa ulushini aniqlashga asoslangan.
Redusirlanganganddebishqoriymuhitda  misgidroksidyordamida  qaytarilishiga
aytiladi, ya’niboshlang’ichva oxirgizvenolarida gidrooksidgruppasida

reaksiyajarayoniketadi.




Redusirlangangandinvertqandlarning  (shakar  ...kislota  larta’sirida
saxarozaningsiropkmrinishi) miqdoribilan aniqlanadi. Buesa yodometrikusulbilan

olibboriladi. Buusulgandolatmahsulotlarininghamma turiga qo’llaniladi.

Reaktivva jihozlar: Suvhammomi, indikatorqog’ozi, byuretkalar (1-2-25-
0,1 yoki 1-2-50-0,1), laboratoriyatarozi 0,01 yoki 0,001 aniqlikda, varonka,
konussimonkolbalar 200, 500 ml, pipetkalar, probirka, felingsuyuqligi.

Ishningborishtartibi: Sifatreaksiyasiyordamida invertlanganshakarningborligiga
ishonchhosilqilishmumkin. Buninguchunprobirkaga 15 mlFelingsuyuqligi olinib,
10  mlnamuna eritmasidanqo’shiladi. Probirka yaxshilabchayqatilib, 3
mindavomida qaynatiladi. Agarmis oksidiningqizilcho’kmasipaydo bo’lsa,

invertlangangandborligidandarakberadi.

\.3. Tajriba natijalari:

No Namunalar YOg’miqdori % [lova
1.
2.
3.
4,
Nazoratsavollari

1. Invertlanganqandnima?




2. Saxarozaninngtarkibinimalardaniborat?

3. Monosaxaridlarva disaxaridlarga misollarkeltiring.

4 — laboratoriyaishi
YOg’-moymahsulotlariningSanPintalablariga mosligini aniqlash
4.1.YOg’tarkibidagiperekssonini aniglash

Ishiningmagqsadi: Giposulfatning 0,01 neritmasibilantitrlash
orqaliyog’lartarkibidagiperekssonini aniqlash.

Reaktivva jihozlar: sirka kislotasi, xloroform, kaliyyodid, kraxmalning 1%
lieritmasi, giposulfatning 0,0 1neritmasisuvhammomi, kolba, shtativ.

Ishningbajarilishtartibi. Kolbaga 1-2 gyog’ (0,01 ggacha aniqlikda)
o’lchab olinadi, yog’suvhammomida eritiladi, so’ngra 7,5 mlmuzdeksirka
kislotasiva 5 ml xloroform aralashmasida eritiladi. Olinganeritmaga
kaliyyodidningyangitayyorlanganto’yingansuvlieritmasidan 1 mlqo’shiladi. Kolba
tiginbilanyopiladiva 5 daqiqa davomida chayqatiladi. 60 mlsuvqo’shiladi,
kraxmalning 1 foizlieritmasidan 1 mlquyiladi, shundanso’ngeritma ko’krangga
kiradi. So’ngra ko’krangyo’qolgunga qadargiposulfatning 0,01
neritmasibilantitrlanadi. Nazorattajribasiuchunyog’dantashqarireaktivlar
xuddishumiqgdorda olinadi.

Perekssoniquyidagiformula bo’yicha hisoblanadi:
X=(a—b)*0,00127%x100/M,
Bunda,
a — yog’lieritmanititrlashga ketgan 0,01 ngiposulfatningmiqdori (ml);
b— nazorat tajribasidagi xuddi shu ko’rsatkich;
0,00127 — 0, 01 ngiposulfiteritmasidan 1 mlgisminibog’lovchiyodmiqdori;
M-yog’o’lchanmasi (g).
Nazoratsavollari

Xloroformningerituvchisinima uchunqo’shiladiva
kraxmalningfoizlieritmasiqandaytayyorlanadi.



Y Og’ningkosistensiyasiqanday aniqlanadi.

4.2.Sovunlanishsonini aniqlash.
Ishiningmagqsadi:
Reaktivva jihozlar:
Ishningbajarilishtartibi.
1 gyog’da mavjudbarcha yog’kislotalarinineytrallashuchunkerakbo’lganKON-
ningmilligrammmiqdoriga sovunlanishsonideb ataladi.
Sovunlanishsoniyog’ningeng asosiykonstanti (o’zgarmasqiymat) hisoblanadi.
Kichikmolekulyarmassaga ega yog’kislotalariko’psaqlaganyog’larda
sovunlanishsonikatta va tarkibida yuqoriyog’kislotalarisaqlaganyog’larda esa

kichikbo’ladi.

Moy YOg’

Kungabogar  188-194 Mol 191-200
Paxta 191-198 Qo’y 192-196
Soya 192-194

100 sm>hajmlikolbaga 0,0001g aniglikda tortilgan] gyog’solinadi, KON -ning (0,5
mol/dm®) spirtlieritmasidanmiqdori 20 sm®hajmda quyiladi. Kolba sovutgichga
biriktiriladiva suvhammomiga 20-30 mindavomida qo’yibqo’yiladi. So’ngra kolba
sovutgichdan ajratilib, sovutiladi, 2 tomchifenoftaleinqo’shiladiva NSI eritmasida
indikatorranginingyo’qolishiga gadartitrlanadi. Parallel ravishda yog’i bo’lmagan
namuna uchun ham nazorat tajribasi o’tkaziladi. Nazorat va tekshirilayotgan
namunalarni titrlash farqi bo’yicha sovunlanish soni hisoblanadi:

(Vl _Vz)'C’M
m )

1. Cec.=



4.3.

bu erda, Vi, V, — nazoratva
tekshiriliayotgannamunalarnititrlashuchunketganNSleritmasiningmiqdori, sm®; S -
NSleritmasiningmolyarkonsentrasiyasi, mol/dm?; M -

KONmolekulyarekvivalentmassasi, M=56,11 g/mol; m — namuna massasi, g.

Yodsonini aniqlash.

100 gyog’da
mavjudchegaralanmaganyog’kislotalaribilanbog’langanyodninggrammmiqdoriyod

sonideb ataladi.

Moy YOg’
Kungabogar 119-134 Mol 31-46
Paxta 102-117 Qo’y 32-57
Soya 114-134

Yodsonito’yinmaganyog’kislotalaridarajasiniifodalovchiyog’konstantasiga

taalluglidir. CHegaralanmaganyog’kislotalariikkita bo’shbog’larga (-SN=SN-) turli
xilguruhlarnibiriktirish Xossasiga ega. Yodsonisaqlashda
yog’larningbarqarorlikdarajasiniva issiglikishloviberishda turli

xildagikimyoviyo’zgarishlarmumkinliginiko’rsatadi.

Yodsonini  aniqlashningengsodda va tez aniqlashusuliquyidagireaksiyaga
asoslangan:
5. J+N,O=NJ +HOJ
Trigliseridlarishtirokida miqdoriyreaksiyaketadi.

-SN=SN- + NOJ -CH-CH-

]
OHJ



e

100 sm>hajmlikonussimonkolbaga namuna solinadi. Namuna

massasiyog’ningto’yinganlikdarajasiga bog’liq.
Quriyotganyog’ 0,15-0,18
Qurimayotganyog’ 0,2-0,3

Qotganyog’ 0,-1,0

So’ngra harbirkolbaga miqdori 10 sm°hajmda spirtyoki xloroform, miqdori 10
sm’hajmda  yodningspirtlieritmasiqo’shiladi, tigin (probka) bilanberkitiladi,
aralashtiriladiva 10 minutdankeyinko’krangyo’qolgunga qadarkraxmalbo’yicha
reaksiyaga kirishmaganyodNa,S,0; (0,1 mol/dm®) eritmasibilantitrlanadi.
Parallelravishda nazorattajribasihamo’tkaziladi.

Nazoratva tekshirilayotgannamunalarnititrlashfarqibo’yicha

yog’bilanbirikkanyodmiqdorihisoblanadi:

Jj o _100-(V, -V,)-C- M
m

bu erda, Vi, V5 — nazoratva
tekshirilayotgannamunalarnititrlashuchunketganNa, S, Ozeritmasininghajmi, sm>; S
- Na,S,0zeritmasiningmolyarkonsentrasiyasi, mol/dm®; M -

yodningmolekulyarekvivalentmassasi, M=127 g/mol; m — namuna massasi, g.

Yodsonini aniglashningyana birusuliGyublusulidir. Unda

reaksiyaningketishisimob asetatiishtirokiga asoslangan.

Nazoratsavollari

Y Og’larningrangbirligigaysi asbobda o’Ichanadi?
Sovunlanishsoninima?
YOg’larningpepekssoninima?

L4. Tajriba natijalari:



Namunalar YOg’miqdori % [lova

5 —laboratoriyaishi
Sutva sutmahsulotlariningSanPINtalablariga mosligini aniqlash

3. Ishningmagqsadi: Smetana va gaymoqtarkibidagiyog 'miqdorini aniglash
1.B. KislotaliGerberuslubi

Buusulishlabchigarishda qo’llaniladigantezhamda aniqusuldir.
Ushbuusulmohiyatishundaniboratki, = bunda  konsentrlangansulfatkislota  va
izoamilspirtita’sirida  suttarkibidagiyog’qatlam  xosilqgilgandankeyin  ajratib
olinadi.Uning xajmiyog’o’lchagichningdarajalangan (gradasiya)

qilinganqismiyordamida o’lchanadi.

Apparatura va moslamalar:smetana va
qaymoquchunmo’ljallanganyog’o’lchagichlar; sentrifuga; 10,77mllipipetka; 1 va
10mlli  avtomatpipetkalar; yog’o’lchagichlaruchunmo’ljallangansuvhammomi;
yog’o’lchagichlaruchunshtativ;  yog’o’lchagichlaruchunrezina  tiginlar; 100

graduslitermometrva sochigq.




R e a ktivl a r : 20°Sharoratda zichligi 1,81-1,82 bo’lgansulfatkislota ;
zichligi 0,810-0,813 bo’lganizoamilspirti.

A nigl a shuslubi . YOg’o’lchagichlarnitartibragamlariga qarabshtativga
teribchiqiladi. Smetana yokiqaymoqdan 5g analitiktorozda tortibsuv xamomida
ozgina  qizdiribharbiryog’o’lchagichsolinadiva  Smlsuvqo’shiladiva  so’ng
avtomatpipetka yordamida bo’g’ziga tegizmay 10mldansulfatkislotasiva

I mlizoamilspirtiextiyotkorlikbilanquyibchiqiladi.

YOg’o’Ichagichrezina tiginbilanberkitilib, shtativga qo’yiladiva
ogsileribketguncha silkitiladi. Agarshtativyo’qbo’lsa, yog’o’lchagichsochiqqa

o’ralgan xolda silkitiladi.

Smetana va gaymogqtarkibidagi ogsilbutunlayerigandankeyin,
yog’o’lchagichlartiginlariyuqoriga qilingan xolda suvhammomiga joylanadi.
Ularsuvga butunlaycho’kibturishishart.Suv xarorati 65+2°Sbo’lgan xolda , 5
daqiqa (minut) davomida ushlanadi. So’ngyog’o’lchagichlarsuvdantez olinib,
sochigbilan artiladiva ingichka tomonimarkazga qaratilib, sentrifuga patronlariga

joylashtiriladi.

YOg’o’Ichagichlarnisentrifuga patronlariga simmetrik xolda joylashlozim.
Agaryog’o’lchagichlarsonitogbo’lsa, yana bitta qo’shimcha
yog’o’lchagichsuvto’ldirilib, sentrifugaga joylashtiriladi. Sentrifuga
qopqog’iyopiladiva mahkamlanadi. 5 dagiga davomida sentrifuga harakatga kelti-

rilib, so’ngto’xtatiladi (xechgandaykuchishlatilmay).

YOg’o’Ichagichlarpatronlardan olinib, ingichka tarafiniyuqoriga
qilibushlanadiva rezina tiginyordamida
ajrabqolganyog’qatlamiyog’o’lchagichningdarajalanganqismiga joylashtirilib,
suvhammomiga o’rnatiladi. Xarorati 65+2°8°

bo’lgansuvyog’qatlaminiko’mibturishilozim.

5 daqiqadanso’ngyog’o’lchagichsuvdanchiqazib olinadiva tezsochigbilan

artiladi. Rezina tiginyordamida yog’qatlaminingpastkiqismiyog’o’lchagichdaraja



(gradasiya) chiziglariningbirorbutunsonliko’rsatkichito’g’risiga  joylashtiriladi.
YOg’o’Ichagichniko’zimizbilanbirbalandlikda  ushlabturib,  tezda  shkala
bo’laklarisonisanaladi.

Y Og’qatlaminingpastkichizig’idanboshlabyuqoriqismidagiegikqisminingquyinuqta

sigacha (meniska) xisobga olinadi.

SHkalaningbirbutunbo’lagi xajmiyog’miqdorining 1% ni, mayda bo’laklari
0,1% nitashkiletadi.

Agar, vyog’qatlami ostida qora rangliqatlampaydo bo’lsa, tajriba
noanigbajarilganbo’ladi. Bu xolyuqorikonsentrasiyalikislotadanfoydalanilganda

yuzberadi.

7. Tajriba natijalari:

Namunalar YOg’miqdori % [lova

Nazoratsavollari:

1. Smetana va qaymoqga izoamilspirtinima uchunsolinadi?




2. Sutva sutmahsulotlarningyog’miqdoriniGerberuslubida aniqglash.
3. Aniqlashuchunishlatiladigansulfatkislota zichligimigdori?

Oziq-ovqatmahsulotlarida foydalaniladiganbiofaolqo’shimchalar

(uglevodlar)

Ishningmaqgsadi:Pektinga boymeva sabzavotlartarkibidancho’ktirishusulida

pektin ajratib olish.

Reaktivva jihozlar: Pektinga boymevalar, pichoglar, maydalagich, mato,
suvhammomi, chashka petri, sentrifuga, chinnihovvoncha, quritishpechi, 1%

lilimonkislotasieritmasi, 80 va 90% lispirt.

Ishningbajarilishi:100 gtarozida tortib olingannamuna pichoglaryordamida
kichikbo’laklarga bo’lib, kolbaga solinadiva ustiga ko’mguncha 96%
lispirtsolinadi. 2,5 soatdavomida xona xaroratida saqglandi. Qattiqva spirtqismmato
yordamida filtrlab olinib, yana 80% lispirtsolinadi. Bunda
yog’simonmoddalarhamda kichikmolekulaga ega bo’lganmoddalar ajralibchigadi.
Ekstraktfilrlanadi.

So’ngra  polisaxaridlar  ajratib  olishuchunmeva  bo’laklari  1,5%
lilimonkislotasieritmasida 80-90°S xaroratda 3 soatdavomida suv xamomida
qaynatiladiva  bujarayonuchmarta  takrorlandi. = Ekstraktfiltrlanadiva 5000
ayl/mintezlikda sentrifugalanadi. So’ng 1:2 nisbatda 96% lispirtda cho’ktirildi,
cho’kma 3 soatdavomida muzlatkichga qo’yiladi. Hosilbo’lgancho’kma
filtrlanadiva yuviladi. CHo’kmaniyuvish 2 bosqichda amalga oshiriladi.
Birinchibosqichda 80% lietilspirtibilan, ikkinchibosqichda 96%
lietilspirtidanfoydalaniladi. ~ YUvilgancho’kma ~ 70-80°Slitermostatda ~ 10-

15mindavomida quritiladi. Quritilganpektinchinnihovonchada maydalandi.
Nazoratsavollari
1. Pektinningbiologik xususiyati

2. Qaysio’simliklardanpektin ajratib olishmumkin?
3. Pektingqovushqoqliginiqaysiusulda aniqlanadi.



Tajriba natijalari:

Namunalar YOg’miqdori % [lova

/—laboratoriyaishi
Ozig-ovqatmahsulotlarida foydalaniladiganbiofaolqo’shimchalar

(tabiiybo’yoqlar)

Ishningmaqsadi:Mahsulotlartarkibidagibo’yoqyokirangni

aniqlashdaniboratdir.

Reaktivva jihozlar:Fotoelektrkalorimetr. Refraktometr. 100ml-
likimyoviystakanlar. SHisha  tayoqcha. 100sm®sig’imlio’Ichovkolbasi.

Etilspirti.Distillangansuv. Kons. kaliyyodidningnamunasi.

Ishnibajarishtartibi: Ishningbajarilishiga kirishishdan
oldinqurugmoddasi 2,5% -libo’lgansuv-

spirteritmanitayyorlashkerakbo’ladi.




Refraktometryordamida qurugmodda miqdorini
aniqlashkerakbo’ladiganetilspirtmiqdori Xsva
distillangansuvmiqdoriXd.s(sm®) hisoblabtopiladi.

X1=0,975* A X2=0,025 * Ag
A- mahsulotdagiqurugmodda og’irligi, %
As - mahsulotning og’irligi, 5 g.

Hisobqilingandanso’ngtahlilqilinadi. Kimyoviystakanga 5
gog’irlikdagimahsulotga va hisoblanganmiqdordagidistillagansuv,
spirtqo’shiladi, shisha tayoqcha bilanyaxshilab aralashtirib, 30
minutqo’yibqo’yiladi. Mabhsulotningsuv-
spirtlieritmasiqog’ozfiltrorqalifiltrlanadi.
Optikzichlikfotoelektrokalorimetryordamida (ko’ksvetofiltr) = 400 nm
10 yoki 5mmkyuveta yordamida o’ulchanadi. Kontroleritma sifatida
spirtva suvning 1:1 nisbatdagisiishlatiladi. Oxirginatija sifatida

ikkiparallelravishda aniglangannatijaningo’rtacha arifmetikqiymati olinadi.

Y odshkalasi asosida
fotoelektrokalorimetrnikalibronkalashuchunboshlang’icheritma tayyorlanadi.
1dm®lio’lchovkolbasida 20gmahsulotuncha ko’pbo’lmagandistillangansuvda
eritilib, 10 gyodqo’shiladiva uningkonsentrlanganeritmasida to’ligeritiladi,
shundankeyino’lchovkolbasibelgisigacha distillangansuvbilanto’ldiriladi.
Tayyorlanganeritma  ichiqorong’ilashtirilganshisha idishda 3  oygacha
saqlanishimumkin. Yodlishkala ishchieritmalaritayyorlashuchun100sm®va
10sm°’lio’lchovkolbalarida suyultirishyo’libilantayyorlanadi.

1dm?®ishchieritmasida 1mgyodbo’ladi.

Kalibrovka grafigituzishuchunishchieritma 0,05 dan, to 0,12 sm/gm°gacha

suyultiriladiva distillangansuvga nisbatankalorimetrlanadi.



Kalibrovka grafigida abssissa o’qiga 1sm’eritmadagiyodmiqdori, ordinata
o’qiga esa optikzichlikqo’yiladi. Ishchihajmi 10 va 5

kyuvetalaruchungrafiktuzishtavsiyaqilinadi.

Tekshirishuchunsavollar:
Meva sabzavotlariningrangli bo’lishi nimaga bog’liq?

2. Tomatmahsulotningrangini aniglashda qaysistandartusulga

asoslanadi?

2. Antosianlar rangining uzgarishiga muxit reaksiyasining ta’sirini

urganish

Ishning maqsadi: antosianlar ~ rangining  sezilarli  darajada

o’zgarishdagi muhitning rN qiymatini aniqlash.

Nazariyqism.Ko’pgina mevalar va rezavor mevalarning rangi ularda
suvda eriydigan pigment antosianlar borligi bilan belgilanadi. Bu guruh
moddalariga har xil ranglar (qizil, siyoh, ko’k, sarg’ish) taalluqli.
Antosianlarning rangi muxit reaksiyasiga ko’p jihatdan bog’liq. Mevalar
xujayralari sharbatining rN qiymati neytral yoki kuchsiz ishqoriy tomonga

o’zgarishi noxush hisoblanadi.

Kerakli asboblar, idishlar va reaktivlar:Laboratoriya LP-5 rN metri.
Termometr. 2 ta 100 ml li kimyoviy stakan. 5 ml li pipetka. 0,1 n o’yuvchi

natriy eritmasi.

Ishning bajarilishi:Bu ishni bajarish uchun sharbatlari antosianlar bilan
bo’yalgan mevalar yoki rezavor mevalar: gilos, qora smorodina va karolidan
foydalanish ~ mumkin.  Ikkita stakanga 5 ml dan  sharbat
quyiladi.Stakanlarning bittasiga sekinlik bilan tomchilatib 0,1 n o’yuvchi

natriy eritmasidan tabiiy rang o’zgargancha qo’shiladi. SHarbatning birinchi va



ikkinchi stakandagi rangi belgilanadi. Keyin tabiiy va rangi o’zgargan sharbatning
rN qgiymati aniqlanadi. Rangli suyugqliklar muxitining rN qiymatini o’lchash
uchun LP-5 rN metri tavsiya etiladi. Stakandagi suyuqlik xajmini distillangan suv
bilan suyultirish orqali oshirish mumkin (xajmining 10 barobargacha oshishi muxit
rN giymatiga ta’sir qilmaydi). Antosianlar rangi rN ning qanday qiymatida o’zgarishi

aniqlanib, ish yuzasidan xulosa qilinadi.
Nazoratsavollari:

1 Nima uchunpo’sti archilgankartoshka qorayadi?
2. Antosianlarranginio’zgarishiqanday omillarga bog’liq?

3.SHarbatlarningmuxitreaksiyasiniqanday aniqlashmumkin?

\.8. Tajriba natijalari:

Namunalar YOg’miqdori % [lova




8 —laboratoriyaishi

KonservalanganmahsulotlarningSanPINtalablariga mosligini aniqlash.

Konservalanganmahsulotlarsifatiga baho berishusullari

Ishningmagqsadi:konservalanganmahsulotlarning
organoleptikko’rsatkichlari, 1idishga joylashgan og’irligi, hajmi,
cho’kmalariorqalibelgilashusullaridanfoydalanganholda sifatiga baho

berishnio’rganishdaniborat.

Nazariyqism. Ozig-ovqatmahsulotlarisifatiga baho berishning
asosiyko’rsatkichlaridanbiri organoleptikusuldir. Buusulda
odamningsezgiorganlarimahsulotsifatibo’yicha to’g’ridan -
to’g’rikeraklima’lumotga ega bo’ladi.
Organoleptikusulningko’rsatkichimutaxassisningtajribasiga va

metodikyondashishusuliga bog’ligbo’ladi. «Organoleptik» so’zigrekchadan
olinganbo’lib, ikkiqismdaniborat. «Organon»  organ, «Lamvapo»
baholamoq, sezmoqdemakdir. Organoleptikusulda mahsulotsifatihaqida
hamma ma’lumotlarsezgiorganlari orqalito’planadi. Mahsulotmazasi, rangi, hidiva
hokazolar. Mabhsulotsifatiga baho berishda hozirga qadar,
Organoleptikusulo’zining ahamiyatiniyo’qotganiyo’q.
Konservalanganmahsulotlarningsifatini
organoleptikko’rsatkichlardantashqarimahsulotningidishga joylashgan
og’irligi, hajmi, cho’kmalariva meva
sharbatlaridagimag’izqismihambelgilaydi. Mahsulotningidishdagi
og’irligideganda, iste’molchiga  jo’natiladiganidishdagiogirliktushuniladi.
Idishdagimahsulot
og’irligietiketkadagiko’rsatilganmahsulotlarniignominimalsonqiymatiga
to’g’rikelishikerak. Lekin ayrimhollarda nominimalqiymatdan 2,3 yoki5%
farqqilishimumkin. Ko’pchilikhollarda mahsulotnito’lik, idishdan ajratib
olishqiyin, mahsulot og’irligibo’yicha o’zgaradiva buholda mahsulot

og’irliginiidishdagi og’irlikbilanyuvilgantarang



og’irligio’rtasidagifarqdebtushunishkerakbo’ladi.
Tarangjoylangansuyuqmahsulotninghajmimlhisobida o’lchanib, unda

o’Ichovsilindridanfoydalaniladi.
1. Idishga joylanganmahsulotning og’irliginiva hajmini aniqlash.

Reaktivva jihozlar. Texnik-kimyoviytarozi.

500sm®,1000sm’sig’imlio’lchovsilindr-lari. tayyormahsulotnamunalari.

Ishningbajarilishi: Harbirpartiyadagiidishga joylanganmahsulotning og’irligi,
hajmito’ldirishdarajasi, shupartiyadagibankalardaibirnechtasinamuna
sifatida olibnazoratqilinadi. Agar olingannamunalardagimahsulot

og’irliginominaletiketkadagiqiymatyokiko’rsatilgan

og’irlikhajmibilanto’g’rikelmasa, shupartiyadagimahsulotiste’molga
yaroqlidebjo’natiladi. Aksholda esa, mahsulotnamunalariningo’rtacha
arifmetikqiymatiquyidagiformula X =izn:xi bilantopilib, (D)
n =
N -X

nominalqiymatdanchetga chiqishif = formula yordamida hisoblanadi.

N - mahsulotning nominal qiymati yoki etiketdagi og’irligi.

X - mahsulot namunalaridagi og’irlikning o’rtacha arifmetik qiymati.

Agar D < 1 bo’lsa, u holda tayyor mahsulot partiyasi yaroqli bo’lib,

iste’molchiga jo’natilishi mumkin.

Agar D > 1 bo’lsa, shu partiyadagi mahsulotlar iste’molchiga
jo’natilmaydi, u yarogsiz hisoblanadi. Har bir partiyadagi mahsulot sifatiga baho
berishda d;; dj; dsva dslarning giymatlaridan foydalanish standartda ko’rsatilgan
bo’lishi kerak. Agar standartda maxsus ko’rsatma bo’lmasa, mahsulot og’irligini
yoki hajmini nazorat qilishda d,ning qiymatidanfoydalaniladi. Bankalarning

to’ldirilganlik darajasini aniqlashda d3 ning qiymatidan foydalaniladi.

tablisa



dningme’yordaginazoratqiymati

Partiyahajmi, sonbilan | Namuna hajmi, sonbilan d; d, ds d,4
26-500 3 2,81 | 4,13 | 6,08 | 8,98
501-800 3 2,72 | 4,00 | 509 | 8,70
801-1300 5 2,60 | 3,83 | 564 | 8,32
1301-3200 6 251 | 3,70 | 544 | 8,04
3201-8000 9 2,14 | 3,55 | 523 | 7,72
8001 - 12 2,36 | 3,48 | 512 | 7,56
22000 dankatta 15 2,34 | 3,44 | 507 | 7,48
Nazoratsavollari
1. Orgonoleptikso’ziningma’nosinima?
2. O’rtacha arifmetikqiymatga qandaykattaliklarkerakbo’ladi?
3. O’rtacha arifmetikqiymat 1 dankichikbo’lsa mahsulotqandaybo’ladi?
.Tajriba natijalari:
No Namunalar YOg’miqdori % [lova
1.
2.




9 — laboratoriyaishi
IchimlikmahsulotlariningSanPINtalablariga mosligini aniqlash.
. Meva — sabzavotsharbatlaridagicho’kma miqdorini aniqlash.

Reaktivva jihozlar: Sentrifuga va probirkalar. Texnik-kimyoviy tarozi. Ulchov

silindri. Suv xammomi. Termometr. Stakan. Uzum yoki olma sharbati.

Ishningbajarilishi: Meva
suvlariningmag’izsiztashqiko’rinishiuniigtarkibidagicho’kmaga bog’liq. Meva
suvcho’kmasibilanchayqatilganda 0’ziningtinigliginiyo’qotadiva

yoqimsizko’rinishga ega bo’libqoladi, Ayrimhollarda meva suvlarida

yokisharbatlarida cho’kma paydo
bo’lishitexnologiksharoitningnoto’g’riyo’lga qo’yilganligidandarakberadi.
CHo’kma miqdorini aniqlashstandartusul asosida sentrifugalab,

mahsulotningyopishqoqliginipasaytirish,
pektinmoddalarinigidrolizlashmaqgsadida va ozgina qizdirishyordamida

amalga oshiriladi.

Tekshirishniboshlashuchunsentrifuga  probirkalariyaxshilabyuvibquritiladiva
0,0001 aniqlikda tortiladi. Meva sharbatidanyokiekstraktidano’rtacha namuna
olinib, yaxshilab aralashtirilganholda 150sm®tabiiysharbatdanyoki
40sm>konsentrlangansharbatdano’lchabolinadi.
Konsentrlangansharbatnisuyultirishda
iste’molchiuchunyozilganyozuvdanfoydalaniladi. Tayyorlangansharbat
oldindantexnik-kimyoviytarozida  tortilganprobirkaga  solinadi. = Agarda
yuqoridagi texnik-kimyoviy tarozi bo’lmasa, probirka og’irligi ma’lum stakanga

solinib, pallali tarozida tortilishi mumkin.

Sentrifuganing xavfsiz ishlashi uchun sentrifuga probirkalarining massasi bir xil

bo’lishi kerak, hamda sentrifuga uyalari simmetrik holda joylashgan bo’lishi lozim.




SHarbat olingan probirka 85-90° S li suv hammomida 3 minut saqlanadi va
keyin sentrifugaga joylanib, 800 ayl\min da 20 minut davomida aylantiriladi.
Sentrifuga sekinlik bilan to’xtatilgandan keyin probirka olinib, probirkadagi
suyuglik to’kiladi va probirka devoridagi qoldiq suvlar ketishi uchun filtr
qog’oz ustiga to’nkariladi. Probirkaning cho’kma bilan birgalikdagi og’irligi
0,0001 g aniqlikda tortiladi. CHo’kma og’irligi miqdori X, (%) hisobida quyidagi
formula yordamida topiladi.

100 (pe; — my)

M,

X

o

m; - probirkaningsharbatbilanbirgalikdagi og’irligi, g.
My - bo’shprobirkaning og’irligi, g.
M, - sharbatning og’irligi, g.

Tajriba natijalari:

No Namunalar YOg’miqdori % [lova
1.
2.
3.
Nazoratsavollari:

1. Maxsulotsifatinibaxolashdagi orgapoleptikusullar

2 .Organoleptikusulda mahsulotsifatinibaholashda qaysisezgi

organlariishtiroketadi?




3.Degustasiyaqilishqoidalariva sharoitlarihagida nimalarni

bilasiz?

. Mahsulotningrangideganda qanday xulosaga egasiz?
Konservalanganmeva sharbatlaridagimag’izqism, cho’kindigismini

aniqlashhaqida tushuncha bering? ajriba natijalari

10 —laboratoriyaishi

Meva va sabzavotlarningSanPINtalablariga mosligini aniqlash. Meva va

sabzavotlarningkislotaliligini aniqlash

Nazariyqism.Ko’pgina meva-sabzavotlarningmazasiularningtarkibiga
Kiruvchiorganikkislotalarga bog’liq. Kislotalilikmahsulotningtabiatiga yokimeva-
sabzavotnisaqlashva qayta ishlashjarayonlariga bog’ligbo’ladi. Mevalartarkibiga
olma, limonva musallaskislotalarikiradi. Karamtuzlanganda sutkislota, meva,
sabzavotshiralariyokimusallas achiganda sirka kislota  hosilbo’ladi.
Mahsulotningkislotaliligiga qarab, uningyangiekanligihaqida xulosa

chigarishmumkin.

Ko’pgina hollarda mahsulotkislotaliligiuningsifatko’rsatkichibo’ladi.
Umumiy (titrlanadigan) kislotalilikhajmiy
analizusulida aniglanadi. Mahsulotning olinganmiqdoridagiumumiy
kislotalilikuninghamma kislotalarinineytrallashuchunketganishqor
miqdoriga baravarbo’ladi. Ishgorningtitrlashda sarfbo’lganmiqdori
mahsulotdagiizlanayotgankislota uchunhisobgqilinadi. Uzumuchun
musallaskislotasiga danakliva  urug’limevalarda olma  kislotasiga
hisobqilinadi. Bundayhisobnikislotaningkimyoviyformulasiva

ekvivalentinibilganholda qilish osondir. Olma kislotasiningmolekulyar og’irligi

|SNZ -SOON 134 :2 =67



SNON-SOON = 134 ikki asoslikislota sifatida

uningekvivalentiMusallaskislotasiningmolekulyar og’irligi
SNlON-SOON
SNON-SOON =150 ekvivalenti  150:2 =75

Limon kislotasining molekulyar og’irligi

SN,-SOON
/ON
|S - SOON =192 ekvivalenta
SN, - SOON 194 : 3 =64

Bir asosli kislotalar (sut va sirka) molekulyar og’irligi ularning ekvivalentiga

teng.
Sut kislotasiniki ~ SN3 SNON SOON = 90.
Sirka kislotasiniki SNz SOON = 60

0,1 n o’yuvchi ishgorning titri u yoki bu kislotaning ekvivalent miqdorini
ifodalaydi. Meva-sabzavotlar tarkibidagi ayrim organik (chumoli sirka) va boshqga
Kislotalar uchuvchan Kislotalar bo’lib, ular suv bug’i yordamida haydaladi,
Ularni migdorini aniglash uchuvchanlik xossasigaasoslangan. Mahsulotlardagi
aktiv kislotalilik deganda, 1 leritmada vodorod (N) ionining konsentrasiyasini
Kislotaning dissosiyalanish darajasiga bog’lig tushuniladi. Umumiy Kislotalilik
(titrlash yo’li bilan aniglanadigan) vaaktiv Kislotalilik (vodorod lonlari
konsentrasiyasini ifodalaydigan) boshqa-boshqga giymatlardir.
Mevasabzavotlardagi aktiv Kislotalilikni aniglash muhim ahamiyatgaegadir.
Hamma fermentativ jarayonlar: mahsulotlar saglanishdagi parchalanish

jarayonlari, antiseptik moddalar bilan konservalash vanihoyat mahsulotning



nordon mazasi vodorod ionlari konsentrasiyasiga bog’liqdir. Vodorod
lonlarining  konsentrasiyasi mahsulotlarda juda kam, u o’nli logarifm bilan

ifodalanadi va
rN = - log1o(N") = log 1/(H)
Neytral eritmalar uchun rN = 7 ga teng.

Kislotali muhitda vodorod ionlarining soni katta, shuning uchun ulardan rN > 7

kichik, ishgoriy muhitda esaaksincha, rN < 7.

UmumiyKislotalilikni aniqlash. Pipetka. Byuretka. Kolbalar. Kimyoviy stakan.

Fenoftalein eritmasi. Distillangan suv. Mahsulot namunasi. 0,01 nNaON eritmasi.

Ishnibajarishtartibi: Umumiykislotalilikmahsulotningbarcha
nordonmoddalarinititrlashga sarflanganishqorningmiqdoriga teng. Ko’phollarda

umumiykislotalilikni aniglashda quyidagiusuldanfoydalaniladi:

Mahsulotdan20 gnamuna o’lchab olinadiva
bunamunaniissiqgdistillangansuvbilanchayqab, hajmi 250 ml -
lio’lchovkolbasiga quyiladi. Kolbaning 3-4 hajmiga 80°S haroratli distillangan
suv solinadi va 30 minut davomida tindirib qo’yiladi. Vaqti-vaqti bilan kolba
chaygab turiladi, so’ngra oqar suv tagida xona haroratigacha sovutiladi,
kolbaning belgisiga distillangan suv bilan to’ldiriladi va qopqog’it yopilib,
yaxshilab aralashtiriladi. Mahsulot quruq filtrdan stakanga o’tkaziladi. Pipetka
bilan hajmi 200-250 ml li kolbaga 5 ml filtrat o’lchab olinadi. Ustiga 2-3 tomchi
1% 1i fenoftalein (spirtli) eritmasi tomiziladi va 0,1 n ishqor eritmasi bilan titrlanadi.
UmumiykislotalilikXquyidagitenglama yordamida aniqlanadi:

X:y.K-yo‘loo_
My,

Buerda, u - titrlanishga sarflangan 0,1 nishqoreritmasininghajmi, ml;

U,- titrlashga olinganeritma hajmi, ml;



Uo - namuna etkazilganhajm, ml;
M - tekshirishga olingantortimmiqdori (suyugmahsulotlar
uchunhajmi), g/ml;

K - moskislota uchunhisoblashkoeffisienti.
Olma kislotasiuchun - 0,0067; Limonkislotasiuchun - 0,0064;
Sirka kislotasi - 0,0060; Sutkislotasiuchun - 0,0090

Vino kislotasiuchun - 0,0075

Suyugmahsulotlarningumumiykislotaliligini aniqlashuchun
250mllio’lchovkolbasiga pipetka bilan 25 mlsuyugmahsuloto’lchabolinadi.
Kolbaningbelgisigacha distillangansuvbilanto’ldiriladi, yaxshilab aralashtiriladi,

so’ngra boshga kolbaga 50 mlmiqdorida titrlashuchun ajratib olinadi.
Nazoratsavollari

1. Kislotalilikni aniglashninggandayusullaribor?
2. SHarbatlarda ganday organikkislotalarmavjud.
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