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OLMA MEVASINI QURITISH JARAYONNI TAKOMILLASHTIRISH.
R.Yangiboyeva - AndMI magistranti

Ma’lumki, mustagillikka erishganimizdan buyon Respublikamizda olib
borilayotgan islohotlar, har bir soha yo’nalishlariga kiritilayotgan yangiliklar
hayotomizda ulkan o’zgarishlarini yuzaga keltirmoqda. Modernizatsiya ishlari
ishlab chigarish va gayta ishlab chigarish sohalarida keng migyosda amalga
oshirilayotgani biz muhandislarni yanada olg’a intilishlariga turtki bo’lmoqda.

2017 yil 6 noyabr kuni O'zbekiston Respublikasi Prezidentining "Tashqi
igtisodiy faoliyatni yanada liberallashtirish, eksport gilinadigan yangi meva-
sabzavot mahsulotlari, uzum, poliz, dukkakli ekinlar, shuningdek, quritilgan
sabzavot va mevalarning hajmini ko'paytirish va turlarini kengaytirish uchun qulay
shart-sharoit yaratish, mahalliy meva-sabzavot mahsulotlarining jahon bozorlarida
ragobatbardoshligini oshirish to'g'risida"gi garori imzolandi.

Ishlab chiqgarishning texnologik vostalarini yangilamay turib, maxsulot
ishlab chiqrilishining samaradorligini ortirib yoki yaxshilab bo’lmaydi.

Meva va sabzavotlar yetishtirish va ularni quritishga extiyojimiz ortgan
ekan, har tomonlama optimal quritish jarayoniga asoslangan va aynigsa igtisodiy
samarasi yuqori bo’lgan quritish apparatlarini yaratish ham biz uchun yuqori
ko’rsatkichlarda foyda keltiradi. Bunda vaqtni tejash, maxsulot sifatni yaxshilash
yoki sonini ko’paytirishgina emas,  balki ishlab chigarishda isrofgarchilikni
kamaytirish ham muhim ahamiyatga ega.

Hozirgi kunda texnologik jarayonlarda quritishning turli usullari mavjud
bo’lib, ular asosan kimyoviy materiallar(kraska, sement, polietilen, yog’och, va
boshga qurilish materiallari)ni quritishga mo’ljallangan. Ular oziq ovqat
maxsulotlari uchun to’g’ri kelmaydi, chunki oziq ovgat maxsulotlarini quritishda
tayyor maxsulotning tarkibidagi vitamin va minerallarining saglanganligi, mazasi
va shu bilan bir gatorda ko’rinishi kabi parametrlari katta ahamiyatga ega.

Masalan, quritishning radiatsion usulida maxsulotga bevosita infragizil nur
ta’sir qildirish orqali quritish amalga oshiriladi, dielektrik usul esa quritilayotgan
materialga yuqori chastotali tok maydoni ta’sir ettirilishi bilan amalga oshiriladi.

Bu jarayonlarda katta quvvat manbalariga extiyoj mavjud. Me’yoridan ortiq
tok maydonlari yoki infraqizil nur ostida toblangan iste’mol maxsuloti inson
organizmiga o0’z salbiy ta’sirini ko’rsatmay qolmaydi. Quritish jarayonlarining shu
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kabi tomonlarini izchil o’rganib, o’lkamizda eng ko’p yetishtiriladigan olma
mevasini optimal quritish jarayoni bo’yicha tadqiqotlar olib bormoqdamiz.

Bilamizki, bog’dorchilikda ko’ngilni eng ko’p achintiradigan holatlardan
biri — bu mevalarni yig’ishtirish vaqti kelmasdan to’kila boshlashidir. Aynigsa,
kutilmagan shamoldan so’ng bo’glardagi holat yanada achinarli. Meva har kuni
to’kiladi, ularning kunlik miqdori mevani qayta ishlash korxonalariga olib borish
uchun yetarli bo’lmaydi. Yetarli miqdorda to’plash uchun bir necha kun kutilsa,
mevaning bir gismi yaroqsizga aylanadi. Shu holatda isrof bo’layotgan mevalarni
saglab qolish ham albatta bog’bonlar uchun foyda keltiradi. Yetishtirgan mevaning
bir misqolini ham yo’qqa chiqarmaslik yo’llarini o’ylash davr talabidir. Hozirda
bu masalalarni yechimini topish mumkin. Buning uchun albatta texnik qurilmalar
yaratish borasida tadgiqgotlar olib borish darkor.

To’kilgan mevani quritish gadimdan qo’llaniladi. Mevani ochiq havoda yoki
quritish moslamalarida quritish mumkin. Quritilgan mevaning sifati quritish
jarayoniga va meva sifatiga bog’liq.

Olma mevasini tabiy ravishda, ochiq havoda quritishda quyidagi jarayon yuz
beradi:

Dastlab meva sirtidagi suv bug’lanadi, ichki qismidagi suv esa diffuziya
hodisasi tufayli suyuglik holida yuza sirti tomon harakatlanadi va temperatura
ta’sirida bug’lanadi. Tabiy muhitdagi diffuziya hodisasi bir necha sutkalab davom
etadigan jarayon bo’lganligi uchun zamonaviy ishlab chigarishda uning
qo’llanilishi tobora kamaymoqda, shu bilan bir gatorda uning ijobiy jihatlaridan
ham voz kechilmoqda.

1.1 I

a) b)

Shu kunlarda qo’llanilayotgan quritish moslamalarida ma’lum darajadagi
issig havoni haydash, bosimni, namlikni rostlash orgali quritish jarayoni amalga.
Bunda maxsulot tayyor bo’lgunga qadar kamida 10-12 soat vaqt sarflanadi.

Qurish vagqtini qgisqartirish va quritilgan meva sifatini talab darajasida
bo’lishiga erishish maqgsadida yangi quritish moslamasi ustida tadqiqot ishlari olib
borilmogda. Bu moslama markazdan qochma kuch ta’siri ostida mevani quritishga
asoslanadi. Bu kuch meva ichdagi suvni meva sirtiga chigarishga yordam beradi.
Ushbu texnologiya iqtisodiy jihatdan samarali, negaki, bunda beriladigan kuchga
sarflanadigan  energiya bir vaqtda havo ogimini ham hosil giladi. Bu esa



bug’lanish jarayonini tezlashtiradi. Hozirda bu moslamaning fizik modeli yaratildi.
Bu moslama tabiy holatda quritishga yaqin bo’lib, meva tarkibidagi foydali
moddalar saglanib goladi.
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MYCTJOK MEBAJIA SKUHJIAP MEBACHUHU ITYCTJIOFUIAH
AKPATUII KYPUIMACHHHAU NIJIAB YUKHAIII.

borupos PaBman Maxkawm y¥im - maructpant TUKXMMU

2017-2021-fiwmnapra  MymKamiaHraH — Y30eKHUCTOH — Pecry6iMKacHHH
PUBOXKIIAHTUPUIIHUHT ~ OemTa yCTyBOp WyHamumu Oyiinuya  Xapakatiap
cTparerusicujia O€NTHJIaHTaHUJEK WKTUCOAUETHU PHUBOXIAHTUPUII Ba YHUHT
IOKOpY  YCUII  CypaTIapuHd  TabMHHJIAIIAQ  KUNUIOK  XYKQJIUTUHU
MeXaHU3aUSIIAITHUHT YPHU OeKUECTHP.

ynaait skaH pecypc-TeKaMKOp MHUHHM MalllMHaJap/iaH KeHI Ba camapaliu
doiinananui, KUNUIOK XY)KAIUTUHU TYJIWK MeXaHu3alusam OyryHT KyH
tanabunup. X03Upru KyHAa Pecypc-TeKaMKOp MaxXalTUi IMIapoOUTHMHU3ra MocC
IOMIIIOK-TTYCTJIOKJIA MEBaJIapHU ITYCTIOFUJAH aXpaTUIl KypUIMAcHHU UIILIa0
YUKUII ~XaM IOPTUMHU3 KUIUIOK  XY)KQJIUTMHU — MEXaHW3alMsUTalllTUPUIILIA
OJITMMM3/Ia TypraH MyxuM Bazudanapaan oupuaup. KOMIIOK-TTYCTIOKIN KUIILIOK
XYKaJIUMK MaxCyJOTJapu SKUHIIAP MaxCyJOTJIAPUHU ETUIITHPUIL Ba YHU O3UK-
OBKAaT YYyH Tal€piall TEXHUKACUHM PHUBOKJIAHTUPHII MEXaHHWKA COXaCHUIaru
KaTTa WIMUNA SHTWIMKIAp OujiaH OOFJIMK Ba YHMHT HaTHXacuja Kymiad Xap Xui
TypJard MalMHajlIap UXTUPO KUJIMHIaH.

JIYHEHMHT eTakud KOMITAHMSUIApW TOMOHHUJIAH THU3MMIIA PaBHUIIIA KUIIUIOK
XYKaTUK MaxCyJOTJIApUHU KyMJIaJaH JOHIM MaxCyjapTiapHU KaWTa HIIUIaIl
Oyiinua caHoaT Aapakacuja umuiad yukuin Oyinya OWp KaTop WILIAp amalira
omumpwirad. Xycycan <<Alifar agroimpeks and Engineering>> komMmanusicu
ToMoHHIaH uniad yukapunran AJIM-700 ,AJIM-700 Ba «PbIBA» kypunmanapu
Ba <<Foodmos>> koMmaHuscH TOMOHHJaH HILUIa0 ynkapmiran «A-300» Ba «A-
300A» Kypuiamanapu myjiaap KyMJIacUIaHInp.

bupok ymly kypunmaigapHUHT Oapyacu OMp XWJI TPHUHIMIAA WIUIAIINA Ba
TaHHAPXUHUHT KUMMATJIUTH, WUMIOOPT KWIKMO COTHO OJIMHraHJIWIu —cabaiu
dalijanaHyHII Xapa)kaTJIapUHT OWIMO KETUIIMAUP. SHA WIYHUHTACK YJIapHUHT
acocuil KAMYWJIMKJIAPH — HII YHYMM HACT, JIEKTP JHepruscu cappu Ky,
MYCTJIOFM AKPATHITAH €PEHIOK/IApAA IMKACTJIAHMII Japakacu 5-8 ¢ousHu
TamKuI Kujaaam [1-3].

Onu6 Gopunran UMUK TAIKUKOTIAP acocuia ep EHIOK MyCTIOFMHH XaBO
EpaamMuIM aXpaTuil Ba 0y KyprJIMaHU Maxajiuil apouTAa UIiad YuKapuIra

KOPUH 3TUII UMKOHU MaBXyJl OYJran Kypuiama JIOMuxataHIu
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