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Kirish
Yurtimiz ijtimoiy-igtisodiy taraqgiyotida qo’lga Kkiritilayotgan yuksak

natijalar, eng avvalo, yangidan-yangi zamonaviy tarmog va ishlab chigarish
faoliyatlarining yo'lga qo’yilishi, buning ta'sirida mamlakatimiz iqtisodiy
salohiyatining ahamiyatli dargada kengayib borayotganligi, yaratilayotgan
mahsulot va ko'rsatilayotgan xizmatlar turlarining ko' payib, sifatining
takomillashib borishi, bir so’'z bilan aytganda, iqtisodiyotimizning yangicha
mazmun va sifatga ega bo'lib borishida mustagil taraggiyot yo'lining to’'g'ri
tanlanganligi, amalga oshirilayotgan iqgtisodiy siyosatning har tomonlama
asoslanganligi hamda xalgimizning fidokorona mehnati eng muhim va asosiy
omillar sifatida xizmat gilmogda. Ushbu omillarning yagona magsad — yurt
ozodligi va ravnaqgi, xalgimiz farovonligi yo’'lida mushtarakligi o'ta murakkab
kechgan mustaqil taragqiyot yo'lini bosib o’'tishda necha-necha og'ir sinovlardan
muvaffagiyatli o’tishga imkon yaratdi. Holbuki,2008 yilda boshlangan, bugungi
kunga gadar salbiy ta'sir va oqgibatlari saglanib golayotgan, keyingi yillarda
rivojlangan mamlakatlarda o’zining yangi “xuruji”’ni namoyon etayotgan jahon
moliyaviy-igtisodiy ingirozi nafagat ayrim mamlakatlar, balki ularning turli
ko'rinishdagi ittifoglari, birlashma va guruhlaridagi iqtisodiy siyosatning zaif
jihatlarini, aynigsa, bank-moliya tizimining “mo’'rt” bo' g inlarini ko'rsatib berdi.
Xuddi shunday murakkab bir sharoitda mamlakatimiz igtisodiyoti, bizning
ijtimoiy-igtisodiy taraggiyot modelimiz yana bir bor hayot sinovidan
muvaffagiyatli o’'tib, o’'zini to’'la oglagani har ganday €'tirof va e€'tiborga
munosibdir.

Mamlakatimiz yildan-yilga jahon hamjamiyatida tenglar ichra teng bo'lib,
taraggiyotning o'z tanlagan yo'lidan asosly magsadimiz — inson manfaatlari,
huquq va erkinliklari yuksak gadriyat hisoblanuvchi, ijtimoiy yo’' naltirilgan bozor
Iktisodiyotiga asoslangan demokratik huquqgiy davlat va fugarolik jamiyatini
shakllantirish va taraqqiy ettirish sari dadil odimlar bilan rivojlanib bormoqgda.
Igtisodiyotimizning turli soha va tarmoglari oO'rtasidagi mutanosiblikning

kuchayishi hamda bargaror o’'sish sur’atlarining ta minlanishi natijasida aholi
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daromadlarining oshishi, turmush dargjasining sezilarli ravishda o’sishi ertangi
kunga bo’ Ilgan ishonchning tobora mustahkamlanib borishiga zamin yaratmoqda.

O'tgan 2013 yil ham mamlakatimiz ijtimoiy hayotining turli jabhalarida yangi
yutuq va natijalarga juda boy bo’'ldi. Bu borada Prezidentimiz |.A.Karimov
O'zbekiston Respublikasi Vazirlar Mahkamasining 2013 yilda respublikani
ijtimoiy-iqtisodiy rivojlantirish yakunlariga va 2014 yilda igtisodiyotni bargaror
rivojlantirishning muhim ustuvor vazifalariga bag ishlangan majlisda atroflicha
ma’ lumot berdilar.

Davlatimiz rahbarining maruzasida jahonda umume'tirof etilgan
rivojlanishning “o’zbek modeli”’ni hamda gabul gqilingan Mamlakatimizda
demokratik islohotlarni yanada chuqurlashtirish va fugarolik jamiyatini
rivojlantirish  konsepsiyasining ustuvor yo’nalishlarini izchil amalga oshirish
natijasida, jahon igtisodiyotida yuz berayotgan ingirozli holatlarga garamay, 2013
yilda mamlakat igtisodiyotini o’'stirishning yuqgori sur atlari barqgarorligi va
makroigtisodiy muvozanatlilik taminlanganligi gayd etildi.

Respublikada amalga oshirilayotgan islohotlar va jahon moliyaviy
ingirozining salbiy ta'sirlariga garshi ko'rilayotgan chora-tadbirlar samaradorligi
Xalgaro valyuta jamg armasi, Jahon banki, Osiyo taraqgiyot banki singari obro’li
xalgaro moliyaviy va igtisodiy institutlar tomonidan yuqori baholanayotganligi
alohida ta’ kidlandi. Jumladan, Xalgaro valyuta jamg armasining 2013 yil noyabr
oyida mamlakatimizga kelgan missiyasining bayonotida O’zbekiston izchil
0’ sishga erishganligi va global moliyaviy ingirozga garshi muvaffagiyatli choralar
ko'rayotganligi gayd etilgan, shuningdek, o'rta muddatli istigbolda iqgtisodiy
0’sishning yugori sur’ atlari saglanib golishi hagida ijobiy prognoz bildirilgan®.

Shuningdek, ma'ruzada 2014 vyilda mamlakatimizni ijtimoiy-igtisodiy
rivojlantirishning quyidagi eng muhim ustuvor vazifa va yo' nalishlari belgilab
berildi:

birinchidan, yuqgori va izchil o'sish suratlarini saglash, makroiqtisodiy

bargarorlikni yanada mustahkamlash;
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ikkinchidan, iqtisodiyotining ragobatdoshligini oshirish bo’yicha dastur
tayyorlash va uni amalga oshirish;

uchinchidan, xizmatlar sohasini jadal rivojlantirish;

to'rtinchidan, transport va muhandislik-kommunikasiya infratuzilmasini
jadal rivojlantirish;

beshinchidan, qishlog joylarda namunaviy loyihalar asosida xususiy uy-
joylarni qurish bo’yicha dasturni amalga oshirish;

oltinchidan, aholi bandligini ta minlash va yangi ish o'rinlarini tashkil gilish
muammosini hal etish;

yettinchidan, 2012 yil —“Mustahkam oila yili” umumdavlat dasturini hayotga
tatbiq etish.

Vazirliklar, idoralar, xo'jalik birlashmalari va mahalliy ijro etuvchi hokimiyat
organlari rahbarlari oldiga igtisodiyotni o’ stirishning yuqori va bargaror sur’ atlarini
saglab qgolishni, makroigtisodiy bargarorlikni  yanada mustahkamlashni,
shuningdek, iqtisodiyotni izchil isloh qilish, tarkibiy o'zgartirish va
diversifikasiyalashni  chuqurlashtirish, yangi, yugori texnologiyali ishlab
chigarishni jadal rivojlantirish, mavjud quvvatlarni modernizasiyalash va
texnologik jihatdan yangilash jarayonini jadallashtirish hisobiga mamlakat
igtisodiyotining ragobatbardoshliligini oshirishni taminlaydigan kompleks chora-
tadbirlar ishlab chigish va amalga oshirish vazifasi qo'yildi. Transport va
muhandislik-kommunikasiya infratuzilmasini jadal rivojlantirishni ta’ minlash,
gishloglar giyofasini tubdan o'zgartirish va qishlog joylarda uy-joy qurilishini
rivojlantirish, yangi ish o’rinlarini tashkil etish hamda shu asosda aholi bandligi va
farovonligini oshirish masalalarini samarali hal etish bo’yicha aniq chora-tadbirlar
belgilandi.

Joriy yilning “Sog’'lom bola yili” deb elon qilinishi munosabati bilan 2014
yilga belgilangan magsadlarga erishish bo'yicha dasturiy chora-tadbirlarni amalga
oshirish, shu jumladan, jamiyatning ma naviy asoslarini yanada rivojlantirishda

oilaning ahamiyatini yuksaltirish, har bir oilaning moddiy farovonligini oshirish
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muammolarini hal etishda davlat va jamiyat tomonidan etibor va g amxo’'rlik
kuchaytirilishi zarurligiga alohida etibor garatildi®.

Shunga ko'ra, Prezidentimiz Islom Karimovning “2012 vyil Vatanimiz
taragqgiyotini yangi bosgichga ko'taradigan yil bo’ladi” mavzusidagi ma’ ruzasini
chuqur va har tomonlama o’ rganish, unda ko' rsatib o’tilgan dolzarb masalalarning
tub mohiyatini anglash, 2011 vyilda mamlakatimizni ijtimoiy-igtisodiy
rivojlantirishning eng muhim ustuvor yo'nalishlari va ularni amalga oshirish
borasidagi kuch, imkoniyatlar, mexanizmlarni talaba yoshlar ongiga chuqur
singdirish orgali ularning yurtimizdagi ulkan o'zgarishlar hagidagi bilim va
tushunchalarini  kengaytirish, ana shu o’'zgarishlarga daxldorlik tuyg usini
kuchaytirish magsadida maxsus o' quv kursini joriy etish muhim ahamiyat kasb
etadi.

Qishlog xo’jaligi mahsulotlarini gayta ishlash snoati tufayli uyda taom
tayyorlash uchun sarflanadagina ayollar mehnati ham kamayib bormogda. Xuddi
shuningdek  konservalarning qo’llanilishi  hisobiga umumiy ovgatlanish
korxonalarida, bolalar bog chalarida tayyorlanadigan ovgatlar ham xilma-xil va
sifatli bo’'lib bormogda. Bu esa konservalash sanoatida rivojlanishining muhim
ijtimoiy ahamiyatiga ega ekanligini ko' rsatadi.

Tayyorlangan barra ozig-ovgat mahsulotlari tez buzilishiga moyildir. Bu
buzilishi zararli mikroorganizmlarning hayot faoliyati tufayli sodir bo’ ladi. Shuning
uchun tayyorlangan barra ozig-ovgat mahsulotlarining saglanish muddati ko’ pincha
bir necha soatdan ortmaydi.

Qishlog xo'jalik mahsulotlarini konservalashning juda ko’ p usulari mavjud.
Ularga quritish tabiiy va sun’iy sovuglikni qo’llash, shakar bilan gaynatib pishirish,
tuzlash, sirkalash va boshgalar kiradi. Bunday usullar insoniyatga ming yillardan
beri ma'lum va takomillashib kelmogda. Lekin shunga garamasdan ozig-ovgat
mahsulotlarini  konservalashning eng ishonchlisi ularni  sterilizasiya yoki
pasterilizasiya deb ataluvchi issiglik ishlovi yordamida germetik saglashdan

iboratdir. Konservalar deb mana shunday gadoglangan va ishlov berilgan ozig-
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ovgat mahsulotlarini aytadilar. Issiglik bilan sterilizasiyalashda konserva bankasi
ichida bo’ lgan mikroorganizmlar halog bo’ladi, germetik yopiq bo’Iganligi uchun
esa banka ichiga tashgaridan zararli mikroorganizmlar tusha olmaydi. Shuning
uchun bunday usul bilan tayyorlangan konservalar juda uzoq vaqt saglaniladi.
Y uqgorida keltirilgan boshga usullar bilan konservalangan mahsulotlar esa tashqi
muhit ta’ sirida tez buzilishi mumkin. Masalan quritilgan mahsulotlar havo namligi
ta' sirida judatez ho'llanib qoladi va buziladi. Shunday qilib tarkibidagi vitaminlari,
ogsillari, yog'lari, uglevodlari va boshga ozigaviy moddalari migdori bo’yicha
konservalar barra ozig-ovgat mahsulotlariga garaganda past baholansa ham, lekin
yuqorida keltirilgan sabablarga ko’ ra ularning aholini ozig-ovgat mahsulotlari bilan
ta’ minlashda ahamiyati juda katta. Shuning uchun rivojlantirish mamalakatimiz
halq xo’jaligi oldida turgan muhim vazifalardan biridir.

Qayta ishlash sanoati xalq xo’jaligining tarmog’i sifatida muhim vazifani
bajaradi. Ma'lumki ko'pchilik ozig-ovgat mahsulotlari qishlog xo’jaligida
yetishtiriladigan mahsulotlar sifatida yilning muayyan bir mavsumida yetishtiriladi.
Shu sababli ularni konservalashni yo'lga qo’'ymasdan aholini yil bo'yi turli
mahsulotlar bilan ta’ minlash masalasini hal etib bo’ Imaydi.

Bundan tashgari qishlog xo’'jaligida yetishtiriladigan ozig-ovgat
mahsulotlarining ko’ pchiligi muayyan bir geografik tumanlarda yetishtiriladi. Ozig-
ovgat mahsulotlarini konservalash esa ularning har xil iglmiy sharoitini tumnalarda
yil bo'yi iste’ mol qgilish uchun kerakli zahiralarini yaratishga imkon beradi.

Konservalangan mahsulotlar ekspedisiyalar, yangi qurilishlar, turistik
yurishlar va shu kabi tadbirlar a zolarini ozig-ovgat mahsulotlari bilan ta’ minlashda
ham juda katta ahamiyatga ega. Konservalangan taomlarsiz kosmonavtlarning ham
normal ovgatlanishini ta’ minlab bo’ Imaydi.

Konservalash  sanoatining  rivojlanishini  ozig-ovgat  mahsulotlarini
konservalashning jarayonlari bilan chambachas bog'ligdir. Bu ilmiy izlanishlar
konservalash jarayonining optimal texnologik sxemalari va rejimlarini
tayyorlanadigan mahsulotlarning o’ziga xos xususiyatlarini hisobga olgan holda

ishlab chigarish imkonini beradi.
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2. Korxona qurilishini texnik-igtisodiy asoslash.

Geografir koordinatalari loyihalanayotgan korxonani Samargand viloyati
Nurobod tumanida joylashtiramiz. Nurobod tumani 1975 yil 26 noyabrda tashkil
topgan. Nurobod tumani shimoldan Pasdargom va Kattago'rg'on ¢ arbdan
Paxtachi va shargdan Samargand tumani bilan chegaradosh. Relefi yassi tekislik
bo’ lib shargdan g’ arbga nishab yuzasi uchlamchi davr cho’kindi jinslsrdan tashkil
topgan. Ustki gismini Zarafshon va uning irmoglari olib kelgan olluvial yotqiziglar
goplab olgan. Bu yerda neogen davrigacha denyiz bo’ lgan va alp fogenetik jarayoni
Zarafshon tog' tizmalarining g arbiy uchi bilan band. Tuprog iglim shoroitlari
tuproglari asosan bo’z tuprog, tog' yetaklarida jigarrang va qo’ng’ir tog’ o' rmon
tuproglari targalgan.Tuman hududining shimoliy cherasi bo'ylab Zarafshon
daryosining tarmog’| va boshga soylsr o'tadi. Zarafshon tog/idan mayday soylar
oqgib tushadi, g artbida yozda qurib qoladigan soylar bor. Tuman hududi orqgali
Darg’'om kanali, yeski anhor kanali o’tadi. Tuman iglimi keskin continental lekin
shimol, shimoliy sharq va sharq tomondan tog'lar bilan o'ralgani uchun qish
iligrog. Yanvarning o' rtacha harorati -1,9 °S minimal tempiraturasi -26°S, iyuliniki
27.2 maksimal harorat 44° S, yillik yog ingarchilik 328 mm. yog'in asosan gish va
bahorda yog' adi.

Qurulish materiallari.

Korxonani qurush uchin qurilish materiallaridan qum tosh karerdan
keltiriladi gisht yesa tuman ¢'isht zavodidan Kkeltiriladi, boshga qurilish
materiallari va temir biton konstruksiyalar Samargand uy-joy qurilish kombinati va
tuman biton tarmog’ idan olinadi.

Y elektr yenergiyata manoti.
Y eletr yenergiya bilan zavod tuman yelekr ta’ minot ssansiyasi tarmog’ dan
ta’ minlanadi. |
Issig suv va bug’ ta’ minoti.
Korxonaning issiq suv va bug’ ga talabi katta, chunki asosiy ishlar ya ni texnologik

jarayonlar issiq suv vabug' bilan olib boriladi.
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Korxona tuman markaziy isinish bug’" gozon sexiga yagin bulgani uchun korxonani
Issig suv va bug ga talabini gondirish uchun zavod hududida bug gozon sexi
nafagat zavodni issiq suv va bug bilan ta minlaydi balki atrofda joylashgan uy-
joylar va maishiy xizmat ko’rsatish binolari, bolalar bog chalar va hakazolarni
isitishni 0’z zimmasiga oladi. Bu gozon sezni yonilg'isi bo'lib tabily gaz
hisoblanadi. Chunki jamoa xo’jalik hududidan o'tkazilgan magistral gaz
guvurlaridan gaz keltiriladi.
Suv ta’ minoti.
Suv taminoti tuman gishlog va suv xo'jaligi boshgarmasi bilan kelishilgan holda
kerakli hajmdagi suv debend hisoblanib chiqgariladi va artizan quduglar gazilib bu
gudugdan olingan suv tuman sanitariya yepidemiya stansiyasi tomonidan
labarotoriya ko'rigidan o’'tkazib istemol va texnik magsadlarga yarogli bo’lib
hisoblansa va suvdan foydalanishga ruxsat berilsa qudug suvidan foydaliladi.
Zavod ishlatilgan suvni ya ni ogava suvlarni filterlab ikkinchi marotaba texnik
magsadlarga ishlatiladi. Buning uchun tozalovchi filterlovchi inshootlar quriladi.
Bu yesa suvni tejashga olib keladi va maxsulot tan narxini pasaytiradi. Texnik
magsadlarga yarogsiz suv yesa tuman atrof muxitni muxofaza qilish va yekologiya
go’ mitasi sanitariya yepedemalogiya stansiyasi sug’ orish maydonlariga yoki daryo
soylarga oqizilib yuboriladi.
Transport alogalar.
Zavod bilan transport alogalar asosan aftomabil transporti va temir yo’l orgali olib
boriladi. Qurish maydoniga yagin joydagi temir yo'|l o’tkazilgan ana shu temir
yo'ldan zavod hududigacha temir yo'l tarmog'i o’ tkaziladi.Asosly xom ashyo va
boshga tashkiliy ishlar avtotransport orgali olib borilgani uchun zavodgacha yo'l
qurilib boriladi.
I shchi kuchi ta’ minoti.

Loyihalanayotgan zavod ish kuchi bilan jamoa xo'jaligi aholisidan ta’ minlanadi.
Ishchi mutaxasislar bilan yesa oliy va qishloq xujalik kasb- hunar kollejeni

bitiruvchilari tomonidan ta’ minlanadi.
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Qurilish maydonini tanlash.
Quirilish maydonini tanlashda maydoln relefi geologik tarkibi shamollarni
yo' nalishlari asosiy komunikasiyalarni joylanishi qurilishlar va ko’ kalamzorlar
daraxtzorlarni ye' tiborga olib tanlanadi. Qurilish maydoni gishloq xo’jaligigi
yarogsiz yerlarda joylanib yashash joylaridan sanoat kolxonalaridan yonuvchi va
portlovchi materiallardan saglanadigan omborlardan, ayeradromlardan uzoqroq
masofadan tanlanadi. Qurilish maydonida qurilish ishlari tuman hokimyati
yenergiyata minoti yo' llar boshgarmasi yong' inni o’ chirish inespeksiyasi va

boshga alogador organlar bilan kelishilib amalga o’ shiriladi.
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S TEXNOLOGIK QI SM.
3.1.Xom ashyo va materiallar tavsifnomasi.
3.1.1Xom ashyoning kimyoviy tarkibi.

Xo3upru 0030p HMKTHCOAUETUTA YTHUII JaBpuia TYpiu MAKIAArd KULUIOK
XYKaIUK KOPXOHAJapUHU MOJJIMNA TEXHUK Oa3acMHM OOFJAOpPYMIIMKKAa Mociao,
eTapiu Japa)kajJa TabMUHIAHMILIKA Xamja >KUXO3JaHUIIUAA WIMHHA IOTYKJIap Ba
unuiad  YMKapUILJard WIFOp TaXpuOalapHW KEHr SKOpUM 3THUII  MeBa
MaxcyJoTjapu OWJlaH axOJMHU Ba KailTa MILIAIl CAaHOATUHU XOM améra Oynran
TanaOMHU TYIMK KOHIUPUIL UMKOHUSTUHU 103ara KeJITUPaIH.

Onma acocan XyJuIMruaa UCTebMON KuiuHagu. Keunumap HaBiapu
cakJjalira >kyja SpoKJIMIUTH cababiiv yJdapHM Yy30K CakjIall UMKOHUHHM Oepajiu.
Esru onma HaBmapuHu Sca Kaifta wmna6, ynapaaH cudaTid THHAMPUITaH Ba
TUHAUpUIMaraH mapOariap, KOMIOT, >eM, Mypa00o Ba OollKa KyNruHa
MaxCyJoTJap €TUIITUPUO XaTKUMH3 JACTYPXOHUHU SHAJIa TYKUH KWW MyMKUH.

Onma KaiiTa MIIall UMKOHUATH KEHI MeBa OynuimM OwiaH Oup Karopaa
Kyna mudoOaxir HebMAT XaMmIUp. YHHUHI TapKUOWAAa TEeMUp, KalbLUi, KaJlui,
BUTAMUHJIAP, OPraHUK KUCIOTIap, YIJIEBOIap Ba OOIIKa KYNTrHHA XaéTUH MyXHUM
Moaanap 60p. ATOKJIM THO UIMUHUHT CyJITOHU 6000Mu3 A0y Anu n6H CuHO XaM
“Cor OYNMIIHM HMCTacaHT Xap KyHM OWTTa oJiMa HCTEHMON KU Je0 Oexus
alTMara.

Jlemak oyiMa MeBaJlapMHM E€THUIUTUPHIL, Cakjall Ba KailTa HOUall XaKMHUHH

KEHralTUpUIl OYTYHTH KyH TaJaOuaup

3.2. Xom ashyoni gayta ishlashdagi texnologik jarayonlar.
Sortlarga gjratish: olib kelingan olma mevalari sifatida sortlarga gjratiladi. Bu
jarayonda pishib yetilmagan va pishib o'tgan,zararkunandalardan zaharlangan va
irigan hamda ofbodan kuyganlaridan tozalanadi.
Yuvish: mevalarni ogar toza suvda ifloslangan joylaridan to’la tozalanguncha
gadar yuviladi. Y uvish operasiyasini gayta ishlash korxonalarida ventilyatorli va

yuvish-silkitish mashinalarida bgariladi. Birgina olmagina emas, balki donakli
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mevalarni hammasi uchun yugoridagi yugish mashinalari qo’llaniladi. Ayrim
hollarda dum tagida 0.3-0.5 atm. Bosim ostida — dushda yuviladi.

Yuvilgan olmani donagidan gratiladi. Buning uchun donak —gjratib chigarish
yoki ortish mashinalarida bajariladi.
Artish mashinalarni elak diametri 5-7mm bo’ lib,ularni korroziyaga uchramaydigan
(nerj.stal) metaldan tayyorlanadi. Urugini chigarishdan oldin mevalar oldindan 80-
85°S haroratda 5-10min. Qizdirib olinadi,lekin meva to’ppasi keyin ishlatilmaydi.
Isitish suv yoki bug' da 5-7min. davom etadi.

Sharbat gjratish: tayyorlangan meva to’ ppasini sharbat olish uchun yuboriladi.
Sharbat olishda maxsus ekstroktorlar qo’llaniladi. Ekstraktorni ichida sito(elak)
bo'lib, ular zanglamaydigan metaldan qilingan. Ularni har bir yacheykasini
diametri 0.8mm dan oshmaydi. Ekstraktordan tashgari sharbat olishda
dezindegratorlar ham ishlatiladi. Ayrim hollarda ortish mashinalari  ham
go’llaniladi. Buning uchun ularni diametri 1.5-2mm. Bo’ Igan sitolardan o’ tkaziladi.
Keyin esaflinisherdan (d — 0.7 --- 0.8mm) o’ tkaziladi.

Dezintegrator va maydalag’ichdan o’'tkazib olingan sharbatlarni gomogelizasiya
gilishga tavsiya etmasa ham bo'ladi. Ko'pgina mevalarni to’'ppasini rangi
0’ zgarmasligi uchun ularni massasiga nisbatan 0.05% askarbin kislotasi qo’ shiladi.
Askarbin kislotasidan 1-3% li eritma tayyorlanadi, so’'ng shu eritmani meva
to’ ppasiga yoki bo’ Imasa sharbatiga qo’ shiladi.

Konservalashda ishlatiladigan shakar 2x2mm |i magniy separatordan o’ tkaziladi.
Shakar qgiyomi (sirop) tayyorlash uchun suv bilan (kerakli migdordagi giyom
konsentrasiyasi olish) aralashtiriladi. Y axshilab aralashtirilgandan keyin, shakarni
suvda to’ la eriganligiga ishonch hosil gilingandan so’ ng giyomni 5minut davomida
gaynatiladi va gog’ oz yoki paxta filteridan o’tkaziladi. Tayyor giyomni rangi tiniq
bo’lib , uning tarkibida mexanik aralashmalar bo’Imasligi kerak.

Ishlab chigarish amaliyotida va laboratoriya sharoitida giyomni konsentrasiyasini
aniglash uchun refraktometrik usul qo’llaniladi. olma kompoti sharbati uchun
kerakli komponentlar tayyor bo'lgandan keyin ularni resepturada ko'rsatilgan
miqdorda va nisbatda birga qo'shiladi va aralashtiriladi. Aralashmani
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gomogenizasiya ishlov beriladi. olma kompoti sharbatini 125-150atm. bosim ostida
gomogenizasiya ¢ilinadi. Gomogenizasiyadan o’'tgan sharbatlar deagrator —
pasterizatorlarda deagrasiya gilinadi. Deograsiya vagtida harorat 35-40°S
bo’ ladi,vaqti esa 10min. Deograsiyadan so’ng sharbatlar 60°S gacha ishlatiladi va
gadoglash uchun yuboriladi.

Olma kompoti  oldindan ishlov berilgan 1- 82 — 3000 sig'imidagi shisha
idishlarga  joylanadi.Ishlab chigarishda har xil sig'imdagi shisha idishlardan
tashqgari laklangan jest idishlarga joylanadi (o’ yiladi).

Shisha va jestdan tayyorlangan idishlar — idishlarni tayyorlash texnologik
strukturasi asosida ishlov beriladi. Shisha idishlari sharbat bilan to’ldirilgandan
so'ng ularni sterilizasiya qilingan rezina halgali gopgog’'lar bilan yopiladi va
vakuum yopish mashinalari yordamida 360-400mm vakuum ostida germetik
yopiladi.
Germetik yopilgan idishlarni tezda issiglik ishlov berishga yuboriladi.lssiglik
ishlov berish meva sharbatlarini turiga garab o'zgarib boradi. Masalan, olma
sharbati uchun 1- 82 — 3000 sig’imdagi idish uchun
20—25-15
85°S
olma kompoti sharbati uchun issiglik ishlov berish quyidagicha bo’ ladi
20-25-20
-------------- ; bu yerda 20 — kerakli haroratgacha ketadigan vaqt,
95°S min.
25 — kerakli haroratda mahsulotni turish vagti, min.
20 — haroratni tushirishga ketadigan vagt,min.
Issiglik ishlov berilgandan so’ ng idishdagi mahsulot sovuq suvda 40°S gacha
sovitiladi. Issglik ishlov berilgandan so’ng idishni gopgog’i vazelin bilan surtiladi
va sharbat oddiy xona(omborxona) sharoitida 5 kun ushlab turiladi. Kontrol
tekshirishdan o' tgan sharbatlar partiyasi omborxonaga o’ tkaziladi. Omborxonalarda
yao’ iklarda, shtabellarda saglash uchun qo’yiladi. Saglash jarayonida omborxonaga
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quyosh nuri tushmasligi kerak va omborxona temperaturasi 0° — 15°S atrofida
bo' lishi kerak.

3.3. Ishlab chigarish texnologik sxemasini tanlash.

Texnologik jarayonlar sxemasi oldindan tasdiglangan konservalar ishlab chigarish
texnologik instruksiyasi asosida tajribada sinab ko’ rilgan. Unda adabiyotlarda
keltirilgan ma lumotlarni va konservalash korxonalarni ilg' or yutuglarini xisobga
olgan va asos qilib olingan. Texnologik jarayonlar sxemasini tuzishda yoki
tanlashda quyidagi talablarni xisobga olish lozim:
1. Loyixa qgilinayotgan texnologiya yuqori sifatli mahsulot tayyorlanishi ta’ min
kerak.
2. Mahsulot chigimi maksimal,ya ni hom ashyo yo’ qotilishi minimal bo’ lishi
ta’ minlashi lozim.,
3. Tanlangan texnologik sxema maksimal mahsulot unumdorligini ta’ minlash
lozim.
4. lloji bo’lganda uzluksiz ish sxemasi davriy ish sxemasiga garaganda yaxshi
bo’ lishi.
5. Tanlangan texnologik sxema ishlab chigarish jarayonini maksimal
mexanizasiyalovchi va avtomatlashtiruvchi jixozlar bilan ta’ minlashtirish.
6. Texnologik sxema oddiy bo’ lishi, murakkab apparaturani vatangis
materiallarni talab gilmaydigan bo’ lishi lozim.
7. Texnologik sxema elektr energiyasi, bug’, sovuglik, hamda ishchi kuchining
minimal solishtirma sarfini ta’ minlash zarur.
8. Ko'p mehnat sarflanadigan va og'ir jismoniy ishlarni o’z ichiga oluvchi
sxemalar, hamda juda katta ishlab chigarish maydonlarini talab giluvchi

sxemalar qo’ llanilmasligi kerak.

Shu talablar asosida latiha gilinayotgan “ olma kompoti sharbati” konservasini

tayyorlash tarmog’ i uchun quyidagi texnologik sxemalarni tanlaymiz.
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“olma kompoti ” konservasini tayyorlash texnologik sxemasi.
olma kompoti
!
Sortlarga gjratish
!
Swv ----  Yuvish--- Suv
!
Par suv ----- Isitish 80-85°S 5-10min.-----Kondensat
!
urugini gjratish --- urugi
!
Artish(protirochnaya
mashina) 01 = 5---7mm
!

Shakar
! maydalash
Aralash- magnit sepa-
malar ---- ratoridaelash Ekstraktorda
! sharbatni
Shakar gratish
! b=05--0.7
Suv !
! maydalash
Isitish 5min. !
Aralashtirish ------ askorbin kislota

Filtrlash gomonenlash 120-150
!

Deaeratsiya 35-40°S 10min.
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!
Isitish 60°S gadoglash
!
Qopgog’ ---- joylashtirish germ. spish ----  idishni tayyorlash
!
Sterilizasiyaqilish
!
Sovitish
!
[dishlarni (mah-tni)
nazorat qilish
!
Suv ---  Yuvish---- Suv
!
Quritish
!

Etiketkalash --- yao’iklarga joylash --- saglash

1 —82 —3300 sig' imdagi idishni konservaga tayyorlash texnologik sxemasi.

Shishaidish
1-82-30000
!
Singan,sinig/i bor og' zi
g adir-budir va h.k.defekt. ---- Inspeksiya— sortlarga gjratish
Y uqgori bosimli gisilgan havo --- tozalash —- shisha siniq zarachalari
|

Y uvish eritmasida ivitish
I
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Shprislash bosim ostida ------ yuvish eritmasi
!

2 — shprislash ------ gaynoq suv bilan bosim ostida
!

Issiglik ishlov

berish(steril.) ----- bug’

!
Tozaligi bul.nazoratdan o’ kaz.
!

Joylashga(gadoq)o’ tkazish

3.4. Xom ashyolarni hisoblash.

Xom ashyo hisoblashda quyidagilar aniglanadi:

1. Xom ashyoni kelish grafigi;

2. Texnologik liniya, sex va zavodning ishlash grafigi;

3. Texnologik liniya, sex va zavodning dasturi; oylar vayillar bo’yicha ishlab
chikariladigan konservalar turlari va miqdori;

4. Bir ming shartli banka tayyor mahsulotni ishlab chikarish ketadigan xom
ashyo va materiallar sarflanish me’ yorlari;

5. Xom ashyo va materiallarga bo’ Igan soatbay smenaviy vayillik talab etiyoj;

6. Har gaysi ishlab chikarish operasiyasiga bir soatda keladigan xom ashyo va
yarim tayyor mahsulotlar migdori.

Kurs loyixasi vazifasiga ko’ ra tayyorlanadigan konserva mahsul otining mavzusi
“olma kompoti sharbati” bo’lib, bu konservadagi asosiy xom ashyo mahsulotlari —
olma va shakar hisoblanadi. Asosiy mahsulotlarni gayta ishlash muddatlari
liyuldan 30sentyabrgacha . Vazifaga asosan “ olma kompoti sharbati” 1-82-500

sig'imli shisha idishga gadoglanadi. Banka sig’' imi 540ml. Konservaning sof
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og'irligi 520ml(netto). Shartli banka sonidan hagiqiy fizik banka soniga gayta
hisoblash koeffisiyenti — 0.654.

Berilgan vazifaga ko' ra (shartli banka mahsulot ishlab chigarish) konservatarmog'i

1soatda 5000shartli banka mahsulot, ya’ ni, olma sharbati ishlab chigarish kerak.

Demak, 1soatda; 5000 . 0.654 = 3270 banka.
Bir smena davomiyligi 7 soat;
7 . 3270 = 22890 banka (sm.konserva ishlab chikarish kerak).

3.1.-jadval Xom ashyoni kelish grafigi.

Xom ashyo Oy, vyil
iyul avgust sentyabr
oma | e 30
Texnologik liniyani ishlash grafigi. 3.2 jadval
Ish smenasi Muddatlar
iyul avgust sentyabr Mavsum
Oylar bo’yicha davomida
1 L o 30 (78)
11 16 —-mmmmm e 30 (67)
111 16 -----mmmm e 15 (51)
Ish kunlari (smenalar soni)
iyul avgust sentyabr mavsumda
Jami: 26(52) 27(81) 25(63) 78(196)
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“olma kompoti ” ishlab chigarish texnologik liniyaning ish

dasturi. 3.3-jadval
Konserva Mahsulot chigarilishi,ming shartli banka hisobida (sh.sh.b)
turlari va nomi Oylar bo’'yicha Mavsum
iyul avgust sentyabr davomida
“olmakompoti | 1820 2835 2205 6860
sharbati”

Ishlab chigarish tarmog’ ining 1 soatlik quvvati 5000 shartli banka bo’Isa, u holda
tarmog’ ning smenaviy quvvati quyidagi bo’Isa
7 soat . 5000 = 35000 shartli banka
a) 52ish kuni . 35000 shartli banka = 1820m.sh.b.
b) 81 . 35000 = 2835 m.sh.b.
v) 63. 35000 = 2205 m.sh.b

1 -85-5000 sig'imdagi shisha idishga joylangan “ olma kompoti sharbati” ning

netto og'irligi 520gr. 1shartli banka konservaning sof og'irligi 520 . 0.654 =340g.

bo’ladi. U holda 1000shartli banka konservasining sof ohirligi 340 . 1000/1000 =
340kg bo’ ladi. Keyingi 3.4 jadvalga garang.

“olma kompoti sharbati” konservasining tarkibiy gismlari nisbati. 3.4jadval

Tarkibiy gismlar Tarkibiy gism miqdori
% kg/ 1000sh.b.

olma kompoti sharbati 60.0 204

Qiyom (konsentrasiyasi 40.0 236

20%)

Askarbin kislotasi 0.05

Jami: 100 340
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Mahsulotlarga ishlov berish jarayonidagi yo' golishlar va chigindilar
3.5-jadval

Ishlov berish texnologik jarayonlarda chigindilar vayo’ gotishlar xom ashyo yoki

yarim tayyor mahsulot massasiga nisbatan % hisobida olinadi.

Mahsulot turi | Saglashda Yuvish Maydalashda | Joylash va
va nomi inspeksiyada | (ortishda) gadoglash
olma kompoti 3 8 10 6
Shakar -- 3

Y uqgoridagi jadvallardan ko'’ rinib turibdiki, “olma kompoti sharbati”
resepturasining asosiy tarkibiy gismi olma va shakar giyomi. Xom ashyolarga
ishlov berishda olmaning chigindilar migdori va yo’ gotishi jami 17% ni tashkil
etadi. Ishlov berishda, aynigsa artish — maydalashda va yuvish inspeksiyalash
operasiyasida chigindi va yo’ gotishlar migdori ko’ p bo’lib 10% va 8% ni tashkil
etdi. Joylash va qodoglash esa 6%. Nisbatan kam % ni saglash jarayonida tashkil
etib, atigi 3% bo’ ladi.
Konservadagi 2 — komponent bo’ Igan shakar siropidan shakarning yo’ gotishi
fagatgina joylash, gadoglash va aralashtirish operasiyasida bo’ lib, 3% ni tashkil
etdi. Qo' yida konserva tayyorlashdagi asosiy xom ashyo va materiallar sarflanish
me’ yorlarini hisoblaymiz
204. 100

Toima = ===========m e = 270,2kg/m.sh.b

(100-3) (100-8) (100-10) (100-6)
Shakarning sarflanish me’yorini hisoblash uchun shakar giyomining

konsentrasiyasini va migdorini xisobga olgan holda bajariladi

136 . 20
Tehakar = =============mmmmmmnnmm =272 kg/m.sh.b.
100
Raxbar Yusupov A Bapax
Bajardi Negmatov O 001.004.011.BMI-2014y

Y3z | Bapakll Ne xyxokam Mm3o | CaHa
PDF created with pd*Facfory Pro trial version www.pdiactory.com



http://www.pdffactory.com

27,2 .100

Tgh = -mmmmmmmmmm oo = 28, 04 kg/m.sh.b.
100-3

Endi 1 soatda 5000 shartli banka, 1 smenada (7soatda) esa 35ming shartli banka va

mavsumda 6860ming shartli banka “olma kompoti sharbati” konservasi ishlab

chigarishi lozimligini hisobga olib, xom ashyo va materiallarga bo’ Igan talabni

hisoblab topamiz.

6-jadval.

“olma kompoti sharbati” konservasini ishlab chigarishda xom ashyo va

materiallarga bo’ Igan talab.

Xom ashyo | Sarflanish Xom ashyo va materiallarga bo’ [gan talab
va me’ yorlari Soatiga, kg Smenada, kg | Mavsumda,
materiallar kg/m.sh.b. tonna

olma 270.2 1351 0457 185.357
kompoti 28.04 140.1 980.7 192.217
Shakar

Mahsulotning kimyoviy tarkibi bo’ yicha ozigaviy giymatini hisoblash

-32.0
Ozuga moddalari

Suv

Ogsil — 0.3 x 4.1 kkal.

Yog ------------ x 9.3kkal.
Uglevod — 17.0 x 4.1kkal =40 + 28 + 1,7 = 69, 7kkal
Xul moddalari - 0,3

Mineral moddalar
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Ca—- &

Mg -4
R -0.9
Vitaminlar
V. -0,02 V,-0,04 S-6,0
A1Ch1 + A2Ch2
Y 100
V
500.0,3 150
V- = 1,501
100 100
500.17,0 8500
- = 85,0gr.
100 100
15.03+850.17,0 0,45 + 1445,0
8100 e mmmmmmmmmmmmmmmmmmme D mmmmmmmmmmmm—————————
500 500
1445,45
S S— = 289,00kkal
500

3.6.Qand qushilgan mag’izli olma shar bati ishlab chigarish

Qand qushilgan mag’izli olma sharbati ishlab chigarish O’ zbekistonda yaxshi
yo’'lga go’yilgan. Konservalangan ol ma sharbatida ozuga moddalari yaxshi
saglanadi. Olma sharbati yuqori kaloriyali bo’lib hisoblanadi. Bu sharbat yana har-
xil kasalliklarni davolashda ishlatiladi. Masalan: kamqgonlik, avitaminoz
kasalliklarini davolashda go’llanadi. Aynigsa bolalar rasionida juda muxim
ahamiyatga ega. Chunki olma sharbati tarkibida har xil organik kislotalar,
vitaminlar, aromatik moddalar, mineral moddalar, uglevodlar, ogsillar mavjud.
Olma sharbati yana ovgatni hazim qilishga yordam beradi.

Hozirda olma sharbatining turli navlari ishlab chigariladi. Bu sharbatlar yogimli

xossalarga ega bo’ lib tashnanishni tez goldiradi.
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XIMIYavVIlY TARKIBI:

Suv -88.1%

Ogsil —0.5%

Uglevodlar — 11.7%

Organik kislotalar — 0.5%

Kup moddasi — 0,3%

Minyeral moddalar:

Na - 2mg/kg
K -100mg/kg
Ca—-8mg/kg
Mg - 5mg/kg
P -9mg/kg

Fe—0.2mg/kg

Vitaminlar:

V,-0.01mg/kg
V,-0.01mg/kg
RR — 0.1mg/kg
S—-2mg/kg
100gr mahsulotning energetik giymatini hisoblaymiz
Aich; + A,.ch
Kigp = --rmmrmemmrmomnenoees . 100; kkal
%

Ai, A, - mahsulotdagi ogsil va uglevodlarning massasi

Chy, ch, — ogsil va uglevodlarning kolloriyasi

650. 0,5 650. 11,7
R — =325 Ap = - = 76,05
100 100
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325.41+76,05.4,1
KlOO o memm e emmeemsesssese—e- . 100 = 53,1 kkal.
650

TAYY0OR MAXSULOTGA DAVLAT STANDARTI (GOST) TALABI:

Mag'izli sharbatlar 1 sortli qgilib GOST — 16366 va OST -018-12-70 bo’ yicha ishlab
chigariladi. Sharbatga sun’iy ranglar, sintetik aromatik moddalar va konservantlar

go’ shish man etiladi. Bu sharbatga askorbin, limon, sorbin kislotalari resepturada

ko' rsatilgan meyyor bo’ yicha go’ shilishi kerak.

Tashgi ko' rinishi bo’yicha bu assortimentdagi sharbatlar lisikni va qavatlarga

gralmagan bo’ lishi kerak. Idish ostiga kamrog chukma tushishi va gisman

gavatlarga gjralishgaro’ xsat beriladi.

Fizik — ximik kqgrsatkichlar:

1. Sharbat — pyure nisbati — 15%

2. Sirop nisbati - 25%

3. Sarf migdori - 0.4%

4. Sorbin kislota migdori — 0.06%

5. Og'ir metallar tuzlari:
Cu -5 mg/l
Sn - 100mgy/I
Pb ruxsat etilmaydi.

6. Begona aralashmalar — ruxsat etilmaydi
7. Sirop konsentrasiyasi - 40%
8. Qurug moddalar miqdori — 14%
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XOM —AShYo VA YORDAMChI MATERIALLAR XARAKTERISTIKASI.

Xom-ashyo va yordamchi materiallar jadvali

1-jadval.
Xom- 1soat ish 1t tayyor Talab etilgan migdor
ashyova | xisadorligi mahg’t kg-soat kg/smena | t/sezon
yordamchi uchun x-a
materiallar vam sarfi
Olma 1.2 1357 1628.4 11398.8 2644.5
Shakar 51 61.2 428.4 994

Idishlarga quyishdagi nisbat:
Sharbat — pyure - 75%

Sirop - 25%
1,2t/soat tayyor mahsulot uchun talab etiladigan sirop miqdori:

1200 . 25

(S —— = 300 kg
100

TEXNOLOGIK HISOBLASh.
a) Mahsulot hisobi.

Mahsulotni keltirish jadvali 2-jadval.
Oylar/xom- |1 |11 111 |1U |U |U1l |U11 U111 |1X | X |[X1 |X11
ashyo
15 15
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Sexning Ish vagti grafigi. 3-jadval
Oylar/ lyun lyul Avgust Sentyabr Sezonda ish
smenalar 35 81 81 35 smenalar
soni
1 1S 15 80
2 17 e 13 78
3 19 s 11 74
13+12+10 27.3=81 27.3=81 13+12+10=35 232
=35
Xom — ashyo va yordamchi materiallar sarfi meyyori jadvali
Xom-ashyo va Y uqgotishlar va Reseptura bo’yicha | 1t mahsulot sarf
yordamchi chigindilar kg/t meyyori kg
materiallar
Olma 30% 1357 1628.4
Shakar 2,5% 51 61.2

1.2t mahsulot ishlab chigarilgan 1200/0.65 = 3 mshb
Fizik idishlardaishlab chigarilgan 1200/0.65 =1846 banka/soat

Raxbar Yusupov A Bapas
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Sexning ish dasturi jadvali 4-jadval

Ishlab chigarilgan mahsulot
lyun iyul avgust sentyabr Xammasi
bo’lib
o] o] o] o] o]
(@)) (@)) (@)) (@)) (@))
o] o] o] o] o]
© Qo § o § T | 9 § S | o § o §
c |B INIE|B|N|E|B|IN|E|B|IN|E|T|N
o S T| 8| E|IT |8 |E|IT|8 | E|IT|L]| E|IL
#
Al Al o
o 00 00 o | o o))
~ © © ~ | R ~
< N |« S|« S|« RN o
< W | S S S S < o || N |
® | O N ||| 9| 0|99 | o S | R U
I L0 | %o} o I O o I Al (o) | M 0 AN
=2 | @ DT ISIA IS5 gl 0@ v &Y | @
B | o I~ oc T A = = Y S Ol B S B N Y L
P L0 O I I S B T O SO S B O I S B B B
CU N~ o X N~ 0 X N~ 0 X N~ ™ X N~ AN X
* O * O * O * O * O
E | & ~ S &~ S &~ S &I~ S &~ S
6 - X - X - X - X - X
— o — — o — — o — — o — — o —

b) Qand go’ shilgan mag'izli sharbat ishlab chigarish texnologik sxemasi.

1. Mahsulotni keltirish
2. Qabul qgilish

3. Saglash

4. Sortlarga gjratish

5. Yuvish

6. Maydalash
7. 1sitish

8. Protirlash
9. Isitish
10. Sirop qilish
11. Gomogenlash

Raxbar Yusupov A
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12. Deareasiya gilish

13. Idishlarga quyish

14. Berkitish (zakatka)

15. Sterilizasiya qilish

16. Idishlarni yuvish,quritish.

17. Etiketkalash

18. Omborxona jarayonlari

19. Texnologik sxemani asoslash

1. Mahsulotni keltirish.

Mahsulot vayta ishlash korxonasiga yagin joylashgan xujaliklardan keltirilishi
lozim. Xom-ashyo bazasi gayta ishlash korxonasidan 50km radiusda joylashgan
bo’ lishi kerak. Mahsulot gayta ishlash korxonasiga 5-6soat arolig’ ida yetkazib
kelishi shart.

1. Qabul qilish.
Qaytaishlash korxonasiga keltirilgan mahsulot birinchi torozida o’ Ichanadi.

Keyin undan o’ rtacha namuna olib labaratoriyaga tekshirishga

ko' rsatiladi. Labaratoriyada quruq moddalar, shakar miqdori, kup moddalari
ekspress — metod bilan aniglanadi.

2. Saqlash.

Xom-ashyolarning har-xil sifat ko' rsatkichlari aniglanib xom-ashyo
maydonchalarida 15kg lik yashiklarda saglashga o’ yiladi. Saglash muddati
48soatdan oshmasligi kerak. Agar mahsulot shu muddatdan ko’ p saglansa sifati
buzilishi mumkin.

3. Sortlarga gratish.

Sortlarga gjratish nazorat transportyorida olib boriladi. Transportyorning
2tomondan ishchilar turib zararlangan,chirigan, pishmagan, pishib o'tib ketgan
mevalarni olib tashlaydilar. Qayta ishlashga fagat talabga javob bergan mevalar
yuborilishi kerak.
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4. Yuvish,

Olma xom-ashyosini yuvish 2 bosgichli yuvish operasiyasidan iborat.

1chi yuvish barabanni yuvish mashinasida bajariladi. So’ ng 2chi yuvish
shyotkali yuvish mashinasida amalga oshiriladi. Y uvishda toza ogar suv
ishlatiladi. Mahsulotlar toza qilib, har-xil iflosliklardan tozalash kerak.

5. Maydalash.

Maydalash zanglamaydigan ko’ katdan tayyorlangan KDM maydalagichda 15-

18mm qilib maydalanadi.

6. I sitish.

Maydalangan massaning oksidlanishini oldini olish magsadida isitiladi. Isitish
35-40°S gacha 8.5 minut davom etadi. Isitilgan massadan sharbat yaxshi
graladi. Isitish natijasida maydalangan massa tarkibidagi havo ajraladi,
fermentlar aktivligi pasayadi.

7. Protirlash.

Protirlash-meva pusti va urug’ ini gjratish uchun 1jinsli massa hosil bo’ lishi
uchun go’ ppaklanadi. Olma massasi 1chi elakdan o’ tganda teshiklar diametri
2-1.5mm bo’ lish kerak. Bunda po’ stlog'i vaurug'i gjraladi. 2chi elak
teshiklarining diametri 0.8-0.4mm bo’ lishi kerak. Protirlashda chigindi 8%
gacha bo’ ladi.

8. Isitish
Olma massasini isitish vakuum bo’ g’ latish apparatlarida (VNIIKOP) olib
boriladi. Isitish 45-50°S gacha ruxsat beriladi.

9. Sirop qo’ shish.
Sirop tayyorlash uchun shakar suvda gaynatilib eritiladi. Shakar eritmasini
tozalash uchun 100kg shakar eritmasiga 4gr ogbotulin ogsili qo’ shib

Raxbar Yusupov A Bapax
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gaynatiladi Shakar betidagi ogsil gjratilib filtrlanadi. Sirop konsentrasiyasi 40%

bo’ lishi kerak. Tayyorlangan sirop olma massasiga qo’ shiladi.

10.Gomogenlash.

Mahsulotga bir jinslilik berish uchun gomogenizasiya gilinadi. Bunda

sharbatdagi katta o' lchamni mualliq zarachalarning maydalanishi kuzatiladi

12.Dyeaer asiya qilish.

13.1dishlarga qo yish(joylash).

Joylash maxsus apparatlar ya' ni to’ Idirish va dozalash mexanizmlari

Mahsulotni deareasiya qilish vakuum bug’ latish apparatida amalga oshiriladi.
Mahsulot 28-35 bosimda 80°S da 10-20min. saglanadi. Bunda mahsulot suv
bug' ida gaynab tarkibidagi 65-93% havosi gjraladi. Deareasiya vilishdan magsad
1chi navbatda mahsulot tarkibidagi havoni chigarish vavitamin S ni saglash.
Deareasiyadan keyin mahsulot tarkibida 1% havo qoladi.

yordamida amalga oshiriladi. Konservalash sanoatida hozirgi zamon talablariga

javob beradigan DN — 1, DN-2, DN-3 tipidagi avtomatlar ishlatiladi.
14. Byer ki ti sh (zakatka).
Tuldirilgan idishlar keyingi texnologik jarayonga ya ni berkitishga uzatiladi.
Berkitish uchun ZK — 1 ; ZK — 2 karuselni berkitish avtomatlari ishlatiladi.
15.Styerilizasiya qilish.
Kopgog'i berkitilgan idishlar sterilizasiyaishloviga yuboriladi.

Sterilizasiya maxsus avtoklavlarda olib boriladi. Xozirgi vagtda vertikal AV —

1; AV - 2tipdagi avtoklavlar ishlatiladi.
Sterilizasiya rejimi quyidagicha:

Y3e I Bapakll Ne xyxckam

Hm3o

CaHa

20—-35-20
------------------ 1.2 kg/sm’ yoki 120 KPa
85°S
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16.
A9

Idishlarni yuvish, quritish.
—KP2-S; A9-KM2-U mashinalari sterilizasiya qilingan bankalarni

0’ zi yuvib quritishga mo’ ljallangan. Quritish kamerasida bankalar sirtini

guritish uchun anig havo ogimi jo’ naltiriladi.

Etikyetkalash.
Etiketkalash — bu idishlarga mahsulotlarning nomi, chigarilgan vaqti, sifat
ko' rsatgichlari, saglash muddati ko’ rsatilgan gavaglar yopishtiriladi.

18.Omborxona jarayonlari.

Qand go’ shilgan mag’ zli olma sharbati toza, qurug, yaxshi ventilyasiya

gilinadigan, qo’ yosh nurlari tushishdan ximiyalangan xonalarda saglanadi.

Bu xonalarning temperaturasi 0 ---- 15°S gacha bo’ lishi kerak. Havoning
amashish tezligi 0.5 m/sek bo’ lishi kerak. Ko’ pincha sharbat shtabellarda
terilib saglanadi.

JIXOZLARNI TANLASh VA HISOBLASh.

aXom- ashyo maydachasining hisobi.

Mahsulot hisobiga binoan saglashga 1628.4kg olma keladi. Saglash muddati

48soat,
1) 48soat saglashga mo’ ljallangan olma miqgdorini aniglaymiz:
Q1=9.n=1628.4 .48 = 78163.2kg
2) Yamiklar sonini aniglaymiz
P, =Q:/ g1 =78163.2/15 = 5211ta
01-N27yao’'ik sigiimi  ye—0.476m  h-0.290m h—
0.210m

3) Xom-ashyo maydonchasidagi balandligi 1.8m bo’lgan sonini aniglaymiz

S1 yash = 0.476 . 0.416 = 0.227n7
N; = hi/hyesy = 1.8/0.21 = 9y
hy, = ny/N; = 5211/9 = 599 shtabel
4) Shtabellar bilan band bo’ Igan maydoning aniglaymiz
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S1=hy . Syyen = 579.0.227 = 131n7

5) Xom-ashyo maydonchasining to’ liq maydonini aniglaymiz (50%
yo’ lachalar bilan)

oto’'lig =131.1.5=197.15m°

b)l shlab chigarish quvvati.
1846b/soat bo’ Igan 26 kun saglashga mo’ ljallangan tayyor mahsulotlar
omborning hisobi.
1. 26 kunda keladigan bankalar sonini aniglaymiz
N=g.3.7.26 = 1846.3.726 = 1007918b
2. Saglashga keltirilgan yashiklar sonini aniglaymiz
Plasn  1007916/18 56000yash
p- yashikdagi bankalar soni
yashik Ne30 1-0.425; h -0.320; h=0.185

3.Balandligi 3m bo’lgan shtabellar sonini aniglaymiz

3
(o J— = 16yash
0.185
56000
N = 3500shtab
16

4. Shtabellar bilan band bo’ Igan maydonni aniglaymiz

S= N;S;=3500.0.425 . 0.320 = 476

Soliq = 476.1.5= 714"
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50mborning to’lig maydonni aniglaymiz (50% yo’ langalar bilan)

Swiiq =476 .1.5 = 714m°

v)Lyentali transportyor hisobi.

Sortirovka 15.87.69kg mahsulot kelib turadi. lishchi uchun norma 100kg.
1. Sortirovka band bulgan ishchilar sonini aniglaymiz
2. Transportyorning ish bajariladigan gismi uzunligini aniglaymiz
Xish=p.1/2 = 16. 0.8/2= 64m
0.8 —ishjoyining uzunligi.
3. Transportyorning tuliq uzunligini aniglaymiz
Xigpig= Xisn + 2..0.75= 7.9m
4.Transportyor lentasining enini aniglaymiz
Q 1587.69
V S e = 0.4 m= 400mm
3600.G.Jd. L 3600.0.12.650.0.02.0.7

5. Barabanning uzunligini aniglaymiz

apor =V +25= 400+ 2.60= 520mm
S — barabanning zapas uzunligi
6. Barabanning diametrini aniglaymiz
Dpor = (100----150) z = 120.3 = 360mm
z — prokladkalar soni
7. Transportyor lentasining kerakli migdordagi uzunligini aniglaymiz
Xienta = 2d topik + P.D +0.5=2.7.9+ 3.14 .0.36 +0.5 = 17.4m

Raxbar Yusupov A
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8.Tayanch roliklar sonini aniglaymiz

Xtupik Xtupik 7,9 7,9
X = (-oememeee 1) + (o 1) = (e 1)+ (1) =
0,75 1,5 0,75 1,5

=9,5+4,3=138=14ta
1,5; 0,75 —roliklar orasidagi mosafa

9.Elektrodvigatel quvvatini aniglaymiz
Q. .g 1587.69 .11.4 .9.81
N = oo S =1.3=15VT
1000.Q.n  1000.275.0.75

g) Avtoklav bolimining hisobi
al texnologik hisob

Ish unumdorligi 31 banka migdoriga: mahsulotning sterilizasiyagacha bo’ Igan
harorati 80°S; sovitishdan keyingi haroratim 40°S

20-35- 20
---------------- 1.20tm
85°S
1. ltaavtoklav setkasigajoylashadigan idishlar sonini aniglaymiz
o’
Z=0.785 --------- Q
d’

d. - avtoklav sotkasining diametri
d - bankadiametri

d:=0.94m d =0.089m
h: =0.7 m h =0.141m
hc 0.7
a4 =--- = --=4.9=4
hy 0.141

a = (avatlar soni
Z =0.785 . 0.940°/ 0.089° . 4 = 350ta banka
2. 1taavtoklavga joylashadigan idishlar sonini aniglaymiz
P, 350.2 700banka
3. To'liq siklning davomiyligi
D= D;+A+ B+ C+ D
D; Dy—avtoklavni yuklash va kuzatish vaqti
D =600 + 1200 + 2100 + 1200 + 600 = 5700sek = 95min = 1soat 35min.
4Avtoklavning ish unumdorligi
M = pb/t = 700/5700 = 0.12b/sek = 7b/min
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5.Talab etilgan avtoklavlar soni
p= 31/7 = 5ta
6.Y uklash orasidagi interval
Dt = ny/n=700/31 = 23min

7. Avtoklav bo’ limining ish grafigi 7-jadval
Operasiyalarning ketma- 1 2 3 4 5 1
ketligi
Y uklashning boshi g% 8= g*° [9% 9> 9>
Y uklashning oxiri g™’ 8% g’ |9P 9% 10%
Temperatura g% 8> o [9¥ 10% 10”
kutarishining oxiri
Sterilizasiyaning oxiri 9% 9% o' |10 10° 11%
Sovitishning tugashi 9% 948 10" | 10* 10°" 117
Bushatishning tugashi 9> 9> 0% |10* 10% 11%

b/1ssiqlik hisobi.

1. 1chi bosgichda sarf bo’ ladigan bug’ migdorini aniglaymiz

1. Avtoklavni gizdirishga sarf bo’ Igan issiglik migdorini aniglaymiz.
Q1 = G;Cy(t. — t;) = 990 — 0.481 (85 — 35) = 23809kD;

G; — avtoklav massasi

C,—po'latning issiglik sig'imi

t. - sterilizasiyatemperaturasi

t, - sterilizasiyadan keyingi boshlang’ich harorat;  t; = 40 -5 =35°C

2. Setkalarni qizdirishga sarf bo’Igan issiglik migdorini aniglaymiz
Q2 = GQCQ (tc'tz) =200. 0.481 ( 85— 25) =5772 ij

3. ldishlarni gizdirishga sarf bo’ Igan issiglik migdorini aniglaymiz.
Qs = G3C; (t-t3) = 210. 0.84 ( 85— 80) = 882 kD
G3 = 700-0.3= 210 kg

4. Mahsulotni gizdirishga sarf bo’ Igan issiglik migdorini aniglaymiz:

Raxbar Yusupov A B
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Qs = G4Cy (te-ts) = 455 . 4.02 ( 85— 80) = 9145.5 kDj
G, = 700-0.65= 455 kg

5. Suvni gizdirishga sarf bo’lgan issiglik migdorini aniglaymiz:
Qs= GsCs (te-t;) = 650 . 4.18 ( 85 — 35) = 135850 kDj
6. Atrof muhitga sarf bo’ Igan issiglik miqgdorini aniglaymiz:
Qs = F2 *b* Xo (tc-ts) = 8,4 . 1200,05* ( 85 — 25) = 6078240 kDj
F, = avtoklavning nurlanish maydoni.
X0=9.7+0.07 (t4-te) = 9.7+0.07(30 — 25) = 10.05
ty = 35+85/4=30°S
t4 = aktoklav devorining temperaturasi.
Lh - suv temperaturasi.
Xo—issiglik berish koeffisenti.
7. 1chi bosgichda sarf bo’ Igan issiglikning migdorini aniglaymiz:
Qobsh Q1 + Q2 +-...+Qg = 23809+5772+882+ 9145,5 + 135850 +
+ 6078240 = 6253698,5 kDj
8.1chi bosgichdagi sarf bo’lgan bug’ migdorini aniglaymiz
Q obsh 6253698.5
B = 2942.9kg
in-zn 2627 — 502
2chi bosgichda sarf bo’ ladigan bug’ migdorini aniglaymiz.

9. Avtoklav ishning 2chi bosgichida sarf bo’Igan issiglik fagat atrof muhitga
sarf bo’ Igan issiglik migdorini kompensasiya qgilish uchun sarflanadi.
Q;=F;.s.d%(tl4—t) =84  -2100. 10.9 .(42.5 — 25) = 3364830kDj
d's = 9.7+ 0.07 (t'g —tg) = 9.7 + 0.007(42.5 — 25) = 10.9
ty = 85/2 = 42.5°C

10.2chi bosgichdagi sarf bo’lgan bug’ migdorini aniglaymiz

PDF created

3364830
P — = 1583kg
2627 - 503
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11. Umumiy bug sarfi
D =D; + D, =2942,9 + 1583 = 4525,9kg
soatni bug’ sarfi
12.Sovitadigan suv sarfini aniglaymiz
C]_ tc - tV Cn| tC - t \"
W =2.303 (G, ----- lg ----------- + Gp------- |g------------- ) =
o t —to Ch t,—to
4.02 85-20 169 8520
4.18 40-20 4.18 55-20
G, =990 + 200 + 210 + 650 = 2050 kg

(990.0.481 +200.0.481.0.84 + 650 . 4.18

2050

d Vakuum-isitkich VNIKOP-2hisobi

= 2.303 (455 -------- (O — + 2050 ------- [FE—— )= 1702.7Kg

S — = 1.69 kDj / kg

Mahsulot hisobiga binoan isitishga 1433,96kg sharbat kelib tushadi.
Temperatura 40°S idishlarga quyish temperaturasi 80°S. Qurug moddalar migdori
14%. Apparatning og'irligi 1175kg. Apparatning ish hagjmi 1000p. Isitish

maydoni 3,7m’. Bug' bosimi 0,25MPa
1. Apparatga solinadigan mahsulot og'irligini aniglash

G zag = Yrap -1 =1000. 1.05 = 1050kg
Y — apparatning ish xgymi

I - mahsulotning solishtrma og'irligi

Raxbar Yusupov A
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267 267
R — = 1.05
267-14 253

2. Mahsulotni idishlarga quyish temperaturasigachaissitishdaissiglik sarfini
aniglaymiz
Q=G .C (t—ty)
Cor = (100 —66 —21/100) . 4.19=0.54
Q. = 1050 . 0.54(80-40) = 22680kDj

3. Apparatni gizdirishga sarf bo’Igan issiglik migdorini aniglaymiz

Q2=Go . Con (t2 - tno)
40+25
| PN 2 —— 12 =79.8°C

Q. =1175.0.481 (79.8 — 40) = 2215486 kDj

4. Atrof muhitga sarf bo’ Igan issiglik migdorini aniglaymiz
Q1+ Q.2 (22680 +22154.96) . 2
0 i = 914.9 kDj
100 -2 0.8
5. Umumiy issiglik sarfini aniglaymiz
Qobsh = Q1 + Q2 + Q3 = 22680 + 22154.86 + 914.9 = 45749.76 kD

Qobsh
6. Issitish vaqgtini aniglaymiz ~ Ch = ---------- Dt=
k.f. Dt
(th—t)—(ta—t) (127 —40) — (127 — 80)
= = 26.7
tn -t (127-80)
7 [ p— 7 [ P—
th-tk 127 +80
7.Bug sarfini aniglaymiz
Raxbar YusuT)ovA Bay
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D = Qopsn / I - ip = 4574976/2718-383=196 kg

8. Issiglik bug’ sarfini aniglaymiz
De. 19.6/514.5=0.038 kg/sek.

9.Proprovodning diametrini aniglaymiz

d=./4/cex/ IT*V*]j = ,/4*0.038]|3.14* 30*1.267 = 0.036 m

10.Talab etilgan vakuum isitgichlar sonini aniglaymiz

G*P
P= - 10min - yuklashga
g *60 8.5min- isitishga
10min —bo’ shatishga
1433.96*28.5
P= - =064 71
1050*60

Ish to’ xtamasligi uchun 2 ta apparat tanlaymiz

Jarayon nomi Jixoz nomi soni Texnik xarakteristiksi
1.Mahsulotni keltirish | avtotransport
2.Qabul qilish avtotarozi 1 O -20000kg
t 2%
3.Sortlarga gjratish Transportyor(lentali) | 1 I -7.9m
v—0.4m
J -0.12nv/s

E.D quvvati — 1.5kVt

mashinasi KUM - 1

4.Saglash X om-ashyo 1 197.15m°
maydonchasi
5. Yuvish Ventilyatorli yuvish | 1 Unum-gi -3t/s

E.D quvvati — 1.1kVt
I - 3790

v—1130
h—1840
6. Maydalash DrobilkaG1 - KOS |1 I;ch quvati-2.5t/s
-25 quvvati — 3 kVt
1 - 1850
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v — 1000
h-1500

7. |sitish va deareasiya

Vakuum-aisitgich
VNIKOP -2

Ish hajmi — 1000p
gizish yuzasi- 3km”
1 - 1850

v—1780

h — 3480

m-—1175

8.Protirlash

Protirlash mashinasi
T1-KPT2

I-ch hajmi -1000p

gizish yuzasi 3km?
1 - 2500

v-1715

h —2595kg

9.Gomogenlash

Gomogeni zator
OGB -3

Ish unum - 3000k/c
Bosim 125-175atm
Prunjerlar soni 3ta

1 - 1180

v - 1000

h— 1370

10.1dishlarga quyish

Dozotor — popolnitel
DN-1

Siliglanishi -1
tarasig'imi  100sm”
yumshoq ish uchun 160
tara o’ lchami :

diametri : 50 — 110
balandligi 35-165
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4.Ekologiya va texnika xavfsizligi.
Transportda yuklash, tashish va tushirish ishlarini
baj arishda texnika xavfszligi

Transport ishlarini bajarishda xavfsizlik talablari. Qishloq
x0'jaligidagi jarohatlarning 35 foizga yaqgini transportda ish baarganda
sodir bo'ladi. Yuklar xavflilik dargjasi bo’yicha 5 guruhga bo’linadi: 1)
kam xavfli (qurilish, sabzavotlar va boshq.); 2) yonilg'i (moy, benzin va
boshq.); 3) issiq va changlanuvchi (asfalt, mum, sement va boshq.); 4)
agressiv suyugliklar (kidotalar, ishqgorlar va boshg.); 5) sigilgan gaz
ballonlari (asetilen, kislorod). Massasiga garab yuklar 3 toifaga
bo'linadi: 1. 80 kg gacha; 2. 80 dan 500 kg gacha; 3. 500 kg dan og'ir
bo'lgan yuklar. Avtomobil va traktorlarda xavfsiz ishlash ko' pincha
ularning texnik holatlariga, transportda ishlasn vagtida xavfsizlik
texnikasi qoidalarining bajarilishiga va yo'l harakati qoidalariga ganday
rioyagilinishigabog’ligdir.

Transport ishlari bilan band bo’lgan traktorlarni yo’'l harakatidan
imtihon topshirgan va shu ixtisos bo'yicha (¢'ildirakli mashina
haydovchilari uchun kamidaikki yil, zanjirli traktor haydovchilari uchun
bir yillik mehnat faoliyatiga yega bo’'lgan traktorchi-mashinistiargina
haydashlari mumkin.

Traktorlar va o'ziyurar g'ildiraklarning ko'ndalang turg’ unligini
oshirish uchun ularning oralig'i mumkin gadar kengaytiriladi yoki
mazkur traktorga tirqaladigan standart tirkamalar g'ildiraklari oralig'iga
teng qilib o'rnatiladi. T-28x4M va MTZ-80 traktorlarida yo'l tirgishi
kamaytiriladi. Hamma traktorlarga organi ko’ radigan ko’ zgu o' rnatilishi

kerak. Texnik garov vagtida avtomobil va traktorlarning rul boshgaruvi,
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tormozi, yurisn qgismi, tishlashish muftass va uzatmalar qutig,
shuningdek yoritish va signalizasiya sistemas tekshiriladi.

Bir tirkamali avtopoyezdning uzunligi 20 metrdan, bir nechta
tirkamali avtopoyezdning uzunligi yesa 24 metrdan oshmasligi kerak.
Agar T-32 tipdagi tirkamali o’ ziyurar g'ildirakdan foydalanilsa, u holda
uning ramasiga kamida 300 kg yuk joylash kerak. Tirkama aravalar
harakat gilayotganida, to’xtab turgan vagtida va ish jarayonida tormoz
qurilmalarining ishlasni tekshiriladi.

Mashinadan foydalanish qoidalari, usullari bilan tanishmasdan va
go’'shimcha yo'l-yo’'rig olmasdan turib mashinani boshgarish mumkin
emas.

Y uklarni tashisnda xavfsizlik talablari

Y uklarni ortish, tasnish va tushirish ishlarining to’'g'riligiga transport
vositasining haydovchis javobgardir. Yuklash ishlari boshlanishidan
oldin u yukni tekshirib ko'rishi va bu yuklar transport vositalarining
tonnas hamda o’lchamlariga muvofiq kelish-kelmadligini teksnirib
ko'rishi lozim. Portlovchi moddalarni va zaharli ximikatlarni tashishda
haydovchi bu yuklarni ortish, tashish va tushirish yuzasidan yo’l-yo'riq
olishi lozim, u yo'l-yo’rigni yuklarni ortish joyida oladi.

Y uklar ko' pincha qoplarda, savatlarda, yashiklarda, bochkalarda ortib
tashiladi. Ortish usuli tashiladigan yukka va yuk ko' taradigan mashinalar
yoki boshga vositalarning bor-yo'gligiga bog'liqdir. Yuklarni qo’'lda
ortish va tushirish fagat muvaggat maydonchalarda ruxsat yetiladi.
Bunday holda yerkaklar ko' pi bilan 50 kg, ayollar yesa ko' pi bilan 9 kg,
18 yoshgacha bo’'lgan o'smirlar ko'pi bilan 13 kg, o'smir gizlar ko'pi
bilan 7 kg yuk ko' tarishlariga ruxsat yetiladi.
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Yukni ortish yoki tushirishga gadar yuk ko'taruvchi vositalarning
mustahkam va turg’unligi, ularning yuk ko'taruvchanligi ko'tariladigan
yukka muvofiq kelish-kelmadligi, argon, tros va himoya to’siglarining
holatini tekshirish lozim. Yuk ortilgan transport qo’yiladigan joy axlat,
gor yoki yot narsalardan toza bo'lishi kerak. Agar yuklash va yuk
tushirish ishlarida ko'tarish moslamalaridan foydalanilsa, u holda
ko'tarilgan yuk ostida turish mumkin yemas; transportni shunday
o' rnatish kerakki, bunda avtomobil yoki traktor kabinasi ko’tarilgan yuk
ostiga to'g'ri kelmadligi lozim. Yuk ortilayotgan va tushirilayotgan
vagtda haydovchi kabinadan chiqgib turishi kerak.

Chang bo’'ladigan yuklarni ortish va tashishda haydovchilar, yuk
tashuvchilar, albatta, himoya ko'zoynaklari va respiratorlardan
foydalanishlari kerak. Chang bo’'ladigan yoki badbo'y hidli yuklar
brezent bilan yopiladi. Bochka yoki shunga o’xshash yuklarni ortishda
maxsus vositalardan foydalaniladi. Transport harakati vagtida yuklar
siljimadligi uchun tashishga tayerlangan yuklar argonlar bilan bog'lab
mahkamlab go'yiladi. Po'lat tros va ssimdan argon o’'rnida foydalanisn
mumkin yemas. Uzun yuklar alohida ye'tibor bilan mahkam bog’ lanishi
lozim. Chunki ular puxta bog'lanmasa, baxsiz hodisaga yoki avariyaga
sabab bo'lisni mumkin. Yonilgini avtosisternalarda va metall
bochkalarda tashishga ruxsat yetiladi. Bu magsadlar uchun shisha idish
va chelaklardan foydalanish mumkin yemas. Sigilgan kislorod, asetilen
va boshga yonuvchi gazlar solingan ballonlarni tashishda ular kuzovlarga
yog ochdan yasalgan uyali maxsus tagliklarga joylashtiriladi va
mahkamlab qo’yiladi, bu tagliklar namat bilan o’ ralgan bo’lisni kerak.
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Yonilg'i gaz to'ldirilgan ballonlarni kislorodli ballonlar bilan
birgalikda, kislorodli ballonlarni yesa moyli moddalar va moylar bilan
birgalikda tashish mumkin yemas. Hamma ballonlardagi ventillarni
shikastlanish va ifloslanishdan saglash uchun gopqgoglar bo’lishi kerak.
Y oz kunlarida ballonlar gizib ketmasligi uchun brezent bilan o’ raladi.

Idishga solingan sochiluvchan yuklar hamda kuzov ichida
tashiladigan yuklar kuzov va arava bortlaridan chigib golmasligi lozim,
chunki ular harakat vagtida tushib golishi vayo’lovchini shikastlantirishi
mumkin. Yuk transport vositalarining turg'unligini yo’'gotmasligi va
haydovchining ko'rish chegarasini cheklamadligi lozim. Bochkalar,
yashiklar, xashak, poxollarni ortishda yo’'| harakati qoidalari va
belgilangan gabaritga rioya qilish lozim. Ortilgan yukning yerdan to
baland gismigacha bo’lgan oralig 3,8 metrdan ortiq bo’ Imadligi, yeni 2,5
metrdan ortmasligi, transport orgasidan 2 metrdan ko' p chigib turmadligi
kerak. Agar yuk yoki tashilayotgan gishlog xo’'jaligi mashinasining
massas juda og'ir, balandligi yoki gabaritda belgilangan o’lchamdan
katta bo’'lsa, u holda bunday yukni tashish uchun yuk olingan yerdagi
DAN dan ruxsat olish zarur. Ruxsathomada harakat vagti va yo’' nalishi
ko'rsatiladi. Agar bunday yuk bilan temir yo'l orgali o’tiladigan bo’lsa,
temir yo'l muassasasidan o’ shimcha ruxsatnoma olish zarur. Agar yuk
yenining oxirgi nuqtasi bilan oldingi yoki keyingi gabarit chiroglari
orasidagi oraliq 0,4 metrdan ortiq bo’lsa, transport vositas gabaritidan 1
metrdan ortig chigib golgan yuklar kunduz kuni signalli shitlar yoki
bayrogchalar bilan, tunda va kunduz kuni ko'rish yomonlashgan vagtda
yoqilgan fonarlar bilan belgilanishi lozim. Agar tirkash dishlosi transport
orgasidan 1 metrdan ortiq chigib qolsa, 0'ngga va yegiluvchan shatak
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Jjoyiga ham shunday belgl qo’yiladi. Shit va bayrogchalarning o’ lchami
400x400 mm bo'lishi kerak. Ularning o'ng va teskari tomonlariga
garama-garshi diagonal bo’yicha yeni 50 mm keladigan qilib, gizil vaoq
yo'llar oralatib chiziladi.

Traktorlar va boshga mashinalarni yo'lga jo'natishda xavfsizlikni
ta’ minlash uchun bir gator talablarni bajarish zarur. Shataksirab golgan
traktor va O’'ziyurar mashinalarni ularning quvvatidan katta bo’lgan
traktor bilan shatakka olish mumkin. G'ildirakli yekskovatorni shatakka
olishda oldin uning strelkasini yuradigan tomonga burib, shunday pastga
tushirish kerakki, burilishlarda u shatakka olgan mashinaga tegib
ketmadligi lozim. Burilish platformasini tormozlab va mustahkamlab
go'yish, barcha chig'irlarni (harakatlantiruvchi gismlarni) tormozlab
go’'yish kerak.

Mashinalarni og'ir yuk tashiydigan prisgp-mashinalarga hamda yuk
mashinalariga ortish va ularni tashish isnlari ma muriyat vakilining
kuzatuvida olib borilishi kerak. Platformaga yuklangan mashina mahkam
joylashtirilishi lozim. Y 0’'lda xavfsizlik uchun shatakka olingan transport
haydovchis javobgardir. Haydovchi safarga chigishdan oldin yukni
tashishga javobgar kishidan yuk ortilgan yerdan toki u olib boradigan
joygacha bo’lgan yo’' nalishi to’ g'risida ma lumot olishi zarur. Temir yo'l
platformasida traktorlar hamda boshga mashinalarni ortish va tushirish
ishlari temir yo'l ma muriyatining ko'rsatmasiga muvofiq amalga
oshiriladi.

Odamlar ni tashisndagi xavfsizlik talablari

Haydovchi yo'lga chigishdan oldin yo’lovchilarga mashinaga chigish

va mashinadan tushish qoidalari hamda transport harakati vagtida
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o' zlarini ganday tutishlari to’g’'risida yo'l-yo'rig berishi lozim, chunki u
transport vositasda yo'lovchilar tasnishning xavfsizlik texnikas
goidasiga javobgardir.

Transport kabinasida ruxsat berilganidan ortigcha odam olib yurish
mumkin yemas. Tirkamalarda odam tashish man vyetiladi. Uch vyil
uzluksiz mehnat faoliyatiga yega bo’lgan haydovchigina avtomobil
kuzovida bir guruh odamlarni tashishi mumkin.

Yo'lovchilarni tashish uchun mo’ljallangan yuk avtomobilining

kuzovini bortlarining yuqori gismidan 150 mm pastga o'rnatilgan
o'rindiglar bilan jihozlash zarur. Orgadagi va yonlardagi o’rindiglar
mustahkam suyanchigli  bo’'lmog’'i lozim. Bunday avtomobilning
ishlatilgan gazni chigarib tashlaydigan trubas kuzovdan tashgarida
bo’lishi kerak. Kuzovdagi yo'lovchilardan biri javobgar qilib tayinlanadi
va uning ism-sharifi yo'l varagasiga yoziladi. Transport yurib ketayotgan
vagtda yo’ lovchilarga bortlarda o' tirish man yetiladi.
Yo'lovchilar bo’'lgan avtomobillarning tezligi soatiga 60 km dan
oshmadligi lozim. Avtosisternalarda va samosvallarda yoki borsiz
platformada, yuk avtomobillarida yuklarni kuzatib boruvchi kishilar
haydovchining kabinasida bo’lishi shart. Yarim tirkamalarda odamlarni
tashishga ruxsat yetilmaydi. Kuzov bortlari bilan barobar yoki baland
joylashgan va bo’yiga uzun bo’lgan yuklar ustida odamlarni olib ketish
man yetiladi, chunki ular yigilib tushishlari yoki yelektr smlariga tegib
ketishlari mumkin. YoNILg'i bochkalarni yoki gaz ballonlarini tashishda
kuzovda odam bo’' Imasligi kerak.

Qishda yo'llar berkilib goladigan sharoitda istisno tarigasida zanjirli
traktor agregatlaridagi chanalarda odam tashishgayo’l qo’yiladi.
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5. Standartlash.Mevalar va sabzavotlar
Kartoshka, mevalar va sabzavotlarga standartlar 0’z to’ zilishiga ko’ ra kun
jixatdan don va urug'liklarga kuyilgan standartlar bilan uxshashdir. Ular kuyidagi
bulimlardan iborat: kirish kismi, texnik talablar, gabul qgilish koidalari, kadoklash,
tamgalash, tashish va saglash sifatini belgilash uslublari.

Kirish kismida standart amal kiladigan soha kursatiladi, standartlashtirish
obyekti aniklanadi, tayyorlanadigan mahsulotning nima uchun muljallanishi
bel gilanadi.

«Texnik  talablar» bulimida mahsulotning asosiy iste’molchilik
xususiyatlarini belgilaydigan me'yorlar keltiriladi. Mevalar va sabzavotlar sifatiga
talablar mahsulotning nima uchun muljallanishi: sekin-asta iste'mol qilish, kiska
muddat saglash, 0’ zok vakt davomida saglash, kayta ishlash uchun muljallanishiga
bog' lik bo’ ladi. Ayni bir xil mevalar va sabzavotlar bir magsad uchun & lo sifatli va
boshka magsadlar uchun yomon sifatli bo’'lishi mumkin. Masalan, ertagi karam
toza xolida iste' mol gilish uchun juda yaxshi, ammo o’ zok vakt davomida saglash
va kayta ishlash uchun umuman yarogsizdir.

Kartoshka, mevalar va sabzavotlar sifatiga ko'ra bir xil emasligi sababli
ushbu bulimda mazkur navlarning tavsifnomasi ilova kilinib, mahsulotlarning tovar
tarkibiga bulinishi keltiriladi. Tovar navlari migdori mevalar va sabzavotlar turiga
garab ikkitadan turtgacha bo’ lishi mumkin. Oliy va birinchi navlarga sifat jixatdan
bekami-kust mahsulotlar kiritiladi: past navlarga shakli yoki rangiga ko'ra
tekislanmagan, zararkunandalar zararlagan yoki shikastlangan mevalar va
sabzavotlar kiritiladi. Xosilning fakat ovkatga ishlatish yoki kayta ishlash uchun
yarogsiz bo’ lgan kismi nostandart deb hisoblanadi.

Ushbu bulimda sifat va migdorga oid ko'rsatkichlar belgilanadi. Sifat
kursatgichlari tashki kurinishning bayonini, pishganlik, tozalik
dargasini 0’z ichiga oladi. Odata standartlarda pomologik (sabzavotlar uchun —
botanik) navga xos bo’ lgan tipik shakl va ranga ega bo’lishi kerakligi aytib utiladi.
Mevalar va rezavorlar uchun standartlarda ularda boshka xid, ta m bo'Imadligi

kerakligi kursatilgan.
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Sifatning miqdoriy kursatgichlari son bilan tavsiflanadi, ular eng yuqori,
cheklovchi va takiklovchi me'yorlarni o'z ichiga oladi: eng yugori kursatgichlar -
ko' rsatkichning tebranish chegaralarini; cheklovchi ko' rsatkichlar - «kamiday,
«ko' pi bilan» degan so’z va iboralar bilan ifodalanadi; tagiglovchi ko' rsatkichlar -
mahsulotning zararsizligi va zarur sanitariya xolatini  kafolatlaydi, «yo'l
go’'yilmaydi» degan ibora bilan ifodalanadi.

Meva-sabzavotchilik mahsulotlariga standartlar don, dukkaklidon va moyli
ekinlar standartlaridan yo'l kuyilishning mavjudligi bilan farklanadi. Yo'l
go'yiladigan me'yorlar - bu o'lchami va sifatiga ko'ra yo'l kuyilishi mumkin
bo’lgan tebranishlardir. Standartlarda ularni me’yorlab kuyishning zarurligi meva-
sadzavot mahsulotlarining 0'ziga xos Xxususiyatlari, ularning yetishtirishdagi
turlicha shart-sharoitlar, terimni tashkil etish muddatlari va dargjasi, tashish va
saglash shart-sharoitlari, mahsulotlarni navlash va kalibrlash mavjud usullarining
nomukammalligi bilan bog’ likdir, bunday xolatlar mutlako bir xildagi turkumlarni
olishni kiyinlashtiradi.

Yo'l go'yiladigan me'yorlar odatda massaga yoki mahsulot nusxasi soniga
nisbatan foizlarda ifodalanadi. Bunda mazkur tovar navidagi, keyingi, birmuncha
past navga tegishli mevalar, ildiz mevalalar, tugunaklilar va boshkalar soni
aniklanadi. Odatda meva-sabzavotchilik mahsulotlariga standartlarda umumiy yo’l
go'yiladigan me'yorlar, yani barcha yo'| qo'yiladigan me'yorlar yigindisi
belgilanadi. Umumiy yo'l go’yiladigan me'yorlar ushbu standartdagi ayrim yo'l
go'yiladigan me'yorlarning arifmetik summasidan kam bo’'ladi va mahsulotlar
massasining 15%ni tashkil etadi.

Standartlar tovarni u yoki boshka tovar naviga kiritish uchun asos bo’ ladigan
asosly belgilarni nazarda tutadi: ular eng kam yoki eng katta miqgdorlar,
zararkunanda va kasalliklardan mexanik shikastlanishning yo’'l qo’yiladigan foizi,
yetilish dargjasi, kartoshka, mevalar va sabzavotlarning shakli va rangi, boshka
navlar aralashmasining foizi (pomologik va botanik bir xillik), boshka aralashma va

tuprokning mavjudligi kabilardir.
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Meva-sabzavot mahsulotlarining ayrim turlari uchun ichki baholash
ko' rsatkichi, ya ni ichki (yashirin) kassalikning aniklanishi, yetilishi dargasining
belgilanishi (shunga tegishlicha, ovkatga yaroglilikni)ni ham nazarda tutadi.
Yetilishning turtta dargjas aniklanadi: yigib-terib qo’yiladigan, iste'mol
gilinadigan (yoyiga yaroqglilik), texnik (konservalash) va biologik (fiziologik).

Yigib-terib kuyilish uchun vyetilgan mevalar va sabzavotlar to’'liq
shakllangan, yigib olinganidan keyin yana yetiladigan va iste’ mol uchun yetilgan
bo'lishi kerak. Urug mevalilar (olma, nok, bexi), olma, urik, kovun, pomidorlar
(dumbul vakti) ko' zgi va kishki navlari olib qo’yiladigan yetilish dargjasida yigib
olinadi.

Iste’'mol uchun yetilgan mevalar va sabzavotlar tashki kurinishi, tami va
etinning konsistensiyasiga ko' ra eng yuqori sifatga ega bo’ ladi. Gilos, olma, olxuri,
tarvo’'zlar iste'mol uchun yetila boshlagan vaktida yigib olinadi, ular to'liq
pishmasdan o’ ziladi.

Sanoatda kayta ishlash uchun muljallangan meva va sabzavotlar uchun
standartlarga ko'ra texnik jixatdan yetilish belgilanganki, unda mahsulot kayta
ishlash texnologiyasi talablariga muvofiq bo’ladi. Standartlarga ko'ra xom va utib
ketgan meva-sabzavotlar toza xolida iste' mol qgilish va sanoatda kayta ishlash
uchun yo'l qo’yilmaydi. O’ zilganidan so’ ng ushbu navdagi mevalarga xos bo’ lgan
tashki kurinishiga, konsistensiya va ta'miga ega bula olmaydigan mevalar xom
hisoblanadi. Iste' mol uchun yetilganlik belgilarini yukotgan mevalar utib ketgan
hisoblanadi. Iste' mol uchun mevalar yetilganlik belgilaridan utib ketgan
hisoblanadi. Ularning eti bushashgan (olmalarniki - unsimon yoki goraygan,
noklarniki - unsimon yoki suyulgan, olma, urik, olxuri, olcha, giloslarniki -
suyulgan, pustlogi ochilsa, okib chikib ketadi va xokazo. Tobidan utib ketgan meva
va sabzavotlarda yokimsiz xid, meva etida bushliklar paydo bo’ ladi. Utib ketganlik
odatda biologik yetilish, ya ni urug larning muayyan tarzda yetilishidan dalolat
beradi. Ba'zan mevalar biologik jixatdan yetilgani xolda iste'mol qilish uchun

yarogli bo'lishi ham mumkin. Meva va sabzavotlarning yetilish dargjasi xakida
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ularning tashki kurinishi (avvalo, rangi), ichki to’zilishi, ta miga garab baho
beriladi.

Standartlarga ko’ rayangi o’ zilgan bodring, tarvo’ z va kovunlar baklajonlarga
ularning ichki to’zilishini, binobarin, mahsulotning yetilish dargasini
tavsiflaydigan sifatlar ko’rsatkichi nazarda tutilgan. Bunday standartlarga ichki
xolatini tekshirish uchun kesib kurishga ruxsat qilinadigan (zarur bo’lganida)
mevalar sonining me' yori joriy etilgan.

Standartlar meva-sabzavot mahsulotlarini bir o'lchamga keltirish, ya ni
o'lchamlari bo’'yicha navlashga nisbatan muayyan talablarni nazarda tugadi.
O’lchamiga ko'ra bir xil mahsulot yengil va tez kadoklanadi: uning tashilishi kam
xargjat va sarflar bilan bog dikdir. Bir xil o'lchamdagi meva va sabzavotlar
birmuncha jalb etuvchi tovar kurinishiga ega bo’ ladi. Mahsulotlarining o’ [chamiga
ko'ra yakin turkumlari ko' prok bir xildagi xususiyatlarga ega bo’ladiki, bu ularni
saglash va ko’ zatib turishni yengillashtiradi.

Sanoatda kat’'iy ishlash uchun vyetkazib beriladigan mahsulotlarga
standartlarda texnologik xususiyatini tavsiflaydigan asosiy moddanning tarkibiga
(0'zumda gand, kartoshkada kraxmal, pomidorda kuruk moddalar va xokazo) doir
bazis ko' rsatkichi belgilanadi.

Meva-sabzavot mahsulotlarining ko'p turlari tez bo’'ziladigan bo’lganligi
sababli standartlarda tayyorlov joylarida va o’ zok mosafaga tashilganidan so’ng
ayrim sifat kursatgichlariga turli talablar belgilangan. Agar tayyorlov joylarida
chirigan mevalarning turilishiga yo'l kuyilmasa, o'zok masofaga tashilganidan
so'ng yetib kelgan joyda ayrim chirigan mevalar (ertapishar va pishib ketgan
olmalar)ning bo’lishi turkumni brak gilish uchu nasos bulmaydi. Bunda standart
talablarga muvofiq keladigan mevalar 100% deb qgabul qilinadi, chirigan va
pishmagan mevalar aloxida hisobga olinadi. Bunday mevalar sotishga qo’yilmaydi.
Bevosita xuj xujaliklarning o’'zida mevalar gabul kilinishining kengayishi sababli
mahsulotning ishlab chigarish joylaridagi sifat ko' rsatkichlari joriy etiladi. Keyingi

yoyillarda savdo tarmogida sotiladigan meva-sabzavot mahsulotlariga talablarni
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belgilaydigan standartlar guruhi tasdiklangan. Sabzavotlarga standartlarda
pestisidlar va nitratlar tarkibi cheklangan.

«Qabul qilish koidalari» bulimida mahsulotning ishlab chikaruvchidan
tayyorlovchiga va tayoyrlovchidan chakana savdoga yoki kayta ishlashga kelib
tushganida takdim etilish va gabul kilinish tartibi belgilanadi. Qabul qilishning
sifatga tugri baho berilishidagi katta ahamiyatga egaligini ta’ kidlash lozim. Y uklar
kelib tushadigan joylarda yaxshilab ko’ zdan kechirilmasligi iste’ molchiga yomon
sifatli mahsulotning kelishiga sabab bo’ ladi. Sifatga notugri baho berilishi va uning
tovar kurinishining pasaytirilishi mahsulotni yetkazib bergan tashkilotning asossiz
sarf-xargjatlar gilishiga olib kelishi mumkin.

Tanlab nazorat gilish meva-sabzavot mahsulotlari sifatini baholashning asosiy
usulidir. Bunda mahsulotning butun turkumi sifati xakida tasavvur beradigan va
baholaydigan tanlab olish xamlari kursatiladi. Meva-sabzavot mahsulotlariga
barcha standartlar mahsulotlarning turkumlab gabul kilinishini nazarda tutadi. Bir
tovar va bir xujalik-botanik navdagi, bir xil kadoklangan va markalangan, sifat
xakidagi bir guvoxnoma bilan rasmiylashtirilgan, bir vaktda topshiriladigan - gabul
gilinadigan mahsulotning xar ganday sifati turkum (partiya) deyiladi.

Topshirish - gabul qilish koidalariga ko’'ra mahsulotning xar bir turkumi
sifatini tanlab olingan o'rtacha namunani baholash asosida aniklanadi deb
belgilangan. «Sifatni belgilash uslublari» bulimida kuyidagilar ochib berilgan:
namunani tanlab olish uslublari, sifatni belgilashning utkazilishi (sinovlar),
natijalarning ishlanishi. «Namunalarni tanlab olish uslublari» kichik bulimida
namunalarni tanlab olish joyi va usullari va ular migdori kursatiladi, bunda
kadoklash birliklari soni yoki idishsiz kelgan turkumdan olishlar soni nazarda
tutiladi. Bunda standartlarda o’'rtacha namunaning kurkamligiga katta €'tibor
beriladi. Namuna tekshiriladigan turkumdagi mahsulotlar sifati, tarkibi va
xususiyatlari bilan bir xilda bo’ lishi kerak.

Idishda kelib tushgan barcha meva va sabzavotlarga standartlar namunalarni
tanlab olishning yagona uslubini nazarda tugadi. 100 uringacha bo’ lgan turkumdan

urab-joylash jixozlarining kamida uchta birligini, 100 urindan ortiqg bo’ Igan xar bir
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50 urindan kushimcha ravishda urab-joylash jixozlarining bitta birligidan tanlab
olinadi. Tanlab olinganlaridan urab-joylash jixozlarining barcha birliklari
massasidan jamida 10% i tanlab olinadi.

«Sifatni  belgilashning utkazilishi  (sinovlar)» kichik bulimida sifat
ko'rsatkichlari bo’yicha taxlilni utkazish uslublari, taxlilni utkazish muddatlari,
ularning izchilligi kursatilgan. Sifatning tekshirilishi namunalar tanlab olinganidan
keyin zudlik bilan yoki tegishli xujjatlarda belgilangan vakt davomida utkazilishi
kerak, mahsulot xususiyatlarini belgilash keyingi tartibda amalga oshiriladi.

Mevalarning tozaligi yoki sabzavotlarning ifloslanganligi anikllanadi.

Ifloslanishga tuprok, barglar, shoxchalar va shu kabilar kiradi. Kartoshka va
ildizmevali usimliklarning ifloslanishini ularning tuprogini suv bilan yuvib
aniklanadi. Keyinchalik chikitlar migdori aniklanadi. Chigitlarga savdo va kayta
ishlash uchun yarogsiz mahsulot nusxalari kiradi. Ozik-ovkat uchun kartoshkani
baholashda kuyidagilar chikitlar hisoblanadi: eng ko' p yonlama bo’yicha 20mm
dan kam o’Ilchamli tugunaklar; sirtining %4 kismidan ortigi kukarganlari; ezilganlari;
tugunaklarning yarimtalari va bulaklari: kemiruvchilar kemirganlari; fitoftora va
chiriklar bilan bo’ zilganlari; mo’ zlaganlari; iviganlari; dimikkanlari.

Olmalar sifatini belgilashda pishmagan yoki kasalliklar kuchli ta'sir kilgan
mevalar chigitga chikariladi. Tuprokning va chigitlar massasi (1%dan ortigi)
namuna massasining foizlarida ifodalanadi,shundan keyin esa o'rtacha namuna
massasidan chegirib tashlanadi. Butun turkum massasi chikitlar va ortigcha tuprok
miqdoriga kamaytiriladi. So’'ngra zararlangan, mexanik shikastlangan, kasal va
zararkunandalar kemirgan nusxalar gjratib olinadi. Aloxida nuksonlar miqdori
aniklanadi. Shundan keyin o' rtacha shakldagilar, o’Ichami, bir xilligi va navliligi
aniklanadi. Boshka navdagi (botanik, pomologik) mevalar aloxida olib kuyiladi,
ularning massasi va turkumdagi foizli tarkibi hisoblanadi.

Meva, bosh, ildizmevali ekinlar, tugunaklar miqdori shtangensirkul yoki
uning buyiga perpendikulyar tarzda shablon bilan eng katta diametri bo’yicha
perpendikulyar tarzda shablon bilan eng katta diametri bo’yicha ulchanadi va

millimetrlarda ifodalanadi. Aralash kattalikdagi mevalarni,agar standart ularning
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kalibrlanishini nazarda tugadigan bulsa, sifati bo'yicha bir xil emas deb
hisoblanadi. Mahsulotning bir nusxasida bir necha nukson bo’ Iganida ularning eng
ko' p sezilib turgani bo’ yicha hisob yuritiladi.

Xar bir fraksiyaning massasi 0’ rtacha namuna massasiga nisbatan foizlarda
ifodalanadi. Bunda o'rtacha namuna massasi tuprok (1%dan ortigi) boshka
ifloslanishlar va chikitlar chegirib tashlanib, 100% deb gabul gilinadi.

So’ ngra organoleptik uslubga ko’ ra rangi, ta’ mi, xidi, pishish darachasi kabi

ko'rsatkichlari aniklanadi. O’rtacha namuna sifatini baholashning aniklangan
natijalari ushbu standarta gabul kilingan me'yorlar bilan solishtiriladi va
mahsulotning u yoki boshka tovar naviga muvofigligi belgilanadi.

Agar mahsulot juda bo’ Imaganda bir o’ ziga xos ko’ rsatkich talablariga tugri
kelmasa, unda butun turkum ushbu meva yoki sabzavotlarning amaldagi sifati
talablariga to’'lig javob beradigan past navga utkaziladi. Agar mahsulot amaldagi
standartga ko'ra past nav talablariga tugri kelmasa yoki u navlarga bulinmasa,
bunday meva yoki sabzavotlar turkumi nostandart deb hisoblanadi.

«Natijalarni ishlash» kichik bulimida formulalar, hisoblashlarning anikligi,
olingan ma’ lumotlarni o' rtachalashtirish dargjasi, takror belgilashlarda yo'l
go'yiladigan farklar keltirilgan. Meva-sabzavot mahsulotlariga ayrim standartlarda
«Qabul qilish koidalari» va «Sifatni belgilash uslublari» bulimlarida maxsus
standartlarni kullash zarurligi kursatiladi.

«Kadoklash, tamgalash, tashish va saglash» bulimida mahsulotlarni navlash
va kalibrlashni hisobga olib, ularni tayyorlash va kadoklash koidalari: birlamchi va
transport idish turlari va o'lchamlari, shuningdek, kadoklashda ishlatiladigan
yordamchi materiallar (kipiklar, kogozlar), birlamchi va transport idishida
mahsulotning eng ko’ p miqgdori, tashishning xar xil turlarida urab-joylash jixozlari
biriklarini taxlash usuli va idishsiz tashishda mahsulotni kadoklash usullari
keltirilgan.

Tamgalashga talablar idishdagi joyni, tamgalash turi va sifatini belgilaydi.
Mahsulotning xar bir turiga ushbu mahsulot xakidagi axborot kursatilgan sifat

tugrisidagi guvoxnoma ilova gilinadi. Standartlarda ushbu guvoxnomaning asosiy
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mazmuni keltirilgan. Bu bulimda tashish usullari va muddatlari, tashishdagi harorat
va namlik shartlari, bu mahsulotni saglash texnologiyasi xakidagi ma’ lumotlar
keltirilgan.

Yangi ozik-ovkat kartoshkasi sifatini «Jamgariladigan va yetkazib
beriladigan yangi ozik-ovkat kartoshkasi. «Texnik shartlar» maxsus standarti
belgilaydi. Kartoshka tayyorlash va yuklab junatish muddatiga garab ertagi
(1sentyabrgacha jamgariladigan va yuklab junatilgan joriy yil xosili) va kechki
(1sentyabrdan so’'ng jamgariladigan va yuklab junatiladigan)ga bulinadi. Oziklik
kimmatiga garab kechki kartoshkaning yuqori kimmatli navlari gjratiladi. Kechki
kartoshka bir botanik navli bo’'lishi lozim. Navning tozaligi 90%dan kam
bo’Imasligi darkor.

Kartoshkaning tashki kurinishi, o’'lchami, yo'l qo'yiladigan nuksonlari,
ifloslanishi uning sifatini tavsiflaydigan asosiy ko' rsatkichlardir. Tugunaklar tashki
kurinishiga ko'ra butun, kuruk, ifloslanmagan, soglom,usmagan, bujaymagan,
shakli va rangiga ko'ra bir xilda yoki xar xil yuqgori kimmatlilari uchun shakli va
rangiga ko'ra bir xilda bo’lishi kerak. Kechki kartoshkaning tugunaklari yetilgan,
pusti kattik bo’lishi lozim.

Tugunaklarning kattaligiga ko'ra bo’'lgan talablar shakli va yetishtirilgan
tumanlariga qgarab tabakalashtirilgan. Tugunaklar shakliga ko'ra yumalok-yassi
yoki cho’zinchok bo’ladi. O’ zinligiga kengligiga garaganda 1,5 marta va undan
oshadigan tugunaklar cho’ zinchok shakldagi tugunaklar deyiladi. Ertagi kartoshka
uchun yumalok-yassi tugunaklar o’lchami eng ko'p kundalang diametri bo’yicha
kamida 30mm, cho’zinchok shaklidagi tugunaklar uchun-kamida 25mm bo’ lishi
lozim.

Kechki va kechki yuqori kimmatli kartoshka uchun cho’zinchok shakldagi
tugunaklar uchun-kamida 30mm janubiy mintakalar uchun yumalok-yassi
tugunaklar o’lchami-kamida 35mm, boshka mintakalar uchun-kamida 45mm
bo'lishi kerak. Standartga ko'ra asosiy talablardan chekinishlar belgilangan.
Chukurligi 5mm dan ortig va 0’ zunligi 50mm dan ortiqg mexanik nuksonlari (kesigi,

uyigi, pachagi) bo’'lgan tugunaklarning 5%gacha bo’lishiga yo'l kuyiladi, mayda
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tugunaklar

tarkibi

oshmasdligi

jamgarish chogida uyumlar xolida tashishga ruxsat etiladi.

kerak.

Usgan usimtali 2sm dan ortig maydoni kukargan tugunaklar tarkibi -2 %gacha,
shikastlangani 2%gacha, qoramtir dogli ertagi uchun - yo'l qo'yilmaydi, kechki
uchun - 2%gacha, tugunakning ¥ dan ortiq sirtini kutir yoki sosporoz bosgan ertagi
uchun - yo'l go’'yilmaydi, kechki uchun -2 %gacha tarkibi cheklangan. Fitoftora
tarkalgan xududlarda kechki kartoshka turkumlarini tayyorlashda kasal bosgan
tugunaklarning 2%dan ortiq bo’lishiga yo'l qo’yilmaydi. Tugunaklarga yopishgan
tuprokning 1%dan ortig bo’lishi mumkin emas. Standartda kadoklash, tamgalash,
tashish va saglashga talablar belgilangan. Ertagi kartoshkani temir yo'l va suv
transportida tashish uchun kattik taraga solinadi. Kechki kartoshkani ommaviy
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6. lgtisodiy gism

6.1. Xom —ashyo xar ajatlari.

Loyihalashtirilgan texnologik tizim bo’yicha korxona bir mavsumda 100
kun ishlaydi va har bir kunimizda 3 ta smena bo'ladi, jami bo’lib 232 smena
ishlaydi. Har bir smenada 35 ming shartli banka tayyor mahsulot ishlab chigariladi:

Tanlangan texnologik tizim asosida kichik korxona bir mavsumda 6860 ming
shartli banka tayyor tayyor mahsulot ishlab chigaradi. Shundan 3430 ming shartli
bankasi “olma kompoti sharbati” konservalari bo'Isa, 3430 ming shartli bankasi
“Olma sharbati ” konservalari bo’ ladi.

Texnologik hisoblashlardan olingan natijalar va kichik korxonaning ishlab
chigargan mahsulotlarini  miqgdorini  bilgan holda  loyihalashtirilgan kichik
korxonaning igtisodiy ko' rsatkichlarini aniglaymiz:

Buning uchun avvalam bor xom-ashyo tannarxini hisoblash kerak: tanlangan
tizimda bir mavsumda “olma sharbati” konservalari uchun: olma xom-ashyosidan
185,357 yani 186 ming tonna, shakardan 192,217 ya' ni 193 tonna sarflanadi.
olmani shartnoma asosida 400 sumdan olamiz: 1 kg = 400 sum bo’Isa: 1 tonnamiz
400 * 1000 =400000 sum bo’ ladi.

Jami: 186000 tonna deb olsak:

186000* 400000 =74400000000 sum = 74400000 ming sum.
1 kg shakarni shartnoma asosida 4000 ming sumdan olsak 1 tonnasi 4000*1000=
400000 sum = 4000 ming sum.

Jami: 193 tonna shakar ishlatilsa

193 * 4000 = 772000000 =772000 ming sum bo’ ladi.

Mavsumda 186000 tonna olma xom-ashyosini gayta ishlash korxonasiga
keltirish uchun 20 tonna yuk ko'tarish qobiliyatiga ega bo’ Igan avtopoyezdlardan
foydalanamiz va bir reysi uchun 50 ming sumdan to’ laymiz. Bunda:

186000: 20 = 9300 reys tashiladi.
9300 * 50 = 465000 ming sum sarflanadi.

Shakar:
193: 20» 10reys, 10 * 50 = 500 ming sum.
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Jami: avtomobil xargjatlari:
465000 + 500 = 4655500 ming sum bo’ ladi.

“ olma kompoti sharbati” xom —ashyosi va go’ shimcha materiallar uchun umumiy

xargjatlar:
74400000 + 772000+ 4655500 =79827500 ming sum

“Olma sharbati” konservalari ishlab chigarish uchun xargjatlarni hisoblaymiz:

Mavsumda: 2644,5 tonna sarflanadi.

Shakar 99,4 tonna sarflanadi.

1 kg olmani shartnoma asosida 400 sumdan olsak:

1 tonnasi = 400 * 1000 =400000 sum = 400 ming sum bo’ ladi.

Mavsumda: 2644,5 tonna xom-ashyo sotib olinadi va bu:
2644,5 * 400 = 1057800 ming sumni tashkil giladi.

Shakar: 99,4 ya ni 100 tonna sarflanadi

1 kg shakar 4000 sumdan va 1 tonnasi 4000 ming sum bo’ Isa:
100 * 4000 = 40000000 ming sum bo’ ladi.

Xom—ashyolarni tashib keltirish uchun avtomobillardan foydalanamiz va ularga

bo’ [gan xarajatlarni hisoblaymiz:

2644.,5 : 132,225 = 133 reys bo’ ladi.

133 * 50 = 6650 ming sum.
shakar uchun:

100 : 20 = 5 reys bo’ ladi. 5*50=250 ming sum
“olma sharbati” konservalari uchun umumiy xarajat:

1057800 + 40000000 + 133 + 250 = 41058183 ming sum bo’ ladi.
Xom—ashyoni sotib olish vatashib keltirish uchun umumiy xarajat:
79827500+ 41058183 = 120885683 ming sum

6.2. Jixoz va qurilmalar xarajati.
Loyihalashtirilgan texnologik tizim uchun  kerak bo’lgan jixoz va

gurilmalarning hargjatlari quyidagicha:
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TIr Jixoz nomi Rusumi Soni Bahosi Summasi
ming sum | ming sum
1 Saralagich TSl 2 600 1200
2 Tozalagich Xakkir 2 700 1400
3 Y uvish KUUM-1 2 700 1400
mashinasi
4 Kolibrlash A9-KKB 2 800 1600
5 Tozalagich MMKY - 2 800 1600
2000
6 Blanshirlash BK 2 500 1000
7 Sovutish Vanna 2 300 600
8 Saralash Flatasion 2 500 1000
mashinasi yuvish
9 | Donlarni gjratish | Don gjratgich 2 1000 2000
10 | Inspeksiyalash TSl 2 400 800
11 | Qaytatayyorlash | MZS-2440 2 900 1800
12 Qadoglagich AZM-ZP 2 1200 2400
13 Sterilizasiya B6-KAV -4 2 1000 2000
14 Yorliglash Y opishtirgich 1 1200 1200
15 Saglashga TL-trans. 2 400 800
uzatish
Jami: 29 X 20800

Jixoz va qurilmalarni o’'rnatish uchun 10% ajratsak 20800 * 0,10 =2080,0
ming sum kerak bo’ ladi.
Demak korxonaga

umumiy

loyihalangan

tizimni sotib olish va o'rnatish uchun

20800 * 2080,0 = 22880,0 ming sum kerak bo’ ladi.

6.3. Kommunal

Korxonadagi mavjud bo’ Igan jixozlarning asosiy gismi elektr energiya bilan

xar ajatlar.

ishlaydi. Shuning uchun mavsum davomida sarf bo’ladigan elektr energiya sarfini
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Tir Qurulma Soni Quvvati | Ishvagti | Ish kuni | Jami kvt/
rusumi dona kvt soat sum
1 TSl 2 15 24 160 11520
2 Xakkir 2 15 24 160 11520
3 KUUM-1 2 3,0 24 160 23040
4 MMKYV - 2 3,0 24 160 23040
2000
5 BK 2 15 24 160 11520
6 TSl 2 15 24 160 11520
7 MZS-2440 2 3,0 24 160 23040
8 AZM-ZP 2 15 24 160 11520
9 | B6-KAV -4 2 3,0 24 160 23040
10 | VYetiketka 1 15 24 160 11520
yopishtirgich
11 TL. 2 15 24 160 11520
Jami: 21 22,5 24 160 1.814400

kvt.gateng.

1.814400* 100 = 181440.000 sum = 181440 ming sumni tashkil

ishlab chigarish uchun 10m> gaz va 20 m>suv ishlatiladi deb olsak:
1 smenada 20m.sh.b. mahsulot ishlab chigariladi; shuning uchun
20 * 10 = 200m* gaz
20 * 20 = 400m® suv
Mavsumda esa 480 smena bo’ lgani uchun
480 * 200 = 96000 m® gaz
480 * 400= 192000m°* suv sarflanadi.

Demak 1m® gazni 90 sumdan va 1m® suvni 60 sumdan hisoblasak:

Demak korxona bir mavsumda talab qilingan elektr energiya 1.814400

1 kvt elektr energiyamiz 97 sum bo’Isa o’ rta hisobda 100 sum deb olamiz:

giladi.

Bundan tashgari korxonani xom—ashyoni gayta ishlab chigarishi uchun
ishlatiladigan gaz vasuv miqdori va ularga bo’ lgan xaragjatlarni hisoblaymiz.

Resepturaga asosan o'rta hisobda 1 ming shartli banka tayyor mahsulot

Gaz uchun. 96000 * 90 = 8640000 sum =8640mingsum bo’ladi.
Raxbar Yusupov A

Bajardi Negmatov O 001.004.011.BM1-2014y

Y3e I Bapak]l Ne xyxckam Hmso | CaHa

Bapak

PDF created with pdiFactory Pro trial version www.pdiactory.com



http://www.pdffactory.com

Raxbar

Suv uchun. 192600 * 60 = 11556000 sum = 11556 ming sum.

Korxonadagi tasdiglangan shtatlar jadvali asosida 35 ta shchi va xizmatchilar

Jami: 11556 + 86 40 = 201936 ming sum

6.4. Ish haqgi xarajatlari.

bo'lib, yillik ish fondi hisoblanadi.
Tir Lavozimi Tarif | Soni Tarif Summasi
razyadi koeffisenti sum
Soat
1 Korxona raxbari 22 1 10,240 644301
2 Bosh texnolog 21 1 9,804 616868
3 Bosh xisobchi 20 1 9,371 589623
4 Bosh injener 21 1 8,804 616868
5 Bosh energetik 20 1 9,371 589623
6 Smena boshlig'i 19 3 8,943 562694
* 3 -
1688082
7 | Yordamchi hisobchi 18 2 8,522 536204
* 2 -
1072408
8 Ishchila 17 20 8,106 510030
*20 =
10200600
9 Qorovullar 16 2 7,697 484295
* 2 -
968590
10 Farroshlar 10 4 5,362 337377
* A=
1349508
Jami: 34 9336471

Demak korxonaning bir oylik ish xagi fondini 9336471 sum ya ni 9 min 366
ming 471 sumni tashkil etadi.
Korxona 6 oy faoliyat ko’ rsatadi, shuning uchun:

9336,471 * 6 = 56018,826 ming sumni tashkil giladi.

Korxonani qurish uchun 6000000 ming sum sarflanadi.

Korxonaning mavsumdagi umumiy xarajatlarini hisoblaymiz:
2500:960=2605 fizik banka kompot, 7000: 1200=5834 ming banka murabbo
A)_8439000 * 500 = 4219500000 sum = 4219500 ming sum

Yusupov A

Bajardi

Negmatov O

Y3z | Bapak
PDF created with pd
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V)Jixozlar va qurilmalarni o’ rnatish 22880 ming sum.

G)Kommunal to’ lovlar 201636 ming sum

D) Mehnatga haq to’ lash 56018,826 ming sum

Ye) Korxonani qurish 6000000 ming sum

J) idishlar uchun 4219500 ming sum

Jami: 120885683 + 22880 + 201636 + 56018,826 + 6000000+4219500 =
131385717,826 ya' ni 131385718 ming sum.

6.5. Tayyor mahsulotni realizasiya qilib olinadigan dar omadni hisoblaymiz.
Hozirgi kunda savdo korxonalarida sotiladigan “ Olma kompoti” 3 litrli
shisha va “Olma sharbati” konservalari TETRAPAK idishlarda tayyorlanadi va
sotiladi.
Birtaidishdagi maxsulotni 5000 sumdan, sotamiz
Olma kompoti uchun 3430000 * 5 000 =1715000000 ming sum
Olma sharbati uchun xam 3430000 * 5 000 =1715000000 ming sum
Jami 3430000000+3430000000 = 6860000000 ming sum daromad qilinadi.

6.6. Korxonaning asosiy iqtisodiy ko'rsatkichlarini aniglaymiz.
1. Korxonaning foydasi:
F=D —T = 343000000 — 131385718 = 211614282 ming sum.

2. Korxonaning rentabelligi, (%0)

0 211614282

=— * %= T % = 0
Ry T 100 % 131385718 100 = 161 %

3. Korxonani kapital xargjatlarini goplash muddatini hisoblaymiz.

T 131385718

'=% = 211614282 =082 76

Raxbar Yusupov A Bapax
Bajardi Negmatov O 001.004.011.BM1-2014y
Y3e I Bapak]l Ne xyxckam Hmso | CaHa
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Yuqgoridagi hisoblab chigarilgan natijalar asosida tizimning asosiy igtisodiy

ko' rsatkichlari jadvalini tuzamiz:

Asosly igtisodiy ko' rsatkichlar:

TIr Ko'rsatkichlar O’lchov birligi Miqdori
1 Korxonaning Ming sum 343000000
daromadi
2 Korxona Ming sum 131385718
xargjatlari
3 Foyda Ming sum 211614282
4 Rentabellik % 161
5 Xargatlarni yil 6 oy.
goplash muddati
Raxbar Yusupov A Bapak
Baaci || NegmatovO 001.004.011.BMI-2014y
vsz|Bapax] Nexywwam | umso | cana
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/I XUL OSAvaTAKLIFLAR

BMI ishining mavzusi Samargand viloyati Taylog tumanida mavsumda 15 ming
tonna olma konservalarini ishlab chigarishdan iborat bo'lib, vazifani bajarishda
quyidagi ishlarni amalga oshirdik. Kirish, xom ashyo va materiallarni tavsifnomasi,
texnologiya gismi, xulosa, foydalangan adabiyotlarning ro’ yxatidan iborat.

Xom ashyo va materiallar tavsifnomasi gismida konservalashga tavsiya etiladigan
va mavzuga kiruvchi asosiy xom ashyo bo’lgan Olmaga to’ la tavsif berildi Uning
navlari, konserva korxonalariga keltirish. saglash va qayta ishlashga tayyorlash
kabi texnologik operasiyalarni tavsifi keltirildi.

Konserva tayyorlashda xom ashyoni tarkibiy gismlari ozugaviy giymeati, ya ni
ogsil, yog', uglevod va mineral moddalar miqdori keltirildi. olma kompotida 10-
20% li askarbin kislotasi, 10% li karotin, 0.9% ogsil, 9.5% uglevod va 2.1% yog’
tashkil etdi.

Texnologik gismida ishlab chigarish texnologik sxemasi tanlandi va vazifaga
asosan konservalashgaishlatiladigan asosiy xom ashyolar xisoblandi.

Bunda xom ashyoni kelish grafigi, ya'ni ishlab chigarish korxonasiga kelish
grafigi. Texnologik liniyani ishlash grafigi , ishlab chigarish texnologik liniyani ish
dasturi, olma sharbati konservasini tarkibiy gismlari nisbati xisoblab topildi.

Xuddi shunday gayta ishlash jarayonida xom —ashyolarda hosil bo’ladigan
chigindilar miqdori va yo' qotishlar topildi. Bu yo’' gotishlar va chigindilar saglash,
yuvish, inspeksiya, maydalash, joylash va gadoglash operasiyalarida bo’lib, juda
ko'p % ni yuvish, inspeksiya — 8%, maydalash — 10% operasiyalarigato’ g'ri keldi.

Texnologik gismini davomida yakunida 3 litr sig’'imli shisha idishgajoylangan
“Olma’ kompoti va mag’izli olma sharbati konservasi tayyorlashda asosiy xom
ashyo va materiallarni sarflanish me’ yorlari hisoblab topildi.

Korxona faoliyati natijasida olinadigan asosiy iqtisodiy ko' rsatkichlar aniglandi.

Raxbar Yusupov A Bapax
Bajardi Negmatov O 001.004.011.BMI-2014y
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PDF created with pdfFactory Pro trial version www.pdffactory.com



http://www.pdffactory.com

8. ADABIYoTLAR:

O’ zbekiston Respublikasi Prizidenti Islom Karimovning. 2011 yilning asosiy
yakunlari va 2012 yida O’zbekistonni ijtimoiy-iqtisodiy rivojlantirishning
ustuvor yo'nalishlariga bag'ishlangan O’zbekiston Respublikasi Vazirlar
M axkamasining majlisidagi “2012 yi Vatanimiz taraqqiyotini yangi bosgichga
ko'taradigan yil bo'ladi” mavzusidagi ma'ro’ zani o'rganish bo'yicha o' quv
go'llanma*® O’ gituvchi” nashriyot-matbaa ijodiy uyi Toshkent-2012 y

1. Karimov I.A. “ O’ zbekiston — bozor munosabatdariga o’ tishning 0’ ziga xos
yo'li”, Toshkent- 1994.

2. Karimov |.A “ O’ zbekiston igtisodiy-siyosiy rivojlanishining asosiy

yo' nalishlari”, Toshkent-1995.

3. Karimov |.A. “ O’ zbekiston igtisodiy islomatlarni chuqurlashtirish

yo'lida”, Toshkent-1996.

4.. A.A.Marjaniani dr. Laboratorno’'y praktikum po kursu «Texnologiya vina.
5 Bo'riyev X.Ch. Rizayev R.M. «Meva — uzum maxsulotlarini biokimyosi va

texnologiyasi» T.«Mexnat», 1996.y

6.Bo’riyev X.Ch. Jo'rayev R., Alimov O Meva sabzovotlarni saglash va dastlabki
ishlov berish. T. «Mexnat», 2002.

7.Glazunov A.M., Sarnmau |.M. Texnologiya vin i konyakov. M.,
Agropromizdat,1990

M.: «Agropromizdat», 1990 g.

8.M.: «Lyogkaya i pimyevaya promo’ shlennost», 1981 g. — 216 str.

9.Zaychik I.R. «Oborudovaniye predpriyatiy vinodelcheskogo proizvodstva.
M.: «Agropromizdat», 1992 g.

10.Oripov R., Sulaymonov |., Umirzogov Y e. Kishlok xujalik maxsulotlarini
saklash va kayta ishlash texnologiyasi. T., «Mexnat». 1991 y.

11.Kudryashov N.A. Ageyeva N.M. Texnologiyavina, M. 1993.

12.Shols Ye.P., Ponamaryov Y e.F. «Texnologiya pererabotki vinograda»
13.Shirokov Ye.P. Praktikum po xraneniyu i pererabotki pladov i ovoshey. M.,
«Kol0s»,19809.
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14.Vinogradstvo i vinodeliya. Pod. Redaksey Ye. A Vernovskogo.M., «Kolos»

1984

15.1. Shukurov, A. Yusupov. «Sharob tayyorlash texnologiyasi» fanidan uslubiy

ko' rsatma. Samargand., Sam QXI. 2005.y

16" O'zbekiston Davlat standartlashtirish, metrologiya va sertifikatlashtirish

agentligi tuzilmasini takomillashtirish va uning faoliyatini tashkil etish to’ ‘risida’ gi

Vazirlar Mahkamasining 2004 yil 5 avgustdagi Ne 373 sonli garori,

17.www. standart. uz.

18.www. uzstandart. gov.uz

19.www. jahon.mfa.uz

20.www. Smsiti.ilim.uz
21.www. news.uzreport.com

22.WWW. ura.uz
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Per er abotanneiye ovomi i plodsr

Y andeks.Direkt@Ustanovka dlya proizvodstvamayoneza, ketchupa, gorchiser,

sousov, povidla, djema, kremov, geley

i prochegoAdres i telefon osnova.pwdkL iniya pererabotki

yagod.PROMBIOFIT:Linii prigotovleniyai upakovki yagodsi, protertoy

s saxarom.Adres i telefon prombiofit.com

Plodsr i ovori otlichayutsya veisokim soderjaniyem vlagi, v rezultate chego

yavlyayutsya skoroportyariimisya produktami i ne mogut soxranyatsya dlitelnoye
vremya v svejem vide. Pererabotka pozvolyayet soxranit ploder i ovori dlitelnoye
vremya, obespechit snabjeniye naseleniya plodoovomnoy produksiyey v techeniye
goda.

Pri razneix sposobax pererabotki plodoovomnaya produksiya priobretayet
spesificheskiye svoystva v rezultate dobavleniya soli, saxara, jirov, pryanostey,
nakopleniyakislot. Pri etcom mojet uvelichivatsya kaloriynost produkta, izmenitsya
I uluchshitsya konsistensiya, vkus i aromat. Soderjaniye vitaminov i drugix
fiziologicheski aktivneix vemyestv pri pravilno veibrannoy texnologii xotya i
umenshayetsya, no ostayetsya na dostatochno veisokom urovne.

Pererabotka plodov i ovorryey osnovana na prekrayenii bioximicheskix
prosessov, podavlenii fitopatogennoy mikroflorsr i izolyasii produkta ot vneshney
sreder.

K produktam pererabotki plodov i ovoryey otnosyat:

¢ kvasheniye, soleniye i mocheniye;

¢ sushku;

¢ proizvodstvo plodoovomineix konservov v germetichnoy tare;

¢ zamorgjivaniye;

¢ sulfitasiyu.
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Konservirovaniye kvasheniyem, soleniyem i mocheniyem osnovano na obrazovanii
molochnoy kisloter pri sbrajivaniiSaxarov molochnokislsrmi bakteriyami. V
kolichestvax 0,7-0,8% molochnaya kislota podavlyayet razvitiye gnilostneix i
drugix vredneix mikroorganizmov, kotorerye veizeivayut nepriyatnery vkusi zapax
produkta. Naryadu s molochnokislsrm brojeniyem pri kvashenii proisxodit
spirtovoye brojeniye, v rezultate jiznedeyatelnosti drojjey spirt, soyedinyayas s
molochnoy i drugimi kislotami, obrazuyet slojnerye efirer, kotorerye pridayut
svoyeobraznery aromat produktam kvasheniya.

Kvashensiye, solensrye i mochensiye ploder i Ovori po sravneniyu so svejimi
veiderjivayut boleye dlitelnery srokxraneniya bez sumryestvennesix poter kachestva.

Sushka - odin iz naiboleye drevnix i rasprostranennsix metodov konservirovaniya,

on prost i udoben. Pri sushke plodov i ovoryey udalyayetsya znachitelnaya chast
vlagi, uvelichivayetsya konsentrasiya kletochnogo soka, razvitiye
mikroorganizmov prekrammayetsya. Transportirovka sushensix plodov i ovomryey po
sravneniyu so svejimi udeshevlyayetsya, srok xraneniya uvelichivayetsya do
odnogo goda.

Proizvodstvo konservov iz plodov i ovomryey dayet vozmojnost boleye polno

Ispolzovat urojay, predotvratit poteri produksii ot vozdeystviya mikroorganizmov,
rasshirit assortiment plodoovorineix tovarov.

Polucheniye konservov osnovano na germetizasii produkta v tare i teplovoy
obrabotke: sterilizasii pri temperature +100...+120 °Sili pasterizasii - pri
temperature +90... +95 °S. Pasterizasiyu primenyayut dlya konservov s veisokoy
kislotnostyu (marinader, soki iz plodov i yagod). Pri teplovoy obrabotke v produkte
unichtojayetsya mikroflora, podavlyayetsya deyatelnost fermentov, prekrammayutsya
bioximicheskiye prosessei, chto dayet vozmojnost xranit konserver do dvux let.
Prodoljitelnost termicheskoy obrabotki zavisit ot vida i konsistensii produkta,
obyemai vidatarel. Dlya kajdogo vida konservov ustanavlivayetsya opredelennaya
temperatura i prodoljitelnost sterilizasii.

Bristroye zamoragjivaniye plodov i ovoriyey yavlyayetsya progressivnesim

sposobom konservirovaniya, pozvolyayurim prakticheski polnostyu soxranit ix
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pimyeverye i biologicheski aktivnerye vemmyestva. Beistroye zamorgjivaniye
provodyat v skoromorozilneix apparatax pri temperature ot -30 do -35 °Si nije.
Prodoljitelnost zamorajivaniya kolebletsya ot 7 min do 24 ch i zavisit ot svejesti,
razmerov, tolmuziner, former seirya.

Sulfitasiyey nazeivayetsya konservirovaniye s pomoryu sernistogo gazaili
rastvora sernistoy kisloter, yavlyayurixsya silnsimi antiseptikami.
Sulfitirovaniye osnovano na antisepticheskom deystvii dioksida sersr (S0,) ili
rastvora sernistoy kisloter, kotorerye podavlyayut razvitiye vsex grupp
mikroorganizmov.

Sulfitirovannerye produktsr ispolzuyut tolko kak polufabrikater dlya konservnoy,

konditerskoy promesishlennosti. Pri pererabotke ix obyazatelno desulfitiruyut, t.ye.
nagrevayut do kipeniya, kipyatyat s selyu udaleniya gazoobraznogo dioksida sers
(SO2).

Sumyestvuyut dva sposoba sulfitasii - suxoy i mokrery. Pri pervom - plodsr
okurivayutsya SO, v germeticheskix kamerax, a pri vtorom - plodsr zakladsivayut v
bochki i zalivayut rastvorom sernistoy kisloter. Kostochkoverye plodesr

Iyagodsr chamrye sulfitiruyut mokrsim sposobom, a semechkoverye - suxim.
Sernistaya kislota yadovita, yeye soderjaniye strogo normiruyetsya: v
sulfitirovanneix plodax (0,15-0,2% ot masser plodov), a v gotoveix izdeliyax,
poluchenneix iz sulfitirovannogo seirya posle desulfitasii, - ne boleye 0,01%.
Krome sernistoy kisloter dlya konservirovaniya sokov i plodovogo pyure
primenyayut benzoynokislery natriy i sorbi-novuyu kislotu. Vse bolsheye

primeneniye naxodyat sorbinovayakislotai yeye soli; v kisloy srede v doze 0,05-

0,15% ona zaderjivayet razvitiye drojjey i pleseney. Sorbinovaya kislota bez
zapaxa, so slabokisleim vkusom, meneye toksichna chem benzoynokislery natriy.

Chitat yeuye

M arinovannesrye plodovo-yagodnsrye konserver

Plodovo-yagodnerye konserver S VeiSokim soderjaniyem saxara
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Plodovo-yagodneiye konserver

Pererabotka krovi

Ximicheskaya pererabotka drevesinet

Konserver plodoovominerye v germetichnoy tare

Natural nerye ovornsrye Konserver

K onservirovaniye tovarov

Molochnayakislota, L-, D-i DL- E270

Vinnayakislota L(+) E334

Normativnasrye dokumentst

GOST 18611-73 Konservel. Ovori rezansrye v tomatnom souse. Obiiiye

texnicheskiye usloviya

GOST 1016-90 Konserver. Ovori farshirovannerye v tomatnom souse.

Texnicheskiye usloviya

GOST 24283-80 Konserver gomogenizirovannerye dlya detskogo pitaniya.

Metod opredeleniya kachestva izmelcheniya
GOST 26671-85 Produktsr pererabotki plodov i ovomyey, konserver

myasnerye i myasorastitelnerye. Podgotovka prob dlya laboratorneix analizov

GOST 26183-84 Produktsr pererabotki plodov i ovomyey, konserver

myasnerye i myasorastitelnerye. Metod opredeleniya jira

GOST 26186-84 Produktsr pererabotki plodov i ovomryey, konserver

myasneiye i myasorastitelnerye. Metodsr opredeleniya xloridov
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GOST 26188-84 Produktsr pererabotki plodov i ovomyey, konserver

myasneiye i myasorastitelnerye. Metod opredeleniya rN

GOST 16440-89 Konservel ovomineye, ovorrye-plodoveiye, ovorrye-
myasneiye dlya detskogo pitaniya. Texnicheskiye usloviya
| stochnik:http://www.znaytovar.ru/s/Pererabotannye_ovoshhi_i_plody.html
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