
SIFATLI VINO MAHSULOTLARI TAYYORLASHDA 

BOSHLANG'ICH VINO ISHLAB CHIQARADIGAN HUDUDLARDAN 

OLINGAN ACHITQI HUJAYRALARIDAN FOYDALANISH 

IMKONIYATLARI 

 

M. Djavatova(SamDU magistranti) 

 

Annotatsiya 

 

Ushbu maqolada sifatli vino tayyorlash uchun mahalliy sharoitda mavjud achitqi 

zamburug'larida nengselektiv shtammlarni ajratib olish muhim ahamiyatga ega bo'lib, 

ushbu vazifani amalga oshirish uchun boshlang'ich vino ishlab chiqaradigan 

hududlardan achitqi hujayralarini ajratib olish va o'rganish dolzarb muammolardan 

biri ekanligi haqida fikr yuritilgan. 

 

Keyingiyillardabutundunyodaodamlarsoniningjadallikbilanoshibborishigamosho

lda, ularningoziq-ovqat,jumladanichimliklargabo'lgantalabi ham 

ortibbormoqda.An'anaviybiotexnologikjarayonlaryutuqlaridanbirisifatidatayyorlanad

igan vino 

ichimligialkogolliichimliklarorasidao'zigaxoso'ringaegadesakxatoqilmaganbo'lamiz.

Birko'rinishdaajablanarlituyulsada, vino 

tayyorlashtexnologiyasinisbatanoddiyroqhisoblanadi.Bu jarayon5000 

yillarmobaynidadeyarlio'zgarmadi.Taxminqilishlaricha vino 

YaqinSharqvaYevropamamlakatlariningichimligihisoblanadi, 

bumintaqalardatokningharxilnavlario'stiriladi. BugungikungachavinochilikFransiya, 

Italiya, Ispaniya, Germaniya, Gretsiya, Vengriya, Moldova, Rossiya, Ukraina, 

Kavkazortimamlakatlari, hattokiMarkaziyOsiyomamlakatlari, 

Xitoyvaboshqamamlakatlarda ham kengrivojlangan [M.Mavloniy, 2006]. 

Keyingivaqtlarda vino 

tayyorlaydiganmamlakatlarninggeografiyasitoborakengayibbormoqdavaulargaAvstr

aliya, AQSh, Chili, Argentina, Isroil, 

JanubiyAfrikaRespublikasivaboshqamamlakatlarqo'shildilar.Yaqinlargachauzumsha

rbatitabiiymikroflorayordamidao'z-o'zidanbijg'itilaredi. 

Endilikdaspirtlibijg'ishjarayonigabo'lgane'tibortubdano'zgargan.Yuqorisifatli 

vino 

tayyorlashuchunmahalliysharoitgamoslashtirilganseleksiyayo'libilantanlabolinganac

hitqizamburug'iningtozakulturasidanfoydalaniladi, buesamo'tadilravishdabirxilsifatli 

vino tayyorlashimkoniniberadi.Avvalaytibo'tilganidek, 

bumaqsaduchunSaccharomyces 

avlcdigamansubbo'lganachitqizamburug'iningmahalliysharoitgamoslashganshtamml

aridanfoydalaniladi.Bijg'ishma'lumsharoitdaamalgaoshiriladi: 

kattahajmlimaxsusidishlarda 7-14°C da 

olibborilganbijg'ishjarayonimaqsadgamuvofiqnatijalarberadi. 

Bijg'ishningtugaganliginiharxilko'rsatkichlardansezishmumkin.Ularorasidaengmuhi

mlariquyidagilar: etilspirtiningmiqdori, shakarqoidig'i, gliserin, 



uchuvchankislotalarmiqdori [Q.Davranov, 2013; M.Mavloniy, 2006]. 

Yuqoridaaytibo'tilganidek vino 

ishlabchiqarishoziq-ovqatsanoatiningengqadimiytexnologiyalaridanhisoblanadi.Shun

gaqaramasdanba'zibirmamlakatlardavinonikattahajmdatayyorlashmaqsadidadoimiyo'

stirishusulidanfoydalaniladi. Bu texnologiyagaasosanbijg'ishketayotganchanga 

(idishga) doimiyravishdauzumsharbatiquyibturiladivaundanxuddishuhajmdayosh 

vino quyibolinadi. Shunialohidata'kidlashkerakki, 

ma'lumustuvorlikgaegabo'lishgaqaramasdan, buusulkengmiqyosdaqo'llanilaolmadi 

[Q.Davranov, 2013]. 

Vino 

tayyorlashbilanshug'ullanadiganmamlakatlarningbutexnologiyalargabo'lganmunosaba

tlaribir-birlaridanfarqqiladi.Bungasabab vino 

tayyorlashdaishlatiladiganuzumnavlariningharxilligi, 

achitqizamburug'larishtammlariningxususiyatlaridagifarq, 

vinonibaholashdagifarqlarbilanbog'liqdir, Vinochiliknimuayyanmamlakatningiqlimi, 

shumamlakatxalqlariningmadaniyativaan'analaridanajratilganholdamuhokamaqilibbo'

lmaydi, chunki, aynianashuomillarvinochilikningimkoniyatlariniyaratadi 

[M.Mavloniy, 2006]. 

Vinoningfoydalixususiyatlarihaqidajuda ham ko'padabiyotlar chop etilgan. 

Aniqlanishicha, vinoda700 

danko'proqharxilkimyoviytabiatgaegabo'lganmetabolitlartopilgan, bular: 

antioksidantlar, peptidlar, organikkislotalar, alkaloidlar, steroidligormonlar, 

harxiltabiatlifenolbirikmalari, uglevodlarvah.k. Masalan, oxirgiyillarda chop 

etilganilmiyadabiyotlardako'rsatilishicha, 

fenolbirikmalarningorganizmgata'sirihartomonlamaahamiyatkasbetadi. Bu 

birikmalarnimoddaalmashuvidaishtiroketishiularningahamiyatiniyanadaoshiribyubor

di.Vino tarkibidagifenolbirikmalarisinga, avitaminoz, plevrit, peritonit, endokardit, 

nurlanish, glaukoma, gipertoniya, revmatizm, 

aterosklerozkabiqatorxastaliklargadavoekanligiadabiyotlardanma'lum 

[O'zbekistonMilliyEnsiklopediyasi, 2006]. 

Shundayekan, kamquwatliuzumvinosikamalkogollishifobaxshsharbatsifatida, 

me'yoridaiste'molqilinganda, insonsalomatligigaxizmatqilishimumkin. 

Adabiyotlardaspirtlibijg'ishjarayoniniolibboruvchiSaccharomyces 

cerevisiaeachitqizamburug'ininggenetiktavsifinio'rganishhaqidako'plabma'lumotlarm

avjud. 

Olimlarningfikrlarichaekologiktoza vino 

mahsulotlaritayyorlashuchunachitqizamburug'lariningshundayshtammlariniyaratishlo

zimki, ularo'zlariningasosiyvazifalaridan (bijg'itish) tashqari, 

tokningngagrotexnikasiuchunzarurbo'lgan (ishlatiladigan) 

kimyoviymoddalarniiste'molqilib, 

ularniuzummevasigao'tadiganfoydalimoddalargaaylantirishxususiyatigaegabo'lsin. 

Xulosaqilibaytishmumkinki, sifatli vino 

tayyorlashuchunmahalliysharoitdamavjudachitqizamburug'laridanengselektivshtamm

larniajratibolishmuhimahamiyatgaegabo'lib, 

ushbuvazifaniamalgaoshirishuchunboshlang'ich vino 



ishlabchiqaradiganhududlardanachitqihujayralariniajratibolishvao'rganishdolzarbmua

mmolardanbirihisoblanadi. 

Yuqoridagima'lumotlarasosidakelajakdaquyidagiyo'nalishlardailmiy-tadqiqotishl

ariniolibborishsifatli vino 

mahsulotlarinitayyorlashuchunselektivachitqikulturalariniyaratishuchunasosbo'libxiz

matqiladi: 

-Boshlang'ich vino ishlabchiqaradiganhududlardagi vino 

tayyorlashtexnologiyalarinio'rganish; 

-Boshlang'ich vino 

ishlabchiqaradiganhududlardanachitqihujayralarimanbalariniajratibolish, 

ularnisun'iymuhitdao'stirishvao'rganish; 

-O'stirilganachitqilarorasidanengselektiv, ya'niqisqamuddatda, sifatli vino 

tayyorlashimkoniniberuvchiselektivshtammlarnitajribalaro'tkazishorqaliajratibolishha

mdaularniamaliyotgajoriyetishuchuntavsiyalartayyorlash. 
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