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I-KIRISH

Yurtimiz ijtimoiy-iqtisodiy taraqqiyotida qo’lga Kkiritilayotgan yuksak
natijalar, eng avvalo, yangidan-yangi zamonaviy tarmoq va ishlab chigarish
faoliyatlarining yo’lga qo’yilishi, buning ta’sirida mamlakatimiz iqgtisodiy
salohiyatining ahamiyatli darajada kengayib borayotganligi, yaratilayotgan
mahsulot va ko’rsatilayotgan xizmatlar turlarining ko’payib, sifatining
takomillashib borishi, bir so’z bilan aytganda, iqtisodiyotimizning yangicha
mazmun va sifatga ega bo’lib borishida mustaqil taraqqiyot yo’lining to’g’ri
tanlanganligi, amalga oshirilayotgan iqgtisodiy siyosatning har tomonlama
asoslanganligi hamda xalgimizning fidokorona mehnati eng muhim va asosiy
omillar sifatida xizmat gilmogda. Ushbu omillarning yagona maqsad — yurt
ozodligi va ravnaqi, xalqimiz farovonligi yo’lida mushtarakligi o’ta murakkab
kechgan mustaqil taraqqiyot yo’lini bosib o’tishda necha-necha og’ir sinovlardan
muvaffaqiyatli o’tishga imkon yaratdi. Holbuki, 2008 yilda boshlangan, bugungi
kunga qadar salbiy ta’sir va oqibatlari saglanib qolayotgan, keyingi yillarda
rivojlangan mamlakatlarda o’zining yangi “xuruji’ni namoyon etayotgan jahon
moliyaviy-igtisodiy ingirozi nafagat ayrim mamlakatlar, balki ularning turli
ko’rinishdagi ittifoglari, birlashma va guruhlaridagi iqtisodiy siyosatning zaif
jihatlarini, aynigsa, bank-moliya tizimining “mo’rt” bo’g’inlarini ko’rsatib berdi.
Xuddi shunday murakkab bir sharoitda mamlakatimiz iqgtisodiyoti, bizning
ijtimoiy-igtisodiy taragqgiyot modelimiz yana bir bor hayot sinovidan
muvaffaqiyatli o’tib, o’zini to’la oqlagani har ganday e’tirof va e’tiborga
munosibdir.

Mamlakatimiz yildan-yilga jahon hamjamiyatida tenglar ichra teng bo’lib,
taraqqiyotning o’zi tanlagan yo’lidan asosiy magsadimiz — inson manfaatlari,
huquq va erkinliklari yuksak qadriyat hisoblanuvchi, ijtimoiy yo’naltirilgan bozor

iktisodiyotiga asoslangan demokratik huqugiy davlat va fugarolik jamiyatini
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shakllantirish va taraggiy etlrish sari dadil odimlar bilan rivojlanib bormoqda.

Iqtisodiyotimizning turli soha va tarmogqlari o’rtasidagi mutanosiblikning
kuchayishi hamda barqgaror o’sish sur’atlarining ta’minlanishi natijasida aholi
daromadlarining oshishi, turmush darajasining sezilarli ravishda o’sishi ertangi
kunga bo’lgan ishonchning tobora mustahkamlanib borishiga zamin yaratmoqda.

O’tgan 2014 yil ham mamlakatimiz ijtimoiy hayotining turli jabhalarida yangi
yutuq va natijalarga juda boy bo’ldi. Bu borada Prezidentimiz I.A.Karimov
O’zbekiston Respublikasi Vazirlar Mahkamasining 2014 vyilda respublikani
ijtimoiy-igtisodiy rivojlantirish yakunlariga va 2015 yilda iqgtisodiyotni bargaror
rivojlantirishning muhim ustuvor vazifalariga bag’ishlangan majlisda atroflicha
ma’lumot berdilar.

Davlatimiz rahbarining ma’ruzasida jahonda umume’tirof etilgan
rivojlanishning “o’zbek modeli”’ni hamda qabul qilingan Mamlakatimizda
demokratik islohotlarni yanada chuqurlashtirish va fugarolik jamiyatini
rivojlantirish konsepsiyasining ustuvor yo’nalishlarini izchil amalga oshirish
natijasida, jahon igtisodiyotida yuz berayotgan ingirozli holatlarga garamay, 2014
yilda mamlakat iqtisodiyotini o’stirishning yuqori sur’atlari barqarorligi va
makroigtisodiy muvozanatlilik taminlanganligi gayd etildi.

Respublikada amalga oshirilayotgan islohotlar va jahon moliyaviy
inqirozining salbiy ta’sirlariga garshi ko’rilayotgan chora-tadbirlar samaradorligi
Xalqaro valyuta jamg’armasi, Jahon banki, Osiyo taraqqiyot banki singari obro’li
xalgaro moliyaviy va iqtisodiy institutlar tomonidan yuqori baholanayotganligi
alohida ta’kidlandi. Jumladan, Xalgaro valyuta jamg’armasining 2013 yil noyabr
oyida mamlakatimizga kelgan missiyasining bayonotida O’zbekiston izchil
o’sishga erishganligi va global moliyaviy inqirozga qarshi muvaffaqiyatli choralar
ko’rayotganligi qayd etilgan, shuningdek, o’rta muddatli istigbolda iqtisodiy
o’sishning yuqori sur’atlari saqlanib qolishi haqida ijobiy prognoz bildirilgan.

Vazirliklar, idoralar, xo’jalik birlashmalari va mahalliy ijro etuvchi hokimiyat

organlari rahbarlari oldiga iqtisodiyotni o’stirishning yugori va bargaror
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sur’atlarini saglab qolilshni, makroiqtisodiy  bargarorlikni  yanada

mustahkamlashni, shuningdek, igtisodiyotni izchil isloh qilish, tarkibiy o’zgartirish
va diversifikasiyalashni chuqurlashtirish, yangi, yuqori texnologiyali ishlab
chigarishni jadal rivojlantirish, mavjud quvvatlarni modernizasiyalash va
texnologik jihatdan yangilash jarayonini jadallashtirish hisobiga mamlakat
iqtisodiyotining ragobatbardoshliligini oshirishni taminlaydigan kompleks chora-
tadbirlar ishlab chiqish va amalga oshirish vazifasi qo’yildi. Transport va
muhandislik-kommunikasiya infratuzilmasini jadal rivojlantirishni ta’minlash,
qishloglar qgiyofasini tubdan o’zgartirish va qishloq joylarda uy-joy qurilishini
rivojlantirish, yangi ish o’rinlarini tashkil etish hamda shu asosda aholi bandligi va
farovonligini oshirish masalalarini samarali hal etish bo’yicha aniq chora-tadbirlar
belgilandi.

Qishloq xo’jaligi mahsulotlarini gayta ishlash snoati tufayli uyda taom
tayyorlash uchun sarflanadigan ayollar mehnati ham kamayib bormoqgda. Xuddi
shuningdek  konservalarning qo’llanilishi  hisobiga umumiy ovqatlanish
korxonalarida, bolalar bog’chalarida tayyorlanadigan ovqatlar ham xilma-Xil va
sifatli bo’lib bormoqda. Bu esa konservalash sanoatida rivojlanishining muhim
1jtimoiy ahamiyatiga ega ekanligini ko’rsatadi.

Tayyorlangan barra ozig-ovgat mahsulotlari tez buzilishiga moyildir. Bu
buzilishi zararli mikroorganizmlarning hayot faoliyati tufayli sodir bo’ladi.
Shuning uchun tayyorlangan barra ozig-ovgat mahsulotlarining saglanish muddati
ko’pincha bir necha soatdan ortmaydi.

Qishloq xo’jalik mahsulotlarini konservalashning juda ko’p usulari mavjud.
Ularga quritish tabiiy va suniy sovuqlikni qo’llash, shakar bilan qaynatib pishirish,
tuzlash, sirkalash va boshqalar kiradi. Bunday usullar insoniyatga ming yillardan
beri ma’lum va takomillashib kelmoqgda. Lekin shunga garamasdan oziq-ovqat
mahsulotlarini  konservalashning eng ishonchlisi ularni sterilizasiya yoki
pasterilizasiya deb ataluvchi issiglik ishlovi yordamida germetik saglashdan

iboratdir. Konservalar deb mana shunday gadoglangan va ishlov berilgan ozig-
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ovgat mahsulotlariga aytiladij Issiglik bilan sterilizasiyalashda konserva bankasi

ichida bo’lgan mikroorganizmlar halok bo’ladi, germetik yopiq bo’lganligi uchun
esa banka ichiga tashgaridan zararli mikroorganizmlar tusha olmaydi. Shuning
uchun bunday usul bilan tayyorlangan konservalar juda uzoq vaqt saglanadi.
Yuqorida keltirilgan boshga usullar bilan konservalangan mahsulotlar esa tashqi
mubhit ta’sirida tez buzilishi mumkin. Masalan quritilgan mahsulotlar havo namligi
ta’sirida juda tez ho’llanib qoladi va buziladi. Shunday qilib tarkibidagi
vitaminlari, ogsillari, yog’lari, uglevodlari va boshqa oziqaviy moddalari migdori
bo’yicha konservalar barra oziq-ovgat mahsulotlariga garaganda past baholansa
ham, lekin yuqorida keltirilgan sabablarga ko’ra ularning aholini oziq-ovqgat
mahsulotlari bilan ta’minlashda ahamiyati juda katta. Shuning uchun rivojlantirish
mamalakatimiz halq xo’jaligi oldida turgan muhim vazifalardan biridir.

Qayta ishlash sanoati xalq xo’jaligining tarmog’i sifatida muhim vazifani
bajaradi. Ma’lumki ko’pchilik ozig-ovqgat mahsulotlari qishloq xo0’jaligida
yetishtiriladigan mahsulotlar  sifatida yilning muayyan bir mavsumida
yetishtiriladi. Shu sababli ularni konservalashni yo’lga qo’ymasdan aholini yil
bo’yi turli mahsulotlar bilan ta’minlash masalasini hal etib bo’Imaydi.

Bundan tashqari qishloq xo’jaligida yetishtiriladigan  ozig-ovgat
mahsulotlarining ko’pchiligi muayyan bir geografik tumanlarda yetishtiriladi.
Ozig-ovgat mahsulotlarini konservalash esa ularning har xil iglmiy sharoitini
tumanlarda yil bo’yi iste’mol qilish uchun kerakli zahiralarini yaratishga imkon
beradi.

Konservalangan mahsulotlar ekspedisiyalar, yangi qurilishlar, turistik
yurishlar va shu kabi tadbirlar a’zolarini ozig-ovgat mahsulotlari bilan
ta’minlashda ham juda katta ahamiyatga ega. Konservalangan taomlarsiz
kosmonavtlarning ham normal ovqgatlanishini ta’minlab bo’lmaydi.

Konservalash sanoatining rivojlanishini 0zig-ovqat mahsulotlarini
konservalashning jarayonlari bilan chambachas bog’liqdir. Bu ilmiy izlanishlar

konservalash jarayonining optimal texnologik sxemalari va rejimlarini
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tayyorlanadigan mahsulotlarrlng o’ziga xos xususiyatlarini hisobga olgan holda

ishlab chigarish imkonini beradi.

Xo3upru 6030p UKTUCOAUETUTA YTHUI JAaBPHIa TYPJIA HIAKIIark KUIIJIOK XY KaIuK
KOpPXOHAJIApUHU MOJJUNA TEXHUK Oa3acMHM OOFJOpYMIIMKKA Mociad, erapiu
Japa)kaJa TabMHUHJIAHUIIA XamJa >KUXO3JIaHWLIMJAAa WIMHKA IOTYKJIap Ba HIUIA0
YUKApUIAATH WIFOP TaXpuOalapHU KEHI JKOPUM STHUII MeBa MaxcyloTiapu
OunlaH axOJWHU Ba KalTa MILIAIl CAHOATHHHU XOM aiéra OynraH TaiaOuHHU TYIIUK
KOHJAMPUII UMKOHUSATUHY 103ara KeITUPa/IH.

Onma acocaH Xymmruga UCTebMON KwinHaau. Keunumap HaBiapu
cakJjamira )yjaa sSpoKJIWIUuru cababiu ylnapHH Y30K Cakjall UMKOHUHU Oepaju.
Esru onma HaBnapuHu 5ca Kaiita mmuiab, ynapaad cuaTid THHIMPHITaH Ba
TUHIMPWIMAral IapOaTiap, KOMIIOT, €M, Mypa00o Ba OollKa KyNruHa
MaxCyJloTJIap €TUILITUPUO XaJTKUMU3 JACTYPXOHUHHU SIHAJa TYKUH KWJINII MyMKHH.

Onma KailTa MOutall UMKOHUSITH KEHI MeBa OynuiM OuiaH Oup Karopna
Kyna mu@oOaxi HEbMAT XaMAUp. YHUHI TapKUOHWIa TEeMHUp, KalblUH, KaJWW,
BUTaMUHJIAP, OPTaHUK KUCJIOTIAp, yIieBoajaap Ba OOIIKa KYNruHa XaéTuil MyXum
Moz anap 00op. ATOKIM THO WIMUHUHT CylITOHH 6000Mu3 A0y Anu nubn CuHO Xam
“Cor OYIWIIHM HCTAcaHT Xap KyHH OHMTTa OJIMa HCTEHMOJ KW~ Je0 Oexu3
auTMarad. /lemak oiMa MEBaJapMHM CTUINTHPHIN, Cakjiall Ba KalTa MLl

XQKMUHU KEHTaUTUPHIL OYyTYHTH KYH TadaOuaup.

Raxbar Amonturdiev |

Bapak

Baiardi | Begimqulov | 001.429.047. BMI. 2015 y.

Y3e I Bapak]l Ne xyxokam Umso | CaHa




Viloyat SAMARQAND
Tuman Urgut
Markazi Urgut shahri
Tashkil topgan vaqti 31.12.1964
Umumiy maydoni, ming km? 1,12 ming km?
Tumanga bo’ysunuvchi shaharlar 1lta
Qishloq fuqarolari yig’inlari soni 12 ta
Mabhalla fuqarolari yig’inlari soni 102 ta
Qishlog aholi punktlari 115 ta
2015 yil 1 yanvar holatidagi doimiy aholi 437974
o ":"Qﬁ.j.: erkaklar 221420
ayollar 216554
Viloyat markazigacha bo’lgan masofa, km 35 km
Chegaradosh viloyatlar Qashgadaryo

Chegaradosh tumanlar

Taylog, Samarqand, Bulung ur
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Asosiy ijtimoiy-iqtisodiy ko’rsatkichlar

2012-2014 yillar

O’tgan yilga
O’lchov Hajmi nlsbatan.o sish
sur’ati, %
Qo’rsatkich nomi birliai
g 2013 | 2014 | 2012 | 2013 | 2014
2012y.
y. y. y. y. y.
Sanoat mahsulotlari mird. | 2321 (297,9 | 365,2 |121,7| 116,0 | 116,5
Xalq iste’mol mollari ishlab mird. | 155,6 | 191,1|254,9|124,2| 100,9 | 100,1
chinarish ¢n’m
Qishloq x0’jaligi mahsulotlari | mlrd. | 377,4 |453,3|540,8|106,1| 106,5 | 106,8
Asosiy kapitalga Kiritilgan mird. 855 | 96,7 |122,0|144,7|100,7 | 102,7
investisivalar haimi s0’'m
shu jumladan chet el ming 18 | 51 | 6,1 | 125 | 51 |119,6
investisivalari AQOSh baroba
shundan to’g’ridan- ming 1,0 51 6,0 | 125 | 51 | 1176
ta’o’ri chet el AQSh haroha
Qurilish-pudrat ishlari mird. | 61,3 | 79,5 |108,7 (121,2| 110,1 | 112,6
Chakana tovar aylanmasi mIr’d. 413,9 [534,4|700,8/119,4| 116,1 | 114,1
Jami xizmatlar hajmi mlr’d. 135,3 | 182,0 | 286,6 | 112,1| 128,4 | 117,1
Aholiga pullik xizmatlar mlr’d. 58,4 | 98,0 |127,3|117,4| 106,3 | 115,3
ko’rsatish s0’m
Tashqi savdo aylanmasi ming |48563, 68584,/52101,| 155,5| 141,2 | 76,0
Eksport ?ning 14065, |13987,19672,8/ 166,5| 99,4 | 69,2
Import ming | 34497, (54596 (42429, 151,5 | 158,3 | 77.7
Qo’shma korxonalar soni Blrljlrl\k 2’14 3,‘2 343 104,31 133,3 | 121,8
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1l._Korxona ]a tashkilotlarning umumiy tasnifi

2.1. Ro’yxatdan o’tgan xo’jalik yurituvchi subyektlar soni

2015 yil 1 yanvar holatiga

2014 yil
Shundan yanvar-
dekabr
Jami Yirik :
ro’yxatd |Faoliyat Kichik mikro- taslh ki tuga-
an ko’rsata firma | tildi
, . : topdi
o’tgani |yot-gani
Jami 2354 1 1 249 2104 196 63
Tarmoglar
Sanoat 326 1 1 140 185 43 5
Qishloq va o’rmon
x0’jaligi 1151 - - 20 1131 54 10
Transport va aloga 24 - - 8 16 1 1
Qurilish 119 - - 18 101 9 3
Savdo va umumiy
ovgatlanish 358 - - 2436 334 43 24
Boshqga sohalarda 376 - - 39 337 46 20

2.2. Kichik tadbirkorlik (biznes) subyektlari soni

(fermer xo’jaliklarisiz)*
2015 yil 1 yanvar xolatiga

. Faoliyat 2014 yil
, Faoliyat , yanvar-dekabr
Ro’yxatd ko’rsatayot korsat- tashkil | t
an o’tgan YOU | mayotga | &Nk uga-
gan n topdi | tildi
Jami 1228 1152 76 153 59
Tarmoglar
Sanoat 367 346 21 55 10
Qishlog va o’rmon 95 83 12 5 16
x0’jaligi
Transport va aloga 20 20 - - 1
Qurilish 116 107 9 14 8
Savdova 375 349 26 43 9
umumovdatlanish
Boshga sohalar 255 247 8 35 15

* Vazirlar Mahkamasining 2003 yil 11 oktyabrdagi 439-sonli garoriga asosan
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IIJ Iqtisodiy ko’rsatkichlar

3.1. Sanoat mahsulotlari

2012-2014 yillarn

. O’Ichov Miqdori

Ko’rsatkichlar birligi | 2012 yil | 2013 yil |2014 yil
Sanoat mahsuloti milrd. so’'m | 224,1 297,8 365,2
O’t:gaTl yilga nisbatan o’sish % 1217 116.0 1165
sur ati
Viloyatdagi ulushi % 8,6 9,0 8,4
Aholi jon boshiga ming so’m 538,5 687,7 824,0
Hududiy sanoat korxonalari hajmi | min. so’m 184.,4 247,5 334
Jami sanoat hajmidagi ulushi % 82,3 83,1 83,2
Faoliyat ko_’rsatayotgan sanoat birlik 943 304 346
korxonalari
shundan hajmsizlar soni birlik 141 187 136
Kichi_k biznesning sanoatdagi % 827 89.5 92.9
ulushi
Korxonalar soni birlik 265 324 367
shundan: yirik korxonalar birlik - - -
Xalq iste’mol mollari ishlab min. so'm | 141600 | 191 126,7 | 254 900
chigarish ko’rsatkichlari
O’t:gaTl yilga nisbatan o’sish % 1245 100.9 100.1
sur’ati
Viloyatdagi ulushi % 8,3 9,0 9,0
Aholi jon boshiga ming so’'m 333,8 441,2 575,2
Ozig-ovgat mahsuloti min. so'm | 24072 | 32464,3 | 43333
Noozig-ovgat mollari min. so’'m | 117528 | 158 662,4 | 211 567
shu Jur.nladan yengil sanoat min. so'm | 810043 | 100423 145 802
mollari 8
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3.1.1. Yirik sanLat korxonalari to’g’risida ma’lumot

_ Tashkil | Ishlovchilar | 2034 Yilda ishiab
Ne Korxona nomi topgan yil Soni chlqarllgap _
mahsulot hajmi
Tarmoq korxonalari
1 | «Uz BAT» qo’shma 1194 576 24 358
korxonasi tuman filiali

3.1.2. Qishloq xo’jaligi mahsulotlarini qayta ishlash korxonalari to’g ’risida

ishlash korxonalari

ma’lumot
2014 yilda ishlab 2014 yilda
Ne | Faoliyat yo’nalishi Soni chigarilgan eksport gilingan
mahsulot hajmi | mahsulot hajmi
Meva-sabzavotni gayta 7 - -
ishlash
Uzumni gayta ishlash 1 - -
Sut va go’shtni qayta 4 450 -

Terini gayta ishlash
korxonalari soni

3.2. Qishlog xo’jaligi 2012-2014 yillar

Ko’ rsatkichl O’Ichov Miqgdori
o rsatiachiar birligi | 2012yil | 2013yil |2014 yil
Qishloq xo’jalik mahsuloti ishlab mird. 377,4 453,3 540,8
chigarish so’'m
O’tgan yilga nisbatan o’sish sur’ati % 106,1 106,5 106,8
sh.j. qishloq xo0’jalik korxonalarida m ':d 0,5 0,4 05
so’'m
Ird. 1111
fermer xo’jaliklarida m ':d 71,7 92,7
so’'m
Ird. 429,2
dehqon xo’jaliklarida r:o fi 3056 | 360,2

Raxbar Amonturdiev |

Baiardi Begimqulov |

ybaIBapaK Ne xyxoxkam Umso | CaHa

001.429.047. BMI.

2015vy.

Bapak




3.2.1. Qishlogq xojalig

Ltahsulotlari ishlab chigarish 2012-2014 yillar

i

Yetishtirilgan
Maydoni, ga mahsulot, ming
Ko’rsatkichlar tonna
2012 | 2013 | 2014 | 2012 | 2013 | 2014
yil yil yil yil yil yil
Jami ekin maydoni 22 032 | 22 336 | 21 897 X X X
shundan fermer xo jaliklarida | 17 809 | 17 985 | 17 540 X X X
Jami don va dukkakli don 8700 | 9050 | 9050 | 48,0 | 48,0 | 48,3
shundan fermer xo jaliklarida 8400 | 8400 | 8400 | 18,4 21,2 | 23,0
shu jumladan g’alla 8400 | 8400 | 8400 | 18,0 | 210 | 23,0
shundan fermer 8400 | 8400 | 8400 | 18,0 | 21,0 | 23,0
xo jaliklarida
Kartoshka maydoni 1700 | 1856, | 1856, | 90,1 94 | 100,6
5 5
shundan fermer xo jaliklarida 95 120 120 12,0 15,0 | 18,0
Sabzavot maydoni 1434, | 1434, | 1434, | 98,1 105 | 112,7
5 5 5
shundan fermer xo jaliklarida 280 500 550 14 28 35
Poliz maydoni - - -- - - -
shundan fermer xo jaliklarida - - - - - -
Meva 1200 {11186 | 1186 | 16,1 18 18,7
shundan fermer xo jaliklarida 469 469 469 3,8 4,3 4,8
Uzum 7540 | 7540 | 7540 | 688 | 77,8 | 82,2
shundan fermer xo jaliklarida 6236 | 6236 | 6236 | 39,0 425 | 45,0
Ozugabop ekinlar-jami 2495 | 2495 | 2495 | 299 | 29,9 29
maydoni
shundan fermer xo jaliklarida | 1465 | 1465 | 1465 | 16,0 16,1 | 175
Texnika ekinlari —jami 7500 | 7500 | 7500 | 14,0 142 | 14,3
maydoni
shundan fermer xo jaliklarida | 7500 | 7500 | 7500 | 14,0 142 | 14,3
shu jumladan, paxta - - - - - -
shundan fermer xo jaliklarida - - - - - -
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3.4.]Chakana tovar aylanmasi

2014 yil (yillik)
O’Ichov . i
Ko’rsatkichlar e Miqgdori
birligi

Chakana tovar aylanmasining umumiy hajmi min. so’m 700837,0
O’tgan yilga nisbatan o’sish sur’ati % 1141
shu jumladan
Rasmiy hisobdagi tovar aylanmasi hajmi min. so’m 78819,2
Jamidagi ulushi % 105,1
Dehkon bozorlarining hajmi min. so’'m 304809,5
Buyum bozorlari min. so’m 5734 264,8
Chorva mollari bozori min. so’'m 148,0
Qurilish materiallari bozorlar min. so’'m 101,6
Transport vositalari va extiyot gismlar bozori | min. so’'m -
Uyushtirilmagan bozor hajmi mlin. so’'m 317208,3

5.4. Aholining qishloq xo’jaligi mahsulotlariga
bo’lgan yillik me’yor bo’yicha talabi

2015 yil 1 yanvar holatiga

Bir kishiga |  Hudud Aholi
i O’Ichov - . . ehtiyojini
Maxsulot turi . yillik bo’yicha -
birligi eNtivoi iHlik ehtivoi gondirilish
yol y yol darajasi,%
Kartoshka kg 50,4 22 342 320 451
Sabzavot kg 113,9 50491 870 223,3
Meva kg 56,4 25002 120 74,8
Uzum kg 13,9 6161870 | 13,4 barobar
Poliz kg 20,4 9043 320 -
Go’sht kg 40,0 17 732 000 217,5
Sut kg 140 62 062 000 212,7
Tuxum dona 121 53639 300 64,4
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B TEXNOLOGIK OQISM.

3.1. Murabbo tayyorlash texnologiyasi.

Korxona quyidagi xom ashyo mahsulotlari bilan ta’minlanadi. "Olma"
Loyihalanayotgan qayta ishlash korxonasini quvvati smenada 20 ming shartli
banka bo’lgan tizimini ishlab chiqish.

a) Kompotlar b) Murobbolar
1) Kampot sharbati 1) Olma murrobbosi
Texnologik sxemani tanlash

Texnologik jarayon sxemasi tasdiglangan konserva ishlab chigarish
instruksiyalari asosida tajriba sinab ko’rilgan adabiyotdagi ma’lumotlarni hamda
ilg’or konservalash korxonalarini hisobga olgan holda tuziladi. Texnologik

jarayoni sxemasini tanlashda quyidagilar inobatga olinadi.

(pimryevoy) gizdirib gaynashgacha yetkazish
albumin filtrlash
suv tayyor issiq (harorati 70-80° S)

aralashtirish shakar shirasi (sirop) talablarni hisobga olish lozim.

1) Loyihalanayotgan texnologiya yugori sifatli mahsulot tayyorlanishini
ta’minlash lozim.

2) Mahsulot chigishi maksimal, ya’ni xom ashyo yo’qotilishi va chigindilar
minimal bo’lishini ta’minlash zarur.

3) Tanlangan texnlogik tizim (sxema) maksimal mahsulot unumdorligini
ta’minlashi zarur.

4) lloji bo’lganda uzluksiz ish sxemasi davriy ish sxemasiga garaganda
yaxshi.

5) Tanlangan texnologik sxema ishlab chigarish jarayonini maksimal

mexanizasiyalovchi va avtomatlashtiruvchi jihozlar bilan ta’minlanishi lozim.
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6) Shu bilan birgali|<da texnlogik sxema oddiy bo’lishi murakkab

apparturani va tangis materiallarni talab gilmaydigan bo’lishi kerak.

7) Texnologik sxema elektr energiyasi, suv, bug’, sovuqlik hamda ishchi
kuchini minimal solishtirma sarfinini ta’minlashi zarur.

8) Ko’p mehnat sarflanadigan va og’ir jismoniy ishlarning o’z ichiga oluvchi
sxemalar, hamda juda katta ishlab chigarish maydonlarini talab giluvchi sxemalar
qo’llanilmasligi kerak.

Shu talablar asosida konservalash sexining assortimentidagi mahsulotlarni

ishlab chigarish uchun quyidagi texnologik sxemalarni tanlaymiz.

3.2.1. Olma kompoti 3.2.2. Olma murrobosi
Inspeksiyalash Inspeksiyalash
Sortlash Sortlash
Yuvish Yuvish
Kolibrlash Kolibrlash
So’ldirish Kesish (turli shaklda)
Qiyom tayyorlash Pishirish

Idishlarni tayyorlash
Qadoglash (rasfasovka)
Barcha kompotlarni va murabbolarni tayyorlash va gadoglashdan boshlab
bajarilayotgan texnologik operasiyalar bir xil bo’lganligi uchun yuqorida
keltirilgan tizimlarda bu operasiyalar ko’rsatilmagan. Qadoglashdan keyingi

operasiyalar quyida keltiriladi:
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Sovutish

Qadoglash shisha bankalarni tayyorlash

Qand sharbati shakar ovqgatbop

(sirop quyish) suv (ozugaviy)
Tiginlash aralashtirish albumin
Germetik yopish qo’shish suv aralashtirish

(vakuum 350-400 mm gaynatish

sim. Ustuni bosimi ko’pigini

ostida) ajratish

Sterilizasiyalash filtralash

Sovutish qopgogqlarni tayyorlash (gaynoq suv

bilan ishlov berish)
Yorliglash va saglashga jo’natish

1) Barcha murobbolar uchun shakar shirasini (sirop) tayyorlash bir xil
texnologik sxema bo’yicha amalga oshiriladi. Bu jarayon quyidagi sxema
ko’rinishida alohida berilgan

2) Barcha murobbolarni tayyorlashda mevalar ustiga issiq shakar shirasini
quyishdan boshlab bajariladigan texnologik operasiyalar bir xil bo’lganligi uchun
bu sxemalarning davomi alohida keltirilgan.

Shakar shirasi (sirop) tayyorlash

filtrlash shakar
quyish
Ovgatbop qo’shish

Murabbolar tayyorlash texnlogik sxemalarning davomi qo’shish issiq (harorati 70-
80° S ) shakar shirasi (sirop) saglab yetishtirish (3-4 soat davomida mevalarga

shirasining singishi shimdirilishi uchun)
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Shisha idishlarni tayyorlaer

Inspeksiya (sortlash) (singan, yoriq, labi ishganlari, og’zi, g’adir-budir,
tubida stelkalari bo’lgan shisha bankalarni ajratib olish )

Shisha siniglarini yo’qotish (slkitish bilan va yuqori bosimli gislgan hao
yordamida)

Bankalarni yuvish eritmada xo’llab olish yuvish eritmasi bilan bosim ostida
shprislash

Qaynoq suv bilan bosim ostida ikkinchi shprislash

Shisha bankalarni issig suv bug’ bilan parit qilish (shparma)
(sterilizasiyalash)

Yuvilgan bakalarning tozalashni va butunligini nazoratdan o’tkazish

Shisha bankalarni gadoglashga (rasfasovkaga) berish (uzatish)

Tayyor konservalarga ishlov berish
tayyor konserva bankalari
bankalarni yuvish
bankalarni quritish
bankalarga etiketga yopishtirish
tayyor konserva mahsulotini omborxonada saglash
Oziq ovgat mahsulotlarini hisoblashda quyidagilar aniglanadi:
1) Xom ashyoga gilingan grafik
2) Texnologik liniya, sex va zavodning ishlash grafigi
3) Texnologik liniya, sex va zavodning dasturi oylar va yillar bo’yicha
ishlab chigariladigan konservalar turlari hamda miqdori
4) Bir ming shartli banka tayyor mahsulotni ishlab chigarishga
ketadigan xom-ashyo va materiallar sarflanish me’yorlari
5) Xom ashyo va materiallarga bo’lgan soatbay, smenaviy va yillik
talab ehtiyoj.
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6) Har gaysi ishlab chig

va yarim tayyor mahsulotlar miqdori.

arish operasiyasiga bir soatda keladigan xom ashyo

Loyihalanayotgan konserva sehining quvvati 20 ming shartli banka smena

ishlab chigaradigan mahsulotlar assormenti kompotlar va murrabolardan iborat

ekanligini hisobga olib kolmpotlar liniyasining unumdoriligini 14 ming shartli

bankalar smena deb. Murraborlar liniyasining unumdoriligini esa 6 ming shartli

banka deb olamiz.

a). kompot bo’yicha

6000

=1750 m.b/soat

b). murobbo bo’yicha 5 - 750 m.b/soat

Tayyor mahsulotlari bo’yicha soatbay unumdorlik
14000

Smenadagi ish soatlari soni esa 8 soat ekanligini hisobga olib, xom ashyo va

materiallarga bo’lgan ehtiyojini (talabni) hisoblaymiz.

3.3.6-jadval
Xom-ashyo va materiallarga bo’lgan ehtiyojini talabni hisoblash
Xom ashyo va Xom ashyo va materiallarning
) materiallarning sarflanishi
Xom ashyo va materiallar . :
sarfi me’yori Soatgach Yil
Smenada _
kg/m.sh.b a davomida
1 2 3 4 5
Olma kompoti
olma 255 541,875 4335 840,99
shakar 42,4 90,1 720,8 139,835
Olma murobbosi
Olma 247,5 247,5 1980 376,2
Shakar 258,9 258,9 2071,2 | 393,528
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3.3.7-jadval

Xom ashyo va minerallarga bo’lgan ehtiyojning (talabning) jamlanma jadvali

Xom ashyo va Xom ashyo va mahsulotlarning sarflanishi
materiallar turlari Soatiga Smenada Yil davomida
Kg kg tonna
Olma 839,05 6712,4 315,483

1). Barcha mahsulotlarga tegishli bo’lgan chigindilar va yo’qotishlarni me’yori
shu mahsulotlarning boshlang’ich migdoriga nisbatan % larda berilgan.

2). Olma sharbatini tayyorlashda olma mevalari fagat dumchasi gul
kosachasi va urug’donidan tozalanadi (3.3.7-jadvalga ko’ra), po’sti esa archilmaydi
(tozalanmaydi). Shuning uchun olmani tozalashda chigindilar va yo’qotishlar

boshlang’ich migdorga nisbatan 22% emas, balki 8% deb olingan.
Ishlab chigaradigan konservalar migdorini tekshirish hisoblashlari:

a). olma kompotlari  bo’yicha  SKO83-2  bankalari  sonida
14000 - 0,353

=617.75 dona/soat.
Shunday qilib «Meva kompotlari» konservalarini tayyorlashda jaryonlar
buyicha yarim tayyor mahsulotlar chigishini hisoblashlari to’g’ri bajarilgan.

Ishlab chigariladigan konservalar sonining tekshiruv hisoblanishi barcha

6000 - 0,654

murobbolar bo’yicha SKO 83-1 bankalari sonida =490.5 dona/soat bu

yerda 6000 — dona (smena murobbolar liniyasini shartli bankalari hisobidagi
unumdorligi (quvvati).

0,654- shartli bankalar sonidan SKO 83-1 turdagi fizik bankalar d\ga gayta
hisoblash koeffisenti. Barcha mahsulotlarga (meva, shakar shirasi — sirop, yarim
tayyor murabbo) tegishli bo’lgan chiqgindilar va yo’qotishlarning me’yorlari shu

mahsulotlarning boshlang’ich migdoriga nisbatan % larda berilgan.
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Shunday qilib «Meva Jmurobbolari» konservalarini tayyorlashda jarayon

bo’yicha tayyor mahsulotlar chiqimining hisoblashlari to’g’ri bajarilgan ekanligi
ham tayyorlanadigan konservalar soning bankalarga qo’iladigan mahsulotlar
massasi konservaning sof og’irligi (netto) orqali hisoblanishning texnologik liniya

unumdorligi orgali hisoblanishi bilan solishtirilishi asosida aniglanadi.

3.2. Xom ashyoni gayta ishlashdagi texnologik jarayonlar.

Sortlarga ajratish: olib kelingan olma mevalari sifatida sortlarga ajratiladi. Bu
jarayonda pishib yetilmagan va pishib o’tgan,zararkunandalardan zaharlangan va
irigan hamda ofbodan kuyganlaridan tozalanadi.
Yuvish: mevalarni oqar toza suvda ifloslangan joylaridan to’la tozalanguncha
gadar yuviladi. Yuvish operasiyasini gayta ishlash korxonalarida ventilyatorli va
yuvish-silkitish mashinalarida bajariladi. Birgina olmagina emas, balki donakli
mevalarni hammasi uchun yuqoridagi yuqish mashinalari qo’llaniladi. Ayrim
hollarda dum tagida 0.3-0.5 atm. Bosim ostida — dushda yuviladi.

Yuvilgan olmani donagidan ajratiladi. Buning uchun donak —ajratib chigarish
yoki ortish mashinalarida bajariladi.
Artish  mashinalarni elak diametri 5-7mm bo’lib, ularni korroziyaga
uchramaydigan (nerj.stal) metaldan tayyorlanadi. Urug ini chigarishdan oldin
mevalar oldindan 80-85°S haroratda 5-10min. Qizdirib olinadi, lekin meva to’ppasi
keyin ishlatilmaydi. Isitish suv yoki bug’da 5-7 min davom etadi.

Sharbat ajratish: tayyorlangan meva to’ppasini sharbat olish uchun yuboriladi.
Sharbat olishda maxsus ekstroktorlar qo’llaniladi. Ekstraktorni ichida sito(elak)
bo’lib, ular zanglamaydigan metaldan qilingan. Ularni har bir yacheykasini
diametri 0.8 mm dan oshmaydi. Ekstraktordan tashgari sharbat olishda
dezindegratorlar ham ishlatiladi. Ayrim hollarda ortish mashinalari  ham
qo’llaniladi. Buning uchun ularni diametri 1.5-2 mm. Bo’lgan sitolardan

o’tkaziladi. Keyin esa flinisherdan (d — 0.7 --- 0.8mm) o’tkaziladi.

Raxbar

Amonturdiev |

Baiardi

Begimqulov |

Y3e I Bapak

Ne xyxokam

nmso

CaHa

001.429.047. BMI. 2015 y.

Bapak




Dezintegrator va nfaydalag’ichdan o’tkazib olingan  sharbatlarni

gomogelizasiya qilishga tavsiya etmasa ham bo’ladi. Ko’pgina mevalarni
to’ppasini rangi o’zgarmasligi uchun ularni massasiga nisbatan 0.05% askarbin
kislotasi qo’shiladi. Askarbin kislotasidan 1-3% li eritma tayyorlanadi, so’ng shu
eritmani meva to’ppasiga yoki bo’lmasa sharbatiga qo’shiladi.

Konservalashda ishlatiladigan shakar 2x2mm li magniy separatordan o’tkaziladi.
Shakar giyomi (sirop) tayyorlash uchun suv bilan (kerakli miqdordagi giyom
konsentrasiyasi olish) aralashtiriladi. Yaxshilab aralashtirilgandan keyin, shakarni
suvda to’la eriganligiga ishonch hosil gilingandan so’ng qiyomni Sminut davomida
qaynatiladi va qog’oz yoki paxta filteridan o’tkaziladi. Tayyor giyomni rangi tinig
bo’lib , uning tarkibida mexanik aralashmalar bo’Imasligi kerak.

Ishlab chigarish amaliyotida va laboratoriya sharoitida giyomni konsentrasiyasini
aniglash uchun refraktometrik usul qo’llaniladi. olma kompoti sharbati uchun
kerakli komponentlar tayyor bo’lgandan keyin ularni resepturada ko’rsatilgan
miqdorda va nisbatda birga qo’shiladi va aralashtiriladi. Aralashmani
gomogenizasiya ishlov beriladi. olma kompoti sharbatini 125-150 atm. bosim
ostida gomogenizasiya gilinadi. Gomogenizasiyadan o’tgan sharbatlar deagrator —
pasterizatorlarda deagrasiya gilinadi. Deograsiya vaqtida harorat 35-40°S
bo’ladi,vaqti esa 10min. Deograsiyadan so’ng sharbatlar 60°S gacha ishlatiladi va

gadoglash uchun yuboriladi.

Olma kompoti oldindan ishlov berilgan 1- 82 — 3000 sig’imidagi shisha
idishlarga joylanadi. Ishlab chiqarishda har xil sig’imdagi shisha idishlardan
tashqari laklangan jest idishlarga joylanadi (qo’yiladi). Shisha va jestdan
tayyorlangan idishlar — idishlarni tayyorlash texnologik strukturasi asosida ishlov
beriladi. Shisha idishlari sharbat bilan to’ldirilgandan so’ng ularni sterilizasiya
qilingan rezina halqali qopqog’lar bilan yopiladi va vakuum yopish mashinalari

yordamida 360-400mm vakuum ostida germetik yopiladi.
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Germetik___vyopilgan | idishlarni  tezda  issiglik  ishlov  berishga

yuboriladi.Issiglik ishlov berish meva sharbatlarini turiga qarab o’zgarib boradi.

Masalan, olma sharbati uchun 1- 82 — 3000 sig’imdagi idish uchun

20-25-15
85°S

olma kompoti sharbati uchun issiqlik ishlov berish quyidagicha bo’ladi

20-25-20
95°S

bu yerda 20 — kerakli haroratgacha ketadigan vaqt, min.

25 — kerakli haroratda mahsulotni turish vaqti, min.

20 — haroratni tushirishga ketadigan vaqt, min.

95 - pasterilizatsiya harorati
Issiglik ishlov berilgandan so’ng idishdagi mahsulot sovuq suvda 40°S gacha
sovitiladi. Issqlik ishlov berilgandan so’ng idishni qopqog’i vazelin bilan surtiladi
va sharbat oddiy xona (omborxona) sharoitida 5 kun ushlab turiladi. Kontrol
tekshirishdan ~ o’tgan  sharbatlar  partiyasi ~ omborxonaga  o’tkaziladi.
Omborxonalarda yashiklarda, shtabellarda saglash uchun qgo’yiladi. Saqlash
jarayonida omborxonaga quyosh nuri tushmasligi kerak va omborxona

temperaturasi 0° — 15°S atrofida bo’lishi kerak.
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mmmjarish texnologik sxemasini tanlash.

“Olma kompoti ” konservasini tayyorlash texnologik sxemasi.

Olma kompoti
|

Sortlarga ajratish
|

Suv ---- Yu.vish --- Suv
|

Par suv ----- Isitish 80-85°S 5-10 min.----- Kondensat
|

urug ini ajratish --- urugi
I

Artish (protirochnaya mashina) 01 = 5---7mm
|

Shakar maydalash
|
Aralashmalar magnit
separatorida elash Ekstraktorda sharbatni ajratish
! b=05---0.7
Shakar !
! maydalash
Suv !

I Aralashtirish askorbin kislota.
Isitish 5-daqgiga
| |

Filtrlash gomonenlash 120-150
I

Deaeratsiya 35-40°S 10min.
|

Isitish 60°S gadoglash
|

Qopgog’ ---- joylashtirish germ. spish ---- idishni tayyorlash
!
Sterilizasiya qilish
!
Sovitish
|

Idishlarni (mah—t-ni) nazorat gilish
|

Suv --- YU\./iSh ---- Suv
|

Quritish
|
Etiketkalash --- yao’iklarga joylash --- saglash
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1 —82 — 3300 sig’imdagi idishni konservaga tayyorlash texnologik sxemasi.
Shisha idish
| — 82 —3000
!
Singan, sinig’i bor og’zi g’adir-budir va h.k.
defekt. ---- Inspeksiya — sortlarga ajratish
Yugori bosimli gisilgan havo --- tozalash —- shisha siniq zarachalari
!
Yuvish eritmasida ivitish
!
Shprislash bosim ostida ------ yuvish eritmasi
!
2 —shprislash ------ gaynog suv bilan bosim ostida
!
Issiglik ishlov berish(steril.) ----- bug’
!
Tozaligi bug .nazoratdan o’taz.
!

Joylashga (gadoq) o’tkazish
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3.4. Xbm ashyolarni hisoblash.

Xom ashyo hisoblashda quyidagilar aniglanadi:
1. Xom ashyoni kelish grafigi;

2. Texnologik liniya, sex va zavodning ishlash grafigi;
3. Texnologik liniya, sex va zavodning dasturi; oylar va yillar bo’yicha ishlab
chikariladigan konservalar turlari va migdori;
4. Bir ming shartli banka tayyor mahsulotni ishlab chikarish ketadigan xom
ashyo va materiallar sarflanish me’yorlari;
5. Xom ashyo va materiallarga bo’lgan soatbay smenaviy va yillik talab etiyoj;
6. Har qgaysi ishlab chikarish operasiyasiga bir soatda keladigan xom ashyo va
yarim tayyor mahsulotlar migdori.
Kurs loyixasi vazifasiga ko’ra tayyorlanadigan konserva mahsulotining mavzusi
“olma murobbosi va kompoti” bo’lib, bu konservadagi asosiy xom ashyo
mahsulotlari — olma va shakar hisoblanadi. Asosiy mahsulotlarni gayta ishlash
muddatlari 1-iyuldan 30-sentyabrgacha. Vazifaga asosan “olma murobbosi va
kompoti” 1-82-500 sig’imli shisha idishga qadoqlanadi. Banka sig’imi 540 ml.
Konservaning sof og’irligi 520ml (netto). Shartli banka sonidan haqiqiy fizik
banka soniga gayta hisoblash koeffisiyenti — 0.654.
Berilgan vazifaga ko’ra (shartli banka mahsulot ishlab chiqarish) konserva
tarmog’i 1-soatda 2000 ming shartli banka mahsulot, ya’ni, olma kampoti ishlab
chigarish kerak.
Demak, 1soatda; 2000 * 0.654 = 1308 banka.

Bir smena davomiyligi 7 soat;
7 * 1308 = 9156 banka (sm.konserva ishlab chikarish kerak).

3.1.-jadval Xom ashyoni kelish grafigi.

Xom ashyo Oy, vil
Iyul Avgust Sentyabr
olma ] mmmmm e e e ceeeeee 30
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Texnologik IinivaLi ishlash grafigi.

3.2 jadval
Ish smenasi Muddatlar
Iyul Avgust sentyabr Mavsum
Oylar bo’yicha davomida
1 R 30 (78)
11 16 =-mmmmm e 30 (67)
111 16 —-m-mmmmmm e 15 (51)
Ish kunlari (smenalar soni)
Iyul Avgust sentyabr mavsumda
Jami: 26(52) 27(81) 25(63) 78(196)

Ishlab chigarish tarmog’ining 1 soatlik quvvati 2000 shartli banka bo’lsa, u holda

tarmog’ning smenaviy quvvati quyidagicha bo’ladi.

7 soat * 2000 = 14000 shartli banka
a) 52 ish kuni * 14000 shartli banka = 728 000 sh.b.
b) 81 * 14000 =1 134 000 sh.b.
v) 63 * 14000 = 882 000 sh.b

“olma kompoti ” ishlab chiqarish texnologik liniyaning ish dasturi.

3.3-jadval

Konserva Mahsulot chigarilishi,ming shartli banka hisobida (sh.sh.b)

turlari va Oylar bo’yicha Mavsum

nomi lyul Avgust sentyabr davomida

“olma 728 1134 882 2744

kompoti

sharbati”
Raxbar | Amonturdiev | Bapax
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1 — 85 — 5000 sig’imdagi shigha idishga joylangan “olma kompoti sharbati” ning

netto og’irligi 520gr. 1shartli banka konservaning sof og’irligi 520 * 0.654 =340g.
bo’ladi. U holda 1000 shartli banka konservasining sof ohirligi 340 * 1000/1000 =
340 kg bo’ladi. Keyingi 3.4 jadvalga qarang.

“olma kompoti sharbati” konservasining tarkibiy qismlari nisbati. 3.4jadval

Tarkibiy gismlar Tarkibiy gism miqdori
% kg/ 1000 sh.b.
Olma kompoti sharbati 60.0 204
Qiyom  (konsentrasiyasi 40.0 136
20%)
Askarbin kislotasi 0.05
Jami: 100 340

Mahsulotlarga ishlov berish jarayonidagi yo’qolishlar va chiqindilar
3.5-jadval
Ishlov berish texnologik jarayonlarda chigindilar va yo’qotishlar xom ashyo yoki

yarim tayyor mahsulot massasiga nisbatan % hisobida olinadi.

Mahsulot turi | Saglashda Yuvish Maydalashda | Joylash va
va nomi inspeksiyada | (ortishda) gadoglash
olma kompoti 3 8 10 6

Shakar -- 3

Yuqoridagi jadvallardan ko’rinib  turibdiki, “olma kompoti sharbati”
resepturasining asosiy tarkibiy gismi olma va shakar giyomi. Xom ashyolarga
ishlov berishda olmaning chiqindilar miqdori va yo’qotishi jami 17% ni tashkil
etadi. Ishlov berishda, aynigsa artish — maydalashda va yuvish inspeksiyalash

operasiyasida chiqindi va yo’qotishlar miqdori ko’p bo’lib 10% va 8% ni tashkil
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etdi. Joylash va godoqlash esl 6%. Nisbatan kam % ni saqlash jarayonida tashkil

etib, atigi 3% bo’ladi.
Konservadagi 2 — komponent bo’lgan shakar siropidan shakarning yo’qotishi
faqatgina joylash, qadoqlash va aralashtirish operasiyasida bo’lib, 3% ni tashkil
etdi. Qo’yida konserva tayyorlashdagi asosiy xom ashyo va materiallar sarflanish
me’yorlarini hisoblaymiz
204. 100

Tolma = ~==============mmmmm oo = 270,2kg/m.sh.b

(100-3) (100-8) (100-10) (100-6)
Shakarning sarflanish me’yorini  hisoblash uchun shakar giyomining

konsentrasiyasini va migdorini xisobga olgan holda bajariladi

136 . 20
Tshakar = -================-=--- = 27,2 kg/m.sh.b.
100
27,2 .100
T = =mmmmmmmmmmmmmmmmeeees = 28, 04 kg/m.sh.b.
100 -3

Endi 1 soatda 2000 shartli banka, 1 smenada (7soatda) esa 14 ming shartli banka
va mavsumda 2744 ming shartli banka “olma kompoti sharbati” konservasi ishlab
chiqgarishi lozimligini hisobga olib, xom ashyo va materiallarga bo’lgan talabni

hisoblab topamiz.
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“Olma kompoti sharbati” konservasini ishlab

materiallarga bo’lgan talab.

6-jadval.

chigarishda xom ashyo va

Xom ashyo | Sarflanish Xom ashyo va materiallarga bo’lgan talab

va me’yorlari Soatiga, kg Smenada, kg | Mavsumda,
materiallar kg/m.sh.b. tonna

olma 270.2 1351 9457 185.357
kompoti 28.04 140.1 980.7 192.217
Shakar

Mahsulotning kimyoviy tarkibi bo’yicha oziqaviy qiymatini hisoblash

Suv -32.0

Ozuga moddalari
Ogsil — 0.3 x 4.1 Kkkal.

x 9.3kkal.

Uglevod — 17.0 x 4.1kkal =40 + 28 + 1,7 = 69,7kkal
Xo'l moddalari - 0,3

Mineral moddalar

Na -6

K -152

Ca -5

Mg -4

R -09

Vitaminlar

B, - 0,02 B, - 0,04 S-6,0

Asch; + Axch,
Sigp = ==mmmmmmmmmmm e *100
\%
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M

Al Tl = 1,Sgr
100 100

500.17,0 8500

= = 85,0qr.
100 100
1,5.0,3+85,0.17,0 0,45+ 1445,0
S]_OO e
500 500
1445,45
S — = 289,09kkal
500
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4.Ekologiya va texnika xavfsizligi.

Transport ishlarini bajarishda xavfsizlik talablari. Qishloq xo’jaligidagi
jarohatlarning 35 foizga yaqini transportda ish bajarganda sodir bo’ladi. Yuklar
xavflilik darajasi bo’yicha 5 guruhga bo’linadi: 1) kam xavfli (qurilish, sabzavotlar
va boshq.); 2) yonilg’i (moy, benzin va boshq.); 3) issiq va changlanuvchi (asfalt,
mum, sement va boshq.); 4) agressiv suyugliklar (kislotalar, ishgorlar va boshq.);
5) sigilgan gaz ballonlari (asetilen, kislorod). Massasiga garab yuklar 3 toifaga
bo’linadi: 1. 80 kg gacha; 2. 80 dan 500 kg gacha; 3. 500 kg dan og’ir bo’lgan
yuklar. Avtomobil va traktorlarda xavfsiz ishlash ko’pincha ularning texnik
holatlariga, transportda ishlash vaqtida xavfsizlik texnikasi qoidalarining
bajarilishiga va yo’l harakati qoidalariga qanday rioya qilinishiga bog’liqdir.

Transport ishlari bilan band bo’lgan traktorlarni yo’l harakatidan imtihon
topshirgan va shu ixtisos bo’yicha g’ildirakli mashina haydovchilari uchun kamida
ikki yil, zanjirli traktor haydovchilari uchun bir yillik mehnat faoliyatiga yega
bo’lgan traktorchi-mashinistlargina haydashlari mumkin.

Traktorlar va o’ziyurar g’ildiraklarning ko’ndalang turg’unligini oshirish uchun
ularning oralig’i mumkin gadar kengaytiriladi yoki mazkur traktorga tirgaladigan
standart tirkamalar g’ildiraklari oralig’iga teng qilib o’rnatiladi. T-28x4M va MTZ-
80 traktorlarida yo’l tirqishi kamaytiriladi. Hamma traktorlarga organi ko’radigan
ko’zgu o’rnatilishi kerak. Texnik garov vaqtida avtomobil va traktorlarning rul
boshqaruvi, tormozi, yurish gismi, tishlashish muftasi va uzatmalar qutisi,
shuningdek yoritish va signalizasiya sistemasi tekshiriladi.

Bir tirkamali avtopoyezdning uzunligi 20 metrdan, bir nechta tirkamali
avtopoyezdning uzunligi yesa 24 metrdan oshmasligi kerak. Agar T-32 tipdagi
tirkamali o’ziyurar g’ildirakdan foydalanilsa, u holda uning ramasiga kamida 300
kg yuk joylash kerak. Tirkama aravalar harakat qilayotganida, to’xtab turgan
vaqtida va ish jarayonida tormoz qurilmalarining ishlashi tekshiriladi.
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Mashinadan foydalanish ql)idalari, usullari bilan tanishmasdan va qo’shimcha

yo’l-yo’riq olmasdan turib mashinani boshqgarish mumkin emas.
Yuklarni tashishda xavfsizlik talablari

Yuklarni ortish, tashish va tushirish ishlarining to’g’riligiga transport
vositasining haydovchisi javobgardir. Yuklash ishlari boshlanishidan oldin u yukni
tekshirib ko’rishi va bu yuklar transport vositalarining tonnasi hamda
o’lchamlariga muvofiq kelish-kelmasligini tekshirib ko’rishi lozim. Portlovchi
moddalarni va zaharli ximikatlarni tashishda haydovchi bu yuklarni ortish, tashish
va tushirish yuzasidan yo’l-yo’riq olishi lozim, u yo’l-yo’rigni yuklarni ortish
joyida oladi.

Yuklar ko’pincha qoplarda, savatlarda, yashiklarda, bochkalarda ortib tashiladi.
Ortish usuli tashiladigan yukka va yuk ko’taradigan mashinalar yoki boshqa
vositalarning bor-yo’qligiga bog’liqdir. Yuklarni qo’lda ortish va tushirish faqat
muvaqgqat maydonchalarda ruxsat yetiladi. Bunday holda yerkaklar ko’pi bilan 50
kg, ayollar yesa ko’pi bilan 9 kg, 18 yoshgacha bo’lgan o’smirlar ko’pi bilan 13
kg, o’smir qizlar ko’pi bilan 7 kg yuk ko’tarishlariga ruxsat yetiladi.

Yukni ortish yoki tushirishga qadar yuk ko’taruvchi vositalarning mustahkam
va turg’unligi, ularning yuk ko’taruvchanligi ko’tariladigan yukka muvofiq kelish-
kelmasligi, arqon, tros va himoya to’siglarining holatini tekshirish lozim. Yuk
ortilgan transport qo’yiladigan joy axlat, qor yoki yot narsalardan toza bo’lishi
kerak. Agar yuklash va yuk tushirish ishlarida ko’tarish moslamalaridan
foydalanilsa, u holda ko’tarilgan yuk ostida turish mumkin yemas; transportni
shunday o’rnatish kerakki, bunda avtomobil yoki traktor kabinasi ko’tarilgan yuk
ostiga to’g’ri kelmasligi lozim. Yuk ortilayotgan va tushirilayotgan vaqtda
haydovchi kabinadan chiqib turishi kerak.

Chang bo’ladigan yuklarni ortish va tashishda haydovchilar, yuk tashuvchilar,
albatta, himoya ko’zoynaklari va respiratorlardan foydalanishlari kerak. Chang
bo’ladigan yoki badbo’y hidli yuklar brezent bilan yopiladi. Bochka yoki shunga

o’xshash yuklarni ortishda maxsus vositalardan foydalaniladi.
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Transport harakati vaqtidlx yuklar siljimasligi uchun tashishga tayerlangan

yuklar arqonlar bilan bog’lab mahkamlab qo’yiladi. Po’lat tros va simdan arqon
o’rnida foydalanish mumkin yemas. Uzun yuklar alohida ye’tibor bilan mahkam
bog’lanishi lozim. Chunki ular puxta bog’lanmasa, baxsiz hodisaga yoki avariyaga
sabab bo’lishi mumkin. Yonilgini avtosisternalarda va metall bochkalarda
tashishga ruxsat yetiladi. Bu maqgsadlar uchun shisha idish va chelaklardan
foydalanish mumkin yemas. Siqgilgan kislorod, asetilen va boshga yonuvchi gazlar
solingan ballonlarni tashishda ular kuzovlarga yog’ochdan yasalgan uyali maxsus
tagliklarga joylashtiriladi va mahkamlab qo’yiladi, bu tagliklar namat bilan
o’ralgan bo’lishi kerak.

Yonilg’i gaz to’ldirilgan ballonlarni kislorodli ballonlar bilan birgalikda,
kislorodli ballonlarni yesa moyli moddalar va moylar bilan birgalikda tashish
mumkin yemas. Hamma ballonlardagi ventillarni shikastlanish va ifloslanishdan
saqlash uchun qopqoqlar bo’lishi kerak. Yoz kunlarida ballonlar gizib ketmasligi
uchun brezent bilan o’raladi.

Idishga solingan sochiluvchan yuklar hamda kuzov ichida tashiladigan yuklar
kuzov va arava bortlaridan chigib golmasligi lozim, chunki ular harakat vaqtida
tushib qolishi va yo’lovchini shikastlantirishi mumkin. Yuk transport
vositalarining turg’unligini yo’qotmasligi va haydovchining ko’rish chegarasini
cheklamasligi lozim. Bochkalar, yashiklar, xashak, poxollarni ortishda yo’l
harakati qoidalari va belgilangan gabaritga rioya gilish lozim. Ortilgan yukning
yerdan to baland qismigacha bo’lgan oraliq 3,8 metrdan ortiq bo’lmasligi, yeni 2,5
metrdan ortmasligi, transport orgasidan 2 metrdan ko’p chiqib turmasligi kerak.
Agar yuk yoki tashilayotgan qishloq xo’jaligi mashinasining massasi juda og’ir,
balandligi yoki gabaritda belgilangan o’lchamdan katta bo’lsa, u holda bunday
yukni tashish uchun yuk olingan yerdagi DAN dan ruxsat olish zarur.
Ruxsatnomada harakat vaqti va yo’nalishi ko’rsatiladi. Agar bunday yuk bilan
temir yo’l orqali o’tiladigan bo’lsa, temir yo’l muassasasidan qo’shimcha
ruxsatnoma olish zarur. Agar yuk yenining oxirgi nuqtasi bilan oldingi yoki

keyingi gabarit chiroglari orasidagi oralig 0,4 metrdan ortig bo’lsa, transport
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vositasi gabaritidan 1 metrdzln ortig chigib qolgan yuklar kunduz kuni signalli

shitlar yoki bayroqchalar bilan, tunda va kunduz kuni ko’rish yomonlashgan
vaqtda yoqilgan fonarlar bilan belgilanishi lozim. Agar tirkash dishlosi transport
orgasidan 1 metrdan ortiq chiqib qolsa, o’ngga va yegiluvchan shatak joyiga ham
shunday belgi qo’yiladi. Shit va bayroqchalarning o’lchami 400x400 mm bo’lishi
kerak. Ularning o’ng va teskari tomonlariga qarama-qarshi diagonal bo’yicha yeni
50 mm keladigan qilib, qizil va oq yo’llar oralatib chiziladi.

Traktorlar va boshga mashinalarni yo’lga jo’natishda xavfsizlikni ta’minlash
uchun bir qator talablarni bajarish zarur. Shataksirab qolgan traktor va o’ziyurar
mashinalarni ularning quvvatidan katta bo’lgan traktor bilan shatakka olish
mumkin. G’ildirakli yekskovatorni shatakka olishda oldin uning strelkasini
yuradigan tomonga burib, shunday pastga tushirish kerakki, burilishlarda u
shatakka olgan mashinaga tegib ketmasligi lozim. Burilish platformasini tormozlab
va mustahkamlab qo’yish, barcha chig’irlarni (harakatlantiruvchi gismlarni)
tormozlab qo’yish kerak.

Mashinalarni  og’ir yuk tashiydigan prisep-mashinalarga hamda yuk
mashinalariga ortish va ularni tashish ishlari ma’muriyat vakilining kuzatuvida olib
borilishi kerak. Platformaga yuklangan mashina mahkam joylashtirilishi lozim.
Yo’lda xavfsizlik uchun shatakka olingan transport haydovchisi javobgardir.
Haydovchi safarga chigishdan oldin yukni tashishga javobgar kishidan yuk ortilgan
yerdan toki u olib boradigan joygacha bo’lgan yo’nalishi to’g’risida ma’lumot
olishi zarur. Temir yo’l platformasida traktorlar hamda boshga mashinalarni ortish
va tushirish ishlari temir yo’l ma’muriyatining ko’rsatmasiga muvofiq amalga
oshiriladi.

Odamlarni tashishdagi xavfsizlik talablari

Haydovchi yo’lga chiqishdan oldin yo’lovchilarga mashinaga chiqish va
mashinadan tushish qoidalari hamda transport harakati vaqtida o’zlarini ganday
tutishlari to’g’risida yo’l-yo’riq berishi lozim, chunki u transport vositasida

yo’lovchilar tashishning xavfsizlik texnikasi qoidasiga javobgardir.
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Transport kabinasida ruxslt berilganidan ortiqgcha odam olib yurish mumkin

yemas. Tirkamalarda odam tashish man vyetiladi. Uch vyil uzluksiz mehnat
faoliyatiga yega bo’lgan haydovchigina avtomobil kuzovida bir guruh odamlarni
tashishi mumkin.

Yo’lovchilarni tashish uchun mo’ljallangan yuk avtomobilining kuzovini

bortlarining yuqori qismidan 150 mm pastga o’rnatilgan o’rindiqlar bilan jihozlash
zarur. Orgadagi va yonlardagi o’rindiglar mustahkam suyanchiqli bo’Imog’i lozim.
Bunday avtomobilning ishlatilgan gazni chigarib tashlaydigan trubasi kuzovdan
tashgarida bo’lishi kerak. Kuzovdagi yo’lovchilardan biri javobgar qilib
tayinlanadi va uning ism-sharifi yo’l varaqasiga yoziladi. Transport yurib
ketayotgan vaqtda yo’lovchilarga bortlarda o’tirish man yetiladi.
Yo’lovchilar bo’lgan avtomobillarning tezligi soatiga 60 km dan oshmasligi lozim.
Avtosisternalarda va samosvallarda yoki borsiz platformada, yuk avtomobillarida
yuklarni kuzatib boruvchi kishilar haydovchining kabinasida bo’lishi shart. Yarim
tirkamalarda odamlarni tashishga ruxsat yetilmaydi. Kuzov bortlari bilan barobar
yoki baland joylashgan va bo’yiga uzun bo’lgan yuklar ustida odamlarni olib
ketish man yetiladi, chunki ular yiqilib tushishlari yoki yelektr simlariga tegib
ketishlari mumkin. YoNILg’i bochkalarni yoki gaz ballonlarini tashishda kuzovda
odam bo’lmasligi kerak.

Qishda yo’llar berkilib goladigan sharoitda istisno tarigasida zanjirli traktor

agregatlaridagi chanalarda odam tashishga yo’l qo’yiladi.
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5. Standartlash. Mevalar va sabzavotlar

Kartoshka, mevalar va sabzavotlarga standartlar 0’z to’zilishiga ko’ra kun
jixatdan don va urug’liklarga kuyilgan standartlar bilan uxshashdir. Ular kuyidagi
bulimlardan iborat: Kkirish kismi, texnik talablar, gabul gilish koidalari, kadoklash,
tamgalash, tashish va saqlash sifatini belgilash uslublari.

Kirish kismida standart amal kiladigan soha kursatiladi, standartlashtirish
obyekti aniklanadi, tayyorlanadigan mahsulotning nima uchun muljallanishi
belgilanadi.

«Texnik  talablar» bulimida mahsulotning asosiy iste’molchilik
xususiyatlarini belgilaydigan me’yorlar keltiriladi. Mevalar va sabzavotlar sifatiga
talablar mahsulotning nima uchun muljallanishi: sekin-asta iste’mol qilish, kiska
muddat saqglash, 0’zok vakt davomida saqlash, kayta ishlash uchun muljallanishiga
bog’lik bo’ladi. Ayni bir xil mevalar va sabzavotlar bir magsad uchun a’lo sifatli
va boshka magsadlar uchun yomon sifatli bo’lishi mumkin. Masalan, ertagi karam
toza xolida iste’mol qilish uchun juda yaxshi, ammo o’zok vakt davomida saglash
va kayta ishlash uchun umuman yarogsizdir.

Kartoshka, mevalar va sabzavotlar sifatiga ko’ra bir xil emasligi sababli
ushbu bulimda mazkur navlarning tavsifnomasi ilova kilinib, mahsulotlarning
tovar tarkibiga bulinishi keltiriladi. Tovar navlari migdori mevalar va sabzavotlar
turiga qarab ikkitadan turtgacha bo’lishi mumkin. Oliy va birinchi navlarga sifat
jixatdan bekami-kust mahsulotlar kiritiladi: past navlarga shakli yoki rangiga ko’ra
tekislanmagan, zararkunandalar zararlagan yoki shikastlangan mevalar va
sabzavotlar kiritiladi. Xosilning fakat ovkatga ishlatish yoki kayta ishlash uchun
yarogsiz bo’lgan kismi nostandart deb hisoblanadi.

Ushbu bulimda sifat va miqdorga oid ko’rsatkichlar belgilanadi. Sifat

kursatgichlari tashki kurinishning bayonini, pishganlik, tozalik darajasini 0’z

ichiga oladi.
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Odata standartlarda pomoloqi|< (sabzavotlar uchun — botanik) navga xos bo’lgan

tipik shakl va ranga ega bo’lishi kerakligi aytib utiladi. Mevalar va rezavorlar
uchun standartlarda ularda boshka xid, ta’m bo’Ilmasligi kerakligi kursatilgan.

Sifatning miqgdoriy kursatgichlari son bilan tavsiflanadi, ular eng yuqgori,
cheklovchi va takiklovchi me’yorlarni 0’z ichiga oladi: eng yuqori kursatgichlar -
ko’rsatkichning tebranish chegaralarini; cheklovchi ko’rsatkichlar - «kamiday,
«ko’pi bilan» degan so’z va iboralar bilan ifodalanadi; taqiqlovchi ko’rsatkichlar -
mahsulotning zararsizligi va zarur sanitariya xolatini kafolatlaydi, «yo’l
qo’yilmaydi» degan ibora bilan ifodalanadi.

Meva-sabzavotchilik mahsulotlariga standartlar don, dukkaklidon va moyli
ekinlar standartlaridan yo’l kuyilishning mavjudligi bilan farklanadi. Yo’l
qo’yiladigan me’yorlar - bu o’lchami va sifatiga ko’ra yo’l kuyilishi mumkin
bo’lgan tebranishlardir. Standartlarda ularni me’yorlab kuyishning zarurligi meva-
sadzavot mahsulotlarining o’ziga xos xususiyatlari, ularning yetishtirishdagi
turlicha shart-sharoitlar, terimni tashkil etish muddatlari va darajasi, tashish va
saglash shart-sharoitlari, mahsulotlarni navlash va kalibrlash mavjud usullarining
nomukammalligi bilan bog’likdir, bunday xolatlar mutlako bir xildagi turkumlarni
olishni kiyinlashtiradi.

Yo’l go’yiladigan me’yorlar odatda massaga yoki mahsulot nusxasi soniga
nisbatan foizlarda ifodalanadi. Bunda mazkur tovar navidagi, keyingi, birmuncha
past navga tegishli mevalar, ildiz mevalalar, tugunaklilar va boshkalar soni
aniklanadi. Odatda meva-sabzavotchilik mahsulotlariga standartlarda umumiy yo’l
qo’yiladigan me’yorlar, ya’ni barcha yo’l qo’yiladigan me’yorlar yigindisi
belgilanadi. Umumiy yo’l qo’yiladigan me’yorlar ushbu standartdagi ayrim yo’l
qo’yiladigan me’yorlarning arifmetik summasidan kam bo’ladi va mahsulotlar
massasining 15%ni tashkil etadi.

Standartlar tovarni u yoki boshka tovar naviga kiritish uchun asos bo’ladigan
asosiy belgilarni nazarda tutadi: ular eng kam yoki eng katta miqdorlar,

zararkunanda va kasalliklardan mexanik shikastlanishning yo’l qo’yiladigan foizi,
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yetilish darajasi, kartoshka, Inevalar va sabzavotlarning shakli va rangi, boshka

navlar aralashmasining foizi (pomologik va botanik bir xillik), boshka aralashma
va tuprokning mavjudligi kabilardir.

Meva-sabzavot mahsulotlarining ayrim turlari uchun ichki baholash
ko’rsatkichi, ya’ni ichki (yashirin) kassalikning aniklanishi, yetilishi darajasining
belgilanishi (shunga tegishlicha, ovkatga yaroqglilikni)ni ham nazarda tutadi.
Yetilishning turtta darajasi aniklanadi: yigib-terib qo’yiladigan, iste’mol
gilinadigan (yoyiga yaroglilik), texnik (konservalash) va biologik (fiziologik).

Yigib-terib kuyilish uchun yetilgan mevalar va sabzavotlar to’liq
shakllangan, yigib olinganidan keyin yana yetiladigan va iste’mol uchun yetilgan
bo’lishi kerak. Urug’ mevalilar (olma, nok, bexi), olma, urik, kovun, pomidorlar
(dumbul vakti) ko’zgi va kishki navlari olib qo’yiladigan yetilish darajasida yigib
olinadi.

Iste’mol uchun yetilgan mevalar va sabzavotlar tashki kurinishi, ta’mi va
etinning konsistensiyasiga ko’ra eng yuqori sifatga ega bo’ladi. Gilos, olma, olxuri,
tarvo’zlar iste’mol uchun yetila boshlagan vaktida yigib olinadi, ular to’liq
pishmasdan o’ziladi.

Sanoatda kayta ishlash uchun muljallangan meva va sabzavotlar uchun
standartlarga ko’ra texnik jixatdan yetilish belgilanganki, unda mahsulot kayta
ishlash texnologiyasi talablariga muvofiq bo’ladi. Standartlarga ko’ra xom va utib
ketgan meva-sabzavotlar toza xolida iste’mol qilish va sanoatda kayta ishlash
uchun yo’l go’yilmaydi. O’zilganidan so’ng ushbu navdagi mevalarga xos bo’lgan
tashki kurinishiga, konsistensiya va ta’miga ega bula olmaydigan mevalar xom
hisoblanadi. Iste’mol uchun yetilganlik belgilarini yukotgan mevalar utib ketgan
hisoblanadi. Iste’mol uchun mevalar vyetilganlik belgilaridan utib ketgan
hisoblanadi. Ularning eti bushashgan (olmalarniki - unsimon yoki qoraygan,
noklarniki - unsimon yoki suyulgan, olma, urik, olxuri, olcha, giloslarniki -
suyulgan, pustlogi ochilsa, okib chikib ketadi va xokazo. Tobidan utib ketgan

meva va sabzavotlarda yokimsiz xid, meva etida bushliklar paydo bo’ladi.
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O tib ketganlik odatda piologik yetilish, ya’ni urug’larning muayyan tarzda

yetilishidan dalolat beradi. Ba’zan mevalar biologik jixatdan yetilgani xolda
iste’mol qilish uchun yaroqli bo’lishi ham mumkin. Meva va sabzavotlarning
yetilish darajasi xakida ularning tashki kurinishi (avvalo, rangi), ichki to’zilishi,
ta’miga garab baho beriladi.

Standartlarga ko’ra yangi o’zilgan bodring, tarvo’z va kovunlar
baklajonlarga ularning ichki to’zilishini, binobarin, mahsulotning Vetilish
darajasini  tavsiflaydigan sifatlar ko’rsatkichi nazarda tutilgan. Bunday
standartlarga ichki xolatini tekshirish uchun kesib kurishga ruxsat gilinadigan
(zarur bo’lganida) mevalar sonining me’yori joriy etilgan.

Standartlar meva-sabzavot mahsulotlarini bir o’lchamga keltirish, ya’ni
o’lchamlari bo’yicha navlashga nisbatan muayyan talablarni nazarda tugadi.
O’lchamiga ko’ra bir xil mahsulot yengil va tez kadoklanadi: uning tashilishi kam
xarajat va sarflar bilan bog’dikdir. Bir xil o’lchamdagi meva va sabzavotlar
birmuncha jalb etuvchi tovar kurinishiga ega bo’ladi. Mahsulotlarining o’Ichamiga
ko’ra yakin turkumlari ko’prok bir xildagi xususiyatlarga ega bo’ladiki, bu ularni
saglash va ko’zatib turishni yengillashtiradi.

Sanoatda kat’iy ishlash uchun yetkazib beriladigan mahsulotlarga
standartlarda texnologik xususiyatini tavsiflaydigan asosiy moddanning tarkibiga
(o’zumda gand, kartoshkada kraxmal, pomidorda kuruk moddalar va xokazo) doir
bazis ko’rsatkichi belgilanadi.

Meva-sabzavot mahsulotlarining ko’p turlari tez bo’ziladigan bo’lganligi
sababli standartlarda tayyorlov joylarida va o’zok mosafaga tashilganidan so’ng
ayrim sifat kursatgichlariga turli talablar belgilangan. Agar tayyorlov joylarida
chirigan mevalarning turilishiga yo’l kuyilmasa, o’zok masofaga tashilganidan
so’ng yetib kelgan joyda ayrim chirigan mevalar (ertapishar va pishib ketgan
olmalar)ning bo’lishi turkumni brak qilish uchu nasos bulmaydi. Bunda standart
talablarga muvofiq keladigan mevalar 100% deb gabul gilinadi, chirigan va

pishmagan mevalar aloxida hisobga olinadi.
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Bunday mevalar sotishLa qo’yilmaydi. Bevosita xuj xujaliklarning o’zida

mevalar gabul Kkilinishining kengayishi sababli mahsulotning ishlab chigarish
joylaridagi sifat ko’rsatkichlari joriy etiladi. Keyingi yoyillarda savdo tarmogida
sotiladigan meva-sabzavot mahsulotlariga talablarni belgilaydigan standartlar
guruhi tasdiklangan. Sabzavotlarga standartlarda pestisidlar va nitratlar tarkibi
cheklangan.

«Qabul qilish koidalari» bulimida mahsulotning ishlab chikaruvchidan
tayyorlovchiga va tayoyrlovchidan chakana savdoga yoki kayta ishlashga kelib
tushganida takdim etilish va gabul kilinish tartibi belgilanadi. Qabul gilishning
sifatga tugri baho berilishidagi katta ahamiyatga egaligini ta’kidlash lozim. Yuklar
kelib tushadigan joylarda yaxshilab ko’zdan kechirilmasligi iste’molchiga yomon
sifatli mahsulotning kelishiga sabab bo’ladi. Sifatga notugri baho berilishi va uning
tovar kurinishining pasaytirilishi mahsulotni yetkazib bergan tashkilotning asossiz
sarf-xarajatlar gilishiga olib kelishi mumkin.

Tanlab nazorat gilish meva-sabzavot mahsulotlari sifatini baholashning asosiy
usulidir. Bunda mahsulotning butun turkumi sifati xakida tasavvur beradigan va
baholaydigan tanlab olish xajmlari kursatiladi. Meva-sabzavot mahsulotlariga
barcha standartlar mahsulotlarning turkumlab gabul kilinishini nazarda tutadi. Bir
tovar va bir xujalik-botanik navdagi, bir xil kadoklangan va markalangan, sifat
xakidagi bir guvoxnoma bilan rasmiylashtirilgan, bir vaktda topshiriladigan - gabul
gilinadigan mahsulotning xar ganday sifati turkum (partiya) deyiladi.

Topshirish - qabul qilish koidalariga ko’ra mahsulotning xar bir turkumi
sifatini tanlab olingan o’rtacha namunani baholash asosida aniklanadi deb
belgilangan. «Sifatni belgilash uslublari» bulimida kuyidagilar ochib berilgan:
namunani tanlab olish uslublari, sifatni belgilashning utkazilishi (sinovlar),
natijalarning ishlanishi. «Namunalarni tanlab olish uslublari» kichik bulimida
namunalarni tanlab olish joyi va usullari va ular miqgdori kursatiladi, bunda
kadoklash birliklari soni yoki idishsiz kelgan turkumdan olishlar soni nazarda

tutiladi. Bunda standartlarda o’rtacha namunaning kurkamligiga katta e’tibor
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beriladi. Namuna tekshirilal!igan turkumdagi mahsulotlar sifati, tarkibi va

xususiyatlari bilan bir xilda bo’lishi kerak.

Idishda kelib tushgan barcha meva va sabzavotlarga standartlar namunalarni
tanlab olishning yagona uslubini nazarda tugadi. 100 uringacha bo’lgan turkumdan
urab-joylash jixozlarining kamida uchta birligini, 100 urindan ortiq bo’lgan xar bir
50 urindan kushimcha ravishda urab-joylash jixozlarining bitta birligidan tanlab
olinadi. Tanlab olinganlaridan urab-joylash jixozlarining barcha birliklari
massasidan jamida 10% i tanlab olinadi.

«Sifatni  belgilashning utkazilishi (sinovlar)» kichik bulimida sifat
ko’rsatkichlari bo’yicha taxlilni utkazish uslublari, taxlilni utkazish muddatlari,
ularning izchilligi kursatilgan. Sifatning tekshirilishi namunalar tanlab olinganidan
keyin zudlik bilan yoki tegishli xujjatlarda belgilangan vakt davomida utkazilishi
kerak, mahsulot xususiyatlarini belgilash keyingi tartibda amalga oshiriladi.

Mevalarning tozaligi yoki sabzavotlarning ifloslanganligi anikllanadi.

Ifloslanishga tuprok, barglar, shoxchalar va shu kabilar kiradi. Kartoshka va
ildizmevali usimliklarning ifloslanishini ularning tuprogini suv bilan yuvib
aniklanadi. Keyinchalik chikitlar migdori aniklanadi. Chigitlarga savdo va kayta
ishlash uchun yarogsiz mahsulot nusxalari kiradi. Ozik-ovkat uchun kartoshkani
baholashda kuyidagilar chikitlar hisoblanadi: eng ko’p yonlama bo’yicha 20mm
dan kam o’lchamli tugunaklar; sirtining % kismidan ortigi kukarganlari;
ezilganlari; tugunaklarning yarimtalari va bulaklari: kemiruvchilar kemirganlari;
fitoftora va chiriklar bilan bo’zilganlari; mo’zlaganlari; iviganlari; dimikkanlari.

Olmalar sifatini belgilashda pishmagan yoki kasalliklar kuchli ta’sir kilgan
mevalar chigitga chikariladi. Tuprokning va chigitlar massasi (1%dan ortigi)
namuna massasining foizlarida ifodalanadi,shundan keyin esa o’rtacha namuna
massasidan chegirib tashlanadi. Butun turkum massasi chikitlar va ortigcha tuprok
miqdoriga kamaytiriladi. So’ngra zararlangan, mexanik shikastlangan, kasal va
zararkunandalar kemirgan nusxalar ajratib olinadi. Aloxida nuksonlar miqgdori

aniklanadi. Shundan keyin o’rtacha shakldagilar, o’Ichami, bir xilligi va navliligi
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aniklanadi. Boshka navdagi ‘Lotanik, pomologik) mevalar aloxida olib kuyiladi,

ularning massasi va turkumdagi foizli tarkibi hisoblanadi.

Meva, bosh, ildizmevali ekinlar, tugunaklar miqdori shtangensirkul yoki
uning buyiga perpendikulyar tarzda shablon bilan eng katta diametri bo’yicha
perpendikulyar tarzda shablon bilan eng katta diametri bo’yicha ulchanadi va
millimetrlarda ifodalanadi. Aralash kattalikdagi mevalarni,agar standart ularning
kalibrlanishini nazarda tugadigan bulsa, sifati bo’yicha bir xil emas deb
hisoblanadi. Mahsulotning bir nusxasida bir necha nukson bo’lganida ularning eng
ko’p sezilib turgani bo’yicha hisob yuritiladi.

Xar bir fraksiyaning massasi o’rtacha namuna massasiga nisbatan foizlarda
ifodalanadi. Bunda o’rtacha namuna massasi tuprok (1%dan ortigi) boshka
ifloslanishlar va chikitlar chegirib tashlanib, 100% deb gabul gilinadi.

So’ngra organoleptik uslubga ko’ra rangi, ta’mi, xidi, pishish darachasi kabi
ko’rsatkichlari aniklanadi. O’rtacha namuna sifatini baholashning aniklangan
natijalari ushbu standarta qabul kilingan me’yorlar bilan solishtiriladi va
mahsulotning u yoki boshka tovar naviga muvofigligi belgilanadi.

Agar mahsulot juda bo’Imaganda bir 0’ziga xos ko’rsatkich talablariga tugri
kelmasa, unda butun turkum ushbu meva yoki sabzavotlarning amaldagi sifati
talablariga to’liq javob beradigan past navga utkaziladi. Agar mahsulot amaldagi
standartga ko’ra past nav talablariga tugri kelmasa yoki u navlarga bulinmasa,
bunday meva yoki sabzavotlar turkumi nostandart deb hisoblanadi.

«Natijalarni ishlash» kichik bulimida formulalar, hisoblashlarning anikligi,
olingan ma’lumotlarni o’rtachalashtirish darajasi, takror belgilashlarda yo’l
qo’yiladigan farklar keltirilgan. Meva-sabzavot mahsulotlariga ayrim standartlarda
«Qabul qilish koidalari» va «Sifatni belgilash uslublari» bulimlarida maxsus
standartlarni kullash zarurligi kursatiladi.

«Qadoqlash, tamgalash, tashish va saglash» bulimida mahsulotlarni navlash
va kalibrlashni hisobga olib, ularni tayyorlash va kadoklash koidalari: birlamchi va
transport idish turlari va o’lchamlari, shuningdek, kadoklashda ishlatiladigan

yordamchi materiallar (kipiklar, kogozlar), birlamchi va transport idishida
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mahsulotning eng ko’p miqdoli, tashishning xar xil turlarida urab-joylash jixozlari

biriklarini taxlash usuli va idishsiz tashishda mahsulotni kadoklash usullari
keltirilgan.

Tamgalashga talablar idishdagi joyni, tamgalash turi va sifatini belgilaydi.
Mahsulotning xar bir turiga ushbu mahsulot xakidagi axborot kursatilgan sifat
tugrisidagi guvoxnoma ilova gilinadi. Standartlarda ushbu guvoxnomaning asosiy
mazmuni keltirilgan. Bu bulimda tashish usullari va muddatlari, tashishdagi harorat
va namlik shartlari, bu mahsulotni saqlash texnologiyasi xakidagi ma’lumotlar
keltirilgan.

Yangi ozik-ovkat Kkartoshkasi sifatini «Jamgariladigan va yetkazib
beriladigan yangi ozik-ovkat kartoshkasi. «Texnik shartlar» maxsus standarti
belgilaydi. Kartoshka tayyorlash va yuklab junatish muddatiga garab ertagi
(1sentyabrgacha jamgariladigan va yuklab junatilgan joriy yil xosili) va kechki
(1sentyabrdan so’ng jamgariladigan va yuklab junatiladigan)ga bulinadi. Oziklik
kimmatiga garab kechki kartoshkaning yugori kimmatli navlari ajratiladi. Kechki
kartoshka bir botanik navli bo’lishi lozim. Navning tozaligi 90%dan kam
bo’Imasligi darkor.

Kartoshkaning tashki kurinishi, o’lchami, yo’l qo’yiladigan nuksonlari,
ifloslanishi uning sifatini tavsiflaydigan asosiy ko’rsatkichlardir. Tugunaklar tashki
kurinishiga ko’ra butun, kuruk, ifloslanmagan, soglom,usmagan, bujaymagan,
shakli va rangiga ko’ra bir xilda yoki xar xil yuqori kimmatlilari uchun shakli va
rangiga ko’ra bir xilda bo’lishi kerak. Kechki kartoshkaning tugunaklari yetilgan,
pusti kattik bo’lishi lozim.

Tugunaklarning kattaligiga ko’ra bo’lgan talablar shakli va yetishtirilgan
tumanlariga garab tabakalashtirilgan. Tugunaklar shakliga ko’ra yumalok-yassi
yoki cho’zinchok bo’ladi. O’zinligiga kengligiga qaraganda 1,5 marta va undan
oshadigan tugunaklar cho’zinchok shakldagi tugunaklar deyiladi. Ertagi kartoshka
uchun yumalok-yassi tugunaklar o’lchami eng ko’p kundalang diametri bo’yicha
kamida 30mm, cho’zinchok shaklidagi tugunaklar uchun-kamida 25mm bo’lishi

lozim
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Kechki_va kechki vugori MHimmatli kartoshka uchun cho’zinchok shakldagi

tugunaklar uchun-kamida 30mm janubiy mintakalar uchun yumalok-yassi
tugunaklar o’lchami-kamida 35mm, boshka mintakalar uchun-kamida 45mm
bo’lishi kerak. Standartga ko’ra asosiy talablardan chekinishlar belgilangan.
Chukurligi Smm dan ortiq va o’zunligi 50mm dan ortiq mexanik nuksonlari
(kesigi, uyigi, pachagi) bo’lgan tugunaklarning 5%gacha bo’lishiga yo’l kuyiladi,
mayda tugunaklar tarkibi 5%dan oshmasligi kerak.
Usgan usimtali 2sm dan ortig maydoni kukargan tugunaklar tarkibi -2 %gacha,
shikastlangani 2%gacha, qoramtir dogli ertagi uchun - yo’l qo’yilmaydi, kechki
uchun - 2%gacha, tugunakning ' dan ortiq sirtini kutir yoki sosporoz bosgan
ertagi uchun - yo’l qo’yilmaydi, kechki uchun -2 %gacha tarkibi cheklangan.
Fitoftora tarkalgan xududlarda kechki kartoshka turkumlarini tayyorlashda kasal
bosgan tugunaklarning 2%dan ortiq bo’lishiga yo’l qo’yilmaydi. Tugunaklarga
yopishgan tuprokning 1%dan ortiq bo’lishi mumkin emas. Standartda kadoklash,
tamgalash, tashish va saglashga talablar belgilangan. Ertagi kartoshkani temir yo’l
va suv transportida tashish uchun kattik taraga solinadi. Kechki kartoshkani

ommaviy jamgarish chogida uyumlar xolida tashishga ruxsat etiladi.
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6-I1qtisodiy gism
6.1-Xom-ashyo xarajatlari.

BMIning topshirig’iga asosan men quvvati smenada 20 ming shartli banka
bo’lgan olma murobbosi va kompoti gayta ishlab tayyor mahsulot chigaruvchi
tizimni loyihalashim kerak: Tizim bir mavsumda 5 oy ishlaydi, bir oyda 26 ish
kuni bo’lganligi uchun 26*5=130 kun ishlaydi. Bir kunda 3 smenada faoliyat
ko’rsatilsa: 130*3=490 smena bo’ladi.

Demak, kichik korxona 130 kun davomida 490 smenada 490 * 20 000 =9
800 000 banka omva murobbosi Ba kompoti ishlab chigariladi.

Yuqoridagi ma’lumotlarga  asoslanib  tizimning asosiy iqtisodiy
ko’rsatkichlarini hisoblaymiz:

6.2-Korxonaning daromadi.

Korxona bir mavsumda 9800 ming banka olma murobbosi va kompoti
ishlab chigaradi. shundan olma kompoti 3000 sh/b va olma murobbosi 6800
shartli banka mahsulotni sharthoma asosida; murabboning 1 shartli banka
mahsulotini 3000 somdan sotamiz, 1 shartli banka kampotni esa 1000 so mdan

sotamiz.

6 800 000 * 3000 = 20 400 000 000 so'm 20 400 000 ming so'm.

3 000 000 * 1000=3 000 000 000 so'm 3 000 000 ming so" m.

20 400 000 000 + 3 000 000 000 =23 400 000 000 cym 23 400 000 ming so'm

6.3-Korxonaning xarajatlarini hisoblab topamiz:
Berilgan resepturasiga asosan 1000 shartli banka mahsulot ishlab chigarish
uchun sarflanadigan xom — ashyo va materiallar sarfi quyidagicha : 250 kg olma
kompoti uchun xom ashyo sarflanadi, olma murobbosi uchun 363 kg olma xom

ashyosi sarflanadi.
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Bir mavsumda:

uchun 10 000 000 000 so'm sarflanadi deb hisoblaymiz va korxonaning asosiy

iqtisodiy ko’rsatkichlarini aniglaymiz:

T =3 000 000 000 + 10 000 000 000 =13 000 000 000 cym 13 000 000 miIn so m.

6.4. Korxonaning foydasini aniglash uchun daromaddan xarajatni ayiramiz:

giladi.

9800 * 613=6 000 000 kg = 6 000 tonna olma kerak bo’ladi:

1 kg olmani 500 so mdan olsak:

1 tonnasi: 500*1000= 500 000 so ' m bo’ladi.

Mavsumda: 6000 tonna olma xom-ashyosi kerak.

6000* 500000 =3 000 000 000 so ' m= 3 000 000 ming so m sarflanadi.

Korxonani ishlatish uchun, mehnat xarajatlari uchun va boshga xarajatlar

Yugqoridagi hisoblashlardan olingan natijalar:

Korxona daromadi:

D =23 400 000 000 cym 23 400 000 MuHT cyM

Korxona xarajatlari,(tannarxi):

F=D-T=23 400 000 000 - 13 000 000 000 = 10 400 000 000 symni tashkil

6.5. Korxonaning rentabellik darajasini aniglash uchun olingan foydani

tannarxga bo’lamiz va 100 ga ko’paytiramiz:

¢

Rqy=7 *100 =10 400 000 000 / 13 000 000 000 * 100 = 80 % ni tashkil etdi.

T
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6.6. Korxonaning mabjag’larini xarajatlarni qoplash muddatini

buning uchun qilingan xarajatlarni foydaga bo’lamiz:

T
Qn = o 13 000 000 000 / 10 400 000 000 = 1.25~1.3 vil.

Olingan natijalar asosida loyhalanatotgan kichik korxonaning asosiy

igtisodiy keo’rsatkichlar jadvalini to Idiramiz.

topamiz,

T/r | Ko’rsatkich nomi O’Ichov birligi Miqdori
Korxonaning
1 ) So'm 23 400 000 000
daromadi
2 | Xom —ashyo tannarxi So'm 13 000 000 000
3 | Korxonaning foydasi So'm 10 400 000 000
4 | Rentabellik darajasi % 80
Korxona
5 | mablag’larini qoplash Yil 1.3
muddati
Raxbar Amonturdiev | Bapa
Baiardi | Begimqulov | 001.429.047. BMI. 2015 y.
Y3a|BapaK Ne xyxokam Hmso | CaHa




Internet ma’lumotlari.

IIpo3paunoe sapeHbve u3 1610k - makoe 8kycHoe u
Kpacusoe

[Monenenpauk, 08 Mronst 2015 r. 12:55 (cchuika)

sa070ku 1 Kr
caxap lkr - Ikr 200rp

-yAQIUTh CEPAIIEBUHBI SIO0TOK

-3aChIIaTh caxapoM M ocTaBUTh Ha 10-12 vacos

S1650KM ¢ caxapoM JIOJKHBI TOCTOSATH KaKOE-TO BPEMsI, YUTOOBI BBIACIUIICS CUPOIL.
Y noOHee Bcero Hape3aTh sI0JIOKH BEUEPOM, K YTPY OHU yKe OyIyT B I0JIOUHO—
caxapHOM CHUpOIIE.

-AaJIBIIIC BAPHUTh BAPCHLC U3 s0JIOK Ha MCOJICHHOM OI'HC, IIOCTOAHHO ITOMCIIIMBAs.

3aKI/IHeJ'IO, BBIKJIFOYHUTD €TI0 U OCTABUTH OCTBIBATH W IMPOIIMTBIBATHCA CHUPOITYUKOM.


http://www.liveinternet.ru/users/4957944/post363963086/
http://www.liveinternet.ru/users/4957944/post363963086/
http://www.liveinternet.ru/users/4957944/post363963086/

ToJIBKO Tak BapeHbE CTAHET MPO3PAYHBIM, STHTAPHBIM.

Tenepsb s0109HOE BapEHBE JOHKHO TIOCTOSITH JIO TMOJTHOTO OCTHIBAHMUS.
TIOJIO’KUTH TIOBEPX SI0JIOK Tapelky, rpy3 (OyThUIKY C BOJIOI) CBEPXY MOCTABUTH,
qTOOBI SI0JI0KH BCE B CUPOIIE OBLIN

-BTopoii pa3 TOUHO Tak k€ MPOKUTIATUTD SOJTOUKH.
U nath s107104HOMY BapeHbIO OCTHITb.

-Tperuii (3aKIFOUATETHHBII) 3Tl PerienTa sI0JIOYHOTO BAPEHbS : TOYHO TaK Ke
IPOKUISATUTH €ro 5-10 MUHYT.

MO0>kHO Ha 3TOM 3Tare, KOHEYHO, OTPETYJIMPOBATH IIBET U T'YCTOTY S0JIO0YHOTO
BapEHbs, MEHbIIE WIH OOJIbIIIE €0 BAPUTh.

S1610uHO€E BapeHbe MO AITOMY pELEnTy MOJy4aeTcs TyCTOE.

Pa3noxuth BapeHbe U3 010K B YUCThIC IPOCTCPUIN30BAHHBIC OAHKH U 3aKPYTHTh
BUHTOBBIMU KPBILIIKAMHU UJIH KIIFOUOM.

ucrounuk: http://vk.com/feed?w=wall-

4806561 436219&z=pho...57776%2Falbum-4806561 00%2Frev

-&H![!l’[![!

MeTku: s07109HOE KommenTapuu (0)KomMmeHnTupoBaTsB IUTATHUK WK
BapEHbE c0o0011eCTBO

& elena-space

Bapenve- namumunymxa u3 010K

Bockpecenne, 08 Uions 2015 1. 02:30 (cchuika)

[ToaroToBiieHHbIE I0JIOKK Hape3aTh HA KyCOUYKHU 1,5—2 c¢M U 3achllaTh caxapoM.
OcTtaBuTh UX Ha Yac, NEPUOANYECKH TiepeMelnnBas. Korja nmosiBUTCs Cok,
MIOCTaBHUTh Ha CIa0BI OTOHB M JIOBECTH J0 KUIICHUS, HEIIPEPHIBHO YHEPTUYHO
MOMEIIMBasi, YTOOBI SI0JIOKU HE TPUTOPau. BBIIOXKUTE SI0JIOKU B TTOATOTOBJICHHBIC
CTEKJISTHHbIC OAHKHU U 3aKaTaTh KPBIIIKAMU, XPAaHUTh B JIIOOOM MECTE.

Ha 1 xr ounIieHHBIX OT CEPALICBUHBI U KOXKUIIBI 10710k — 150—200 r caxapa.

Bapenbe 13 nedeHbix 0710k

S16710KM OYMCTHUTD U Hape3aTh Ha KYCOUYKH, 3aChIaTh CaXxapoM, CIOXKHUTH B
IMAITMPOBAHHYIO KACTPIOJIO M MOCTABUTh B HE OUSHB FOPSIYIO TyXOBKY.
Hcnieuennsie si06710ku pacdacoBaTh B TOATOTOBICHHBIE CTEKIISTHHBIC OAHKH U
3akatarb. BapeHne U3 s0J0K ClagKuX COPTOB MOXKHO MPUTOTOBUTH O€3 caxapa.
Ha 1 kxr ounmieHHbIX OT cepALeBUHbI U KOXKHIIBI 10510k — 100—150 r caxapa.

Kene- BapeHbe u3 010K (0OJITAPCKUN PEIIECTIT)
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HapesaTs Ha BocemMb yacTell sI0JI0KM ¥ CMeNIaTh C Hape3aHHBIMU JIOMTUKAMU
JUMOHOB (C KOXHIIEH U CEMEHaMM ), 3aJIUTh BOJOW, YTOOBI OHA OKPbUIA IO, U
BapUTh 10 MATKOCTH. COK MPOLEIUTh U JOOABUTh caxapa, BAPUTh HA CUIIbHOM
OTHE, [T0Ka CUPOI HE 3arycTeeT (Karuisi cCupora Ha OJI0ieuKe He JOJKHA
pacIuibIBaThCs). 3a 2—3 MUHYTHI 10 CHATHS JKE€JI€ C OTHS JOOaBUTh JINMOHHYIO
KHCJIOTY U IO JKEJIaHUIO SIIPO OUUILEHHOIO BBICYHIEHHOIO IpelKoro opexa. banku
3aKJIEUTh EJI0(PaHOM.

Ha 2 kr s010x — 2 niuMoHa, Ha 1 1 coka — 750 r caxapa, 1 4. J10XKKa TMMOHHOU
KUCJOTHI, S0 T siAep rpeuKoro opexa.

BAPEHBE 13 PACKUX SBJIOK

[IpoMBITh 5I07I0KH B XOJIOJHOM BOJIE, OUUCTUTH OT CTEOEIIBKOB, BEUIIOKUTH B
MEIHBIN Ta3 WM SYMAJTMPOBAHHYIO MUCKY, 3aChIIATh caXapHbIM MIECKOM, 3aJIUTh
BOJIOM U MOCTaBUThH B Terioe Mecto. Ha cienyromuii AeHb Baputh 1,5—2 daca Ha
HeOOoJIBIIIOM OrHe. UTOOBI OIpe/IeuTh, TOTOBO JIM BapeHbE, CIICIyeT Ha OJFOIIE U
pa3aeanTh KaIUIO Ha JIBE YacTU. ECIIM OHU CONBIOTCSA MEAJICHHO, BAPEHBE Y1AJIOCh.
Ha crakan s010Kk — cTtakaH caxapa u 2—2,5 CT. JIOXKKH BO/JIBI.

KomrmoT u3 516710k (yCKOpEeHHBII cr1oco0)

OT00path KpyMHbIE, KPEMKHUE, HEMOBPEKICHHBIE SI0JOKH, TPOMBITH XOJIOTHOM
BOJIOH, pa3pe3aTh Ha HECKOJBKO YacTel, yAAIUTh TUIOI0HOKKY U ceMeHa. MOKHO
OYHUCTHTH IJIOJBI U OT KOXKHIIBI, HO HE 00s13aTenbHO. [loaroToBneHHbIe 10I0KH
aKKypaTHO YJIOXKHUTh B CTEPUIM30BAHHYIO NTOCYY, 3IUTh ropaduM (90—95°C)
CUPOIIOM M CTepuin30BaTh. banku emkocteio 0,5 1 crepuim3oBats 10 MuHYT,
TPEXIUTPOBBIE — 25 MUHYT. Hy’KHO UMeTh B BUAY, UTO 00Jiee 3pelible M0 IbI
HY>KHO CTEPHJIN30BaTh MEHbIIIE, a MEHee 3peble — Oosbie. Caxap B cupon
00aBJISTH 1O BKYCY.

Komnor u3 51610k

B kactpromnto HanuTh 3 1 BOAbI U ogorpeTs. Caxap MOKHO 100aBUTH B BOJLY
3apanee. [loka Bosia HarpeBaeTcs 10 KUneHus, si0J0KH pa3pe3aTh Ha MOJIOBUHKH U
yaanuTh cepAleBuny. Koraa Bosa 3aKumuT, B3SITh MPUTOTOBIICHHBIE SI0JIOKU
(MpUMEpHO CTOJBKO, YTOOBI MX XBATHIIO HA JIBE€ — TpU OAHKH) U B 3aBUCUMOCTH
OT COpTa ONYCTUTh B TOPSIUYIO BOY WK (Hampumep, AHTOHOBKY) cpasy 3aJIUTh
ropstueii Bojoi. Kak ToJapKo KOXKHIA Ha MII0AAaX CTAHET KEJITOBATOM, Ha/l0 OBICTPO
BBIHYTb SIOJIOKM M3 KAaCTPIOJIM, JyUIII€ BCErO BUJIKOW, U HEMEJIEHHO NIEPENIOKUTh
UX B OAroToBJIeHHbIe OaHku. Korga Bce 1010k OyayT pa3inoKeHbl, 3aIUTh
KUTIALIEH BOIOM OaHKU ¢ sibiokamu 1oBepxy. Cpasy UX 3aKaTaTh KpPbIILIKAMH U
IIOCTaBUTh BBEPX JHOM. B kacTpromo 100aBUTh XOJIOAHYIO BOLY € caxapowm,
MOJIFOTOBUTH BTOPYIO MOPLHUIO SI0JOK U TaK JaJiee.

Kene us 1010k



HapesaTsb s1070KHM 1 MOTYIIUTH UX B BOJE C TBO3AUKON 0 MATKOCTH. [IpomycTutsb
Mmaccy 4epes cuto. Harpers s16;104HO€E miope, 100aBUTh B HETO caxap, MSIKOTb
JMMOHA C COKOM U BapuTh J0 IIOJIHOTO €ro pacTBOpeHHUs. Bce roToBUTH Ha
CHJIBHOM OrHe. JKene OyaeT rotoBo, Korja Kamis cupona ObICTPO 3aCTHIHET Ha
X0J0JHOU Tapenke. OCTyAUTb Kejle U TOMECTUTD €r0 B CTEPUIIbHBIC OAHKH.

Ha 600 r mope — 400 r caxapa. Ha 1,5 kr si6;10k — 600 1 Boabl, 10—12 miT.
I'BO3JUKH, COK ¥ MAKOTH 0,5 numMoHa.

[ToBumio u3 100K

BBIMBITE 11 Hape3aTh sI0JIOKH, BBIHYB U3 HUX CEP/IIIEBHHY U KOCTOYKH, ITOJIOKHUTH B
KAaCTPIOJIIO U MOJIUTH HEMHOTO BOJBL. [loorpeB 10 pa3MsruyeHusi, B TOpSYEM BUJIC
MpOTEPETh X uepe3 cuto. [lrope cmemmarth ¢ caxapoM U BapUTh, BCE BpeMs
nomenuBasi. YToObI MOBUJIO OBLIO MJIOTHBIM, caXxapa HY>KHO TOJIOKHUTh MEHBIIIE
Ha 100—200 r. XpaHUTh MOBUJI0 MOYKHO B CTCKJITHHBIX OaHKaX WJIU B
JIEPEBSIHHBIX AIIMYKAaX, BBUIOKEHHBIX MepraMeHToM. Ha ocThIBILIEM OBUIE, €CIIH
HE pa3MenInBaTh, 00pazyeTcs MIoTHas Kopouka. OHa MpeIoXPaHUT MPOIYKT OT
MIOPYH.

Ha 1 kr ss6nonnoro mope — He MmeHee 800 1 caxapa, a eciiv I0JI0KH KUCIbIe, TO U
OoJbIIIe.

[HOBUJIO U3 ABJIOK BE3 CAXAPA

Hape3zatb 10710Ku Ha KyCOUYKH, 3JIUTh BOJOUN U MpoBapuTh 10—15 MUHYT,
HEIpPEPHIBHO NOMEIINBAsi, 3aTEM IPOTEPETh uepe3 cuto. Ilomyuennoe mope
BapUTh, IIOKA XOPOILO HE 3aryCTEET, CIECIUTh, YTOOBI HE IPUTOPENO. 3aTEM B
TEIJIOM BUJE PA3JIOKUTh €r0 B CTEPUIIM30BAHHbIE OAHKU U, 3aKPbIB
MPOKUIISTYEHHBIMU KPBIIIKaMH, HacTepu30BaTh npu temmeparype 100°C no-
JUTpOBbIE OaHKK — 15 MunyT, TuTpoBBIe — 20, TpexiuTpoBbie — 30. Abmounoe
MOBU/IJIO MOKHO XPaHUTh B TEUCHUE TOJIA.

Ha 1 kr ss6m0x — 200 T BOJBI.

[Tactrira u3 516710k O€3 caxapa

1610k MH000M CTEMEHU CTENIOCTH OYUCTUTD, Hape3aTh JOMTHUKAMHU, CJIOKHUTH B
KaCTPIOJII0, Ha THO T0OABUTH HEMHOTO BOJIBI, HAKPHITH KPBIIITKOH U HA MAJIOM OTHE
pa3BapHTh, 3aTEM OCTYAHUTH U MPOTEPETh Yepe3 Aypuuiar. [[loBepXHOCTh KyXOHHOM
JIOCKH CMa3aTh PACTUTEIBHBIM MACIIOM OY€Hb TOHKAM CJIOEM M THIATEIBHO
BTEPETh €r0 CYyXUM MapJIeBbIM TAMIIOHOM. SI0JI0YHOE MIOPE BBIIOKUTH HA IOCKY
POBHBIM ciioeM (He Touie 0,8 MM — HHaue OyJeT A0JT0 COXHYTh) U MMOCTaBUTh Ha
COJIHIIC WUTH CKBO3HSYOK. Ha BTOpOI AeHB, KOTraa Imope HEMHOTO TTOJICOXHET,
JIOCKY MOYKHO TIOCTaBUTh HAKJIOHHO.

Yepes Tpu AHS CYXYyIO TACTUITY TTOIETh HOXKOM U CHATH C JJOCKU. DTy «I0JI0YHYIO
caneTKy» 3aTeM Ha 2 JHS HAJ0 MOABECUTH Ha BepeBKY. i MuTeIbHOTO
XPaHEHUS TTACTHITY CJIOKHUThH CTOIIKOM, TIEPECHINAB CJIETKA CaxapHOU MyApoi,
CKPYTHTH TYTO B PYJIOH, MIOJIOKUTH B MOJUAITHIICHOBBIN MTAKET U TIOMECTUTH B



XOJIOIWJILHUK.
SI0JI0KH B Xxeje

S16710KU BBIMBITH, YAATUTH CEPAIICBUHY C CEMEHAMM, HApe3aTh JOJIbKAMH W
KpY>KOYKaMH, IEPEeChINaTh CaXapHbIM IIECKOM U TINATEIHHO NIepeMeNIaTh, 3aTeM
YIIO)KHUThH B OJIMH CJIOW Ha MPOTHBEHD U TTOCTABHUTH B PA30TPETYIO TyXOBKY
(remmeparypa 250°C). Bo Bpemst TepM00OpabOTKH Maccy HE MepeMEeTuBaTh.
[Tocne 3akuIIaHus MEPEIOKUTH €€ B CyXHE MPOCTEPUITN30BAHHBIC OAHKU U
3aKaTaTh CTEPWILHBIMU KPBIIIKAMHU.

Ha 1 xr s610x — 300 r caxapa.

Pyner u3 516510k

S6510kM Hape3aTh I0JIbKaMU, TIEPECHINIaTh CaXapHbIM IIECKOM U OCTaBUTh Ha 2—3
yaca B OMAIMPOBAHHOM KaCTpPIOJie ¢ TOJICThIM JHOM. Koraa u3 610K BeIAETUTCS
COK, KaCTPIOJIIO MTOCTaBUTh HA OTOHB U HarpeBath 20 MuHyT. Elie ropsuune s010Kku
MIPOTEPETH YepPEe3 CUTO U CHOBA MOCTABUTh HA HEOOJIBIIION OTOHB JIJIsi JOBapUBaHUS,
IIPU 3TOM KPBIIIKY KaCTPIOJIM 3aKPhIBaTh HE HA/I0, YTOOBI JTyUIlle HCTapsiach
Biara. Yepes 2—3 yaca, korja Macca OyJeT JIETKO OTIESATHCS OT JIOXKKHU, BEUIUTh
ee Ha (DOJBry, CMa3aHHYIO JIIOOBIM MAciiOM, M OCTaBUTh COXHYTh 2—3 aHs. Yem
ToJIIIE OYJIET CIIOM MacChl, TEM BBIIIIE OYJET Ka4eCTBO pyJieTa. Bricoxmryro maccy,
TOHKYIO W DJIACTHYHYIO, CHATH C (DOJIBTH, TIEPECHINATh CaXapHBIM ITECKOM U
CBEPHYTH B pyJieT. [ OTOBEII pyseT mope3aTh KyCOYKaMH U yJIOKHUTh B KOPOOKH.
XpaHUTh PYJIET MPU KOMHATHON TEMITEpaType MOKHO B TEUCHUE MHOTHX JIET —
CBOM Ka4yeCTBa PYJIET HE TEepsET.

Ha 1 xr s610x — 300 r caxapa.

S6n0ku B caxape

OTtoOpaTh 3pernble, 3M0POBbIE TUIOABI KHCIIO-CIAJIKUX 00K, MPOMBITh, OYHCTHTH
OT KOKHIIBI (€CITM TUTOJIbI HEXKHBIE, TO YUCTUTh HE HAJ0), HApe3aTh JOMTHKAMU
TOJIIIIUHOM /10 2 CM, BBIpe3asi CepAIICBUHY, YIOKUTh B OaHKU, TIEPECHINAs CaxapoM,
HAKPBITh )KECTSIHBIMHA KPBITIIKAMHA U CTEPHIIM30BATh B KUIISIIICH BOJIE TIOJI-
JUTpoBbIe OaHKU — 15 MunyT, TuTpoBeie — 20—25. [Tocne aToro 6aHku
HEME/ICHHO 3aKaTaTh KPBIIIKaMHU.

Ha non-nmutpoByto 6anky — 200 r caxapa (ecyiu miofs! kucisie, To 10 400 r), Ha
auTpoByr0 — 110 400 r.

SA6noku 6e3 caxapa

OuuncTuTh SOJIOKU U, HAPE3aB UX JOJbKAMHU, YIOKUTh B ABYXJIUTPOBBIC U
JUTPOBBIE OaHKU. baHKy MOCTaBUTH HA MOJIOTEHIIE UM MOJIOTHIHYIO TPSAIKY, 110
caMoro Bepxa 3aJuTh KUMSIIeH BoAoH (0e3 caxapa) U, IPUKPHIB KPBILIKOA,
OCTAaBUTh Ha TPYU MUHYTHI, IIOCJI€ YETO BOAY CIUTh U CHOBA 3AJIUTh KUIISTKOM.



Tpukabl TOBTOPUB MPOLIEAYPY, 3aKaTaTh OAHKY KPBIIIKOM.
OOpaiiaeM BHUMaHUE: €ClIi OaHOK HECKOJIBKO, HAJ0 3aHUMAThCS KaX10M B
OTIEJIBHOCTH, HE JaBasi BOJE OCTHITh.

ABJIOK MAPMHOBAHHBIE

DTO BKYCHas oCTpas 3aKycka. 3UMOM €€ MCMOJb3YIOT KaK rapHUp K Oirogam u3
WYY, ITULBI, Msica, OBOLIEH. MapuHapl NPUTOTABIUBAIOT U3 PA3HBIX IUIOJIOB,
OBOIIIEH, TPUOOB.

[101161 ¥ Tapy TOTOBST, KaK U JUIsl KOMIIOTA. Y JIOKHUTH S0JIOKH B OAHKH, 3aJTUTh
MapHUHATHOW 3aJIMBKON U MPOTPETh B KUIISIIEH BOJI€ 5 MUHYT JTUTPOBbIE OaHKU U
25—30 MUHYT — TPEXJIUTPOBBIE, HO COJEPKUMOE HE JOJKHO 3akumath. [locie
ATOTO OAHKH 3aKyMOpUTH JJisl XpaHeHus. [lacTepruzoBaHHbIE MapUHABI HAIO CPa3y
K€ OXJIaJIUTh BOJIOW, YTOOBI 101kl HE OBLIN CIUIIKOM pa3BapeHbl WIN
pa3MATrYeHHbI.

Jns mapuHaaHoOM 3anuBKY: Juis 1 1 3anuBkr — 500 T OXJIKISHHON KUIISTYEHOU
BoJbI, 200 r caxapa, 250 T 9-poLIeHTHOTO yKCyca, COJb IO BKYCY, 0 50 3epeH
JyIIMCTOTO II€pUa, TBO3ANKU, KyCOUEK KOPUILIBI.

JI1st KUCIbIX TUIOZI0B caxapa 6epercs Ooibiiie HopMbl Ha 120 1, a U3 )KUIKOCTH
BbluuTaercs 120 r.

ABJIOKN MOYEHBIE

J{1st MOYEeHUS TOSITCSL COPTa KUCIBIE U KPENKHUE (TOJbKO HE MSTKHUE U CJIaJIKuE).
MouuTh 070K MOXKHO B HEOOJIBIINX MPEIBAPUTEIHHO MPOMAPEHHBIX
JIEPEBSIHHBIX OOYKaX WJIM B CTEKJISTHHBIX 0aHKaX €eMKOCThIO OT 3 710 JecsTH . J{Ho
OOYKHM BBICTJIATh CBEXEM, MPOMBITOM, OLINAPEHHON KUIISITKOM U MEJIKO
M3MEIBYEHHOM PKAHOU COJIOMOM. ECIM COOMBI HET, MOKHO HUCIIOJIb30BaTh
YEPHOCMOPOJUHOBBIE UJIU BUILIHEBBIC JIUCThS. 3[0POBBIE TUIOJIbI C YUCTOU
KOJKUIIEH, TIIATEIBHO BHIMBITHIE, BBUJIOKHUTH PsIIaMU, IEPEKIIAIBIBASI KX COJIOMOM
WJIU JIUCTBAMHU. 3aKPbITh BCE JIUCTHIMH U 3aJUTh PACCOJIOM. 3aJUTHIE PACCOJIOM
s10710Kku ocTaBUTh Ha 8—10 nHel mist Oposkenus (Temrepatypa 22—25 °C).
Kak TosbKoO MeHa crajeT U mepecTanyT MOJHUMATHCS MMy3bIPhKU, OAaHKU JOJIUTh
paccoJioM U 3akatath. bouku (uiau 6GaHKK) MOKHO 3aKPBITh CMOUYCHHBIM B BOJIKE
W CTIHPTE 1eI0(haHoOM TaK, YTOOBI OH TUIOTHO MPUKIICHIICS K KpasiM, B 3aBS3aTh
OcueBKOM. XpaHIT MOUYCHBIC SIOJIOKH B 3alIUIIEHHOM OT MPSMBIX COJTHEUHBIX
Jayden mecte npu temreparype He Boie 15°C u He Hmke — 6°C.

Hns paccona: Ha 10 11 Boast — 300 r caxapHoro niecka, 150 r conu u cosiogoBoe
cycno. Cycno roroButh Tak: 100 r conona pazmemars B 1 71 BOJIbI, TOCTaBUTh HA
OTOHb U JIOBECTH JI0 KUTICHUs. BoiiepKaTh CyTKH, MPOLEIUTH U BIUThH B PACCOI.
Ecnu HeT conona, MoxxHO B35Th 100 T p>kaHOM MYKH WJIM CYyXOTO KBaca.

YacTb caxapHOTO IMecKa MpH KEJTaHUU MOXKHO 3aMEHUTh MeJIoM U3 pacuera 120 r
Mena Bmecto 100 r caxapa.

[NMMHKOBAHHBIE ABJIOKM B COBCTBEHHOM COKY

Kucrnbie necHbie u onapime 00K HATEPETh HA TEPKE C KPYITHBIMH
OTBEPCTUSIMH, CPA3y CMEMIATh C CaXapOM, BBIJIOKUTH B MOJ-JTUTPOBBIC OAHKH,
MPUKPBITh UX MTPOKUIITYCHHBIMU KPBIIIKAMU U MOCTABUThH CTEPUIN30BaTh. [Ipu



HarpeBaHUM caxap B OaHKaX pacTBOPSETCS U KOJIMYECTBO MACChl YMEHBIIIAETCS,
MOA3TOMY SIOJIOKH HYKHO JTOJIOKHUTH JI0 «ILNIEYUKOB.

Crepunn3oBaTh OaHKHU MPH CJIA0OM KUIIEHUHU B TeueHue 20 MUHYT, MOCJE Yero
3aKyTHOPUTh UX U OCTABUTH B TOM )K€ BOJIE, TOKA OHA HE OCThIHET. [IInHKOBaHHbBIE
s0JI0KH T0J1aBaTh K MyJUHTaM, TBOPOKHBIM 3arleKaHKaM, OJabsM U OJIMHAM.

Ha 1 xr s610x — 100 r caxapa.

[Trope u3 s010K

XO0poI1110 MPOMBITHIE, pa3pe3aHHbIe Ha MOJOBUHKH UM YETBEPTUHKH sI0JOKH 0e3
CEpJILIEBHH U IUTIOJIOHOKEK MOJIOKHUTh B KACTPIOJIIO, HA JTHO KOTOPON HAJIMTO
HEMHOT'O BOJIbl, MEJUICHHO KUIISITUTh HA MApy MOJ KPBIILIKOW, TOKa OHU HE CTAHYT
MSATKHMH, IOTOM MPOTEPETHh CKBO3b CUTO M CHOBA JIOBECTHU A0 KUMEHUs. ['0ToBOE
HIOPE MEPEINUTh B XOPOLIO IPOMBITHIE U MIPOKHUISTYEHHbIE OyTHUIKH (HAJIUTh 0
MOJIOBUHBI TOPJIBILKA) U 15—20 MUHYT KUIIATUTH B KaCTPIOJIE C BOJIOM HA HAKPECT
MOJIO’KEHHBIX JIOIIEYKaX. BBIHYTh UX U3 BOJIBI, IPOCMOJIUTDH FOPJIBIIIKH OYTHLIOK,
IpeBapUTEIBHO MPOTEPTHIE J0CyXa OyMakHOM callpeTKON, HAKPBHITh KPYKKOM
KPEIKOW TKaHU, MPOKUITTYEHHOM, POTJIAXKEHHOW YTIOTOM M CMOYEHHOM CIIUPTOM,
IUIOTHO MIPUKJIEUTD, IEPEBsI3aTh OCUEBKOM U 3aJIUTh CMOJIKOM BECh KPY>KOK U Kpasi
ropiaslka. M3 mope roToBT KUCEIU U COYChI K CIIAJIKUM, MSCHBIM U ITOCTHBIM
KyLIaHBSIM.

[Tpu Bapke Ha 1 kr mope MoxHO 100aBuTh 150—200 1 caxapa.

[Trope s107109HO- THIKBEHHOE

Kucnsie s0510k1, Hape3aHHbIE J0JIbKaMU, U THIKBY, HAPE3aHHYIO KyCOUKaMU,
BApUTH HA Mapy B KACTPIOJIE-MMIAPOBAPKE WM COKOBapKe B TeueHue 10—15 munyt
710 MSITKOCTH. B ropsiuem Buie mpoTepeTh 4epe3 Aypluiar Wik CUTO, T00aBUTh
ueapy Wiu caxap no Bkycy. ITrope nporpers npu nomemuBanuu 10 90°C u B
ropsiYeM BUJIE PA3JIOKUTH B TOJI-TUTpOBbIe Oanku. [lactepuzoBats 10—12 MunyT
npu Temreparype 90°C.

1 kr 010K, 1 KT THIKBBI, 1 9. JI0)KKa JIMMOHHOM MJIM aIrleJIbCMHOBOM IIEAPHI, caxap
0 BKYCY.

Crpykka U3 010K 10 - CJIOBAIIKU

S16110KM OYMCTUTH OT KOXKHIIBI U CEPALICBUHBI U HApE3aTh CTPY>KKOW Ha TEPKE.
Ctpy)Ky cpa3y yJI0XHUTbh B OaHKH, YIIJIOTHUTH. [J00aBUTE B OaHKy caxap.
Crepuin3oBaTh B KUIISIIEH BoJiE: MON-TUTPOBbIE OaHKU — 20 MUHYT, JIUTPOBBIE
— 30 MuHYT. SI0J0YHYIO CTPYKKY UCIIOJIB3YIOT JJIsl CJIOCHBIX MUPOTOB.

Ha nutpoByto 6aHKy cTpyx’Ku MOkHO 1006aBuTh S0—100 1 caxapa.

bricTpas 3arotoBka u3 010K

[TpuroToBUTH CHUPOIT U3 SIOJOYHOTO COKA MIJIH BOJIBI M caxapa, OMYCTUTh B HETO
s10JI0KU, HApe3aHHBIC TOJIbKaMU, KATIATHTH B T€UeHHE |—2 MUHYT, 3aTeM



IITYMOBKOW HJIM JIOKKOHW C ABIPOYKAMH JTOCTATh SIOJIOKH U3 CUPOIIA U YIOXKHUTh UX B
OIIIMAPEHHYIO TPEXJUTPOBYIO OaHKY. [IycTOTHI MEXy sSI0I0KAaMHU 3aTUTh KUIISIITUM
CHUPOIIOM JI0 BEpXHEro Kpasi 0aHKH, 3aKPhITh MPOKUIITYEHHON KPBIIITKON U
3aKaraTh. SIOJOKM COXpaHAT apoMaT M XOPOIIIH HE TOJbKO B TUPOT, HO M CaMU T10
cebe, C MOJIOKOM, CIIMBKAMU U CMETaHOM.

Ha 2,5 kr s6;10k — 2 11 56;109HOTO CcOKa Uitk Bojibl, S00 r caxapa.

3aroToBKa Jijisl MUPOTOB U3 SIOJIOK

Caxapa moHago0uTCs MaJlo, CIIOCO0 MPUTOTOBIEHUS OBICTPBIN U MIPOCTOIA.
OunieHHbIE SOIOKM HApe3aTh JOJIbKaMU, TIOJOKUTh B KACTPIOJIIO, 3aChINaTh
caxapoM, IMOCTaBUTh HA MEJJICHHBI OTOHb, HATPEBATH NPUMEPHO 110 85°C,
HEIPEPHIBHO NIOMEIINBAs, BBIIEPKATh €1lI€ 5 MUHYT U Pa3joKUTh B TOpsSiUne
CTepuJIbHbIE OAHKH, HAIIOJIHSASA UX JIO CaMbIX KpaeB. baHku cpasy ke 3akaTaTh U
nepeBepHyTh BBEpX AHOM. [lomyuyuBinascs Macca THIA TOBUUIA OYEHb XOPOIIa
JUISL IAPOTOB, OJIMHYMKOB, OJa/Iui, 1a U IPOCTO K Yaro.

Ha 1 xr 1610k — B 3aBUCHMOCTH OT ciagoctd miogoB 100—200 r caxapa.

Mapwmenan u3 s670K

Caputb 107109HOE MIOPE (CMOTPHU MPUTOTOBIIEHUE BHIIIE) C TOM JIMIIb Pa3HULEH,
4yTO Ha | KT SI0JI0K, JIy4llle aHTOHOBOK, HY>KHO B3SITh OOJIbIlIEe KOJMYECTBO caxapa.
[Tocne 3Toro BeIMapuTh MIOpPE, MOKa OHO HE 3aryCTEET, BCE BPEMs IOMEIINBas,
yTOOBI HE MoAropano. YroObl NPOBEPUTH TOTOBHOCTh MapMenaia, HaJ0 pa3Mas3aTh
Maccy TOHKUM CJIOEM MO OJII0JIEUKy U MPOBECTHU JIOKEUKOH 00po3ay. Ecnu oHa He
COMKHETCS, MapMmenaj rotoB. [IpomapeHHblie 1 BhICYIIEHHbIE OaHKH 3aII0JIHUTh
ropsiuuM MapmenaaoM. Korna oH OCTBIHET, OJI0KUTh HA HETO KPY»KOK
CMOYEHHOI'0 CIIUPTOM KycOYeK esio(aHa Wi nepraMeHTHoN Oymaru.

Ha 1 kr s6mox — 500—600 r caxapa.

Mapwmenan u3 s0710K (B TyXOBKE)

S16510KU BBIMBITh, YAAJIUTh CEPALICBUHY C CEMEHAMM, Hape3aTh MEITKUMU
KyCOUKaMHU, IIEpEeMeIIaTh ¢ CaXapHbIM ECKOM, YJIOXKHUTh TOJICTHIM CIIOEM Ha
npoTuBeHb. Bony He 100aBnsATh. [lOMECTUTh MPOTUBEHD B TOPSUYIO TyXOBKY.
[Tocne 3akumnanus TeMneparypy B AyXOBKe CHU3UTh. YTOOBI Macca He MmoJropena,
NEPUOINYECKU MTEPEMETNBATD €€ JIOKKON WIIH JIONATKON U BapUTh JI0 TEX MOP,
MOKa Macca HE CTAHET JIACTUYHOU U He OyJIeT MPWIHUNATh K JIokKKe. OOBIUHO A5
ATOTO TpebyeTcs mocie 3akunanus 20 MUHYT.

YBapeHHyI0 Maccy yJI0XKHUTh Ha JIUCT (DOJIBIH HIIM Ha XOJIOAHBIN POTUBEHbD,
MOCHITIAaHHBIN CaXapHbIM MECKOM, MOJICYIINUTh €€ P KOMHATHON TeMIepaType,
NEPECHINaTh CaXapHbIM MECKOM U XPaHUTh B OOBIYHBIX KAPTOHHBIX KOPOOKAX U3-
o1 KOHPET B CyXOM MPOXJIATHOM MECTE.

Ha 1 kr s6mox — 200 T caxapa.



SIONOKH BSJIEHBIE

S16710KU BBIMBITH, YAAJIUTh CEPALIEBUHY C CEMEHAMMU, HApe3aTh JOJbKAMU WU
KpYy>KOUKaMH, IEPEChIIaTh CaxapoM, IepeMEIaTh, YI0KUTh B SMAIMPOBAHHYIO
KaCTPIOJII0, HAKPBITh YUCTON TKAHBIO YCTAHOBUTB THET U BBIIEPKATH /10
BblIIeJIeHUs coka. OOpa30BaBIIMICS COK CIIUTh, 10JIbKU Pa3IOKUTh HA IPOTUBEHb
Y TIOMECTUTh B IyXOBKY JJIsl OJBsUIMBaHUs. JlyXOBKa OJKHA OBITH HAarpeTa J10
65°C. [IpoBsuieHHbIE A07I0YHBIC TOTBKU MEPETOKUTH B CyXHE CTEKISTHHBIC OaHKU
WIN TIOJIOTHSIHBIE MEMIOYKH. XPAaHUTh UX B CYXOM MECTE MPU KOMHATHOM
temneparype. OTneneHHbIN S0JI0UHBI COK MOKHO MCIIOIb30BATh IS
PUTOTOBJICHHSI KOMIIOTOB, JTHOO 3aKOHCEPBUPOBATD, MIPEIBAPUTEIHHO
NPOKUMATHB. KUTIAINM pa3nuTh COK B 0aHKU U 3aKaTaTh KPBIIIKaMu. BsijeHbie
sI0JIOKH MO’KHO TI0/IaBaTh K Yaro, UCIOIb30BATh KaK HAYUHKY JJIsi TUPOTOB WJIH
CBapUTh U3 HUX KOMIIOT.

Ha 1 kr s6mounoit macce — 100 r caxapa.
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PELIENT KaK IPUTOTOBUTH SIOJIOYHOE (0)KommenTuposatsB
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Honounoe sapenve

Yersepr, 28 Mas 2015 r. 18:09 (ccbuika)

BapeHLe "3 SI0JI0K — JJIA MHOI'MX CIIaAKOCKCK C ICTCTBA JI00MMOE JTaKOMCTBO.
HNmenHo »sto BKYCHOC, apOMaTHOC, COYHOC, KpPaCHBOC s10JI0YHOE BapCHLC
HAaITOMHUHACT O APKOM, COJTHCUYHOM H KaPKOM JICTC B 3HOMHBIC 3UMHHUE JTHH.

Jlis TpuUroToBJICHHS JAecepTa MOAOHAYT Kak KpyIHBbIC SOJMOKH, TaK M TUIOZBI
HEOOIBIIOTO pa3Mepa. M3 MaJeHbKHMX PAHETOK TMOJy4daeTcsl OYeHb BKYCHOE W
KpacMBO€ JIAKOMCTBO SIHTApHOTO I1BeTa. KpoMe OCHOBHBIX MHIPEAHEHTOB B
KaueCcTBE MOAXOMSAIIUX T00ABOK MOAXOJSAT COYHBIM JMMOH U MOJIOTasl KOpHUIA.
Hutpyc, ciayXUT HaTypaldbHbIM 3aryCTUTENSIM, a KOpULA MPUIAET MUKAHTHBINA
BKYC M HEXXHBIN apoMar.

HNurpennentsl
SIOJIOKW — 2 KAJIoTpamma,
JUMOH (HEOOJIBIIOTO pa3mepa) — 1 mTyka,

caxapHbli iecok — 1 kunorpamm 500 rpamm,
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KOpHIa — /2 YalHOU JIOXKKHU.

Kak npuroroButh 10,104HO€E BapeHbe

[Tnogsl HeoOxoauMO Hape3aTh HEOONBIIUMHU KycodkaMu. OuumiaTh sIOJOKH OT
KOXYypbl HeoOs3arenpHO. HO ecim KOXypy CHSATb, M BpEMsI MPUTOTOBJICHUS
YBEJIUYUTH TMOTYYUTHCS SOJOYHBIN JHKEM.

[IpoMBITH Hape3aHHbIE KYyCOYKH, [OMECTUTh B 3MaJUPOBAHHYIO KaCTPIOJIIO.
3achInarh caxapHbIM neckoM. Ilepemeniars aepeBIHHON Jonmatkod. OCTaBUTh Ha
ISITh — IIECTh YacOB. 3a 3TO BpeMsi PPYKT BBIJICIHUT COK.

JIMMOH TIPOMBITh, OUUCTUTH OT KOXKYpbL. MIMeronmecs BHyTpU KOCTOUKHU yIalIUTh.
[lepemonots MsAKOTh Ha Onenupepe. Jlo0aBUTh B KaCTPIOJIO, MEPEMOJIOTYIO
JUMOHHYO Maccy.
Baputs Ha cpeaHeM orHe, mepuoanyecku nomemmusas. l[locne 3akunaHus CHATh
MEHKY, MPOJIOJDKATh BapuUTh ABAANATh MUHYT. [locime 4ero octynuth, 100ABUTH
MOJIOTYIO KOPHILY, NMOCTaBUTh KAaCTPIOJIO OISATh Ha IUIMTY. SI0JI0YHOE BapeHbe
BapuUTCs B JiBa nmpruema. BTopoii pa3 HeoOX0IMMO BapuTh OT MATHAALATH MUHYT JI0
JIBaalaTH MATH. YeM JoJibllie BapuUTCS JIAKOMCTBO, T€M TYIIE U TEMHEE OHO
MOJTYYUTHCS.

Tak e XOopolleW MOMOIIHUIIEM B MPUTOTOBIICHUM JIAKOMCTBA SIBJISIETCSA
MyJbTUBapKa. UYToOBI BOCIIONB30BATHCA €€ MOMOIIBI0, HEOOXOIMMO 3aJI0KUTh BCE
MPOJYKTHI B KaCTPrOJIbKy. KonrdecTBo MpoayKTOB HEOOXOIUMO YMEHBIITUTH B JIBa
pa3a. ['0TOBUTH B peKUME TYILICHHE» Yac — NoJitopa. Eciiu B pe3ynbTaTe )KenaeTe
MOJIYYUTh 00Jiee KHIKOE JAKOMCTBO, Ha MPHUTOTOBJIICHHE OYIET IOCTATOYHO
OJIHOTO Yaca. Memiath B Ipoliecce MPUroToBIeHUsT Heooxoaumo yacto. [Ipu Bapke
YKEJIATeIIbHO, 9YTOOBI KPBITIIKA MYJIbTUBAPKHU ObLJIa OTKPHITA.

XpaHUTh BKyCHOE sI0JIOUHOE BapEHbE HYKHO B CTEKJIIHHOM Tape. baHku U3 crekiia
pEeIBapUTENbHO TMPOMBITH MOJ HPOTOYHOM BOAOW, 00JaTh KHIISITKOM.
OnTuMmanpHas Temmoeparypa Uil XpaHEHUs OT JECSITH 10 JBaAUaTH JIBYX
I'paxycoB.

YnoTpeOnsaTh s10J104HOE BapeHbE MOXKHO KaK CaMOCTOSITENbHBIA JECEPT, TaK U B
KauecTBe J00aBKM K MNHMpOraM M IIApJOTKaM WM JKE€ IIPUTOTOBBTE BCEM
U3BECTHBIUTEPTHINA MIUPOT C BAPEHBEM.
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7.Xulosa va takliflar

BMI ishining mavzusi Quvati smenada 20-ming shartli banka olma
murobbosi va kompoti ishlab chigaruvchi tizimni loyhalashdan iborat bo’lib,
vazifani bajarishda quyidagi ishlarni amalga oshirdik. Kirish, xom ashyo va
materiallarni tavsifnomasi, texnologiya gismi, xulosa, foydalangan adabiyotlarning
ro’yxatidan iborat.

Xom ashyo va materiallar tavsifnomasi gismida konservalashga tavsiya
etiladigan va mavzuga kiruvchi asosiy xom ashyo bo’lgan Olmaga to’la tavsif
berildi uning navlari, konserva korxonalariga keltirish. saglash va gayta ishlashga
tayyorlash kabi texnologik operasiyalarni tavsifi keltirildi.

Konserva tayyorlashda xom ashyoni tarkibiy gismlari ozugaviy giymati,
ya’ni ogsil, yog’, uglevod va mineral moddalar migdori keltirildi. Olma kompotida
10-20% Ili askarbin kislotasi, 10% li karotin, 0.9% ogsil, 9.5% uglevod va 2.1%
yog’ tashkil etdi. Texnologik gismida ishlab chigarish  texnologik sxemasi
tanlandi va vazifaga asosan konservalashga ishlatiladigan asosiy xom ashyolar
xisoblandi.

Bunda xom-ashyoni kelish grafigi, ya’ni ishlab chiqarish korxonasiga kelish
grafigi. Texnologik liniyani ishlash grafigi , ishlab chigarish texnologik liniyani ish
dasturi, olma sharbati konservasini tarkibiy gismlari nisbati xisoblab topildi.

Xuddi shunday gayta ishlash jarayonida xom —ashyolarda hosil bo’ladigan
chigindilar miqgdori va yo’qotishlar topildi. Bu yo’qotishlar va chiqindilar saqlash,
yuvish, inspeksiya, maydalash, joylash va gadoqlash operasiyalarida bo’lib, juda
ko’p % ni yuvish, inspeksiya — 8%, maydalash — 10% operasiyalariga to’g’ri
keldi.

Texnologik qismini davomida yakunida 3 litr sig’imli shisha idishga
joylangan Olma kompoti va olma murobbosi konservasi tayyorlashda asosiy xom-
ashyo va materiallarni sarflanish me’yorlari hisoblab topildi.

Korxona faoliyati natijasida olinadigan asosiy iqtisodiy ko’rsatkichlar

aniglandi.
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