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ОБОГАЩЕНИЕ ШРОТОВ ЛИПИДАМИ СВЕТЛЫХ СОАПСТОКОВ 

Сагатов Ф. , Абдурахимов С.А. Ахмедов А.Н. 

Ташкентский химико-технологический институт 

 

          На современном этапе развития животноводства и птицеводства в Узбекистане 

основное внимание уделяется повешению качества кормов и расширению их ассортимента 

путем использования вторичных ресурсов пищевой, мукомольной и других 

промышленностей . 

Сегодня в Республике успешно функционируют более 25 крупных масло-жировых 

предприятий, преимушественно перерабатывают семена хлопчатника, махсара и других по 

технологической схеме форпрессование-экстракция . Получаемые при этом шрота имеют 

следующие характеристики (Таблице 1).  

Изтаблице 1 видно, что чем больше масличность перерабатываемого сырья (семян), тем 

больше масличность проэкстрагированного шрота. Высокое содержание лузги в мятке и 

жмыхе снижает питательную ценность шрота. Это наглядно видно 

 Таблица 1 

Показатели шротов, получаемых на масло-экстракционном заводе АО« Каттакурганёг-

экстракция» 

Вид 

перерабатываемых 

семян 

Физико-химические показатели шрота 

Маслич-

ность 

% 

Влажность 

% 

Лужис-

тость % 

Остаточное 

содержание 

бензина, % 

Хлопковое семена 1,0 ÷ 1,9 7,0 - 9,0 21 - 30 2 ÷ 3 ∙ 1    

Семена махсара 2,1 ÷ 2,8 6,2 - 7,8 32 - 48          

Семена сои 2,0 ÷ 3,0 7,5 - 8,5 15 - 19          

Семена посолнечника 1,5 ÷ 2,5 8,0 - 9,5 20 - 25          

 

переработке семян махсара, который имеет нам меньшее содержание протеина.  

Следовательно, обогащение шротов липидами светлых соапстоков (махсара, сои и 

подсолнечника) не содержащими токсичный госсипол и его производные является одним из 

рациональных способов повешения качества и расширения их ассортимента.  

В таблице 2 представлена результаты обогащения выше у потянутых шротов (таблице 

1) соапстоками  махсара, сои и подсолнечника в количестве 5% от массы шрота.  

Из таблице 2 видно, что после обогащение шротов липидами светлых соапстоков 

повышается в них содержание масло ( в среднем на 2-4% ),  
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 Таблица 2   

Показатели обогащенных шротов липидами светлых соапстоков в количестве 5% от их 

массы 

 

Вид 

обогащенного 

шрота 

 

Показатели обогащенных шротов 

 

Маслич-

ность 

% 

Влажность 

% 

Лузжис-тость 

% 

Остаточное 

содержание бензина, 

% 

Обогащен липидами соапстокамахсара 

Хлопкового 3 - 4,5 8,0 - 10,0 18 - 27 1 ÷ 2 ∙ 1    

Махсара 3,5 - 5,0 7,3 - 8,2 28 - 36          

Сои 3,0 - 5,5 8,6 - 9,2 12 - 15          

Подсолнечника 3,0 - 5,0 8,5 - 10,5 16 - 19            

Обогащен липидами соапстока сои 

Хлопкового 2 - 3,5 7,9 - 9,8 17 - 25          

Махсара 3,0 - 4,5 7,0 - 8,0 27 - 34          

Сои 2,7 - 4,9 8,4 - 9,0 11 - 13            

Подсолнечника 2,8 - 4,7 8,3 - 10,3 15 - 17            

Обогащен липидами соапстока подсолнечника 

Хлопкового 2 - 3,3 7,8 - 9,7 16 - 23 1 ÷ 1 ∙ 1    

Махсара 2,7 - 4,0 6,8 - 7,9 26 - 33          

Сои 2,5 - 4,7 8,2 - 8,8 10 - 12             

Подсолнечника 2,6 - 4,5 8,2 - 10,1 14 - 16          

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                        

снижается их лузжистость, это подтверждает увеличение протеина в шротах.  

Таким образом, проведенные исследования показывают, что обогащение шротов 

липидами светлых соапстоков позволяют повысить качества кормов (шротов) и их 

питательной ценности.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  




