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KIRISh

Prezidentimiz ~ Sh.M.Mirziyoyev = ko’rsatmalariga  ko’ra  xalgimiz
farovonligining kelagini belgilab beruvchi 2017-2021-yillarda O’zbekiston
Respublikasini rivojlantirishning beshta ustuvor yo’nalishi bo’yicha Harakatlar
strategiyasini amalga oshirishga oid Davlat dasturi gabul gilindi.

Ushbu qabul qilingan dasturda Respublikamida qishloq xo’jaligini
modernizasiya qilish va jadal rivojlantirishga, ozig-ovgat xavfsizligini yanada
mustahkamlash, ekologik toza mahsulotni ishlab chigarishni kengaytirish, agrar
sektorining eksport salohiyatini sezilarli darajada oshirishga, paxta va boshogli don
ekiladigan maydonlarni qisgartirib, ekin maydonlarini yanada magbullashtirish,
bo’shab qolgan yerlarga kartoshka, sabzavot, ozig-ovgat i moyli ekinlarni,
shuningdek yangi intensiv bog’ va uzumzorlarni joylashtirishga va qishlog
xo’jaligi mahsulotlarni ishlab chigarayotgan, tayyorlash, saglash, sotish, kurilish
ishlari va xizmatlar ko’rsatish bilan shug’ullanayotgan ko’p tarmogli fermer
xo’jaliklarini rag’batlantirish va rivojlantirish uchun qulay shart-sharoitlar yaratish
bo’yicha chora tadbirlar ishlab chiqgarildi.

O’z navbatida bu kabi mamlakatimiz ravnaqi uchun muhim ahamiyatga ega
bo’lgan masalalarni hal etish o’ziga xos talablar va katta mehnatni talab etadi.
Bunga hurmatli Prezidentimiz Shavkat Miromonovich Mirziyoyev takid-
laganlaridek “Bu ishlarni bizga hyech kim chetdan kelib bajarib bermaydi”.

Shunday ekan bu kabi ishlarni amalga oishirish magsadida Hurmatli
Prezidentimiz Sh.Mirziyoyev ko’rsatmalari bilan 2017 yilning 8-fevralida Vazirlar
mahkamasining 2909 — Oliy ta’lim tizimini yanada rivojlantirish chora-tadbirlari
to’g’risidagi qarori gabul gilindi.

Mazkur garorga aytilishicha Oliy ta’lim tizimida o’z yo’nalishlari bo’yicha
dunyoning yetakchi ilmiy-ta’lim muassasalari bilan yaqgin hamkorlik alogalari
o’rnatish, o’quv jarayoniga ilg’or xorijiy tajribalarini joriy etish, aynigsa, istigbolli
pedagog va ilmiy kadrlarni xorijning yetakchi ilmiy-ta’lim muassasalarida

stajirovkadan o’tkazish va malakasini oshirish borasidagi ishlar olib borilishini,
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Oliy ta’lim tizimini tubdan takomillashtirish, mamlakatni ijtimoiy-igtisodiy
rivojlantirishning ustuvor vazifalaridan kelib chiggan holda, kadrlar tayyorlash
mazmunini tubdan qayta ko’rish, xalgaro standartlar darajasiga mos oliy
ma’lumotli mutaxassislar tayyorlash uchun zarur sharoitlar yaratilishini ta’minlash
magsadi chora tadbirlar ishlab chiqildi.

Shu bilan bir payitda mazkur yilning 5-iyunida O’zbekiston Pre-zidentining
“2017-2021 vyillarda qayta tiklanuvchi energitekani  yanada rivojlantirish,
iqtisodiyot tarmoglarida va ijtimoi sohada energiya samaradorligini oshirish chora
— tadbirlari” dasturini gabul qilish bo’yicha Ne 22 782 sonli garori imzolandi.
Unga ko’ra 2017 — 2021 yillarda o’zbekiston Respublikasini rivojlantirishning
beshta ustuvor yo’nalishi bo’yicha Harakatlar strategiyasida qayta tiklanuvchi
energiya manbalaridan foydalanishni kengaytirish, ishlab chigarishning energiya
sig’imini qisqartirish, milliy ilmiy—texnikaviy ishlanmalar va sinovdan o’tgan
xalqaro energiya tejamkor ilg’or texnologiyalar tadqiqotlarini amaliyotga magsadli
joriy etish sohasida belgilangan ustivor yo’nalishlarni ruyobga chiqarish ko’zda
tutilgan.

Meva-sabzavotlarning inson hayoti va xalq xo’jaligidagi ahamiyati juda
katta. Mevachilik va sabzavotchilik tarmoglari aholining meva-sabzavot
mahsulotlariga bo’lgan talabini yil bo’yi gondirish bilan birga konserva va
gandolatchilik sanoatini xom ashyo bilan ta’minlaydi. O’zbekistonda yildan-yilga
meva yetishtirish ortib bormoqda.

Ma’lumki, inson organizmi uchun juda zarur bo’lgan gand, vitaminlar,
biologik faol va mineral moddalarning miqdori meva-sabzavotlarning ozigliq
giymati, to’yimliligi va shifobaxshlik xususiyatlarini belgilab beradi.biroq, saglash
muddati chegaralanganligi sababli ularning saglash muddatlarini uzaytirish
ularning sifat va miqgdorini yo’qotishga sabab bo’ladi va oqgibatda ularni saglash
uchun mablag’ va xarajat ortib ketadi.

Shuning uchun gayta ishlashning asosiy vazifasi gisqga muddat saglanadigan
xom-ashyoni uzoq muddat saglanadigan mahsulotlarga o’tkazish hisoblanadi.

Turli-tuman konservalangan mahsulotlarni ishlab chiqgarish o’z navbatida
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FyetshtTgaT—Teva-atzavotr—xom ashyosini isrofini ancha kamaytiradi, Vil

davomida aholini meva-sabzavot mahsulotlariga bo’lgan talab wva ehtiyojini
ta’minlaydi.

Xom ashyoni saglash va qayta ishlash jarayonlari va realizasiya paytida
mahsulot sifatini yaxshilash hamda kamaytirishga yo’l qo’ymaslik, gayta ishlash
korxonalarini takomillashtirish ularni xom ashyo zahirasiga yaginlashtirish, yangi
zamonaviy sovutgichlar tizimini qo’llash va rivojlantirish, qayta ishlangan
mahsulotlarni tashish va saglash uchun soha tarmoglarini transport hamda
konteynerlar yuklarni ko’taruvchi va tushiruvchi mexanizasiya voitalari bilan to’liq
ta’minlash zarur.

Mevali ekinlar ichida gilos mevasi ham alohida ahamiyatga ega bo’lib,
bugungi kunda aholini xo’1 va gayta ishlangan xolatida xom ashyo bilan ta’minlab
kelmogda. Gilos mevasi tarkibida inson organizmi uchun zarur har xil vitaminlar,
oshlovchi moddalar, organi kislotalar va boshga moddalar mavjud. Bundan
tashqari tarkibida gand 12,2-14,5 foiz, glyukoza 13 foiz va shovul kislota 16 foizni
tashkil etadi.

O’zbekistonda gilos mevasi juda erat, ya’'ni may o’rtalarida pishib,
hosilining yetilishi navning ertagi yoki kechkiligiga garab iyun oxirigacha davom
etadi. Bir tup gilosdan 130-300 kg gacha hosil olish mumkin. gilosning serhosil
navlari asosan respublikamizning Andijon, Farg’ona, Samargand va Toshkent
viloyatlarida ko’proq yetishtirib kelinmogda.

Gilos mevalari ma’lum muddatdagina pishib yetilganligi, shuningdek uning
saglanuvchanligi juda past bo’lganligi sababli, gilosdan turli xil konservalar, ya’ni
kompot, sharbat, murabbo va boshgalar tayyorlanadi. Bundan tashqgari gilos
mevasini quritib saglash ham mumkin. ushbu gayta ishlangan mahsulotlar bilan

aholini gilos va gilos mahulotlariga bo’lgan talabi gondirib boriladi.
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. Umumiy gism
2.1.Gilosning biologik xususiyatlari va yetishtirish texnologiyasi

Gilos mo’tadil va issiq iglim o’simligidir. Kavkaz va Qrimning tilog’och
o’rmonlarida yovvoyi xolda o’sadi. Ukraina va Moldaviyada yovvoyilashgan
yakka-yakka daraxtlarini uchratish mumkin. Madaniy gilos Qrimda, Dog’istonda,
Ozarbayjon, Armaniston va Gruziyada, Ukrainaning janubida, Krasnodar
o’lkasida, Molvadiyada, O’rta Osiyoda, jumladan, O’zbekistonda keng targalgan.
Keyingi vyillarda Boltiq bo’yi respublikalarida ham muvaffagiyatli ekib
o’stirilmoqda.

Gilos bo’yi 10-15 m gacha yetadigan, shox-shabbasi siyrak, yo’g’on shoxlari
kam bo’lgan baland daraxt. O’zbekistonda gilosning tanasi issiqgdan qovjirab,
po’stlog’i yorilib ketadi. Tinim holatidagi kurtaklari kam bo’ladi, shuning uchun
ham asosiy gismlari qurib qolganda shox-shabbasi yaxshi tiklanmaydi.

Gilosning ayrim daraxtlari 80-100 yil yashaydi. Sovugdan kam zararlanadi.

O’zbekiston sharoitida bur tup gilosdan 150-300 kg gacha hosil olinadi.
Mevasi erta — may oxiri-iyun boshlarida pishadi. Qattiq etli navlari tashishga
chidamli. Mevasi yumaloq, yuraksimon, sariq, qizil, to’q qizil rangda, eti sersuv,
sirti bir tekis bo’ladi. Mevasi tarkibida 12,2 foiz shakar, 0,23 foiz, turli kislotalar
va vitamin S hamda vitamin A bo’ladi.

Gilos yorug’likka va issiglikka talabchan bo’ladi. Shuning uchun bizda uning
gul kurtaklarini, yosh ko’chatlarini va novdalarini ko’pincha sovuq urib ketadi.

O’zbekistonda gilos asosan Andijon, Farg’ona, Samargand, va Toshkent
viloyatlarida ko’p, Buxoro, Xorazm viloyatlarida va Qoraqalpog’iston
Respuplikasida esa kam ekiladi.

Gilos mevasining konsistensiyasi bo’yicha sersuv, yogimli, xo’raki va eti zich
navlarga bo’linadi. O’zbekiston sharoitida u o’rik va shaftoliga garaganda sovuqga
ancha chidamli, olchaga garaganda chidamsizroq bo’ladi.

1968-1969 vyillardagi uzog davom etgan gattig qishda ayrim daraxtlarni
gisman sovuq urgan. O’sha vyili yanvar-fevralda havo harorati -28 gradus S ga,

| tuprog harorati -34 gradusgacha tushgan. Hatto ana shunday gahraton gishdan
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"keyin ham gilos navlarining gulkurtaklari to’la nobud bo’lmagan va bir gancha
navlar gullab hosil bergan. Mayskaya navidan ancha ko’p — har tupidan 45 kg
gacha hosil olingan.

O’zbekistonda gilosning mahalliy sharoitda eng yaxshi moslashgan navlarini
ekish kerak. Gilos boshga mevali daraxtlarga nisbatan kasalliklarga va
zararkunandalarga ancha chidamli. Asosan unga qushlar (40-90 foiz) zarar
yetkazadi.

Gilos tuprog-iglim sharoitiga juda talabchan. Unumdor yerlarda yaxshi o’sadi
va shag’al aralashgan ba’zi tuproglarga ham moslashib ketadi. Sho’rlangan,
namligi ortiqcha yoki yetishmaydigan yerlarni yoqtirmaydi, kuchli va o’rtacha
bo’z tuprogli yerlarda yaxshi o’sadi. Shag’al gatlami yuza joylashgan yerlarda
sekin va kuchsiz o’sadi, kam hosil beradi, yelim oqgish kasalligi bilan kuchli
kasallanadi.

Gilosning hosildorligi shoda novdalar soni va ularning saglanib golishiga
bog’liq. O’suv novdalarida 20-30 foiz, shoda novdalarda 70-80 foiz gulkurtak
joylashadi. Gilosning yoshi ortishi bilan hosili shoda novdalarda to’planadi.

Gilos aprelning birinchi yarmida gullay boshlaydi, ertagi navlari may
boshlarida, ayrim yillarda aprel oxirlarida pishadi. VVegetasiya davri 240-250 kun
davom etadi.

Bog’larga bir xil gilos navlari o’tqazish tavsiya gilinmaydi, chunki yuqori
hosil bermaydi. Shuning uchun ular orasiga changlovchi navlar ham o’tqazish
zarur. Gilosdan muttasil mo’l hosil olish uchun bir vagtda gullaydigan navlarni
tanlab o’tqazish kerak. Qora gilos, Bahor, Fransis, Ramon Oliva, Drogana jyoltaya,
Sarig gilos, Qora Napoleon, Pushti Napoleon kabi eng gimmatli changlovchi
navlar hisoblanadi.

Gilos uzoq yashaydigan o’simlik, ayrim daraxtlari 80-100 yilgacha yashaydi.

Yetishtirish. Gilos meva bog’larining hosildorligi uzoq yashashi va
samaradorligi ma’lum darajada unga ishlov berishning ganchalik to’g’ri tashkil
yetilishiga bog’liqdir. Bog’ tashkil etishda yo’l qo’yilgan xatolar o’simlikning
kelgusi yillarda ko’zga tashlanib turadi. Bu kamchiliklarni tuzatish yildan-yilga
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FOTyTEstadTyoRT o oroTTarT tuzatib bo’lmaydi. Shuning uchun gilos bog’lari
qat’iy ishlab chigilgan rejaga binoan barpo etiladi va undagi vazifalar, tuproq iglim
sharoiti, o’simliklarning biologik xususiyatlari hamda tashkiliy xo’jalik va
igtisodiy masalalar hisobga olingan holda tuziladi. Shuningdek, ko’chatlarni
o’tkazishdan oldin navlarni tanlash va joylashtirishga, tuprogni tayyorlashga va
o’tkazish texnikasiga katta e’tibor beriladi.

Binobarin, ko’chatlarni o’tqazish uchun plantaj plug bilan haydalgan yerlarda
chuqur kavlash oson bo’ladi. Ko’chat o’tqaziladigan yerning sharoitiga garab,
chugurlar 70x70 sm yoki 80x80 sm sxemada kavlanadi.Chuqur kavlashda
tuprogning 20-30 sm li ustki gatlam tuprog’i bir tomonga, undan pastki gismidagi
tuproq ikkinchi tomonga tashlanadi. Ko’chat ekish vagtida esa yerning ustki
(unumdor) qatlam tuprog’i bilan ko’chatning ildiz gismi ko’miladi, ikkinchi
tomondagi unumsiz tuproq butunlay ishlatilmaydi, uning o’rniga yerning ustki
haydalma qatlamidagi tuproq bilan ko’mish tavsiya etiladi. Chuqurning ostki
gavatidan chivdan tuproq esa tekislanib yuboriladi. Ko’chat ekiladigan chuqurlar
KPYa-100 markali mashinada kavlanadi. Bu agregat «Belarus» yoki DT-24
traktoriga o’rnatib ishlatiladi. U diametri 30, 60, 80 va 100 sm, chuqurligi 100 sm
gacha bo’lgan chuqur kavlaydi. KPYa-100 agregatida bir soatda 70 - 240 tagacha

chuqur kavlash mumkin .
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1-rasm. Ko’chat ekishda chuqurga tuproq tashlash. (Strelka bilan

ko’rsatilgan)

Ko’chat o’tqazilgandan keyin ortigcha shox-shabbasi hamda shoxlarining
uchki gismi o’tkir bog’ gaychida girgib tashlanadi. Bunda markaziy novda yon
shoxlarga garaganda birmuncha uzunrog qoldiriladi. Bulardan kelgusida yangi
novda o’sib chigadi va yangi yaruslar barpo gilinadi. Ko’chat o’tqazilgandan keyin
0’z vagtida butash kerak, aks holda daraxtlarga shakl berish giyin bo’ladi.

Hosilga kirgan gilos bog’larini parvarishlash, bog’larda tuprogni ishlash
rejimi deganda bog’ qator oralaridan foydalanish, yerni ishlash, sug’orish,
o’g’itlash va boshgalarga tushuniladi.

Gilos bog’i qator oralarini shudgor qilish butun o’suv davri davomida
tuproqda nam to’plash va uni bir me’yorda saglash imkonini beradi. Qora shudgor
tuproqdagi shudgor gilish butun o’suv davomida tuprogga nam to’plash va uni bir
me’yoda saglash imkonini beradi. Qora shudgor tuproqdagi havo va issiglik

rejimini yaxshilaydi, undagi biologik jarayonlarni normal kechirishga va issiglik
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TeffTIT Oz ot —ayTigsa. nitratlarning to’planishiga yordam beradi, yerni

begona o’tlardan tozalaydi.

Sug’orish o’tkazishdan oldin egatlar olinadi, sug’oriladi keyin yer yetilishi
bilan egatlar yumshatib qo’yiladi. Bu bilan tuproqdagi kapilyarlar buziladi va yer
betidagi nam bug’lanish ancha kamayadi. Tuprogning namligi va sug’orish
mevalarni miqdoriga va sifatiga ta’sir etadi. Kam me’yorda, shuningdek
kechiktirib sug’orish, aynigsa mo’l hosil beradigan vyillari hosilning to’kilib
ketishiga sabab bo’ladi.

M.Mirzaev nomidagi ITI bog’larida vegetasiya davridagi sug’orishlar soniga
garab hosilning ganchasi to’kilganini gayd etilgan: 3-4 marta sug’orilganda
to’kilgan mevalar migdori 39,4 foiz; 1-2 martada-48,4 foiz, sug’orilmaganda esa
51,4 foiz bo’lgan.

Ko’proq sug’orilganda gilos mevalari yirikroq bo’ladi. Sug’orishlar meva
rangini yaxshilaydi. Kam sug’orish gilos tarkibidagi gand va kislotalar miqgdorini
gamaytirib, sifatini pasayishiga sabab bo’ladi. O’zbekistonda bog’larni sug’orishda
quydagi usullari: pol olib sug’orish, jildiratib sug’orish, egatlarda sug’orish,
halgasimon arigchalar olib sug’orish qo’llanadi. Agar bularga yaxob suvi berilsa,
o’suv davridagi sug’orishlar soni kamay-tiriladi. Hosil beruvchi bog’lar o’suv
davridagi to’rt marta, janubda olti marta, shag’altoshli yerlarda esa o’n ikki, o’n
uch martagacha sug’orilishi kerak.

Sizot suvlari yagin bo’lgan o’tloq tuprogqda sug’orish miqgdori kamaytiriladi,
ba’zan esa bir-ikki sug’orishning o’zi kifoya giladi. Hosilga kirgan bog’lar uchun
sug’orish me’yori 800-8000 m®/ga chegarasida o’zgarib turadi.

Shag’al toshli, sizot suvlari yagin joylashgan yerlarda bu me’yor gektariga
300-500 m®gacha kamaytiriladi. Yaxob berish miqgdori gektariga 1200-1500-
2000m3,

Gilosdan mo’1 hosil olish uchun bog’larda yuqori agrotexnika kompleksini
qo’llash yo’li bilan bajarilishi mumkin, bunda o’g’itlash muhim ahamiyaga egadir.
O’g’itlardan ogilona foydalanilsa, ular o’simliklarning yer ustki gisimlari va ildiz

tizimining rivojlanishiga yaxshi ta’sir etadi.
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O tamgaryerdagrgrtos-taraxtlarining novdasi yaxshirog o’sadi, hosili esa

20-25 foizgacha oshadi, ayrim hollarda ildizlar regerinasiyasi ikki-uch marta
yaxshilanadi.

Daraxtlarni o’g’itlash gilos mevalarining sifatiga ham ta’sir etadi, ularning
vazni o’rtacha 10-15 foizgacha ortadi, mevalarni rangi yaxshilanadi. Hamma
sharoit teng bo’lganda, gilos daraxtlari o’g’itlarni jumladan azot va foforli o’g’it
turlarini ko’proq talab giladi. Meva daraxtlarining yozgi navlari fagat asosiy
o’g’itlarga talabchan bo’ladi. Daraxtlar gancha galin va gancha hosil ko’p bo’lsa,
maydon birligi hisobiga shuncha ko’p o’g’it beriladi. Mineral o’g’itlar bilan birga
organik o’g’itlar ham ishlatiladi, chunki ular tuprogning fizik xususiyatlarini
yaxshilaydi. Hosil beruvchi bog’larni o’g’itlashda har gektaridan 15 tonna hosil
olish mo’ljallanganda 120 kilogramm azot, 60 kilogramm fosfor, 15-30 kilogramm
kaliy va uch yilda bir marta 20-40 tonna go’ng solish tavsiya etiladi. Go’ng
ishlatilmaganda mineral o’g’itlar dozasi 30-40 foizga oshiriladi. Shag’al toshli
yerlarda o’g’it me’yorini 50 foiz ko’paytirilib, azotni esa bahorda iyunda va iyulda
beriladi .

Butash meva o’simliklari hayotida ularning o’sishini va meva berishini
kuchaytirish uchun, zararni va noqulay hosildorlarning oldini olishi mum-Kkin.
Meva o’simliklarida asosan, bir yillik novdalar kesiladi. Novdalar-ning har yilgi
uzunligi daraxt holatining ko’rsatkichi hisoblanadi. Daraxtning asosiy hosil
shohlari xar yili gancha uzaysa, daraxt shuncha uzoq yashaydi va mo’l hosil
beradi. Bu eski va meva berib bo’lgan novdvlar o’rnini bosadigan yosh
navdalargina hosil bergan navdalar shakillanishi bilan bog’ligdir. Aynigsa o’sishni
beshinchi va oltinchi davrlaridagi, ya’ni o’sish pasayib va hosil berishi kamaygan
daraxtlarni butash zarur.

Meva daraxtlarini butash ikkiga: shox va butalarni gisqartirish va shox-
shabbani siyraklashtirishga bo’linadi. Ko’p Yyillik shoxlarni kesish daraxtni
yoshartirish deb ataladi. Meva daraxtlari kuz-gishda, gish-bahorda va navda hamda
shoxlarning uchki gisimlariga ozig moddalar yetib bormasdan butaladi. Butash

dastlabki ikki muddatda daraxtning tinim davrida, barg chigarmagan davrida
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~o tRazitad ozt Tespubtikamizda va chet ellarda daraxtni tinim davrida butash

gabul gilingan. Bundan tashqari daraxtning bargsiz holatda butashni o’tkazish oson
bo’ladi, shu bilan birga butovchilar ham bu davrda boshga ishlar bilan unchalik
band bo’lmaydi.

2.2.0’rik o’simligining botanik tasnifi va biologik xususiyatlari

O’rikning O’zbekistonda bir qgancha turkumlari uchraydi. Ularning
asosiylarini quyida keltirib o’tamiz.

Oddiy o’rik (A. Vulgaris) ning madaniy hamda yovvoyi shakllari bo’lib,
yovvoyilari O’rta Osiyo tog’larida uchraydi. Yetishtiriladigan mintagaga garab bu
o’rik bir necha guruhga bo’linadi. Masalan, Farg’onada quritiladigan Boboiy,
Isfarak, Qandak, Mirsanjali, Subhoniy, Hurmoiy va boshga navlar ekiladi. Bular
kasalliklarga chidamsiz navlardir.

Zarafshon vodiysida Arzami, Ahrori, Gulyungi, Javpazak, Mahtobi, Ruxi
juvonon kabi kasalliklarga birmuncha chidamli navlar targalgan.

Xorazmda Nuqul, Payvandi, Kuzgi, Xorazm kabi xo’raki navlar ekiladi. Bu
navlar kasalliklarga chidamsiz, sovugga chndamli .

Sibir o’rigi (A. Sibirica Lam) buta yoki daraxt shaklida o’sadi, juda erta
gullaydi. Mevasini iste’mol qilib bo’lmaydi. Danagi etidan yaxshi ajraladi va
mag’zi achchiq bo’ladi. Bu tur o’z joyida sovuqga o’ta chidamli, undan past bo’yli
payvandtag sifatida foydalanish mumkin.

Manchjuriya o’rigi (A. manshurica) ning bo’yi 20 m gacha yetadi. Bu o’rik
turining daraxti sovugga chidamli, madaniy o’rik uchun yaxshi payvandtag
hisoblanadi .

David (A. Davidianacor) Sibir o’rigiga yaqin turadi. Sovuqgqga chidamli.

Xitoy o’rigi mume ( A. Mume sieb) Xitoy va Yaponiyada o’stiriladi.
Issigsevar, o’ta namlikka va ildiz bakterial kasalliklariga chidamli. Bu o’rikdan
manzarali daraxtlar va danakli meva daraxtlari uchun payvandtag sifatida

foydalaniladi.
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" Mahalliy o’rik daraxtlari kuchli (15 m gacha) o’sadi, serhosil, 100 yilgacha

yashaydi. Mevasi naviga garab, may oxirlaridan sentyabrgacha pishadi, o’rtacha

vazni 25-30 g, turli rangda va shaklda bo’ladi.

2-rasm. Oddiy o’rikning guli, bargi, mevalari va

shoxchasining umumiy ko’rinishi
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i O’zbekistonda ekiladigan o’rik navlari uch guruhga: xo’raki o’rik navlari -
Javpazak, Ruxi juvonon, Ahrori, Arzami, Oq o’rik; Quritiladigan o’rik navlari:
Xurmoiy, Isfarak, Subhoniy, Gulyungi, Bodomi hamda konservabop o’rik navlari -
Korolevskiy, Vengerskiy, Krasnoshyokiy va boshgalarga bo’linadi. Arzami, Ruxi
juvonon va Iskandariy navlarini uchinchi guruhga ham kiritish mumkin.

O’zbekistonda asosan ertapishar va o’rtapishar o’rik navlari ko’p targalgan.
O’rik asosan, O’zbekistonda va Tojikistonda ekiladi. Tabiiy sharoitining qulayligi,
tog’lar iqlimining kontinentalligi, tez o’sishi, yer tanlamasligi, erta hosilga Kirishi
va mo’l hosil berishi o’rik daraxtining O’rta Osiyoda keng targalishiga sabab
bo’lgan. O’rta Osiyo sharoitida o’rikning eng ertagi navlari may oyining o’rtalarida
va oxirida pishadi. Bu vaqtda hali boshga mevalar kam pishgan bo’ladi. O’rik
ekilgandan keyin 3-4-yili hosilga kiradi.

O’zbekistonda o’rik asosan, qurug meva Yyetishtirish va mevasini yangiligida
iste’mol qilish uchun ekiladi. O’rikni oftobda quritish yilning eng issiq davri -
Iyun-avgust oylariga to’g’ri keladi. Bu vaqtda havo ochiq, issiq bo’lib, havoning
namligi nisbatan past bo’ladi, bu qulaylik o’rikni yerda, ya’ni ochiqg maydonlarda
quritishga imkon beradi.

O’rta Osiyoda ekiladigan o’rik navlari asosan O’rta Osiyo guruhlariga mansub
bo’lib, ular turli muddatda yetilishi va o’ziga xos boshga xususiyatlari bilan farq
qgiladi.

Yevropa guruhiga kiradigan o’rik navlarining mevasi yirik bo’lib, eti uncha
tig’iz emas, mazasi hushbo’y, unsimon g’uborli, shirasi kam, nordonrog. Bu navlar
xo0’raki-konservabop bo’lib, kam quritiladi.

Eron-Kavkaz guruhiga mansub navlar, shuningdek gora yoki binafsha rang
o’riklar juda kam uchraydi.

O’rta Osiyo guruhiga mansub bo’lgan navlar shargiy hamda g’arbiy Tyanshan
yovvoyi turlaridan kelib chiggan bo’lib, birinchi navbatda Farg’ona vodiysida va
Zarafshon havzasi atrofida ekiladi. Ularning navi va shakli juda xilma-xil bo’lib,
300 dan ortadi. Daraxtlari kuchli va tez o’sishi, tez hosilga kirishi, uzok yashashi,

issigga va qurg’oqchilikka chidamliligi bilan Yevropa guruhiga kiradigan
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"navlardan ajralib turadi, shuningdek, gul-kurtaklarining bahorgi sovuqgqga (ularning

o’sishini birmuncha sekinlashtirib turadigan) chidamliligi, kelgusida juda ko’p
hosil berishi mumkin bo’lgan shoxlarning fagat uchlarida emas, balki o’rtalarida
joylashgan novdalarda ham hosil kurtak paydo gqila olishi, shamolga o’ta
chidamliligi va bir necha xil navlarda mevaning daraxtda turshak bo’lib qolishi,
yangi pishgan mevada gand moddasining ko’p (yevropa guruhiga kiradigan
navlardagiga nisbatan 1,5 baravar ortiq) bo’lishi, biroq kislotasi kamligi bilan farg
giladi. Shu bilan birga, bu guruhga mansub bo’lgan ko’pgina navlar shu daraxt
gulidan changlantirilganda hosil bermasligi va klyasterosporioz xamda kulrang
chirish kasalligiga uncha chidamli emasligi bilan ajralib turadi.

O’rta Osiyo guruhiga mansub o’rik navlari mevasidan asosan qurug meva
yetishtiriladi, juda kam gismidan konserva tayyorlanadi va yangiligida iste’mol
gilinadi.

Bu guruhga kiradigan navlar bir necha kichik guruhga bo’linadi. Ulardan
Farg’ona, Zarafshon va Xorazm guruhiga mansub bo’lganlari mevasining
morfologik belgilari, mexanik hamda kimyoviy tarkibi va biologik xususiyatlari
(asosan sovuqga chidamliligi) bilan farqg giladi.

O’rikning biologiyasi ustida to’xtalar ekanmiz, shuni alohida ta’kidlab o’tish
kerakki, u mo’l hosil berishi uchun o’ziga xos qulay iglim sharoitini talab etadi.
Daraxtlariiing o’sishi va rivojlanishi hamda ertagi o’rik mevalari pishishi uchun
hammasi bo’lib 2500° li samarali faol harorat talab gilinadi. Daraxtlar O’rta
Osiyoning janubiy rayonlaridagi yuqori harorat, ayrim kunlari 42-45° va hatto 48°
dan yugori bo’lganda ham yaxshi o’sadi .

O’rik daraxtlari gattig sovuqga chidamliligi bilan farg qgiladi. Lekin eng
muhim kamchiliklaridan biri meva kurtaklari juda erta uyg’onib, gullay
boshlashidir. Ana shu davrda havo harorati juda pasayib ketsa, ularni sovuq urib
ketadi. Agar qish iliq kelib, vaqgt-vagti bilan sovug bo’lib turganida gul
kurtaklarning rivojlanishi tezlashadi va ularning sovuqga chidamliligi pasayadi,
gish sovuqg kelib, kun isimaganda gul kurtaklari rivojlanmay, ularning sovuqga

chidamliligi ortadi. Fevral oyi o’rtalarida sovug 18-20° bo’lganda gul kartaklari
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"butunlay nobud bo’ladi, mart oyining boshlarida sovug 8-10° bo’lganda ham
kurtaklar shikastlanishi mumkin. O’rikning meva kurtaklari tojbarg chigarish
davrida sovug minus 5-6° bo’lganida, yangi ochilgan gullari va endigina tugilgan
tuguni minus 1-2° gacha pasayganda nobud bo’ladi. O’rta Osiyoning tekislik
rayonlarida gishda harorat tez-tez o’zgarib turadi, buning natijasida o’rik daraxtlari
tinim davrini tezda tugatib, o’sishga tayyorlana boshlaydi. Bu hodisa ayrim
yillarda yanvar oyida yoki fevral oyidayoq yuz beradi. Shuning uchun ham
tekislikda o’rikning meva kurtaklari kuchli, tog’ oldi va tog’da kamroq
shikastlanadi, chunki bunday yerlarda meva kurtaklari birmuncha kechroq
uyg’onadi va gullashi bir oz kechikadi, bu hodisa ko’pincha bahorgi sovuq
tugaganida boshlanadi. Shimolrokda joylashgan rayonlarda - - Amudaryoning quyi
gismida o’rik har yili juda kech gullagani uchun deyarli yiliga mo’l hosil olinadi.

O’rik asosan Farg’ona vodiysida ko’p ekiladi. Bu yerda dengiz sathidan 300
m dan 1610 metrgacha bo’lgan joylarda o’sadi. Birog tog’ oldi mintaga (dengiz
sathidan 600 -1000 metr balandlikda) .o’rik uchun eng qulay mintaga hisoblanadi.
Vodiyning bnrmuncha tekislik mintagasida o’rik erta gullaganligi uchun tog’ oldi
hamda tog’lik gismiga garaganda baxorgi sovuqgdan tez-tez zararlanadi.

Asosiy tovarbop o’rik ko’chatlari vodiyning birmuncha quruq g’arbiy gismida
joylashgan: yuqoriga ko’tarilgan sari iglim sharoiti yomonlasha boshlagach
(asosan yozda yog’ingarchilik ko’p bo’lganidan) ularning salmog’i shu sababli
kamayadi. Bu yerlarga boshqga xildagi daraxt ko’chatlari, asosan, urug’li meva
ko’chatlari joylashtiriladi. Masalan, vodiyning g’arbiy rayonlarida o’rtacha yillik
yog’ingarchilik migdori 96-108 mm ni, shargda Andijonda ikki yarim marta ortik,
ya’ni 236 mm ni tashkil etadi. Vodiyning shimoli-shargiy tomonidagi Chotqol va
aynigsa Farg’ona tog’ tizmalarida yog’ingarchilik ko’p (600-900 mm) bo’ladi.

Farg’ona vodiysida o’rik kuchsiz sho’rlangan, og’ir hamda loy tuprogli
yerlardan shag’al toshli yerlargacha o’sadi. Shag’al toshli gatlami 1,5-2,0 m va
undan chuqurda joylashgan unumdor soz tuproglarda o’rik mo’l hosil beradi.

O’rik, aynigsa, adirlarda yaxshi o’sadi. Bu shleyflar va tog’ oldi tizmalari

dengiz sathidan 700 dan 1200-1600 metrgacha balandlikda joylashgan, ular katta
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"maydonni egallaydi va relyefi yumshogligi bilan farg giladi; bu yerlar uncha
baland bo’lmagan tepaliklar, uncha chuqur bo’lmagan pastliklar bilan almashinadi;
vodiyning tog’ oldi mintagasi uning hali yaxshi o’zlashtirilmag’an qismi
hisoblanadi. Bu mintaga tekislik mintagaga nisbatan mevazor bog’lar hamda
o’rikzorlar tashkil etish uchun juda qulay hisoblanadi. Bu mintaga tekislik
mintagaga nisbatan mevazor bog’lar hamda o’rikzorlar tashkil etish uchun juda
qulay hisoblanadi. Chunki kuz, gish va erta bahorgi sovuq ta’sirida meva
kurtaklari, gullari va daraxtining yog’ochlik gismi kamdan-kam holda muzlaydi.
Yugorida aytib o’tilganidek, o’rikning Farg’ona guruhiga mansub navlaridan
qurug mahsulot olinadi, undan juda ko’p miqgdor tarkibida 80-86 % gand moddasi
bo’lgan turshak tushadi. Xo’raki navi juda kam (3-5%) miqdorda bo’lib, asosan,
ertapishar va juda kech yetiladigan, avgust hamda sentyabr oylarida pishadigan
(kechpishar navlar), shuningdek, konserva tayyorlanadigan navlar ko’p targalgan.
Ko’pgina mahalliy Farg’ona navlari - populyasiyalar yoki shu navga yaqin
tiplar bo’lib, ular juda ko’p o’rik xillarini o’z ichiga oladi, ular asosan
mevalarining pishish vaqti, yirik-maydaligi, kimyoviy va mexanik tarkibi, shakli,
rangi, mazasi va shu kabi boshga xo’jalik xususiyatlari hamda morfologik belgilari
bilan bir-biridan farq giladi. Masalan, Isfarak nav o’z ichiga quyidagi: Oq isfarak,
Qizil isfarak, Katta isfarak, Uzuntumshug, Bo’lak isfarak, Bodom isfarak, Chiroyli
isfarak, Suli tumshug, Isfarak, Mayda isfarak va boshga xillarni oladi. Xurmoyi
naviga xos xillarning turi juda ko’p bo’lib, ikki oy (iyun-iyul oylari) mobaynida
pishadi. Ular quyidagilardan iborat: Xurmoyi Ne 2, Oq xurmoyi, Qizil xurmoyi,
Qandak, Xurmoyi, Kadu xurmoyi, Katta xurmoyi va boshgalar. Og uchma, Qizil
uchma - Uchma naviga, Oq boboiy, Qizil boboiy - Boboiy naviga xos turlardir.
Ma’lum navga xos o’rik Xxillarining o’ziga xo0s xususiyatlari yagqol ko’zga
tashlanib turadi va ularni nav deb atash ham mumkin. Birog, ularning gimmati har
xil bo’lib, ko’plari juda kam uchraydi. Ayrim navga Xxos o’rik turlarining tog’
tizmalarida o’sishi va ekologik xususiyatlari ularning o’ziga xos belgilari

hnsoblanadi.
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Zarafshon rayoni turli-tuman o’rik navlari yetishtiriladigan yirik rayon
hisoblanadi. Bu yerda mevasi o’z-o’zidan so’liydigan hamda tupida turib
quriydigan, shuningdek, konserva tayyorlashga yarogli va tuksiz navlar guruhi
keng targalgan.

Zarafshon kichik guruhiga kiradigan meva navlarining ayrim kamchiliklari
bor, bular shundan iboratki, ularning tarkibidagi gand miqgdori Farg’ona Kichik
guruhiga kiradigan o’riklarnikiga nisbatan kam, lekin kislotasi birmuncha ko’proch
bo’ladi. Zarafshon kichik guruhiga kiradigan o’rik navlarining kuritilgan gand
moddasi bilan kislotalik nisbati me’yorida bo’lib, mazasining juda yaxshiligi
jihatidan ajralib turadi. Bu navlar qurugligida ganday gadrlansa, yangiligida ham
shunday gadrlanadi. Bu ularning xo’jalik nugtai nazaridan gimmatini oshiradi.
Zarafshon kichik guruhiga kiradigan ko’pgina navlarni sinab ko’rish natijalari
ularni Farg’ona vodiysida hamda O’rta Osiyoning boshga rayonlarida ekib
ko’paytirish uchun tavsiya etishga imkon berdi.

Samargand va unga Yyaqgin rayonlarda Ko’rsodiq navining ko’pgina eng
gimmatli xillari, shuningdek, Ruxi juvonon, Arzami,. Ahrori, Mahtobi kabi navlar
keng targalgan.

Xorazm kichik guruhiga kiradigan o’rik navlari Amudaryoning quyi gismida,
Qoraqalpog’istonda uchraydi. Ular qattiq qurugq iglim va sho’rlangan tuproq
sharoitida shakllanib o’rikning O’rta Osiyo ekotipini hosil gildi. Bu kichik guruhga
kiradigan navlar sho’rlangan tuproq sharoitiga hamda sovuqga ancha chidamli,
birog nam iglimga moslashmagan, danagidan vyetishtirilgan nihollar uncha
gimmatli emas, Farg’ona va Zarafshon navlariga nisbatan tarkibida gand moddasi
kamrog, kislotaliligi yuqori va quritilgan mahsuloti kam chigadi. Bu navlar Oq
nuqulpolvon, Qizilpolvon va boshqalardan iborat. Asosan turshak kilinadi, lekin
kam turshak tushadi.

O’rik daraxti texnologiyasiga oid masalalar ustida to’xtalar ekanmiz, shuni
aytish kerakki, u har yili hosil beradigan daraxtlardan hisoblanadi va uning

muttasil hosildor bo’lishini ta’minlash juda oson. Biroq o’rik daraxtlari o’sishi
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"uchun iglim sharoiti qulay bo’lishi bilan birga parvarish qgilish chora-tadbirlari ham
shunga muvofiq ravishda olib borilishi kerak.

O’rik tez o’sishi va erta hosilga kirishi bilan boshga mevalardan farq giladi.
O’rta Osiyoda ekiladigan navlar ko’pincha 3-4-yili hosilga kiradi. Ular 100-150 vil
yashaydi. Shu yoshida ham ko’pgina daraxtlari hosil beraveradi. Yosh
daraxtlarining bir yillik novdasi 56-170 santimetrga yetadi. Daraxtining kuchli

o’sishi unda ko’proq hosil to’planishiga imkon beradi .
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HTTEXNOLOGIK QISM.
3.1.0’zbekistonda rayonlashtirilgan gilos navlari tavsifi

Bahor — ertapishar universal nav. O’zbekistonda gilos mavsumini boshlab
beradigan bu nav Fransis va Savri surxoni navlarini chatishtirib chigarilgan.
Sovuqga o’rtacha chidamli, respublikamizning qurug iglimiga moslashgan.
Daraxtlari baquvvat, shox-shabbasi yumalog, yoyilib o’sadi, to’rtinchi yoshdan
boshlab hosilga kiradi, hosildorligi o’rtacha — o’n yoshida 50 kg gacha hosil
olinadi.

Mevasi 5-10 maylarda pishadi, yirik (8 g), yumalog, rangi to’q gizil, to’la
pishib yetilganda qora bo’ladi. Eti to’q gizil, zich, lekin mayin, yoqimli, ta’mi juda
yaxshi. Danagi mayda, etidan oson ajraladi. Tashishga va saglashga chidamli,
mevasi daraxtda so’liguncha to’kilmay turadi. Yangiligida. yeyiladi va konserva
gilinadi, kompoti 5 ball baholanadi. Bu nav respublikamizning barcha rayonlarida
ekiladi.

Volovye serdse — o’rtapishar, yuqori sifatli xo’raki nav. Shox-shabbasi keng
tuxumsimon, daraxtlari baguvvat, sovuqga o’rtacha chidamli. Beshinchi yoshdan
hosilga kiradi. O’n yoshdan boshlab har tupidan 60-65 kg dan hosil olinadi.
Mevasi yirik 6 g, yuraksimon shaklda, to’q qgizil. Eti och sariq, zich, shirin, yaxshi
ta’mli. Tashishga chidamli. Mevasi asosan yangiligida iste’mol gilinadi .

Qora goshe — O’zbekiston sharoiti uchun istigbolli, yirik mevali kon-
servabop nav. Shox-shabbasi teskari piramidasimon, daraxtlari baguvvat. To’rt
yoshidan hosilga kiradi, hosildorligi yaxshi, 10 yillik daraxtidan 75 kg gacha hosil
olinadi. O’rtacha kechpishar, mevasi 10-13 iyunda yetiladi.

Mevasining o’rtacha vazni 4 g, yumalog, keng yuraksimon shaklda, to’ch
qizil, to’la pishib yetilganda qoramtir bo’ladi. Eti to’q qgizil, zich, o’rtacha sersuv,
sershira, yogimli mazali, bir oz taxir. Shirasi quyuq, to’q rangda, danagi o’rtacha,
uzunchoq, etidan oson ajraladi. Chiroyli to’q gizil sharbatli kompot va murabbo
tayyorlanadi. 4,5 ball baholanadi. Uni qogi gilish ham mumekin.

Melitopol ertagisi — Melitopol tajriba stansiyasida chigarilgan bo’lib,

mevasi Yirik ertapishar, xo’raki-konservabop nav. Daraxtlari baquvvat, sovuqga
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rancha chidamli, o’sish sharoitiga talabchan emas, shox-shabbasi o’rtacha qalii,
yumaloq shaklda. Beshinchi yoshidan hosilga kiradi, o’n yoshida har tupidan 60-
65 kg dan hosil olinadi. Mevasi yirik (7,6 g), yassi yumaloq, to’q qizil, bilinar-
bilinmas g’adir-budir, chiroyli tovlanadi. Eti to’q qizil, zichligi o’rtacha, sersuv,
ta’mi yaxshi, shirin. Tashishga va saglashga chidamli. Mevasi yangiligida yeyiladi
va konserva gilinadi. Bu gilosdan tayyorlangan kompotlar 4 yoki 5 ball baholanadi.

Qora gilos — xalq seleksiyasi yo’li bilan chigarilgan maxalliy nav, o’rtacha
ertapishar, Samargand viloyatida keng targalgan. Daraxtlar baquvvat bo’lib o’sadi,
uzog yashaydi, sovuqgga ancha chidamli, O’zbekiston sharoitiga moslashgan.
Uchinchi yoshdan hosilga kirib, har yili hosil beradi. Mevasi 5-15 mayda pishadi.

Mevasi to’mtoq, yuraksimon, do’ngli, deyarli qora rangda, o’rtacha vazni 4 g.
Eti to’q qizil, mayin, sersuv, sershira, ta’mi juda yaxshi. Tashishga chidamli va
yaxshi saglanadi. Danagi mayda, etidan yaxshi ajraladi. Mevasi yangiligida
iste’mol gilinadi, kompot, murabbo tayyorlanadi, bu mahsulotlar 4,5 ball bilan
baholanadi. Qora gilos navi O’zbekistonning barcha viloyatlari uchun
rayonlashtirilgan .

Sariq gilos (Drogana jeltaya) — universal foydalanish uchun yaroqgli,
mevasining shakli tuxumsimon, qurrogchilikka ancha chidamli, to’rtinchi yoshdan
boshlab har yili hosil beradi. 10 yoshga yetganda hosildorligi 100 kg ga yetadi. Bu
nav gisman o’zini-o’zi changlaydi, asosan esa Fransis, Pushti Napoleon navlaridan
yaxshi changlanadi. Kechroq — 20-25 iyunda pishadi. Mevasi yumaloq, sariq
rangda, yirik, o’rtacha vazni 5 g. Eti och sariq, zich, sersuv (2-rasm).

Mevasidan kompot va aynigsa murabbo pishiriladi. Bu nav butun respublika

bo’yicha rayonlashtirilgan.
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3-rasm.Gilosning Qora gilos (1) va Sariq gilos (2) navlari

Pax0ap Tuyg’unov R Bapak
Baxapms | Ablagulova R 001.002.046. BMI. 2018 y
Y3e I Bapakll Ne xyxokam Hmso | CaHa




i Revershon — kechpishar, universal, foydalanish uchun yarogli nav. Daraxtlari

baquvvat, keng tuxumsimon shox-shabbali, qurg’oqchilikka ancha chidamli,
sovuqga o’rtacha chidamli, mahalliy iglimga yaxshi moslashgan. Beshinchi
yoshdan hosilga kiradi, 10 yoshida hosildorligi har tupidan 60-65 kg ga yetadi.
Mevasi 25-30 mayda pishadi, yirik, o’rtacha vazni 7,5 g, keng yuraksimon, rangi
to’q qizil, juda chiroyli. Eti to’q qizil, zich, karsillaydigan, shirin, ta’mi juda
yaxshi. Mevasi yangiligida yeyiladi va kompot gilinadi.

Revershon navi O’zbekistonning barcha viloyatlari uchun rayonlashtirilgan.
O’zbekiston bo’yicha rayonlashtirilgan gilos navlari — Bahor, Qora gilos, Drogana
jyoltaya, Revershondan tashgari, Melitopol o’rtagisi, Qora Napoleon, Volovye
serdse, Qora Goshe, Qora ertagi Nayta navlari ham istigbollidir.

Qora napoleon — o’rtacha, erta pishar, universal nav. Shox-shabbasi galin,
keng piramidasimon, daraxtlari baquvvat, kurg’oqchilikka nisbatan chidamli,
sovuqqa bardoshli va mahalliy iglimga moslashgan.

Beshinchi yoshidan hosilga kiradi. 10 yoshdan boshlab har tupidan 60-70 kg
gacha hosil olinadi. Mevasi 25 mayda pishadi, yirik (7 g), yuraksimon shaklda,
yonlari bir oz gisilgan, to’la pishib yetilganda gora rangli bo’lib, yaltiraydi. Eti to’q
qgizil, zichligi o’rtacha, sersuv, sershira, ta’mi yaxshi. Mevasi yangiligida yeyiladi
va kompot tayyorlanadi.

Qora ertagi nayta — xo’raki nav. Shox-shabbasi yumaloq, serhosil va
sovuqgga chidamli bo’ladi. 15 yoshida har tupidan 100-110 kg dan hosil olinadi. Bu
o’rtacha ertapishar nav. Mevasining o’rtacha vazni 4,2 g. yumalog-yuraksimon
shaklda, to’q qizil, deyarli qora desa ham bo’ladi. Eti sershira, to’q qizil rangda,
mayin, shirin, yaxshi ta’mli. Danagi mayda, etidan yaxshi ajraladi. 25 maylarda
pishadi, yangiligida yeyiladi va konserva gilinadi.

MDH seleksiyasining yangi navlaridan, ertapishar — Qaldirg’och, o’rtapishar Qora

likyorli, o’rtapishar Bagration, kechpishar — Pushti Simferopol navlari ham bor.
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32O zbekistomdarTayonlashtirilgan o’rik navlari tavsifi

Yuqorida ham ta’kidlaganimizdek, o’rik respublikamizda eng ko’p
yetishtiriladigan mevalardan biri hisoblanadi. Uning juda ko’p seleksiya, xorijiy va
mahalliy navlari mavjud. Quyida ularning eng asosiylarini keltirib o’tamiz.

Ko’rsodiq turshakbop jaydari nav bo’lib, daraxti katta. Mevasi iyun oxiri-iyul
boshlarida pishadi, deyarli to’kilmaydi, daraxtda turib turshak bo’ladi, o’rtacha
vazni 30-35 g, yumalog, tuxumsimon, to’q sarig, quyoshga garagan tomoni
gizargan. Eti to’q sariq, tig’iz, bir oz nordonroq, shirin, hushbo’y. Danagi yirik,
etidan oson ajraladi.

Ahrori Xo’jaahrori, Mayskiy deb ham ataladi. Ertapishar nav bo’lib,
O’zbekistonning barcha viloyatlarida o’stirish uchun rayonlashtirilgan. Mevasi
may oxirida pishadi, yirik (45-50 g). Daraxti katta, keng piramidasimon, shox-
shabbasi qgalin. Mevasi yumaloq, zarg’aldoq to’q sariq, tukli, eti sarig, shirin-
hushxo’r. Danagi etidan ajralmaydi, mag’zi achchiq. Mevasi fagat yangiligida
yeyiladi .

Subhoni turshakbop va xo’raki jaydari nav bo’lib, Andijon, Buxoro,
Toshkent, Farg’ona viloyatlarida ekish uchun rayonlashtirilgan. Daraxti katta.
Mevasi iyul boshlarida pishadi, yirik (35-50 g) tukli, och zarg’aldoq, eti och sariq
zarg’aldoq, shirin va bir oz nordon mazali.

Oqg payvandi xo’raki nav bo’lib, daraxti katta, shox-shabbasi gumbazsimon.
Mevasi iyunda pishadi, tuxumsimon, bir oz do’mboq, qizg’ish, oq sarig, eti
ko’kish-sarig, mayin, nordon-chuchuk, xushxo’r. Danagi etidan oson ajraladi.

Zarya Vostoka QQRda, Toshkent, Xorazm viloyatlarida ekish uchun
rayonlashtirilgan. Daraxti yirik bargli. Mevasi iyulning o’rtalarida pishadi, yirik
(50-60 g), yumaloqg, och qizg’ish, po’sti bir oz tukli, eti och sarig, o’rtacha shirali.
Danagi etidan ajraladi. Mevasi yangiligida iste’mol gilinadi. Xorazm viloyatida va
Qoragalpog’istonda rayonlashtirilgan.
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6-rasm. O’rikning Ahrori (1) va Subhoni (2) navlari
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Mirsanjali jaydari nav bo’lib, daraxti o’rtacha Kattalikda o’sadi. Mevasi
o’rtacha yirik (25-30 g), rangi och zarg’aldoq tusda yoki sariq, bir oz gizg’ish. Eti
sarig, yumshoq, sersuv, shirin mazali, danagidan yaxshi ajraladi. lyunning ikkinchi
yarmi va iyul boshlarida pishadi. Bu nav Farg’ona vodiysi hamda Toshkent
viloyatining Bo’stonliq rayonida rayonlashtirilgan.

Xurmoyi jaydari nav bo’lib, daraxti katta bo’lib o’sadi. Mevasi iyun oxirida
pishadi, o’rtacha vazni 30-35 g keladi, rangi zarg’aldoq, eti och zarhaldoq, tig’iz,
kam suvli. Mevasidan turshak va bargak tayyorlanadi. Mevasining ta’mi shirin-
nordon, danagidan yaxshi ajraladi.ko’chat o’tqazilgandan so’ng 4-5 vyili hosilga
kiradi. Respublikamizning barcha viloyatlari uchun rayonlashtirilgan.

Arzami jaydari nav bo’lib, O’zbeknstonning barcha rayonlarida ekish uchun
rayonlashtirilgan. Daraxti o’rtacha Kkattalikda, keng piramidasimon. Mevasi
iyunning ikkinchi yarmida pishadi; yirik, o’rtacha vazni 40-70 g, yassi-yumaloq,
qizg’ish-sariqg, chiroyli, pishganda tez to’kiladi, eti tiniq sariq, tig’izligi o’rtacha,
shirin-nordon mazali. Danagi etidan giyin ajraladi. Mevasidan turshak, bargak va
konserva tayyorlanadi.

Ruxi juvonon. Ertapishar jaydari nav bo’lib, daraxti katta, shox-shabbasi
keng piramidasimon. Mevasi iyunning o’rtalarida pishadi, yirik (40-50 @),
tuxumsimon, yonlari botiqg, och sariq, qizg’ish rangli, eti och sarig, o’rtacha zich,
shirin-nordonroq, xushxo’r, danagidan yaxshi ajraladi. Mevasi yangiligida iste’mol
gilinadi, quritiladi va konserva tayyorlanadi.

Isfarak turshakbop jaydari nav bo’lib, daraxti katta. Mevasi iyun oxiri - iyul
boshlarida pishadi, og’irligi 25 - 30 g, kam tukli, shakli yumaloq, eti och
zarg’aldoq yoki sarg’ish, tig’iz, kamsuv, shirin, danagidan yaxshi ajraladi. Asosan
turshak olinadi.

Yubileyniy Navoiy universal nav. Daraxti katta. Ko’chati ekilgandan keyin 4-
yili hosilga kiradi. Mevasi iyul boshlarida pishadi, shakli yumaloq, yirik, yaltiroq,
sariq, ancha gismi gizarib turadi. Asosan yangiligida istemol gilinadi, quritiladi va

konserva kilinadi.
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7-rasm. O’rikning Arzami (1) va Xurmoyi (2) navlari
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-3 Gtosmrtersh va tashishda ishlatiladigan idishlar.

Ma’lumki, idish xajmi birinchi navbatda mevalarning biologik
xususiyatlariga, shuningdek, ishlab-chigarish, transport, sotish sharoitlari va
boshqga talablarga javob berishi kerak. Ko’pchilik hollarda idish hajmining kattaligi
va noto’g’ri gadoglash natijasida mevalarni buzilishiga olib keladi. Yaxshi
gadoglanish mevalarda kimyoviy va biologik jarayonlarda o’zgarishiga yoki ta’mi
xususiyatlariga deyarli ta’sir etmaydi.

Gilos mevalarini ezilish va boshga mexanik shikastlanishlardan asrash
magsadida asosan savatlar yoki kichik hajmli chelaklarga teriladi. Bu idishlar
mevalarni terish jarayonida qulay hisoblanadi.

Quti va boshqga idishlar mevalarni tashish, ularni ixcham gilib joylagan holda
saglash, muhit ta’siridan va mexanik shikastlanishdan himoyalash uchun xizmat
giladi. Idishlarga joylangan mevalar bir-biri bilan ajralgan bo’ladi .

Mevalar terilgandan so’ng 36 soat ichida saralanib, jo’natilishi lozim. Mevalar
terilgandan so’ng saralanib, keyin jo’natish uchun qutilarga joylanadi. Har ganday
mevaning o’ziga xo0s xususiyatlari bo’lganidek, idishlar ham xilma-xil bo’lishi
kerak.

llgari xilma-xil qutilar ko’p edi, hozirda esa standart idishlardan foydalaniladi.
Sababi vaznini yengillashtirish, tejab-tergab sarflash ustida ishlar olib
borilayotganida.

Qutilar ma’lum tur va kttalikdagi, bo’yi-eni, qalinligi xar hil bo’lgan,
taxtachalar va plastmassalar bir-biriga biriktirib yasalmoqda.

Gilos asosan 10-12 kilogrammli g’alvirlarga yoki hozirgi zamonaviy platik
yashiklarga joylanadi. Gilos uchun g’alvirlar yashik taxtasi va metall to’rdan
yasaladi. Gilos bunday g’alvirlarda juda yaxshi tashiladi va saglanadi. G’alvirlarga
joylangan gilosning eng ustki gismi qog’oz bilan yopiladi va ularni zamonaviy

omborlarda 1-1,5 oygacha saglash mumkin.
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8-rasm. Gilos mevalari teriladigan savat va gilos mevalarini tashishda

ishlatiladigan korobkaning umumiy ko’rinishi
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—_ GItos nosHimT tovar hofatiga keltirish va saglash texnologiyasi

Hosilni terish va uni tovar holatiga keltirish gisga muddatda, cheklangan
vaqtda o’tkazilib, inventar va materiallarni foydalanish bilan ajralib turadi. Hosilga
kirgan ekinzordagi yillik xarajatning 40 foizga yaqini bir oylik terimga to’g’ri
keladi. Chunki gilos mevalari juda mayda bo’lib, uni terishda juda ko’p qo’l
mehnati, ya’ni ishchilar soni talab etiladi. Xo’jaliklarda terim mavsumi rejalab olib
borishga asoslangan. Hosilni terish uchun kerakli idish va materiallarni keltirish,
asbob-uskunalarni oldindan hisobga qo’yish, meva tashish uchun tronsport
mashinalarini belgilash, hosilni yig’ib olish va realizasiya qgilish uchun ishchi kuchi
va muttaxasislarga bo’lgan talabni aniglash uchun yetishtirilgan hosilni oldindan
taxminan chamalab chigishni tagazo etadi.

EKkin turi, naviga, o’sish sharoitiga ko’ra avvalgi yilga garaganda xosil-dorligi
0z yoki ko’p bo’lishi mumkin. Gilos mevalari tez buziladigan mahsu-lot bo’lib, u
pishgandan keyin gisga vaqt ichida yig’ib olinishi va zudlik bilan gayta ishlash
korxonasi yoki quritish punktiga topshirilishi kerak.

Hosilning yig’ib olish va sotishga tayyorlash davrida quyidagi tadbirlar
amalga oshirilishi lozim.

1. Kutilgan hosilni migdariga garab, meva terish uchun kerakli jixozlarni (narvon,
savat ilmoglari va boshgalarni) tayyorlash, eskilarini sozlab taxt gilib qo’yish
lozim;

2. Bostirmalarni sozlash uchun gancha qo’shimcha maydon kerakligini aniglash,
yangi bostirma yoki chayla qurishi lozim. Shuningdek, stollar, torozi, yong’inga
garshi vositalar, traferetlar bilan jixozlash;

3. Mevalarni joylash uchun kerakli idishlarning miqgdori, turi va xilini belgilash,
mavjud idishlarni ko’zdan kechirish, dezinfeksiya gilish va ta’mirlash, idishlar
uchun qo’shimcha material keltirish;

4. Mevalarni tashish uchun gancha transport vositalarini ish turiga garab

tagsimlash.
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mSTAvtotransportuchoT—ReTakiT yoqilg’i, moylash materiallarini va rezinalarni
yetarli migdorda jamg’arib qo’yish;
6.Hosilni yig’ib-terib olish va uni gayta ishlashning xajmi va muddatlariga garab,
bu ishlarni bajaruvchi gancha ish kuchi (malakali) kerakligini aniglash va bu
ishchilarni gisga muddatli kurslarda o’qitish, idishlarga joylovchilar, shuni ayrim
jarayonlari bo’yicha ishchilarni joyiga tayinlash rejasini tuzish;
7. Hosilni gadoglashga tayyorgarlik ko’rish;
8.Bog’dorchilik xo’jaligi sharoitiga moslab bog’larda yig’im-terim davrida
bajariladigan ishlarning hamma turlari bo’yicha ish me’yori va hosilni belgilash va
amalda joriy gilish;
9. Qo’yilgan hosil migdorini aniglash;
10.Kutulgan hosil migdori aniglangandan keyin bu hosilni tagsimlash (xo’lligida
sotish, gayta ishlash, davlatga sotish) rejasini tuzish;
11.Meva hosilini yig’ib-terib olish va jo’natish rejasiga muvofig vagon ajratish
uchun buyurtma berish.
Meva terishda narvon, savat, ilmog, maxsus asboblar va qutilar ishlatiladi.
Daraxtdagi mevalarni bir yo’la emas balki, yetishtirishga garab, bir necha
marta terish tavsiya etiladi.
Hosil go’lda teriladi, ularni joylash esa g’oyatda ma’suliyatli tadbirdir,
Mevalar bir-birini ezmasligi uchun zich qgilib joylanadi, joylashda esa naviga,
kattaligiga, yetilganligiga garab saralangan bo’lishi kerak.
Saralash va joylashda terib olingan mevani idishlarga joylash uchun mahsus

maydonchalarga bostirmalarga va gayta ishlash punktlariga tashiladi.
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10-rasm. Gilos va boshga turdagi mevalarni terishda ishlatiladigan narvon (1)

va savatcha-chelak (2) turlari
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Meva to’ldirilgan chelak va savatlar bog’ gator oralab yurayotgan arava va
mashinalarga extiyotkorlik bilan ortiladi. Savatlar bir-biriga jipslashib tegib turishi
kerak.

Hosilni qo’lda (terish) tashish sermehnat ishdir. Qo’lda tashiladigan joy 200-
250 metrdan uzoq bo’lmasligi kerak.

Terilgan mevani saralash joyiga tashish, ularni gayta ishlash manzillariga yoki
temir yo’l stansiyasiga jo’natish uchun xo’jalik ixtiyorida yetarli miqdorda
moshina va arava bo’lishi kerak. Agar xshjalikda transport vositalari yetarli
bo’lmasa, unda ularni chetdan jalb gilish magsadida sharthomalar tuzib qo’yish
kerak.

Respublikamizda transport vositalarini muntazam ravishda o’sishi va
takomillashuvi mevalarni uzoq masofaga hamda yilning hohlagan paytida
tashishga qulay imkoniyatlarni yaratadi. Bu borada mevalarni tashishda izotermik
vagonlar, avtomobil va transport xizmatidan keng foydalanilmoqda.

Hozirgi davrda transportga chidamsiz mevalarning o’zi yo’q, chunki ularni
mahsus vagonlarda va samalyotlarda tashish mumkin.

Havo transportidan foydalanish igtisodiy tomondan fagat nozik, gimmatbaho
mevalarni tashishda o’zini oglaydi.

Mevalarni tashishda ularni tashqi harorat ta’siridan, atmosfera namligidan va
changdan muhofaza qilish zarur.

Temir yo’l transportida asosan iste’mol uchun mo’ljallangan xo0’l mevalar
tashiladi. Mevalar temir yo’l rejasiga binoan vagonlarga ortiladi, ularni ganday
magsadda foydalanilishi, sifati va manzilga yetib borish muddatlari ko’rsatiladi.

Gilos mevalari saglanuvchanligi past mahsulotlar guruhiga kiradi. Ularni
yugorida ta’kidlangan qadoglarda sovutiladigan zamonaviy omborlarda 1-1,5

oygacha saglash mumkin .
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3.4.0’rik mevalarini terishda ishlatiladigan asbob-uskunalar

O’rik mevalarini terishda narvon, savat, chelak, ilmog, meva terish asbobi,
ressorli uzun arava va avtomashinalar kerak bo’ladi.

Narvonlar. Bog’larda narvonlarning bir necha xili ishlatiladi. Narvonlarning
ichida eng qulayi ustunli merdven narvonlari bo’lib, ularning bo’yi 3 m dan to 10
m gacha qilib ishlanadi. Bu narvonning baquvvat taglikka (podstavkaga)
o’rnatilgan ustuni bulib, ustuning pastki tomonining yo’g’onligi 10-12 sm va
yugorisi 5-8 sm bo’lishi kerak. Ustunga orasini 30 sm dan qilib, yo’g’onligi 2 sm li
qayrag’och yoki akasiya yog’ochidan pog’onalar o’rnatiladi. Bu pog’onalar xar
ikki tomonga 10-12 sm dan chiqib turishi kerak. Meva terish vaqtida narvonni
daraxt shoxlarining ostiga mumkin bo’lganicha tikka qgilib quyiladi.

Narvonlarning bundan boshga xillari: uchi toraygan uch oyoqdan iborat va
uchida 1x1 m supachasi bo’lgan va boshga narvonlar ham bo’ladi. Bu narvonlar
yordamida pasttak daraxtlarning uchidan va baland daraxtlarning pastki
shoxlaridagi mevalar teriladi. Bog’dorchilik xo’jaliklaridagi narvonlarning sonini
meva teradigan kishilarning soniga garab belgilash kerak. Bundan tashgari, narvon
sinib golganda almashtirish uchun 10-15% zaxira narvonlar bo’lishi ham kerak.
Narvonlar besh-yetti yilcha xizmat giladi.

Meva teriladigan idishlar. O’rik mevalarini kichik tunuka chelaklarga
terilsa, ular ezilmaydi.

Mevalarning xamma xilini terish uchun eng qulay idish-stolbusha savatlaridir.
Bu savat ham chelakka o’xshash konussimon bo’lib, og’zi kengroq (30 sm) va
ostki tomoni torrog (20 sm) bo’ladi. Uning bo’yi 40 sm bo’lib, ichiga 10 kg meva
sig’adi. Uning ichki tarafiga mayda payraxachalar solib gopcha bilan o’rab tikiladi

va tagiga namatcha qirgib qo’yiladi.
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Ilmog va arqonlar. Savatlarni daraxt shoxlariga osib qo’yish uchun oq
akagiya, qizil daraxtlarining ayrisidan va yo’g’on simdan 5 simon ilmoglar
gilinadi. llmoglarning bir uchi savat bandiga ilinib, ikkinchi uchi esa daraxt
shoxiga osib qo’yiladi. Har bir teruvchining ikkita-uchtadan ilmog’i bo’lishi kerak.

Mevaga to’lgan savatlarni yerga tushirish uchun teruvchilarda 10 mm
yo’g’onligidagi va 6-7 m uzunligidagi argonlar bo’lishi lozim. Argonning bir
uchini teruvchi o’z beliga bog’lab oladi va ikkinchi uchiga ilmogni bog’lab
qo’yadi. Argonlar bir-ikki yil xizmat giladi.

Bulardan tashqari, teruvchilarning qo’li yetmaydigan shoxlarni tortib keltirish
uchun uchi ilmogli 1,0-1,5 m uzunligidagi ilmoqgli yog’ochlar bo’ladi.

Meva teradigan asbob. Odatda, daraxtlarning baland shoxlaridagi terish
giyin bo’lgan mevalar qoladi. Bular meva terar asbob bilan te-riladi. Meva terar
asbobi yupga taxtachalardan stakanga o’xshatib yasaladi. Taxtachalar orasida
ingichka yorigchalar qoldirilib, bu yorigchalar yordami bilan mevalarning bandi
uziladi. Stakanchalar uzun va ingichka tayoqchaga o’rnatiladi.

Transport vositalari. Terilgan o’riklarni saralash joylariga avtomashina,
ressorli uzun arava, avtokachka va ichiga pichan to’lg’azib savat qo’yishga
moslashtirilgan oddiy aravalarda olib boriladi.

Xo’raki, uzoq joylarga yuboriladigan va butunligicha kompot gilinadigan
o’riklarni yengil zambillarga solib qo’lda tashish kerak. Zambillar uch-to’rt

yilgacha xizmat giladi.
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3.5.0’rik mevalarini terish va tovar holatiga keltirish

O’rik mevalarini terishni muddati va texnologik talablarga to’liq rioya
gilingan holda o’tkazish mahsulotni nafagat sifatiga, balki uni gayta ishlash
jarayoniga ham katta ta’sir etadi. Pishmasdan uzib olingan o’riklar nordon, shirasi
kam, bemaza va rangi xunuk bo’ladi. Saqlashda burishib qoladi. Erta terilgai hosil
nozik bo’lib, juda tez buziladi.

O’rik mevalarini kech terib olinishi ham sifatiga salbiy ta’sir ko’rsatadi, ular
mazasiz bo’lib, ezilib ketadi. O’rik mevalarini terish muddatlari mahsulotning
ganday maqgsadlar uchun ishlatilishiga garab belgilanadi. Shunga asosan mevalar
fiziologik, biokimyoviy jixatdan to’la terimbop bo’lib yetilish, texnik yetilish
turlariga bo’linadi.

Mevaning fiziologik yetilishi. Danaklari shakllanib, qo’ng’ir tusga kirgan va
zarur moddalarni to’plagan mevalar fiziologik yetilgan hisoblanadi.

Mevaning texnik yetilishi o’rikning holatiga garab belgilanadi. Shu vaqtda
o’rik mevalari eng yaxshi sifatga ega bo’lib, gayta ishlash sanoatining talablariga
mos keladi. Ko’pincha mevalar dumbulligida uziladi. Masalan, murabbo
pishirishda va kompot tayyorlashda mevalar dumbul holida teriladi. Shunda ular
gaynatilgan vagtda ezilmaydi. Texnik yetilish davrida terilgan mevalar yaxshi
tashiladi, hatto ularni oddiy usulda ham yuklash mumkin.

Mevaning terimbop bo’lib yetilishi. O’rik mevalarini iste’molchilarga
aynimagan holda yetkazishga imkon beradigan holati terimbop yetilish deb ataladi.
Bu davrda teriladigan hosil o0’z naviga xos kattalikda va rangta mos kelishi kerak.
Terimbop yetilish davri ikkiga bo’linadi: a) o’riklar darhol iste’mol uchun
yaraydigan darajada yetilgan bo’ladi, bu holda terimbop yetilish davri bilan
iste’mol darajasida yetilish davri bir vaqgtga to’g’ri keladi; b) o’riklarni uzoq joyga
tashish uchun ular endi yetila boshlagan paytida yig’ishtirib olinadi.

Iste’mol qilish uchun yaraydigan darajada yetilish. Bu davrda o’rik
mevalari to’la pishib yetilgan bo’ladi. Har bir navning o’ziga xos ta’mi, hidi, rangi

va eti shakllangan bo’ladi. Shu davrda yig’ib olinmagan hosil pishib o’tib ketadi,
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"natijada sifati pasayadi va buzila boshlaydi. O’rik navlarining iste’mol darajasida
yetilishi, ma’lum darajada talab va istakka garab belgilanadi. Hosilni yig’ib-terib
olish muddatlarini aniglashda navlarning biologik xususiyatlari, ob-havo sharoiti,
qo’llaniladigan agrotexnik tadbirlardan tashqgari, hosil migdori, xo’jalikning ishchi
kuchi bilan ganday ta’minlanganligi, mahsulot tashiladigan manzilning uzoqgligi va
boshga omillar hisobga olinishi kerak

Umuman olganda o’rik mevalarining pishib yetilganini meva po’stining
somon rangga, og o’rik meva po’stining Yyashil rangi o’zgarib, och yashil va oq
tusga kirgani bilan aniglash mumkin. Terish muddatlari mevalarning ganday
magsadlar uchun ishlatilishiga garab aniglanadi. Konserva uchun o’riklar, gattiq
holda teriladi. Uzoq joylarga mo’ljallangan o’riklar to’liq pishishidan 3-4 kun oldin
teriladi. Turshak solinadigan o’riklar esa boshga magsadlarda terilganlariga
nishbatan ko’proq yetilgan bo’lishi lozim. Erta terib olingan mevalar saglash vaqgtida
mazasini birmuncha yo’qotadi.

Terib olingan mevalar darhol saralash punktiga olib kelinadi. Bu yerda
ishchilar o’riklarni 0’z magsadiga ko’ra saralab tovar holatga keltiradilar va
gadoglaydilar. Uzoq joyga tashiladigan, shuningdek kompot tayyorlash magsadida
uzilgan o’rik mevalarini saralashda ezilgan, qurt tushgan, yorilgan, juda xom yoki

juda pishib ketganlari olib tashlanishiga aynigsa jiddiy e’tibor garatiladi.

3.6. GILOS
Gilos kuprok issik sevar daraxti bulib u Respublikamizda keng targalgan.
Gilos tarkibidagi suv miqdori 87,5 %, oksil-0,4%,uglevodlar — 10,7%,koloriyasi
100 gramm maxsulotda-176 kkal,vitomin S-5%,karotin-0,01% miqdorda
buladi.Gilosni tabiiy xolatda saglanishi iqtisodiy samaradorligi yuqori bo;lgavligl

uchun unui qayta ishlav saglashni joiz deb topdik va quyilagi tizimni tanlaymiz.
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3.7. Gilos murabbosi uchun texnologik tizimni asoslash jadvali.

Operasiya nomi | Vazifasi Amalga oshirish | Kullaniladigan
usullari va parametrlari | jixozlar
Navlarga Ezilgan,sifatsiz Ezilgan,kasallangan va | TSI  markali
ajratish va | mevalarni va boshqa | zararkunandalar bilan | lentali
nazorat qushimchalarni  olib | shikastlangan mevalar | transportyori,
tashlash, rangi va | olib tashlanadi, pishish | KTO  rolikli
pishish darajasi bir | darajasi va rangiga | transpartyori
xil bulgan xom ashyo | garab ajratiladi,boshqga
partiyasini tayyorlash | qushimchalardan
tozalanadi.
Tozalash Istemolga  yaroqgsiz | Mevadagi dumchalarni | M8/KZP
(dumchalaridan) | gismini meva shakli  va | markali
chetlashtirish. butunligi  buzilmasdan | dumchalarni
ajratib olinadi. tozalash
mashinalari.
Yuvish Mevalar yuzasidan | Gilos mevalari bosimi | A9-KMB-4
mexanik iflosliklarni | 49 kPa dan  kup | ventilyatorli
,mikroorganizmlarni | bulmagan suv bosimida | yuvish
va kimyoviy zaxarli | yoki kuchsiz silkitish | mashinasi
moddalarni bilan yuviladi..
chetlashtirish
O’lchamiga O’lchamlari jixatdan | Mevalar o’lchami | A9-KKB
garab ajratish. | bir xil bulgan xom | jixatidan 2-3 fraksiyaga | uneversal
ashyo partiyasini | ajratiladi va xar bir | kalibrlash
tayyorlash fraksiyani aloxida | mashinasi.
gayta ishlanadi.
Qiyom Maxsulotni ta’mi va | Shakarni gaynok suvda | MZ-2S-316
. Aﬁ?iiiilii 001.002.046. BMI. 2018 y




tayyortast TStyermot eritiladi,eritmani pishirish
xususiyatlarini teshiklari diametri 0,5 | apparati.
yaxshilash. mm dan katta

bulmagan setka yoki
zich matodan
filterlanadi.

Mevalarni Tukimadagi  shakar | Quyish paytidagi gism | Kozonlarda

giyomga diffuziyasini konsentrasiyasi  gilos | pishirishda qul

botirish tezlashtirish. uchun 25-40 kuchi bilan.

Idish tayyorlash | Idish ichiga maxsulot | Kaustik sodani suvdagi
joylashishdan oldin | eritmasi qullaniladi.
idishni
yuvish,tozalash

Pishirish Meva butunligini | Qaynatish MZS-320
buzmasdan bir | gizdirilmasdan saglanib | vakuum
tekisda giyom bilan | ketma-ket olib boriladi. | apparati.
tuyintirish.

Idishga joylash | Konservalash uchun | Murabbo sigimi 1 | dan | DNZ-03-125-2
maxsus idishlarga | kup bulmagan shisha | Tuldirish
joylashtirish, chiroyli | yoki metall idishga | mashinasi.
tashgi  kurinish va | joylashtiriladi,
istyemol uchun | termoplastik materialli
qulayligini yaratish idishlarga esa 0,25 | lik

idishlarga
joylashtiriladi.

Berkitish tashqi xavo va| Shisha va tunuka | B4-KZK-109

(germetizasiya) | mkroorganizmlarni bankalar laklangan | markali
tushishidan metal kopgoglar bilan | avtomatik
ximoyalash. berkitiladi. berkitish

mashinasi.
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77 T T e 001.002.046. BMI. 2018 y




FStErtizastya | Buzavent,oig ituvchi | Sterilizasiya B6-KAV-2
mikroorganizmlarni | avtoklavlarda olib | markali
yugotish, boriladi uning | vertikal
maxsulotlarni  uzoq | davomiyligi idish | avtoklavlar.
vaqt saglanishni | sig’imiga qarab
ta’minlash. belgilanadi.

3.8. Gilos murabbosi uchun texnologik jarayonlarni tavsifi

Ulchami buyicha ajratish. Murabbo uchun kerakli ~ mevalar maxsus
kalibrlash mashinalarida ulchamiga garab saralanadi.

Tozalash (dumchalaridan) Gilos mevalari istyemolga yaroqgsiz gisimlarini
olib tashlash magsadida dumchalari tozalanadi. Dumchalarni tozalash qul kuchi
yoki maxsus tozalash mashinalarda olib boriladi.

Donaklardan tozalash. Gilos mevalari xam texnologiyamizga asosan
butun xolda murabbo kilinadi.

Qiyom tayyorlash. Maxsulotga shirin ta’m va ismyemol xususiyatlarini
yaxshilash maqgsadida shakardan qiyom tayyorlaniladi va qushiladi. Qiyom
tayyorlashda shakarni gaynoq suvda eritib keyin esa setka yoki matodan filtrlab
utkazilib ishlatiladi. Qiyom maxsus pishirish kozonlarda olib boriladi.

Mevalarni giyomga botirish. Tugimadagi shakar diffuziyasini tezlashtirish
va pishirishni osonlashtirish uchun amalga oshiriladi. Qiyom kozonlarda pishirilib
meva ustidan quyish qul kuchi bilan olib boriladi. Botirishda giyom
konsentrasiyasi gilos uchun 25-40% ni tashkil etadi. Qiyomga botirilib olingan
mevalar pishirishga yuboriladi.

Pishirish. Mevalarni giyom bilan bir tekisda tuyintirish uchun mevadagi
xavoni giyom bilan almashtirish uchun pishirish amalga oshiriladi. Pishirish
vakumi-apparatda olib boriladi. Pishirish jarayonidagi bosim, xarorat meva turi va
qiyom konsentrasiyasiga bog’liq. Pishirilgan maxsulot tarkibi tekshirilib invert

shakar miqdori boshqariladi.
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tarsttarm—tayyortastl. Shisha idishlar maxsus yuvish mashinasida
yuvilib, tozalanib joylash (rasfasovka)ga junatiladi.

Idishga joylash. Murabboni idishga joylashdan magsad unga yaxshi
tashgi  kurinishni vyaratish, istyemol uchun qulaylik bulishi va tashishga
osonlashtirish. Murabbo kup xollarda 1 | gacha bulgan shisha idishlarga
joylashtiriladi. Joylashtirish maxsus tuldirgichlar bilan amalga oshiriladi. Maxsulot
joylangan idish darxol berkitiladi.

Berkitish (germetizasiya) Maxsulotga  tashki ~ xavo  va
mikroorganizmlarni tushishini oldini olish uchun berkitish amalga oshiriladi.
Berkitish maxsus avtomatik berkitish mashinalarida amalga oshiriladi. Berkitilgan
idishlar sterilizasiyaga junatiladi.

Sterilizasiya. Buzuvchi va bijg’ituvchi mikroorganizmlarni yuqotish va
maxsulotni uzog muddat saglash sharoitini yaratish maqgsadida murabbo
sterilizasiyalanadi.  Sterilizasiya B6-KAV-2 avtoklavlarida olib boriladi.
Sterilizasiya rejimi idish va maxsulot turiga garab belgilanadi. Siyerilizasiyadan

chiggan maxsulot saglash uchun omborxonaga yuboriladi.

3.9.Maxsulot xisobi.
Gilos murabbosi ishlab chigarish liniyalarining maxsulot xisobi.
Xar bir liniyaning ish unumdorligi 20 mshb/smena

Ishlab chigarish jarayoni 3(uch) smenada olib boriladi.

Xom ashyo kelishi jadvali

Xom ashyo turi Oylar
lyun Iyul mavsumda
Gilos 10 30 | 50 sutka
10 30
10 30
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mETTTyarTT TSt yadvat

Smenalar Ish kuni (smena)lar soni va muddatlari
Oylar buyicha
Iyun iyul avgust mavsumda
1 18 26
2 18 26
3 18 26
Murabbo
Gilos 18(54) 26(78) - 44(132)

Liniyalar dasturi

murabbo turi | Oylar buyicha maxsulot chigishi (mshb)

Iyun iyul avgust mavsumda
Gilos 1080 1560 - 2640
murabbosi
Xom oshy ova materiallar sarfi xisobi
Murabbolarni tashkil etuvchilarning migdori
Murabbo murabbodagi komponentlar migdori
komponentlari Gilos murabbosi
% Kg/mshb | Qiyom %
Mevalar 50 200 -
Shakar kiyomi 50 200 40
Jami 100 400 -

Chiqindi va yuqgolishlar.

Xom Xom ashyoni boshlang’ich og’irligiga nisbatan resentura buyicha

ashyo | chigindi va yuqotishlar migdori,%

turi saglash | yuvish |tozalash | nazorat | blansher |idishga |jami
joylash
Gilos 2 1 3 2 - 2 10
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EstatmrerQryormdagi yuqgolishlar 2,5 % ni tashkil etadi.
Xom ashyo va materiallar sarfi me’yorini aniglaymiz.
«Gilos murabbosi» uchun Gilos sarfi me’yorini aniqlaymiz:
S.100 200x100 20000
TQg= s S S = 222,2 kg/mshb
100-x  100-10 90

Bu yerda: S — 1 tonna tayer maxsulotdagi qayta ishlangan meva og’irligi,kg
X- xom ashyoni boshlang’ich og’irligiga nisbatan operasiyalar buyicha
chigindi va yugolishlar migdorini yigindisi,%
Shakar sarfi me’yorini aniqlaymiz.

Sxm  200x40 8000
TSh= -mmmmm = e D 82,05 kg/mshb

100-x  100-2,5 97,5
Bu yerda:S-1 tonna tayyor maxsulotdagi giyomni netto massasi,kg
m-giyomdagi shakar miqdori,%
x-giyom yugolishlari,%

Xom ashyo va materiallarga bulgan talabni xisoblash.

Xom ashyo Xom ashyo sarfi

Kg/mshb Soatiga/kg Smenaga/kg Mavsumda,tn

Gilos 222,2 635,49 4448,44 587,194
Shakar 82,05 234,66 1642,64 216,828

Eslatma tayyor maxsulotni ish unumdorligi 2,86 mshb/soat,smenadagi ish vaqti 8

soat bulib 3 smena ish olib boriladi. Mavsumdagi smenalar soni: gilos-132
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Srarayontar buyicha yarmmaprikatini chiqishini «Gilos murabbosi» uchun

Xom ashyo va yarimfabrikatlarning xarakati Gilos
Saglashga keltiriladi,kg 635,49
Chiqgindi va yuqolishlar

% 2
kg 12,7
Tozalashga keladi,kg 622,79
Chigindi va yugolishlar
% 2
kg 12,42
Donagidan ajratish 610,33
Chiqgindi va yuqolishlar
% 3
kg 18,30
Pishirishga keladi,kg 592,01
Chigindi va yugolishlar
% 1
kg 59
Idishga joylashga keladi 586,11
Chiqgindi va yuqolishlar
% 2
kg 11,72
Bankalarga joylanadi,kg 574,38
Ishlab chigarildi,mshb 574,38/ 200= 2,86
Fizik bankalar, 1-82-1000 892 banka/soat
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ST10—TFexmotoyik jixozlarni tanlash va ularni tavsifi
«Gilos murabbosi» liniyasi uchun texnologik jixozlarni tanlash va ularning
tavsifi.

1. Yamkag’darish. KLT-3 markali yamiik ag’darish mashinasi. Ish
unumdorligi 25 yamik/minut. Elektrodvigatel quvvati 1,7 kVt. Gabarit o’lchamlari
3470x1330x1800 mm.

2. Navlarga ajratish. TSI markalinavlarga ajratish — nazorat transportyori.

Ish unumdorligi — 0,42kg/s. Lenta harakat tezligi — 0,1 m/s. Lenta eni 0,8 m.
Elektrodvigatel quvvati 0,6 kVt . Gabarit o’lchamlari 4647x1142x948 mm.
Og’irligi — 552 kg.

3. Tozalash (dumchalaridan).

M8-KZP dumchalarni uzish mashinasi. Ish unumdorligi — 2,0 tonna/soat
Elektrodvigatel quvvati — 2,1 kVt
Gabarit o’Ichamlari: 2100x860x2300 mm

4. O’Ichamiga garab ajratish (kalibrovka).

A9-KKB universal kalibrlash mashinasi. Ish unumdorligi — 0,42 kg/s (1400
kg/soat)

Pog’onali valiklar aylanish chastotasi 380 ayl/min.

El.dvigatel quvvati — 1 kVt. Gabarit o’lchamlari: 3038x1792x2176

Mashina og’irligi — 1190 kg.

5. Yuvish. A9-KMB-4 ventilyatorli yuvish mashinasi.

Ish unumdorligi — 4 tonna/soat. Transportyor lentasi harakat tezligi — 0,15 m/s.
Lenta eni 550 mm. Transportyor yuritmasi elektrodvigatel quvvati 1 kVt.
Ventilyator aylanish chastotasi — 880 ayl/min. Ventilyator el.dvigatel quvvati — 2,8
kVt.

Suv sarfi — 8 m¥soat. Gabarit o’lchamlari 4000x1220x1690 mm. Og’irligi — 900

kg.
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mOTNazoTat T Stmarkattavtarga ajratish — nazorat transportyori.
Ish unumdorligi — 0,42kg/s. Lenta harakat tezligi — 0,1 m/s. Lenta eni 0,8 m.

Elektrodvigatel quvvati 0,6 kVt. Gabarit o’lchamlari 4647x1142x948 mm.
Og’irligi — 552 kg.

7. Mevalarni giyomga botirish. Pishirishdan oldin maxsus yuklash
idishlarida botirilib qo’yiladi.

8. Pishirish. MZS — 320 vakuum apparati.

Apparatning ishchisig’imi — 1000 . Isitish yuzasi 3,66 m?. Isituvchi bug’ bosimi
194 kPa.

9. Idishga joylash. DNZ-03-125-2 markali to’ldirgich qurilmasi bilan
amalga oshiriladi. Ish unumdorligi 32 banka/minut. Elektrodvigatel quvvati 1,1
kVt. Gabarit o’lchamlari 1350x1700x1850 mm. Og’irligi 1450 kg.

10. Berkitish (germetizasiya). B4-KZK-109 berkitish mashinasi.

Ish unumdorligi — 80 banka/minut. Elektrodvigatel quvvati — 1,5 kVt. Gabarit
o’Ichamlari: 2020x1050x1990mm. Og’irligi 1555 kg.

11. Sterilizasiya. B6-KAV-2 avtoklavi.

Avtoklav sig’imi — 1,755 m3, Tashqi yuzasi maydoni — 8,4 m?. Savatlar soni — 2
Sikldagi sarf: bug’ — 200-300 kg. Qisilgan havo — 10-40 m3, Suv — 2-3 m®
Gabarit o’lchamlari: 2200x1350x2750 mm.

Og’irligi: Savatlarsiz- 990 kg, savatlar bilan — 1190 kg.

3.11 «Gilos murabbosi» ishlab chigarish liniyasining texnologik jixozlar
xisobi.
1. Yuvish. Yuvishga soatiga 1319,5 kg xom ashyo keladi. A9 — KMB — 4
yuvish mashinasi qullaniladi.Ish unumdorligi 4000 kg/soat.

Yuvish mashinasi sonini aniglaymiz

N 1319,5
[T — = 0,32 (1 ta yuvish mashinasi olamiz)
M 4000
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2.UIlchamlarga garab ajratish.A9-KKB uneversal kalibrlash mashinasi
qullaniladi.
Ish unimdorligi — 0,42 kg/sekund (1400 kg/soat)

Ulchamga garab ajratishga 1306 kg/soat urik mevasi keladi. Mashinalar sonini

aniglaymiz.
N 1306

N = ommmmm = oo = 0,93 (1 ta mashinasi olamiz)
M 1400

3. Yuvish. Yuvishga soatiga 652 kg meva keladi.
Yuvishda KMS yuvish mashinasi qullaniladi.

Ish unimdorligi 2000 kg/soat. Mashinalar sonini aniglaymiz.

N 652
T —— = 0,32 (1 ta mashina olamiz)
M 2000

4.Navlarga ajratish va nazorat.
«Urik murabbosi» liniyasi uchun xisob
Navlarga ajratishga — 606 kg/soat meva keladi.lta ishchiga ishlab chigarish
normasi — 70 kg/soat

a) Navlarga ajratishda band bulganishchilar sonini aniglaymiz.

Q 606
(I = 8,6 =10 ishchi
q 70
bu yerda: q — bitta ishchi ishlab chigarish normasi, kg/soat.

Q — linining ish unumdorligi, kg/soat

Bapak

Pax6ap Tuyg’unov R
Baxapm | AblaqulovaR 001.002.046. BMI. 2018 Yy
Y3e I Bapakll Ne xyxokam Hmso | CaHa




By Trarsportyormrrstietozomitgini aniglaymiz.

nxl 10-0,8
L jsh = =====m=mm = e =4 metr
k 2

bu yerda: n- ishchilar soni

| - bitta ishchi joyini uzunligi, m

k — ikki tomonlama xizmat kursatishni xisobga oluvchi koeffisiyent.

V)Transportyorni tulig uzunligini aniglaymiz.
Ltul=Ln+2x0,75=4+15=55metr
Bu yerda: Lis, — transpartyorni ishchi uzunligi.
2 x 0,75 — texnika xavfsizligi buyicha transpartyorni ishlamaydigan qismi, m.
«Urik murabbosi» liniyasida bu xisoblangan transportyordan 2 ta bulgani uchun
jami ishchilar soni 20 kishini tashkil etadi.
Kompot va murabbo liniyasidagi transpartyordagi ishchilar sonini aniglaymiz.
Num = Nk + Nm =20 + 20 = 40 ta ishchi.
Bu yerda: Nk- kompot liniyasidagi transportyordagi ishchilar soni.

Nm — murabbo liniyasidagi transportyordagi ishchilar soni.

5. Blanshirovka. «Gilos murabbosi» liniyasi uchun blanshirovatel xisobi.
BK blanshirovateli qullaniladi. Ish unumdorligi 792,4 kg/soat. Blanshirovkaga
588,7 kg/soat urik mevasi keladi.

Blanshirovatellar sonini aniglaymiz.

N 588,7

I = 0,74 (1 ta blanshirovatel olamiz)
M 7924

Bu yerda: N — liniyaning ish unumdorligi, kg/soat.

M — blanshirovatel ish unimdorligi, kg/soat.

Bapak
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6. Pishirish. «Gilos murabbosi» liniyasi uchun giyomni pishirish va
murabboni pishirish uchun apparatlar tanlaymiz va ularni hisoblaymiz. Murabboni
pishirish uchun MZS-320 vakuum-bug’latgich apparatini tanlaymiz. Uning
ko’rsatkichlari quyidagicha:

Apparat ishchi sig’imi — 1000 litr
Isitish yuzasi — 3,66 m?
Isituvchi bug’ bosimi 294 kPa. Bu bosimda u quyidagi ko’rsatkichlarga ega:

t — bug’ xarorati, t = 132,88° S

p — bug’ zichligi, p = 1,622 kg/m?

In— bug’ entalpiyasi, i, = 272,2 ki/kg

Ix — suv entalpiyasi, ix = 558 kJ/kg

K —issiglik uzatish koeffisiyenti, K = 1508 Vt/ (m? K)

Apparatdagi bosim 20 kPa (600 mm simob ustunidagi vakuum)
Bu bosimda ikkilamchi bug’ xarorati, t =59,67°C

r —bug’ hosil gilish solishtirma issigligi, kJ/kg

r = 2359 x 10 kJ/kg
Liniyaning ish unumdorligi 20 mshb/smena. Murabbo resepturasi:

20-20-20
Sterilizasiya rejimi - ------------------- 1,2
100
1 tonna tayyor mahsulotda 571,15 kg o’rik mevasi, 293,15 kg shakar bor. Tayyor
murabbodagi qurug modda migdori 68% uning zichligi 1150 kg/m?3
a) apparatdan bir ish siklda olinadigan murabbo miqdori
guw = 1000 x 1,15 = 1150 kg

b) bir pishirish sikliga sarflangan yarimfabrikat migdorini aniglaymiz:

15x 571,15 + 100 x 293,15
Mygf = ==m-mmmmmmmmmmmmm oo =43,8%
864,3
Bir ish siklidagi sarflangan yarimfabrikat migdori quyidagicha:
Paxoap ] Tuyg'unov R
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O Vi T+50x68
Qyaf = =m-mm-m-mm-mmmm S mmmmeme—eoemees =1785,3 kg
Myaf 43,8
Bu yerda: g, — bir ish siklida olinadigan murabbo, kg
Mem. V& Myar — tayyor mahsulot vayarimfabrikatning tarkibidagi qurug
modda migdori, %
v) Bir ish siklida chetlanishi kerak bo’lgan namlik miqdori:
Myaf 43.8
W =0gyar (1 ---------- )=1785,3 (1 - -----—---- ) =635.3 kg
Mtm 68

0’z-0’zidan bug’lanishda namlmkni chetlanishi

Jyaf*S (bb—1o) 1785,3 * 2309 (70 — 59.67) 42582922
Wi = mmmmmm e D e T = 18,05 kg
r 2359 * 103 2359000
bu yerda: S — mahsulot issiqlik sig’imi,
S=4190-27,65 * myy, = 4190-27,65 * 68= 2309 kJ/(kg K)

Bir ish siklida bug’lanish quyidagicha:

W=W! - Wy, =635,3-18,05=617,2 kg

Bu yerda: W* — bir ish siklida chetlanadigan namlik migdori, kg

Wb — 0’z-0’zidan bug’langan namlik miqdori, kg

g) Yarimfabrikat xarorati vakuum apparatdagi gaynash xaroratidan yuqori
bo’lgani uchun jarayon birfazada kechadi.
Namlikni bug’lanishi uchun sarflangan issiqlik miqdorini aniglaymiz:

Qbug =W *r=617,2 * 2359 = 1456089,8 J

Pax6ap Tuyg’unov R Bapak
Baxapm | AblaqulovaR 001.002.046. BMI. 2018 Yy
Y3e I Bapakll Ne xyxokam Hmso | CaHa




Bu yerda: W — bir siklda bug’langan bug’, kg
I —bug’ hosil qilish solishtirma issiqligi, kJ/k

Issiglik yo’qolishi 2 % deb hisobga olsak issiqlik sarfi migdori quyidagicha:
Qsum = 1,02 * Qpye = 1,02 * 1456089,8 = 1485211,5J

d) Bug’latish davomiyligi :
Q sum 1485211,5 1485211,5

366k (t—tt*36 3,66*1508(132,88-59,67)* 36 1454639,3

= 1,02 soat = 67 minut

ye) Bug’ sarfi
Q sum 1485211,5 1485211,5
B =686,3 kg
In- Tk 2722 - 558 2164
bu yerda: i, - bug’ entalpiyasi, kJ/kg
Ik — suv entalpiyasi, kJ/kg

J) Bug’ sarfi intensivligi
Dx60 6863x60 41179,6
Dint ==-======== = =mmmmmmmmmmemoe S oo = 675 kg/soat
T 61 61
bu yerda: D — bug’ sarfi miqdori, kg

T - bug’latish davomiyligi, min.

Z) Bug’ o’tkazgich diametri.

Pax6ap Tuyg’unov R
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3600 V p 3600*3.14*40*1.622 733775.4

=/ 0.00367 = 0.060 m

buyerda: V -truba ichidagi bug’ning xarakat tezligi (30...40 m/s)
p - bug’ zichligi, kg/m®

1) Kondensatni chigarib ketish uchun truba diametrini aniglaymiz:
dx=d*0,8=0,060*0,8 =0,048 m
bu yerda: d — bug’ o’tkazgich diametri, m
k) Kerakli apparatlar sonini aniglaymiz

Ish siklini minutda gabul gilamiz

Yuklash
Pishirish

Yuksizlantirish

Jami

6 minut
71 minut
10 minut

77 minut

Apparatlar soni:

2000 * 77

77> 1150

2 ta apparat olamiz.

I) Yuklash intervali
61 * 1150

AT = -mmmmmmmee o =35 min

2000

N = o =1.73
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RGOS urabboss TiMiyasini vakuum apparatlarini ishlash jadvali.

Apparatlardagi jarayonlarni
Jarayon boshlanishi (tugashi) vaqti

1 2 1
Yuklash (boshlanishi) 10% 10% 11%°
Pishirish (boshlanishi) 10t 104 112
Yuksizlantirish (boshlanishi) 1112 114 1222
Yuksizlantirish (tugashi) 114 11%7 1232

7. Idishga joylashtirish. «Gilos murabbosi» liniyasi uchun berkitishdan oldin
idishga joylashtirilib, idishga joylashtirishda B4-KDN-21 to’ldirish mashinasi
qo’llaniladi. Ish unumdorligi 10, 16, 20 banka/min.

Mashinalar sonini aniglaymiz:

N 860
N = 0.89 (1 ta mashina olamiz)
M 960

Buyerda: N — liniyaning ish unumdorligi, banka/soat

M — mashina ish unumdorligi, banka/soat

8. Berkitish. «Gilos murabbosi» liniyasi uchun B4-KZK-109 berkitish
mashinasi qo’llaniladi. Ish unumdorligi 80 banka/ min (4800 banka/soat).

Mashinalar sonini aniglaymiz:

N 860
Ty —— = 0.17 (1 ta mashina olamiz)
M 960
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9 SterhZzasyaGttosmurabbosi uchun avtoklav bo’limini hisoblaymiz.
Liniyaning ish unumdorligi 20 mshb/smena, 860 banka/soat. Idishga joylash 1-82-

1000da olib boriladi. 20-20-20

Sterilizasiya rejimi ----------------- 1,2
100
a) Avtoklav savatiga joylashadigan bayekalar sonini aniglaymiz:
dc? 0,894
L=0.785%* ----------- a=0,785%* ----------- 4 = 250 banka
dp? 0,011
he 0,700
R =4,3 (4 deb gabul gilamiz)
hp 0,162

bu yerda: d. - sovat diametri, m

d, - banka diametri, m

h. - sovat balandligi,m

hy - banka balandligi,m
b) Avtoklavga yuklanayotgan bankalar sonini aniglaymiz.
L =L x n =250 x 2 = 500 banka
Bu yerda : L — 1 sovat sig’imi, banka

n - sovatlar soni

v) Tuliq sikl davomiyligini aniglaymiz.
T=11+A+V+S+1,=30+20+20+20+30=120 minut (2 soat,7200 sekund)
Bu yerda: 71— yuklash davomiyligi, min.

A - xarorat va bosimni kutarish vaqti, min.

V - sterilizasiya vaqti, min.

S - xarorat va bosimni pasaytirish vaqti, min.

T 2-yuksizlantirish davomiyligi, min.

g) avtoklavning ish unimdorligini aniglaymiz.

Bapak
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N5 5606

M = e = e = 0,069 banka/sek, 4,1 banka/min, 248,4 banka /soat

T 7200

bu yerda: Ny — avtoklav sig’imi,banka
T - siklning davomiyligi,min.

d) avtoklavlar sonini aniglaymiz

N 14,3
R = 3,48 (4 ta avtoklav olamiz)
M 4,1

Bu yerda: N - liniyaning ish unumdorligi, banka/min.
M — avtoklav ish unimdorligi, banka/min.

ye) Yuklashlar orasidagi intervalni aniglaymiz.

Np 500
PN R — = 33 minut
n 15

bu yerda: Ny — avtoklav sig’imi,banka
n - liniyaning ish unimdorligi,banka/min.

) «Gilos murabbosi» linyaisining avtoklav bulimini ishlash jadvali

Jarayonlar Avtoklav yuklanishlari vaqti

1 2 3 4 5(1)
Y uklanishni 11-22 11-55 12-28 13-01 13-34
boshlanishi
Y uklanishni 11-52 12-25 12-58 13-31 14-04
tugatilishi
Pax0ap Tuyg'unov K Bapax
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FQTZarHSshm 212 12-45 13-18 13-51 14-24
tugatilishi
Sterilizasiya 12-32 13-05 13-38 14-11 14-44
tugatilishi
Sovitishni tugatilishi | 12-52 13-25 13-58 14-31 15-04
Yuksizlantirish 13-22 13-55 14-28 15-01 15-34
tugatilishi

Eslatma: Yugqoridagi xisoblashlarda (shtrix) belgisi bilan keltirilgan xisoblar

murabbo uchun keltirilgan,golganlari esa kompot uchun.

3.16. Issiglik xisobi.
3.12.1. B6-KAV-2 avtoklavini issiglik xisobi.
«Gilos murabbosi» 1-82-1000 idishlarga joylashtiriladi.
Sterilizasiya B6-KAV-2 da olib boriladi.
Murabbolarni sterilizasiya rejimlari:
20-20-20

«QGilos murabbosiy --------------- 1,2

Avtoklav og’irligi 990 kg,savatlar og’irligi 200 kg.

Avtoklavni boshlang’ich xarorati va undagi suvning xarorati 75 °S, savatlarniki 25
0S.Maxsulot va idish xarorati 55 °S. Sterilizasiya xarorati t = 100° S.Avtoklav
tashgi yuzasi maydoni — 8,4 m? Avtoklavdagi suv og’irligi — 650 kg. Idishlardagi
maxsulot.

«Gilos murabbosi» - 1-82-1000 — 1120 gramm

«Urik murabbosi» - 1-82-1000 — 1150 gramm

Maxsulotni solishtirma issiqlik sig’imi:

Gilos — 3,85 kDj/ (kg.k)

Urik — 3,77 kDj/(kg.k)
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FeTCHT BT oSt =8t

a) Avtoklavni isitish uchun sarf bulayotgan issiglik migdori.
Q1=G1 * Sz (tc- t1) =990 * 0,481 (100 - 35) = 30952 kDj
Bu yerda: G; — avtoklav massasi, kg

Si1 — pulatni issiqlik sig’imi, kDj/(kg.k)

ts — sterilizasiya xarorati, °S

t; - sovitishdan keyingi boshlang’ich xarorat, °S
t;=40-5=35°S

b)Savatlarni isitishga sarflangan issiglik.

Q2=G, * S, (.- t) = 200 + 0,481 (100-25) =7215 kDj
G, — setkalar massasi, kg

S, — pulatni issiqlik sig’imi, kDj/(kg.k)

t, - setkani boshlang’ich xarorat, °S

ts — sterilizasiya xarorati, °S

v) Bankalarni isitishga sarflanayotgan issiqlik migdori.
1-82-1000 shisha banka uchun:

Q3=G3 * Sz (tc - t3) =205 * 0,67 (100 - 55) = 6180,7 kDj
Bu yerda: Gj;— bankalar og’irligi, kg
S; —shishani issiqlik sig’imi, 0,67 kDj/(kg.k)
ts — sterilizasiya xarorati,0S
ts-avtoklavni yuklagandagi xarorat,0S
g)Maxsulotni isitish uchun sarflangan issiglik.
«Gilos murabbosi» uchun:
Qs=G4 * Sy (tc —tg) =560 * 3,60 (100 - 55) = 90720 kDj
«Urik murabbosi» uchun:
Qs=G4 * Sy (tc —tg) =575 * 3,77 (100 - 55) = 97548,7 kDj
Bu yerda: G4 maxsulot og’irligi,kg

1. Avtoklavni birinchi davr ishlash paytidagi bug’ sarfini aniglaymiz.

Bapak
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S Uik v giosmmETssiqlik sig’imlari, kDj(kg.k)
ts — sterilizasiya xarorati,0S
t, maxsulot xarorati,0S
d)Suvni isitish uchun sarflanayotgan issiglik
Qs=Gs (t. —t1) =650 * 4,18 (100 - 35) = 176605 kDj
Bu yerda: Gs-bitta avtoklavdagi suv og’irligi,kg
Ss—suvning issiqlik sig’imi, 4,18 kDj(kg.k)
t-avtoklavdagi suv xarorati (oxirgi xaroratdan 5 oS ga kam)
Lo=9,7%0,07 * (ttem — t) = 9,7 * 0,07 * (33,75 - 25 ) = 10,3 kDj(kg.k)
tem - devor xarorati,oS.
35+100
1S= --m-memeee- = 33,75 0S
2X2
tv — xavo xarorati,0S
JIssiglikni umumiy sarfi:

«Gmlos murabbosi» uchun
Qum=Q1+Q2+Q3+Q4+Q5+Q6=30952+7215+6180,7+90720+176605+7786,8=31
9459,5 kDj(kg.k)

Z)Birinchi bosqichdagi bug’ sarfi.

«Gilos murabbosi» uchun
Qum 319459,5
Dy = --mmemm S =150,3 kg
In- Ik 2125

«Gmlos murabbosi» uchun

Q- 288,5 2885
D) = mrmmrm D D = 0,13 kg
In-1k 2627-502 2125
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- =ty Tre T e * &
Ik-suv entalpiyasi, kDj/kg * s

Q7-avtoklavni atrof muxitga issiglik yukolishini goplash uchun
sarflangan issiglik miqdori,kDj
V)Umumiy bug’ sarfi:
«Gilos murabbosi» uchun
Dum = D;+D, = 150,3 +0,13 = 150,43 kg
g) Soatlik bug’ sarfi:
«Gilos murabbosi» uchun
«Dum 153,63
D= = - = 150,43 kg/soat
T 1 soat
Bu yerda: Dym-umumiy bug’ sarfi,kg
T-vaqt birligi,soat.
D) Sovutuvchi suv sarfi xisobi
«Gilos murabbosi» uchun
of) to- ty Gor t.—to
W=2.303 (G -------- lg ------------ + Gy --------- lg ------------- )=
Cv tk —to Sy t - to
=2.303 (482.21g4 +817.02 1g 5.3) =2.303 (290.3 + 591.74) = 2031.3 kg
Bu yerda:G1-maxsulot og’irligi,kg
Gz-maxsulot issiqlik sig’imi,kDj/kg.k
Sy-suvning issiqlik sig’imi,kDj/kg.k
ts-sterilizasiya xarorati,0S
tv-suv xarorati,0S
tk-oxirgi xarorat,0S
G2-avtoklav,setkalar,bankalar,suv og’irligi,kg
Spr-keltirilgan issiqlik sig’imi,kDj/(kg.k)
Paxban | Tuyg'unov R papar
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ajratgich qo’shamiz.)

tizimdan foydalanamiz, lekin o’rik uchun donak
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PvERotogiya, atrof muhit va xayot faoliyati havfsizligi.
4.1. Transportda yuklash, tashish va tushirish ishlarini

bajarishda texnika xavfsizligi

Transport ishlarini bajarishda xavfsizlik talablari. Qishlog
x0’jaligidagi jarohatlarning 35 foizga yagini transportda ish bajarganda
sodir bo’ladi. Yuklar xavflilik darajasi bo’yicha 5 guruhga bo’linadi: 1)
kam xavfli (qurilish, sabzavotlar va boshq.); 2) yonilg’1 (moy, benzin va
boshg.); 3) issiq va changlanuvchi (asfalt, mum, sement va boshq.); 4)
agressiv suyuqliklar (kislotalar, ishqorlar va boshqg.); 5) sigilgan gaz
ballonlari (asetilen, Kkislorod). Massasiga qarab yuklar 3 toifaga
bo’linadi: 1. 80 kg gacha; 2. 80 dan 500 kg gacha; 3. 500 kg dan og’ir
bo’lgan yuklar. Avtomobil va traktorlarda xavfsiz ishlash ko’pincha
ularning texnik holatlariga, transportda ishlash vagtida xavfsizlik
texnikasi qoidalarining bajarilishiga va yo’l harakati qoidalariga ganday
rioya qilinishiga bog’liqdir.

Transport ishlari bilan band bo’lgan traktorlarni yo’l harakatidan
imtihon topshirgan va shu ixtisos bo’yicha g’ildirakli mashina
haydovchilari uchun kamida ikki yil, zanjirli traktor haydovchilari uchun
bir yillik mehnat faoliyatiga yega bo’lgan traktorchi-mashinistlargina
haydashlari mumkin.

Traktorlar va o’ziyurar g’ildiraklarning ko’ndalang turg’unligini
oshirish uchun ularning oralig’i mumkin gadar kengaytiriladi yoki
mazkur traktorga tirqaladigan standart tirkamalar g’ildiraklari oralig’iga
teng qilib o’rnatiladi. T-28x4M va MTZ-80 traktorlarida yo’l tirqishi
kamaytiriladi. Hamma traktorlarga orqani ko’radigan ko’zgu o’rnatilishi

kerak. Texnik garov vaqtida avtomobil va traktorlarning rul boshgaruvi,
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tormozt,  yuristtqismi, tishlashish  muftasi va uzatmalar qutisi,
shuningdek yoritish va signalizasiya sistemasi tekshiriladi.

Bir tirkamali avtopoyezdning uzunligi 20 metrdan, bir nechta
tirkamali avtopoyezdning uzunligi yesa 24 metrdan oshmasligi kerak.
Agar T-32 tipdagi tirkamali o’ziyurar g’ildirakdan foydalanilsa, u holda
uning ramasiga kamida 300 kg yuk joylash kerak. Tirkama aravalar
harakat qgilayotganida, to’xtab turgan vaqtida va ish jarayonida tormoz
qurilmalarining ishlashi tekshiriladi.

Mashinadan foydalanish qoidalari, usullari bilan tanishmasdan va
qo’shimcha yo’l-yo’riq olmasdan turib mashinani boshqgarish mumkin
€mas.

4.2.Yuklarni tashishda xavfsizlik talablari

Yuklarni ortish, tashish va tushirish ishlarining to’g’riligiga transport
vositasining haydovchisi javobgardir. Yuklash ishlari boshlanishidan
oldin u yukni tekshirib ko’rishi va bu yuklar transport vositalarining
tonnasi hamda o’lchamlariga muvofiq kelish-kelmasligini tekshirib
ko’rishi lozim. Portlovchi moddalarni va zaharli ximikatlarni tashishda
haydovchi bu yuklarni ortish, tashish va tushirish yuzasidan yo’l-yo’riq
olishi lozim, u yo’l-yo’rigni yuklarni ortish joyida oladi.

Yuklar ko’pincha qoplarda, savatlarda, yashiklarda, bochkalarda ortib
tashiladi. Ortish usuli tashiladigan yukka va yuk ko’taradigan
mashinalar yoki boshga vositalarning bor-yo’qligiga bog’liqdir.
Yuklarni qo’lda ortish va tushirish fagat muvaqqat maydonchalarda
ruxsat yetiladi. Bunday holda yerkaklar ko’pi bilan 50 kg, ayollar yesa
ko’pt bilan 9 kg, 18 yoshgacha bo’lgan o’smirlar ko’pi bilan 13 kg,

o’smir qizlar ko’pi bilan 7 kg yuk ko’tarishlariga ruxsat yetiladi.
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—Yuknt orusn yokt wsnitishga qadar yuk ko’taruvchi vositalarning

mustahkam va turg’unligi, ularning yuk ko’taruvchanligi ko’tariladigan
yukka muvofiq kelish-kelmasligi, arqon, tros va himoya to’siqlarining
holatini tekshirish lozim. Yuk ortilgan transport qo’yiladigan joy axlat,
qor yoki yot narsalardan toza bo’lishi kerak. Agar yuklash va yuk
tushirish ishlarida ko’tarish moslamalaridan foydalanilsa, u holda
ko’tarilgan yuk ostida turish mumkin yemas; transportni shunday
o’rnatish kerakki, bunda avtomobil yoki traktor kabinasi ko’tarilgan yuk
ostiga to’g’ri kelmasligi lozim. Yuk ortilayotgan va tushirilayotgan
vagtda haydovchi kabinadan chiqib turishi kerak.

Chang bo’ladigan yuklarni ortish va tashishda haydovchilar, yuk
tashuvchilar, albatta, himoya ko’zoynaklari va respiratorlardan
foydalanishlari kerak. Chang bo’ladigan yoki badbo’y hidli yuklar
brezent bilan yopiladi. Bochka yoki shunga o’xshash yuklarni ortishda
maxsus vositalardan foydalaniladi. Transport harakati vaqgtida yuklar
siljimasligi uchun tashishga tayerlangan yuklar arqonlar bilan bog’lab
mahkamlab qo’yiladi. Po’lat tros va simdan arqon o’rnida foydalanish
mumkin yemas. Uzun yuklar alohida ye’tibor bilan mahkam bog’lanishi
lozim. Chunki ular puxta bog’lanmasa, baxsiz hodisaga yoki avariyaga
sabab bo’lishi mumkin. Yonilgini avtosisternalarda va metall
bochkalarda tashishga ruxsat yetiladi. Bu magsadlar uchun shisha idish
va chelaklardan foydalanish mumkin yemas. Sigilgan kislorod, asetilen
va boshga yonuvchi gazlar solingan ballonlarni tashishda ular
kuzovlarga yog’ochdan yasalgan uyali maxsus tagliklarga joylashtiriladi

va Mmahkamlab qo’yiladi, bu tagliklar namat bilan o’ralgan bo’lishi
kerak.
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— YONmg T gaz 1o ramritgan  ballonlarni  kislorodli  ballonlar bilan

birgalikda, Kkislorodli ballonlarni yesa moyli moddalar va moylar bilan
birgalikda tashish mumkin yemas. Hamma ballonlardagi ventillarni
shikastlanish va ifloslanishdan saqlash uchun qopqoqlar bo’lishi kerak.
Yoz kunlarida ballonlar qizib ketmasligi uchun brezent bilan o’raladi.
Idishga solingan sochiluvchan yuklar hamda kuzov ichida
tashiladigan yuklar kuzov va arava bortlaridan chigib qolmasligi lozim,
chunki ular harakat vaqtida tushib qgolishi va yo’lovchini shikastlantirishi
mumkin. Yuk transport vositalarining turg’unligini yo’qotmasligi va
haydovchining ko’rish chegarasini cheklamasligi lozim. Bochkalar,
yashiklar, xashak, poxollarni ortishda yo’l harakati qoidalari va
belgilangan gabaritga rioya qgilish lozim. Ortilgan yukning yerdan to
baland gismigacha bo’lgan oraliq 3,8 metrdan ortiq bo’lmasligi, yeni 2,5
metrdan ortmasligi, transport orgasidan 2 metrdan ko’p chiqib turmasligi
kerak. Agar yuk yoki tashilayotgan qishloq xo’jaligi mashinasining
massasi juda og’ir, balandligi yoki gabaritda belgilangan o’lchamdan
katta bo’lsa, u holda bunday yukni tashish uchun yuk olingan yerdagi
DAN dan ruxsat olish zarur. Ruxsatnomada harakat vaqti va yo’nalishi
ko’rsatiladi. Agar bunday yuk bilan temir yo’l orqali o’tiladigan bo’lsa,
temir yo’l muassasasidan qo’shimcha ruxsatnoma olish zarur. Agar yuk
yenining oxirgi nugtasi bilan oldingi yoki keyingi gabarit chiroglari
orasidagi oraliq 0,4 metrdan ortiq bo’lIsa, transport vositasi gabaritidan 1
metrdan ortig chigib qolgan yuklar kunduz kuni signalli shitlar yoki
bayroqchalar bilan, tunda va kunduz kuni ko’rish yomonlashgan vaqtda
yoqilgan fonarlar bilan belgilanishi lozim. Agar tirkash dishlosi

transport orgasidan 1 metrdan ortiq chiqib qolsa, o’ngga va yegiluvchan
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~Shatakjoyiga nam snunday belgi qo’yiladi. Shit va bayroqchalarning
o’lchami 400x400 mm bo’lishi kerak. Ularning o’ng va teskari
tomonlariga garama-qarshi diagonal bo’yicha yeni 50 mm keladigan
qilib, qizil va oq yo’llar oralatib chiziladi.

Traktorlar va boshga mashinalarni yo’lga jo’natishda xavfsizlikni
ta’minlash uchun bir gator talablarni bajarish zarur. Shataksirab qolgan
traktor va o’ziyurar mashinalarni ularning quvvatidan katta bo’lgan
traktor bilan shatakka olish mumkin. G’ildirakli yekskovatorni shatakka
olishda oldin uning strelkasini yuradigan tomonga burib, shunday pastga
tushirish kerakki, burilishlarda u shatakka olgan mashinaga tegib
ketmasligi lozim. Burilish platformasini tormozlab va mustahkamlab
qo’yish, barcha chig’irlarni (harakatlantiruvchi qismlarni) tormozlab
qo’yish kerak.

Mashinalarni og’ir yuk tashiydigan prisep-mashinalarga hamda yuk
mashinalariga ortish va ularni tashish ishlari ma’muriyat vakilining
kuzatuvida olib borilishi kerak. Platformaga yuklangan mashina
mahkam joylashtirilishi lozim. Yo’lda xavfsizlik uchun shatakka olingan
transport haydovchisi javobgardir. Haydovchi safarga chigishdan oldin
yukni tashishga javobgar kishidan yuk ortilgan yerdan toki u olib
boradigan joygacha bo’lgan yo’nalishi to’g’risida ma’lumot olishi zarur.
Temir yo’l platformasida traktorlar hamda boshga mashinalarni ortish va
tushirish ishlari temir yo’l ma’muriyatining ko’rsatmasiga muvofiq
amalga oshiriladi.

4.3.0damlarni tashishdagi xavfsizlik talablari
Haydovchi yo’lga chiqgishdan oldin yo’lovchilarga mashinaga chiqish

va mashinadan tushish goidalari hamda transport harakati vagtida
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[0 Ziarmi ganday wusntart 1o’ g risida yo’l-yo’riq berishi lozim, chunki u
transport vositasida yo’lovchilar tashishning xavfsizlik texnikasi
goidasiga javobgardir.

Transport kabinasida ruxsat berilganidan ortigcha odam olib yurish
mumkin yemas. Tirkamalarda odam tashish man vyetiladi. Uch vyil
uzluksiz mehnat faoliyatiga yega bo’lgan haydovchigina avtomobil
kuzovida bir guruh odamlarni tashishi mumkin.

Yo’lovchilarni tashish uchun mo’ljallangan yuk avtomobilining
kuzovini bortlarining yuqori qismidan 150 mm pastga o’rnatilgan
o’rindiglar bilan jihozlash zarur. Orqadagi va yonlardagi o’rindiqlar
mustahkam suyanchiqli bo’lmog’i lozim. Bunday avtomobilning
ishlatilgan gazni chiqgarib tashlaydigan trubasi kuzovdan tashgarida
bo’lishi kerak. Kuzovdagi yo’lovchilardan biri javobgar qilib tayinlanadi
va uning ism-sharifi yo’l varagasiga yoziladi. Transport yurib
ketayotgan vaqtda yo’lovchilarga bortlarda o’tirish man yetiladi.
Yo’lovchilar bo’lgan avtomobillarning tezligi soatiga 60 km dan
oshmasligi lozim. Avtosisternalarda va samosvallarda yoki borsiz
platformada, yuk avtomobillarida yuklarni kuzatib boruvchi Kkishilar
haydovchining kabinasida bo’lishi shart. Yarim tirkamalarda odamlarni
tashishga ruxsat yetilmaydi. Kuzov bortlari bilan barobar yoki baland
joylashgan va bo’yiga uzun bo’lgan yuklar ustida odamlarni olib ketish
man yetiladi, chunki ular yiqilib tushishlari yoki yelektr simlariga tegib
ketishlari mumkin. YONILg’i bochkalarni yoki gaz ballonlarini tashishda
kuzovda odam bo’Imasligi kerak.

Qishda yo’llar berkilib qoladigan sharoitda istisno tarigasida zanjirli

traktor agregatlaridagi chanalarda odam tashishga yo’l qo’yiladi.
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V. Standartlash.

5.1.Mevalar va sabzavotlar

Kartoshka, mevalar va sabzavotlarga standartlar o’z to’zilishiga ko’ra kun
jixatdan don va urug’liklarga kuyilgan standartlar bilan uxshashdir. Ular kuyidagi
bulimlardan iborat: kirish kismi, texnik talablar, gabul gilish koidalari, kadoklash,
tamgalash, tashish va saglash sifatini belgilash uslublari.

Kirish kismida standart amal kiladigan soha kursatiladi, standartlashtirish
obyekti aniklanadi, tayyorlanadigan mahsulotning nima uchun muljallanishi
belgilanadi.

«Texnik  talablar»  bulimida mahsulotning  asosiy iste’molchilik
xususiyatlarini belgilaydigan me’yorlar keltiriladi. Mevalar va sabzavotlar sifatiga
talablar mahsulotning nima uchun muljallanishi: sekin-asta iste’mol qilish, kiska
muddat saglash, o’zok vakt davomida saqlash, kayta ishlash uchun muljallanishiga
bog’lik bo’ladi. Ayni bir xil mevalar va sabzavotlar bir magsad uchun a’lo sifatli
va boshka magsadlar uchun yomon sifatli bo’lishi mumkin. Masalan, ertagi karam
toza xolida iste’mol gilish uchun juda yaxshi, ammo o’zok vakt davomida saglash
va kayta ishlash uchun umuman yarogsizdir.

Kartoshka, mevalar va sabzavotlar sifatiga ko’ra bir xil emasligi sababli
ushbu bulimda mazkur navlarning tavsifnomasi ilova Kkilinib, mahsulotlarning
tovar tarkibiga bulinishi keltiriladi. Tovar navlari miqdori mevalar va sabzavotlar
turiga garab ikkitadan turtgacha bo’lishi mumkin. Oliy va birinchi navlarga sifat
jixatdan bekami-kust mahsulotlar Kiritiladi: past navlarga shakli yoki rangiga ko’ra
tekislanmagan, zararkunandalar zararlagan yoki shikastlangan mevalar va
sabzavotlar kiritiladi. Xosilning fakat ovkatga ishlatish yoki kayta ishlash uchun
yarogsiz bo’lgan kismi nostandart deb hisoblanadi.

Ushbu bulimda sifat va migdorga oid ko’rsatkichlar belgilanadi. Sifat
kursatgichlari tashki kurinishning bayonini, pishganlik, tozalik
darajasini o’z ichiga oladi. Odata standartlarda pomologik (sabzavotlar uchun —

botanik) navga xos bo’lgan tipik shakl va ranga ega bo’lishi kerakligi aytib utiladi.
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=Nrevatar-—varezavortar e standartlarda ularda boshka xid, ta’m bo’lmasligi
kerakligi kursatilgan.

Sifatning miqdoriy kursatgichlari son bilan tavsiflanadi, ular eng yugori,
cheklovchi va takiklovchi me’yorlarni 0’z ichiga oladi: eng yuqori kursatgichlar -
ko’rsatkichning tebranish chegaralarini; cheklovchi ko’rsatkichlar - «kamiday,
«ko’pi bilan» degan so’z va iboralar bilan ifodalanadi; taqiqlovchi ko’rsatkichlar -
mahsulotning zararsizligi va zarur sanitariya xolatini kafolatlaydi, «yo’l
qo’yilmaydi» degan ibora bilan ifodalanadi.

Meva-sabzavotchilik mahsulotlariga standartlar don, dukkaklidon va moyli
ekinlar standartlaridan yo’l kuyilishning mavjudligi bilan farklanadi. Yo’l
qo’yiladigan me’yorlar - bu o’lchami va sifatiga ko’ra yo’l kuyilishi mumkin
bo’lgan tebranishlardir. Standartlarda ularni me’yorlab kuyishning zarurligi meva-
sadzavot mahsulotlarining o’ziga xos xususiyatlari, ularning yetishtirishdagi
turlicha shart-sharoitlar, terimni tashkil etish muddatlari va darajasi, tashish va
saglash shart-sharoitlari, mahsulotlarni navlash va kalibrlash mavjud usullarining
nomukammalligi bilan bog’likdir, bunday xolatlar mutlako bir xildagi turkumlarni
olishni kiyinlashtiradi.

Yo’l go’yiladigan me’yorlar odatda massaga yoki mahsulot nusxasi soniga
nisbatan foizlarda ifodalanadi. Bunda mazkur tovar navidagi, keyingi, birmuncha
past navga tegishli mevalar, ildiz mevalalar, tugunaklilar va boshkalar soni
aniklanadi. Odatda meva-sabzavotchilik mahsulotlariga standartlarda umumiy yo’l
qo’yiladigan me’yorlar, ya’ni barcha yo’l qo’yiladigan me’yorlar yigindisi
belgilanadi. Umumiy yo’l qo’yiladigan me’yorlar ushbu standartdagi ayrim yo’l
qo’yiladigan me’yorlarning arifmetik summasidan kam bo’ladi va mahsulotlar
massasining 15%ni tashkil etadi.

Standartlar tovarni u yoki boshka tovar naviga kiritish uchun asos bo’ladigan
asosiy belgilarni nazarda tutadi: ular eng kam yoki eng katta miqgdorlar,
zararkunanda va kasalliklardan mexanik shikastlanishning yo’l qo’yiladigan foizi,

yetilish darajasi, kartoshka, mevalar va sabzavotlarning shakli va rangi, boshka
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STTavtar-aratastmmasmimg-forz(pomologik va botanik bir xillik), boshka aralashma

va tuprokning mavjudligi kabilardir.

Meva-sabzavot mahsulotlarining ayrim turlari uchun ichki baholash
ko’rsatkichi, ya’ni ichki (yashirin) kassalikning aniklanishi, yetilishi darajasining
belgilanishi (shunga tegishlicha, ovkatga yaroqglilikni)ni ham nazarda tutadi.
Yetilishning turtta darajasi aniklanadi: yigib-terib qo’yiladigan, iste’mol
gilinadigan (yoyiga yaroglilik), texnik (konservalash) va biologik (fiziologik).

Yigib-terib kuyilish uchun yetilgan mevalar va sabzavotlar to’liq
shakllangan, yigib olinganidan keyin yana yetiladigan va iste’mol uchun yetilgan
bo’lishi kerak. Urug’ mevalilar (olma, nok, bexi), olma, urik, kovun, pomidorlar
(dumbul vakti) ko’zgi va kishki navlari olib qo’yiladigan yetilish darajasida yigib
olinadi.

Iste’mol uchun yetilgan mevalar va sabzavotlar tashki kurinishi, ta’mi va
etinning konsistensiyasiga ko’ra eng yuqori sifatga ega bo’ladi. Gilos, olma, olxuri,
tarvo’zlar iste’mol uchun yetila boshlagan vaktida yigib olinadi, ular to’liq
pishmasdan o’ziladi.

Sanoatda kayta ishlash uchun muljallangan meva va sabzavotlar uchun
standartlarga ko’ra texnik jixatdan yetilish belgilanganki, unda mahsulot kayta
ishlash texnologiyasi talablariga muvofiq bo’ladi. Standartlarga ko’ra xom va utib
ketgan meva-sabzavotlar toza xolida iste’mol qilish va sanoatda kayta ishlash
uchun yo’l go’yilmaydi. O’zilganidan so’ng ushbu navdagi mevalarga xos bo’lgan
tashki kurinishiga, konsistensiya va ta’miga ega bula olmaydigan mevalar xom
hisoblanadi. Iste’mol uchun yetilganlik belgilarini yukotgan mevalar utib ketgan
hisoblanadi. Iste’mol uchun mevalar yetilganlik belgilaridan utib ketgan
hisoblanadi. Ularning eti bushashgan (olmalarniki - unsimon yoki qoraygan,
noklarniki - unsimon yoki suyulgan, olma, urik, olxuri, olcha, giloslarniki -
suyulgan, pustlogi ochilsa, okib chikib ketadi va xokazo. Tobidan utib ketgan
meva va sabzavotlarda yokimsiz xid, meva etida bushliklar paydo bo’ladi. Utib
ketganlik odatda biologik yetilish, ya’ni urug’larning muayyan tarzda yetilishidan

dalolat beradi. Ba’zan mevalar biologik jixatdan yetilgani xolda iste’mol qilish
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et yaroqi—bo Hshi—tamrmmimkin. Meva va sabzavotlarning yetilish darajasi
xakida ularning tashki kurinishi (avvalo, rangi), ichki to’zilishi, ta’miga qarab baho
beriladi.

Standartlarga ko’ra yangi o’zilgan bodring, tarvo’z va kovunlar
baklajonlarga ularning ichki to’zilishini, binobarin, mahsulotning yetilish
darajasini tavsiflaydigan sifatlar ko’rsatkichi nazarda tutilgan. Bunday
standartlarga ichki xolatini tekshirish uchun kesib kurishga ruxsat gilinadigan
(zarur bo’lganida) mevalar sonining me’yori joriy etilgan.

Standartlar meva-sabzavot mahsulotlarini bir o’lchamga keltirish, ya’ni
o’Ichamlari bo’yicha navlashga nisbatan muayyan talablarni nazarda tugadi.
O’lchamiga ko’ra bir xil mahsulot yengil va tez kadoklanadi: uning tashilishi kam
xarajat va sarflar bilan bog’dikdir. Bir xil o’lchamdagi meva va sabzavotlar
birmuncha jalb etuvchi tovar kurinishiga ega bo’ladi. Mahsulotlarining o’lchamiga
ko’ra yakin turkumlari ko’prok bir xildagi xususiyatlarga ega bo’ladiki, bu ularni
saglash va ko’zatib turishni yengillashtiradi.

Sanoatda kat’iy ishlash uchun yetkazib beriladigan mahsulotlarga
standartlarda texnologik xususiyatini tavsiflaydigan asosiy moddanning tarkibiga
(o’zumda gand, kartoshkada kraxmal, pomidorda kuruk moddalar va xokazo) doir
bazis ko’rsatkichi belgilanadi.

Meva-sabzavot mahsulotlarining ko’p turlari tez bo’ziladigan bo’lganligi
sababli standartlarda tayyorlov joylarida va o’zok mosafaga tashilganidan so’ng
ayrim sifat kursatgichlariga turli talablar belgilangan. Agar tayyorlov joylarida
chirigan mevalarning turilishiga yo’l kuyilmasa, o’zok masofaga tashilganidan
so’ng yetib kelgan joyda ayrim chirigan mevalar (ertapishar va pishib ketgan
olmalar)ning bo’lishi turkumni brak qilish uchu nasos bulmaydi. Bunda standart
talablarga muvofiq keladigan mevalar 100% deb qabul qilinadi, chirigan va
pishmagan mevalar aloxida hisobga olinadi. Bunday mevalar sotishga qo’yilmaydi.
Bevosita xuj xujaliklarning o’zida mevalar qabul kilinishining kengayishi sababli
mahsulotning ishlab chiqarish joylaridagi sifat ko’rsatkichlari joriy etiladi. Keyingi
yoyillarda savdo tarmogida sotiladigan meva-sabzavot mahsulotlariga talablarni
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metgtaydrgar—Starmdartta—guoruhi  tasdiklangan. Sabzavotlarga standartlarda

pestisidlar va nitratlar tarkibi cheklangan.

«Qabul qilish koidalari» bulimida mahsulotning ishlab chikaruvchidan
tayyorlovchiga va tayoyrlovchidan chakana savdoga yoki kayta ishlashga kelib
tushganida takdim etilish va gabul kilinish tartibi belgilanadi. Qabul gilishning
sifatga tugri baho berilishidagi katta ahamiyatga egaligini ta’kidlash lozim. Yuklar
kelib tushadigan joylarda yaxshilab ko’zdan kechirilmasligi iste’molchiga yomon
sifatli mahsulotning kelishiga sabab bo’ladi. Sifatga notugri baho berilishi va uning
tovar kurinishining pasaytirilishi mahsulotni yetkazib bergan tashkilotning asossiz
sarf-xarajatlar gilishiga olib kelishi mumkin.

Tanlab nazorat gilish meva-sabzavot mahsulotlari sifatini baholashning asosiy
usulidir. Bunda mahsulotning butun turkumi sifati xakida tasavvur beradigan va
baholaydigan tanlab olish xajmlari kursatiladi. Meva-sabzavot mahsulotlariga
barcha standartlar mahsulotlarning turkumlab gabul kilinishini nazarda tutadi. Bir
tovar va bir xujalik-botanik navdagi, bir xil kadoklangan va markalangan, sifat
xakidagi bir guvoxnoma bilan rasmiylashtirilgan, bir vaktda topshiriladigan - gabul
gilinadigan mahsulotning xar ganday sifati turkum (partiya) deyiladi.

Topshirish - qabul qilish koidalariga ko’ra mahsulotning xar bir turkumi
sifatini tanlab olingan o’rtacha namunani baholash asosida aniklanadi deb
belgilangan. «Sifatni belgilash uslublari» bulimida kuyidagilar ochib berilgan:
namunani tanlab olish uslublari, sifatni belgilashning utkazilishi (sinovlar),
natijalarning ishlanishi. «Namunalarni tanlab olish uslublari» kichik bulimida
namunalarni tanlab olish joyi va usullari va ular miqgdori kursatiladi, bunda
kadoklash birliklari soni yoki idishsiz kelgan turkumdan olishlar soni nazarda
tutiladi. Bunda standartlarda o’rtacha namunaning kurkamligiga katta e’tibor
beriladi. Namuna tekshiriladigan turkumdagi mahsulotlar sifati, tarkibi va
Xususiyatlari bilan bir xilda bo’lishi kerak.

Idishda kelib tushgan barcha meva va sabzavotlarga standartlar namunalarni
tanlab olishning yagona uslubini nazarda tugadi. 100 uringacha bo’lgan turkumdan

urab-joylash jixozlarining kamida uchta birligini, 100 urindan ortiq bo’lgan xar bir
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~SO-TrmdarT RSt Tavistde urab-joylash jixozlarining bitta birligidan tanlab
olinadi. Tanlab olinganlaridan urab-joylash jixozlarining barcha birliklari
massasidan jamida 10% i tanlab olinadi.

«Sifatni  belgilashning utkazilishi (sinovlar)» kichik bulimida sifat
ko’rsatkichlari bo’yicha taxlilni utkazish uslublari, taxlilni utkazish muddatlari,
ularning izchilligi kursatilgan. Sifatning tekshirilishi namunalar tanlab olinganidan
keyin zudlik bilan yoki tegishli xujjatlarda belgilangan vakt davomida utkazilishi
kerak, mahsulot xususiyatlarini belgilash keyingi tartibda amalga oshiriladi.

Mevalarning tozaligi yoki sabzavotlarning ifloslanganligi anikllanadi.

Ifloslanishga tuprok, barglar, shoxchalar va shu kabilar kiradi. Kartoshka va
ildizmevali usimliklarning ifloslanishini ularning tuprogini suv bilan yuvib
aniklanadi. Keyinchalik chikitlar migdori aniklanadi. Chigitlarga savdo va kayta
ishlash uchun yarogsiz mahsulot nusxalari kiradi. Ozik-ovkat uchun kartoshkani
baholashda kuyidagilar chikitlar hisoblanadi: eng ko’p yonlama bo’yicha 20mm
dan kam o’lchamli tugunaklar; sirtining " kismidan ortigi kukarganlari;
ezilganlari; tugunaklarning yarimtalari va bulaklari: kemiruvchilar kemirganlari;
fitoftora va chiriklar bilan bo’zilganlari; mo’zlaganlari; iviganlari; dimikkanlari.

Olmalar sifatini belgilashda pishmagan yoki kasalliklar kuchli ta’sir kilgan
mevalar chigitga chikariladi. Tuprokning va chigitlar massasi (1%dan ortigi)
namuna massasining foizlarida ifodalanadi,shundan keyin esa o’rtacha namuna
massasidan chegirib tashlanadi. Butun turkum massasi chikitlar va ortigcha tuprok
miqdoriga kamaytiriladi. So’ngra zararlangan, mexanik shikastlangan, kasal va
zararkunandalar kemirgan nusxalar ajratib olinadi. Aloxida nuksonlar miqdori
aniklanadi. Shundan keyin o’rtacha shakldagilar, o’lchami, bir xilligi va navliligi
aniklanadi. Boshka navdagi (botanik, pomologik) mevalar aloxida olib kuyiladi,
ularning massasi va turkumdagi foizli tarkibi hisoblanadi.

Meva, bosh, ildizmevali ekinlar, tugunaklar migdori shtangensirkul yoki
uning buyiga perpendikulyar tarzda shablon bilan eng katta diametri bo’yicha
perpendikulyar tarzda shablon bilan eng katta diametri bo’yicha ulchanadi va

millimetrlarda ifodalanadi. Aralash kattalikdagi mevalarni,agar standart ularning
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ettt mazards —togadigan  bulsa, sifati bo’yicha bir xil emas deb
hisoblanadi. Mahsulotning bir nusxasida bir necha nukson bo’lIganida ularning eng
ko’p sezilib turgani bo’yicha hisob yuritiladi.

Xar bir fraksiyaning massasi o’rtacha namuna massasiga nisbatan foizlarda
ifodalanadi. Bunda o’rtacha namuna massasi tuprok (1%dan ortigi) boshka
ifloslanishlar va chikitlar chegirib tashlanib, 100% deb gabul gilinadi.

So’ngra organoleptik uslubga ko’ra rangi, ta’mi, xidi, pishish darachasi kabi
ko’rsatkichlari aniklanadi. O’rtacha namuna sifatini baholashning aniklangan
natijalari ushbu standarta gabul kilingan me’yorlar bilan solishtiriladi va
mahsulotning u yoki boshka tovar naviga muvofigligi belgilanadi.

Agar mahsulot juda bo’Imaganda bir 0’ziga xos ko’rsatkich talablariga tugri
kelmasa, unda butun turkum ushbu meva yoki sabzavotlarning amaldagi sifati
talablariga to’liq javob beradigan past navga utkaziladi. Agar mahsulot amaldagi
standartga ko’ra past nav talablariga tugri kelmasa yoki u navlarga bulinmasa,
bunday meva yoki sabzavotlar turkumi nostandart deb hisoblanadi.

«Natijalarni ishlash» kichik bulimida formulalar, hisoblashlarning anikligi,
olingan ma’lumotlarni o’rtachalashtirish darajasi, takror belgilashlarda yo’l
qo’yiladigan farklar keltirilgan. Meva-sabzavot mahsulotlariga ayrim standartlarda
«Qabul qilish koidalari» va «Sifatni belgilash uslublari» bulimlarida maxsus
standartlarni kullash zarurligi kursatiladi.

«Kadoklash, tamgalash, tashish va saglash» bulimida mahsulotlarni navlash
va kalibrlashni hisobga olib, ularni tayyorlash va kadoklash koidalari: birlamchi va
transport idish turlari va o’lchamlari, shuningdek, kadoklashda ishlatiladigan
yordamchi materiallar (kipiklar, kogozlar), birlamchi va transport idishida
mahsulotning eng ko’p miqdori, tashishning xar xil turlarida urab-joylash jixozlari
biriklarini taxlash usuli va idishsiz tashishda mahsulotni kadoklash usullari
keltirilgan.

Tamgalashga talablar idishdagi joyni, tamgalash turi va sifatini belgilaydi.
Mahsulotning xar bir turiga ushbu mahsulot xakidagi axborot kursatilgan sifat

tugrisidagi guvoxnoma ilova gilinadi. Standartlarda ushbu guvoxnomaning asosiy
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Tz Rettritgar-Borotimta tashish usullari va muddatlari, tashishdagi harorat

va namlik shartlari, bu mahsulotni saglash texnologiyasi xakidagi ma’lumotlar
keltirilgan.

Yangi ozik-ovkat kartoshkasi sifatini «Jamgariladigan va yetkazib
beriladigan yangi ozik-ovkat kartoshkasi. «Texnik shartlar» maxsus standarti
belgilaydi. Kartoshka tayyorlash va yuklab junatish muddatiga qarab ertagi
(1sentyabrgacha jamgariladigan va yuklab junatilgan joriy yil xosili) va kechki
(1sentyabrdan so’ng jamgariladigan va yuklab junatiladigan)ga bulinadi. Oziklik
kimmatiga garab kechki kartoshkaning yugori kimmatli navlari ajratiladi. Kechki
kartoshka bir botanik navli bo’lishi lozim. Navning tozaligi 90%dan kam
bo’Imasligi darkor.

Kartoshkaning tashki kurinishi, o’lchami, yo’l qo’yiladigan nuksonlari,
ifloslanishi uning sifatini tavsiflaydigan asosiy ko’rsatkichlardir. Tugunaklar tashki
kurinishiga ko’ra butun, kuruk, ifloslanmagan, soglom,usmagan, bujaymagan,
shakli va rangiga ko’ra bir xilda yoki xar xil yuqori kimmatlilari uchun shakli va
rangiga ko’ra bir xilda bo’lishi kerak. Kechki kartoshkaning tugunaklari yetilgan,
pusti kattik bo’lishi lozim.

Tugunaklarning kattaligiga ko’ra bo’lgan talablar shakli va yetishtirilgan
tumanlariga qarab tabakalashtirilgan. Tugunaklar shakliga ko’ra yumalok-yassi
yoki cho’zinchok bo’ladi. O’zinligiga kengligiga qaraganda 1,5 marta va undan
oshadigan tugunaklar cho’zinchok shakldagi tugunaklar deyiladi. Ertagi kartoshka
uchun yumalok-yassi tugunaklar o’lchami eng ko’p kundalang diametri bo’yicha
kamida 30mm, cho’zinchok shaklidagi tugunaklar uchun-kamida 25mm bo’lishi
lozim.

Kechki va kechki yuqori kimmatli kartoshka uchun cho’zinchok shakldagi
tugunaklar uchun-kamida 30mm janubiy mintakalar uchun yumalok-yassi
tugunaklar o’lchami-kamida 35mm, boshka mintakalar uchun-kamida 45mm
bo’lishi kerak. Standartga ko’ra asosiy talablardan chekinishlar belgilangan.
Chukurligi Smm dan ortiq va o’zunligi 50mm dan ortig mexanik nuksonlari

(kesigi, uyigi, pachagi) bo’lgan tugunaklarning 5%gacha bo’lishiga yo’l kuyiladi,
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arkibi 5%dan oshmasligi kerak.

Usgan usimtali 2sm dan ortig maydoni kukargan tugunaklar tarkibi -2 %gacha,
shikastlangani 2%gacha, qoramtir dogli ertagi uchun - yo’l qo’yilmaydi, kechki
uchun - 2%gacha, tugunakning % dan ortiq sirtini kutir yoki sosporoz bosgan
ertagi uchun - yo’l qo’yilmaydi, kechki uchun -2 %gacha tarkibi cheklangan.
Fitoftora tarkalgan xududlarda kechki kartoshka turkumlarini tayyorlashda kasal
bosgan tugunaklarning 2%dan ortiq bo’lishiga yo’l qo’yilmaydi. Tugunaklarga
yopishgan tuprokning 1%dan ortiq bo’lishi mumkin emas. Standartda kadoklash,
tamgalash, tashish va saqlashga talablar belgilangan. Ertagi kartoshkani temir yo’l
va suv transportida tashish uchun kattik taraga solinadi. Kechki kartoshkani

ommaviy jamgarish chogida uyumlar xolida tashishga ruxsat etiladi.
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I. Igtisodiy gism

6.1. Xom —ashyo xarajatlari.

Loyihalashtirilayotgan texnologik tizim bo’yicha korxona bir mavsumda 1
iyundan 30 avgustgacha ishlaydi, ya’ni 50 kun ishlaydi va har bir kunimizda 3 ta
smena bo’ladi, jami bo’lib 150 smena ishlaydi. Har bir smenada 25 ming shartli
banka tayyor mahsulot ishlab chigariladi:

Tanlangan texnologik tizim asosida kichik korxona mavsumda
150*25=3750 ming shartli banka tayyor tayyor mahsulot ishlab chigaradi. Shundan
2750 ming shartli bankasi “Gilos murabbosi ” konservalari bo’lsa, 1000 ming
shartli bankasi “Orik” konservalari bo’ladi.

Texnologik hisoblashlardan olingan natijalar va kichik korxonaning ishlab
chigargan mahsulotlarini miqgdorini bilgan holda loyihalashtirilgan kichik
tizimning iqtisodiy ko’rsatkichlarini aniqlaymiz:

Buning uchun avvalam bor xom-ashyo tannarxini  hisoblash kerak:
tanlangan tizimda bir mavsumda konservalar uchun: Giljs xom-ashyosidan 255*
(255*0,3)=331,5~332*6000=1992,000 tonna, shakardan 42,4*6000=254,400
tonna sarflanadi;

1 kg mevani shartnoma asosida o’rtacha 800 sumdan olamiz: 1 kg = 800 sum
bo’lsa: 1 tonnamiz 800 * 1000 =800000 sum bo’ladi.

Jami: 1992*800000=1590600000 sum=1590600 ming sum.

1 kg shakarni shartnoma asosida 4000 ming sumdan olsak 1 tonnasi 4000 *1000=
450000 sum = 4500 ming sum.

Jami: 254,4 tonna shakar ishlatilsa

254,4 * 4500 = 1144800 sum = 11448,6 ming sum bo’ladi.

Mavsumda 1992 tonna meva xom-ashyosini gayta ishlash korxonasiga
keltirish uchun 20 tonna yuk ko’tarish qobiliyatiga ega bo’lgan avtopoyezdlardan
foydalanamiz va bir reysi uchun 50 ming sumdan to’laymiz. Bunda:

1992: 20 =99,6 = 100 reys tashiladi.
100 * 50 = 5000 ming sum sarflanadi.
254,4 : 20= 12,72 =13 reys, 3 * 50 = 650 ming sum.
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5000 + 650 =5650 ming sum bo’ladi.

Xom —ashyo va qo’shimcha materiallar uchun umumiy xarajatlar:

1590,6 + 1144,8 + 5650 = 8 385,4 ming sum

O’rik murobbo konservalari ishlab chigarish uchun xarajatlarni hisoblaymiz:
Mavsumda:

6000 * 4116 =2496,0 tonna o’rik

Shakar 6000*624=3744,0 tonna sarflanadi.

Demak: O’rik 2496*500=1248000 ming summ

Shakar 3744*4000 = 14976000 ming summ

Jami: 1248000=14976000=16224000 ming summ

Xom-ashyolarni tashib keltirish uchun avtomobillardan foydalanamiz va ularga

bo’lgan xarajatlarni hisoblaymiz:
2496*500=124,8 reys bo’ladi.
125 * 50 = 6250 ming sum.
Shakar: 3744: 20 = 1872 reys bo’ladi.
1872*50=9360 ming sum
Mahsulotlar uchun umumiy xarajat:
1248,0+1622,4 + 6,250 + 9,360 = 2886,01 ming sum .
Korxonaning mavsumdagi umumiy xarajatlarini hisoblaymiz:
A) 67500000 ta idishni 300 sumdan olsak, 67500000 * 300 = 2025000000 sum =
2025000 ming sum
B) Xom — ashyoni sotib olish va keltirish 2623811 ming sum.
V) Jixozlar va qurilmalarni o’rnatish 22880 ming sum.
G) Kommunal to’lovlar 201636 ming sum
D) Mehnatga haq to’lash 56018,826 ming sum
Ye) Korxonani qurish 6000000 ming sum
Jami: 2025000 + 2623811 + 22880 + 201636 + 56018,826 + 6000000 = 5529346

ming sum.
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8- S—CTosmorattosmTt0000Stmdan sotamiz.
2750000*10000=275000 000

O’rik murabbosini ham 11000 sumdan sotamiz.

1000 * 11000 = 11000000 ming sum

Jami daromad :
275000 000 + 11000000 = 286 000000 ming sum

6.6. Korxonaning foydasi:

2. Korxonaning rentabelligi, (%)
R, = @ %100 6= 259761890
T 262381100
3. Korxonani kapital xarajatlarini qoplash muddatini hisoblaymiz.

r 262381100

*100 = 99,002 %

F=D-T =286 000000 — 26238110 = 2598761890 ming sum.

T/r | Ko’rsatkich nomi | O’Ichov birligi | Miqdori

1 | Daromad Ming sum 275000000

2 | Tannarx Ming sum 26238110

3 | Foyda Ming sum 259761890

4 | Rentabellik % 99,002

5 | Qoplash muddati | il 1,01
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VIL.XULOSA

Qishloq xo’jaligida islohotlarni chuqurlashtirish va qishloq
aholisini, golaversa mamlakat aholisining turmush darajasini yanada
ko’tarish uchun Prezidentimiz Farmonlari va Hukumatimizning agrar
sohadagi barcha garorlarini ishlab chigarishga keng tatbiq etish lozim.
-Gilosni respublikamizda gayta ishlash uchun quyidagi navlari eng
yuqori samaraga ega hisoblanadi: Podbelskaya, Samargand 2,
Lotovaya, Qora shpanka.
-Yig’im terim davrida gilos mevalarini uzoq turib qolishiga yo’l
qo’ymaslik va ularni qisqa vaqt ichida gayta ishlash sexlariga Kiritib
yuborish kerak.
-Qayta ishlashda xom ashyoga qo’yiladigan talablarga qat’iy rioya
gilinsa va mevalarni uzog saglamasdan gayta ishlansa, tayyorlangan
mahsulotlarning sifati shunchalik yuqori bo’ladi.
-Gilosdan  turli  xil  konservalar olishda yangi zamonaviy
texnologiyalardan foydalanib, gayta ishlangan mahsulotlarning yangi
turlarini ko’paytirish bugungi bozor iqtisodiyoti sharoitlarida juda
muhimdir.
-Tayyor konservalarni zamonaviy uslublarda gadoqglash bugungi kun
talabidir.
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PX-Thiternet ma’lumotlari

BuwHa - nonesHble CBONCTBA, MPUMEHEHME N
NPOTUBOMOKa3aHUsA

HQ\QK° Inso

BuwHA: cBoncTBa

KanopumnHocTb: 52 kKan.

OHepreTuyeckas LeHHOCTb npoaykra Buwxs:
Benku: 0.8 1.

Kupbl: 0.2T.

Yrnesogbl: 10.6T.
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Kak BbIrMsganT AepeBo BULLHA U ero nioabl?
Yem oTniM4aeTcs BULLHSA 0OblMHAsA OT BOMJIOYHOM, LUMaHKU U YepeLLuHn?
[lonesHble CBOMCTBA

Vlcnonb3oBaHWe B KyJiMHapum

Kak n3daBuntbcs OT YepBen B niogax?

Kak BbIHYTb KOCTOYKY U3 BULLIHN?

[Nonb3a BULLHU N NIEYEHUE

Bpepn BULLHW 1 NPOTUBONOKa3aHus
XapaKTepucTmKa Nny4Linx COPTOB BULLIHW
BblpaljyBaHme: nocagka u yxon
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=Eyrterr——teremre-cemererse=Resend|c, OTHOCSLLEECHA K OOHOMY 13 noapoaos poda Cnuesbl. [noa

COYHbIV C KPYIMOW KOCTOYKOM BHYTPU. Y BULLHWU Arodbl MOTYT ObITb COBEPLUEHHO Pa3HOro pasmepa,
BCE 3aBUCUT OT copTa. Takke MOXEeT U3MEHATbCA M LBET MIOAOB OT PO30BOro A0 YEPHOro (CM.

¢oT0).

CuunTtaeTcs, YTO POOVHON 3TOro pacTeHus aBnsaeTcsa nobepexbe YepHoro Mmopsi. Ha gaHHbI MOMEHT
3TV [epeBbsA PacTyT MNPakTUYEeCKN Mo BCEMY MUPY, 38 UCKIIOYEHWEM ParOHOB C 3KCTPemasbHbIM
KNMMaToM.

Llsemem eulWwHs r10-pasHOMy 8 3asucumMocmu om copma $S200bl. PaHHEUBETYLUME COpTa BULLHM,
TaKMe KaK «KypcKasi», «lUMaHKa» W «KeHTCKas», HauyMHaloT LBEecTU yxe B Hadyane wmas. K
cpeaHeuUBeTYLMM COpPTaM BULIHM OTHOCATCA «PacTyHbsi», «OOWUNeHas», «BraaMmmupckasy,
«WwybuHKa» U «amopenbkoanoBckasiy. OHM HauMHalT LUBECTU C cepeauHbl Mas. A BOT
nosgHeUBeTylUME BULLHEBblE COpPTa, TaKMe Kak «NnodopodHas MUYypuHa», «aHTOHOBKA
KOCTbIYEBCKasn», «MnobcKkasi» 1 «kpaca ceBepay 3aLBeTaloT TOMbKO B KOHLIE Mas MecALa.

MockonbKy copTa BULLHW LBETYT B pa3HOE BPEMSI, CPOK CO3peBaHus Takke pasHbii. PaHHMe copTa
Arobl CO3peBatoT C NPUXOAOM BTOPOro mMecsiua neta. CpefHecnenble copTa BULLHM CO3PEBAIOT Ha
npoTshkeHUn AByX Aekan uions. MospgHecnenbie BUWHEBbIE COPTAa HAa4YMHAKOT 3peTb TONMbLKO B
KOHLe uionsa Nubo B Hayarne aBrycra mecsiya.

Bkyc y crnenbix NnogoB BULIHKU pasHblii. OH MOXET ObITb KACMbIM, KMCMO-CNaaKkUM 1 gaxe cragkum.
ApoMaT BULLHEBbLIX Arof A0BOMBHO NMPUSATHBIN, XOTb M NPUCYTCTBYET NErkuii MPUTOPHBIA 3anax.

Kak BbIrnaauT AepeBo BULLHS U ero nnogbl?

[lepeBo BWLLHA [OCTMraeT OKOMO YeTbIpEXCOT CaHTUMETPOB B BbICOTY. Kueem He 6ornbwe
mpuduyamu fiem, 0OHaKO Cywecmeyrm makue pasHosuOHOCMU Oepesa BUWHU, KOMOpbIe Xugym
okoro cma niem. PacteT Ha cafoBbiX y4yacTkax M B napkax. JINCTOYKM yAnMHEHHble, OBaslbHOM
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: : 0-3erieHoro OoTTeHka. B ONVHY  OOCTUraroT Moyt cemMu
CaHTUMETPOB, a B LWWAPUHY — NMOYTU NATN CaAHTUMETPOB. Brivke K 3uMe NUCTbS HAYMHAKOT onajaTb.

B nepuoa uBeTeHVs [OepeBO BULLHA BbIMMSAMT O4YeHb KpacuBo. Ero usetouku Hebonbluue,
OKpallieHbl B Genbli NMbo Po30BbI OKpac, 06nafalT CTOMKUM MPUSATHLIM apoMaTOM U BHELUHE
HanoOMWHaIT 30HTUKU. BeTBM OepeBbeB MOSIHOCTBbIO YCbiMaHbl TakKUMK LBETOYKAMM HAa MOMEHT
LBeTeHus BULLIHW. CouBeTUS BULIHEBOro AepeBa ABMAITCA OTAIMYHLIM ME4OHOCOM, NO3TOMY
BO3/fle HUX MOXHO YyBuAETb GOMblIOe KOMMYECTBO N4Yen, KOTopble COGUPaloT MbifibUy M
HeKTap.

CTBON BULLUHM BbIAENSIET KNEWKUIA COK-CMOIY, KOTOPbIA MOXHO YBMAETb HA paHax Aepesa. MNoatomy
BULLHIO MHOT4A Ha3bIBAOT «MTUYBUM KIEEMY.

Mnoabl nepesa BULLIHN B OCHOBHOM APKO-KpaCHOro nnbo 60p,ElOBOFO oTTeHka. Mo BKyCYy nniogoBas
MSKOTb MOXeT ObITb KMCIOW MMM Crnagkon B 3aBMCUMOCTM OT CopTa BULLUHW. KocTouka BHYTpU
KpacHada unm 4yepHad, ¢ Oo4HMM CEMEHEM.

Uem oTnmyaeTcs BULWIHA OOblMHAA OT BOWJSIOYHOW, LUMAHKA W
YyepeLuHn?

OOblvyHaa BULWIHA  OTAMYaeTcd OT  BOWMAOYHOM MO MHOrMM  nokasatensm. [locrnedHss
Xxapakmepu3dyemcsi paHHel criesiocmbio 5200, 0aem cmaburbHbIl ypoxal, fydwe ycmou4duea K
Mopo3sam U K makoMmy 3aborieeaHuro, kak KOKKOMUKO3, a makxe colepxum 60/bwoe Konu4ecmeo
sumamuHa C. OgHako OObl4Has BULUHS HAaMHOrO OOfbLUE XUBET (He MeHbLUe TpuauaTu NeT), Yem
BonsnovHasi (He Gornblue gecaTn neT). Arogbl y 06blMHOM CO3peBaldT U BUCAT Ha vepellkax, a y
BOWSOYHOM — MMIOTHO MpuneratT K BeTKe. [locnegHee oTnuume mexay ABYMSI pasHOBMAHOCTAMMU
BULLUHM 3aKMNoYaeTcs B TOM, YTO Y BOMITOYHOM NAOAbI Menbye, YeM y OObIYHON.
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=lro=racacren—pasrrrmmeneay=sriiiHed OObLIYHOM U LINAHKOW, TO NocreaHss, No0 MHEHU

MHOIMX cagoBOAOB, HAMHOIO crale, co3peBaeT GbicTpee U Aroakn bonee KpynHbie. OgHaKo
BapeHbsl 1 KOMMOThbl M3 LUMAHKM He Takme apoMaTHble, Kak U3 OObIYHOW BMLLHM, NO3TOMY M3 Hee
pekoMeHOYyeTCsl rOTOBUTb HaTyparibHble COKM M BUHO UMM Xe YnoTpebnaTb B CBeXeM Buae.
MpoAomKUTENBHOCTb YKU3HW LUMNAHKN 3HAYUTENBHO MeHbLUE, YeM y 0bbl4HOW: He Bonblue ABaguaTh
NATU NeT.

OT yepellHn 0b6blMHAA BULUHA OTNMYAETCS TEM, YTO nocnegHasa G6onee HenpuxoTnvBa K BbliGopy
MoYBbl AJ19 NOCAOKN CaXeHUEB U MorogHbiM ycnosusam. OOHako OepeBO YEpeLlHW, B OTNn4YMe OT
BULLHW, OOCTUraeT OKOMOo TpuauaTu MEeTpoB B BbICOTY. Kpome TOro, NIMCTOYKM BULLHWM HAMHOMO
NNOTHEE N MEHbLUE, YeM Yy YepellHn. BuwHeBble nnoabl pacTtyt nmbo napamu, nMbo NooauHOYKeE.
Aroabl YepeLlHV pacTyT Lenon KUCTbH. Takke LIBETOBasA raMMa YepeLuHEBbIX NIO4OB AOCTaTOYHO
pa3Hoobpa3sHa: OHM MOTYT OblTb OKpaLUEHbl B SIPKO-KENTbINA, SSHTapPHbIA, PO30BO-XKEMTLIN, PO30BbIN,
OpPaHXeBbI, KPAaCHbIN, HACbIWEHHO-00pA0OBLIN WM YepHbIi  OTTEHOK. BuliHeBble Arogku
XapakTepu3ylTCsa MeHbLUEeN LBETOBOW nanuTpoi. [lnogbl MOryT ObiTb anbiMu, KpacHbIMMU,
6opaoBLIMM NIMOO KOPUYHEBBIMU. NSl KOHCEPBALMMN YEPELLHSA HE OYeHb MOAXOAUT, MOCKOSbKY OHa
He MMEET CTONb HaCbILWEHHOro apomMaTa M BKyca, Kak BULLHS, MO3TOMY €€ Nnyulle KyllaTb B CBEXEM
BUOEe Unn 0obaBnaTb B pa3nuyHble AeCepTbl. TakxKe 8UWIHS, 8 omu4ue om 4yepeuwHu, cyumaemcs
HU3KOKasropuliHbIiM rpodykmom ¢ 6osibuum cooepxkxaHuem sumamuHa C u KapomuHa.

[MTone3Hble cBOUCTBA

Bapak

Pax6ap Tuyg’unov R
Baxapms | Ablagulova R 001.002.046. BMI. 2018 y
Y3e I Bapakll Ne xyxokam Hmso | CaHa



http://xcook.info/sites/default/files/upload_images/2017-11/Vishnja-2.jpg

Kak n3basuntbcsi 0T YepBen B nnogax?

YUToObl 1M36aBUTLCA OT YepBen B Nnogax BULLHW, PEKOMEHOYETCS BOCMOMb30BaTbCs CTapbiM, HO
MPOBEPEHHBIM METOOOM — 3aMaduMBaHueM drog B Bope. i amozo nompebyemcs cHavana
nepebpampb GUWH: uU3basumbCa OmM 2HUMbIX 1710008, ydanume B6€mOYKU U JUCMUKU C
s200. [anee B34Tb rnyboKyl0 €MKOCTb, HanMUTb TyAa NPUMEPHO ABa NUTpa TEMnneHbKOoW BOAWYKNY, a
3aTeM BCbiNaTb CTONIOBYK JTOXEYKY MOBApPEHHOWM COMW, MOMHOCTBIO pacTBOpuB B Boaudke. Korga
COMb PacTBOPUTCS, B €MKOCTb HY)XHO OMYCTUTb MPUONN3MTENBbHO OAMH KUIOrPaMM OYULLEHHbIX
BUMLUEH M OTCTaBWTb B CTOPOHY NPUMEPHO Ha TpMALATb MUHYT.

Mo npoWecTBUM YyKa3aHHOTO MPOMEXYTKa BPEMEHM W3 BULIHEBbIX SrOAOK BbINE3yT BCe

YepBAYKN. Mocne 3TOro BULLHIO cnepnyeT nepecbinaTtb B gypuwnar U npomMbIiTb noAa npOTO‘lHOﬁ

BoAu4KoM. OulLLEHHbIE AroAbl FOTOBbI K YNIOTPEe6NeHno, KOHCEPBUPOBaHWIO, Bapke.
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Kak BbIHYyTb KOCTOYKY 13 BULLHN?

YT0Gbl BbIHYTb KOCTOYKY M3 BULLHM, CMEUManucTbl PEKOMEHOYOT BOCMONb30BATbCA HECKOSbKMMMU
NPOCTbIMU, HO 3PMEKTUBHBIMYK Criocobamu:

1.

Wnunnbkon. [laHHbI cNocob XOTb M TPYAOEMKMIA, HO CNOCOBEH yoanuTb TOSNbKO KOCTOUYKY,
He 3ageB MsAKOTb. [lyroobpasHbiii KOHeL, LWNUAbKU HEOBX0ANMO 3acyHyTb B OTBEPCTUE BULLIHEBOW
ArOAKW, Kyda Kpenunacbk BeTouka. Kpya2oebiMu 08UXEHUSIMU KOCMOYKa Uernisemcs 3a WhusbKy U
aKKypamHo 8blmacKugaemcsi U3 MsKomu.

BynaBkon nnu ckpenkon. [laHHbIi cnocob AenCTBYET TakK e, Kak U CO Lnuibkon. YTobbl
[OCTaTb KOCTOYKY M3 BULLIHW, HY)KHO OYyroo0pasHblii KOHEL, CKPenku unu OynaBku 3acyHyTb B TO
MECTO BUWLUHW, Kyfda paHblUe KPenuricss XBOCTUK, a 3aTEM MOTUXOHbKY BbITALLUTbL KOCTOUKY W3
MSKOTH.

ByTbinkon u nano4kow. Ytobbl BbITALLMTL KOCTOYKY M3 BULUHW, NOTpebyeTcs CTeknaHHas
OyTbiflka C Y3KMM TOPJIbILLKOM M TOHKasi nanoyka. BULLHIO HY)XXHO MNOMOXWTb Ha roprbilKO
OyTbiflkKM BBEpPX OTBEPCTUEM, A€ paHblle HaxXOA4WSCA XBOCTMK, a 3aTeM MPOTKHYyTb Aroay
nanoyvkon. Kocmouka ynadem 8 eMKOCMb, a MSKOMb 8UWHU OCMaHemcs Ha 20pibILUKe.

MawuHkon ona yaaneHuUsa KocTouekK. [laHHbI cnocob cuMmTaeTcs cambiM fyudliM cpeau
BCEX OcCTanbHbIX. MTak, 4ToObl AOCTaTb KOCTOYKY M3 BULLIHMK, CriegyeT B creuuarnbHbIA JIOTOK
CNOXWUTb ArogKW, a 3aTeM HaxaTb Ha BbiTankmeatenb. OuuwieHHble nnogpl OyaoyT nagatb B
NOACTAaBIEHHYIO EMKOCTb, @ KOCTOYKN — B HVXXHUIN KOHTENHEP MALLUHKWN.

Manbuamu pyk. ATOT cnocob cunTaeTcs cambiM ObICTPbIM U ferkum. YTobbl BbiTALMTb
KOCTOYKY M3 BUWLUHW, HEOOXOAMMO yKasaTeslbHbI nanel 3acyHyTb B OTBEPCTME BULLHW, Kyda
paHblUe KpPenumncs XBOCTUK, W MOTAHYTb KOCTOUYKy. OOHaKo OaHHbIl Ccrnocob He O4YeHb
9KOHOMUYHBIU, OCKOJIbKY 8Mecme C KOCMOYKOU 8bimsieusaemcsi Hebosbuwloe Kosu4yecmaso
MSKomu.

NMpeccom ana YecHoka. YTobbl OUYMCTUTL BULLHIO OT KOCTOYKW, CrieayeT BIOXWTb Arogy B
crneyunansHoe OTBEPCTME Ha pydke Mpecca, a NoToM npwkaTb. LUTbipb, KOTOPbLIA Hax04MTCA Ha
OPYron CTOPOHE PYYKM Npecca, NPOTKHET BULLIHIO M KOCTOYKA BbINETUT N3 MAKOTMU.

Kak BManm, CyLecTtsyeT MHOIro CI'IOCO6OB, KaK BblHYyTb KOCTOYKY 13 BULLHN. |_|03TOMy, ecnny Bac HeT
NoA PYyKOW crieunanbHOW MaLlUMHKKM AN yaaneHusi KOCTOYeK, MOXHO BOCMONb30BaTbCA APYrMMuU
crnocobamu, Kotopble OyayT He MeHee 3h(PEKTUBHBIMMU.
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[Monb3a BULLHU 1 NeYyeHune

Monb3a BUWHM ANS MOAAepXKaHWUsi 300POBbsA YENIOBEYECKOro opraHvM3mMa OLeHeHa AaBHO U Ha
CErOAHAWHUI OeHb MNNogbl LUMPOKO MCMOMb3yTCca B HapogHou meauumHe. K npumepy, cok
BULLHN UMEeeT CMOCOOHOCTb YTOMAThL Xaxay B nepuopn NoBbILLEHHOW TeMnepaTypbl Tena.

HapogHble UenuTenun pekoMeHOylT eXeOHEBHO B TeYeHMe Mecslua cbedatb Mo KurorpaMmmy
nroaoB U NUTb MOOKO — 3To ByAeT npekpacHasi NoMoLLb B 6opbbe ¢ apTpUTOM U CKIIEPO30M.

JleyeHue mHoaux 3abornesaHull 8 HapOOHOU
mMeduyuHe B803MOXHO briaz00aps UCMNOMb308aHUK Opyeux 4Yacmel 3mo20 pacmeHus. Tak, u3
KOCTOYEK NNOAOB MOXHO [0CTaTb CEMEHa, KOTopble W3MeNnb4aloT M UCMONb3ylT B KavyecTBe
npuMoYeK npuv nogarpe. Takke B HAPOAHOM MeaMLUMHE NPUMEHSIOT NUCTbS, KOTOpble AENCTBYIOT KaK
KpoBOOCTaHaBnvBatolLlee cpeacTBo. Elle 13 HUX AenatoT pasnuyHble 0TBapbl, KOTOPbIE NMPUMEHSIIOT
npu XenTyxe u Manokposuun. BoamoxHo 310 BGnarogaps BellecTBam, KOTOpblE UMEOT CNOCOBHOCTb
YMeHbLLaTb CBEPTLIBAEMOCTb KPOBU, UTO B CBOK OYepesb NPOTMBOCTOUT 06pa3oBaHmio TPOMOOB.
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-WWE MOXXHO WMCMNOJib30BaTb U NNMOAOHOXKWU, KOTOPble UMEerT

CuUnbHOe MOYeroHHoe AeucTBUe. YUnTbiBasi 370, OTBApP Ha MX OCHOBE MOXHO MCMOMb30BaTb Npu
rMnepToHnn. Kpome aToro, HapoaHoN MeauUMHE M3BECTHbI NeYeGHble CBOMCTBA KOPHSI BULLHEBOTO
[iepeBa: OTBap Ha ero OCHoBe MOMOraeT yIy4llnTb COCTOSIHME 3[0POBbs MPU peBMaTuame, HeBpo3e
1 Npwv cygoporax.

Bbicoxwull 8uwHesbIl COK, KOMOPbLIU euwe Hasblearm Keem, UCrofb3yrom rpu e0CraseHUsix
cnusucmou oboroyKu xesyoKka, mak Kak OH S18/15emcsi OmiiuYHbIM 0680s1aKugarowuM cpedcmeaeom.

KyLuaTb BULLUHIO Npn 66peMeHHOCTI/I MOXHO, HO TONbKO cobnoaas HEKOTOpPbIE NMpaBuna:

o He peKkoMeHayeTcsi YrnoTpebnsTb BUILHIO NpW caxapHoM auabete, si3Be »Kenyaka WU
OBEeHaaLaTUNEePCTHOM KULLIKK;

o Henb3s €CTb Arodbl BMECTE C KOCTOYKaMW, MOCKOMNbKY B HUX COAEPXKWUTCA CUHUIbHas
KMcroTa, koTopasi naryGHO BIUSIET HA OpraHu3Mm;

o NPU HanmUuuW annepruyM Ha AaHHbIA NPOAYKT OT BWULIHM criedyeT oTkasaTbCs, YTOObl He

yCyryouTb COCTOSIHUE 3[0POBbS.

BUWHIO MOXHO KywaTb M NpU rPygHOM BCKapMIiMBaHMWU, HO KOpMsileln Mmame crnepyeT
npuaepXuBaThbCs crieaylowmx ycrnoBui. Bnepsblie cBexne AroakM MOXHO NonpoGoBaTb TOMNbKO
yepes Tpu Mecsla Mocre pondoB, MnpudeM He Gonblle AByX Arod B AeHb. KylaTb BULLHIO
HeobxoQuMOo B MepBOV MONOBMHE OHS, YTOObI MOTOM NpPOCReanTb 3a peakuyein Manbilla Ha HOBbIi
npoaykT. Ecnv pebeHok 4yBCTBYeT cebst XOpoLLo, 3HaYMT, BULLHIO MOXHO U Aanblue Kylatb. Bpaun
COBETYIOT CbefaTb He Gornblie OBYXCOT rPaMMOB Sirofl B I€Hb.

Bt «

-
-

. A e g

Bpe,u, BULLIHN N NMPOTNBOMNOKa3aHUA
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W C raCTputTom un sa3Bon. OTkasaTtbcsa oT yI'IOTp66ﬂeHVIFI nnoaos

CTOUT npun yBeJ'IVI‘-IeHHOVI KUCIMOTHOCTU XenyaKa. [MpoTrBOMNOKasaHus K yr|0Tpe6neHmo BULLHWN €CTb Y
nogen ¢ XpoHN4eckumMmm 3aboneBaHnAMN NErKnX. Mcknoyums u3 payuoHa numaHus rniodel cmoum
ripu caxapHom Ouabeme, o)XKupeHuu u cnabom Kuwe4HukKe.

KpoMe OCHOBHbLIX COPTOB BMLIHMW, CeneKUMOHepbl BbiAENsOT ele HEeCKOSIbKO COpTOB,
KOTOpble MOXHO pa3aenuTb Ha ABe rpynnbi:

1. CamonnogHble («obnaunHckasy, «anTaWckas nacTodka», «accosib», «OUPHOCUHKAY,
«BbploHeTKka», «OynaTHMKOBCKas», «OYCUHKA», «BSHOKY», «THOMUK», «TPUOT MUYYPUHCKUAY,
«OparoUeHHbIN  KapMUH», (©OKeMNaHHas», «3apaHkay, «3aCTeHuYMBasa», «3UMHWUMA rpaHaTt»,
«30MyLllKay,  «urpuuKkasty,  «Kanemnbkaw,  «KeHTcKasiy,  «KybuHckasi»,  «nebegsiHckasy,
«NMBEHCKasi», «MO3HOBCKas», «MEeTeop», «MLEHCKasi», «HOBOABOPCKAsS», «OKTaBay, «NaMsiTu
caxapoBa», «MNaMsiTb BOPOHYMXUHOMY», «MflAaMEHHas», «MNOAAPOK Y4UTeNnaAM», «npudydar,
«pacnnetka capaToOBCKasi», «pacTOpryeBcKasi», «pOCCOLUAHCKasd uJepHasi», «pPYCUHKa»,
«CaMCOHOBKa»,  «CaHusi»,  «CEBaCTbsIHOBCKas»,  «CTOMKasy,  «daBopuT»,  «dropar,
«YyNexepToNdOPTOLL», «XYTOPSAHKAY, «4epeLleHKay, «LIaKMpOBCKas»).

2. CamobecnnogHble («anaTtbipckasi», «bapaHoBcKas», «BWTa», «BY30BCKas», «3aps
NMOBOIMKbSA», «3aps  TaTapumy», «KCEHUSI», «MaKCUMOBCKasiy, «My3a», «MNpeBOCXOAHas
BEHbAMWHOBA», «CBEPOJIOBYaAHKa», «CTyAeH4eckas», «Cyb0oTUMHCKasa», «dakeny, «wanyHbs»,
«wmpnoTpeb yepHasay», «WyObuHKa», «3apandoTepmon).

Kak Bvamm, u3 Takoro mMHoroobpasusi MOXHO BblOGpaTb NMOON MOHpaBuBLUENCHA COPT. HO HYy»XHO
MOMHUMb, 4YMO Mfpu 8bI6OPE Mo20 UnU UHO20 8UUWHE8020 copma, criedyem y4umbli8ame, 8 KakoM
peauoHe 8bl npoxusaeme U Kakol mam kKrnumam, 4mobbl 0epeso MO2si0 f1Ie2KO MPUHAMbBCS U
Oasamb xopouwiuli ypoxad.

Hwuxe npunaraeTca Buaeo-onncaHne nyylmx cCopTtoB BULLIHA.

\
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KEpI/IKOCbI - TION1IE3HbIE CBOUCTBA, BUAbI U copTa

ABpPUKOCHI: CBOMCTBA

KanopuinHocTb: 44 kKan.

OHepreTnyeckas LeHHOCTb NpoaykTa AGPUKOCHI:
Benku: 0.9.

Kupbl: 0.1T.

Yrnesogbl: 9.

Kak BblbpaTtb 1 XpaHUTb?

YT0 coenartb, YToObl abpuKochl 403peny B AOMALUHUX YCIOBUAX?
[lonesHble CBOMCTBA

Vicnonb3oBaHue B KyJIMHapum

MNonb3a abpukoca 1 nevyeHme

Bpen abpukoca 1 NpoTMBONOKa3aHMUs

Buabl n copTta
BbipallyvBaHne abpurkocoB: nocazka, obpeska un yxon

doT0 NpoaykTa

Buoeo matepuansl
Bntoga 13 ABpukochl
[Noxoxkme NpoayKThl
[nweBas LEHHOCTb
ButamuHsbl
MuHepanbHble BeLLecTBa

O O O O O O O O 0 O O O 0 0 O

OnucaHune

AGpuKOC — cnagkuin M apoMaTHbIN nnog abpukocoBOro AepeBa, POAUHON KOTOPOro CUYMTaeTCs
KuTtan, Tam ero MOXHO yBuaeTb B rOpHbIX panoHax B AMKOM BMAE U B Halle BpeMs. HemMHOro nosxe
abpukoc 6bin 3aBe3eH Ha KaBkas, rge M Hayanacb ero coBpemeHHas uctopus. HassaHune dpykTa
nepeBoaNTCA KaK «apMsiHCKoe S16M0oKO», UMEHHO MO3TOMY OH TakK pacrnpOCTPaHEH Ha TeppuTOopuUn
KaBkasa. Ha cerogHsaWwWHWMIA AeHb abprkoc MOXHO YBUOETb BO MHOIMX CTpaHax, ¢ npeobnagaHvem
YMEPEHHOrOo 1 TeMnsoro Knumara.
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abpuKocoB pasnuyHbIX COpToB. Bce oHM oTnuvatotcs
OTTEHKaMUN KOXYpbl, opMon (CM. POTO), a Takke BKYCOM. Takxe omrudue Moxem Obimb 8
codepxXaHuUU caxapa U apomame abpukoca. YNoTpebnatb (PPyKT MOXHO Kak B CBEXEM, TaK U
3acyweHHoM Buge (kypara). M3 abpukoca nonydaeTcs 3amevaTernbHbli Cnadkui COK, KOTOPbIN
COLEpPXKUT BOMbLLOE KONMMYECTBO BUTAMUHOB.

Uto cpenaTtb, 4TOoObl abpukocbl AOo03penn B AOMalLHUX
yCcnoBuax?

Yto cpenatb, YTObbl abpukochl [03peny B AOMALIHWX YCMOBUAX? TOT BOMPOC TaKKe MOXHO
ycnbllwaTtb Yacto, B TOM 4uacne M OT J[a4yHUKOB, 03a60YeHHbIX nepepaboTKon
ypoxas. lNonpobyem aatb coBeT. cnonHnTe ero B TOMHOCTM — U Bbl ByfeTe NpUATHO YAUBIEHbI
pe3ynbTaToM.

Yawle Bcero (hpyKkT CHUMaeTCcs C AepeBa 3a Tpy AHA OO0 TOBApPHOW 3pernoctu. 3TO NO3BOMSET C
MUHUMAnbHbIMU MOTEPAMWU TPaHCMNOPTMPOBATbL €ro Ha AdanbHuWe paccTtosiHus. Ho mucnonb3oBaThb
Takow NPOAYKT AN MPUroTOBMEHUSA 3arOTOBOK He CTOMT. [1oaToMmy Takue abpuKochbl yrnakymTe B
OyMakHble MakeTbl, NOABEPHUTE Kpasi, OrpaHUYMB AOCTYN BO34yXa, U ocTaBbTe OPYKTbl 4O3pEBATb
npu KOMHaTHOW TemnepaType B MecTe, 3alULEeHHOM OT COJSIHEeYHbIX fiydyen. B makom cocmosiHuu
abpukockl docmuzHym mogapHoe20 suda 3a dea-mpu OHS.
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[MonesHble cBOMUCTBA

Ewe c opeBHMX BpeMeH nonesHble CBOMCTBA abpukoca ncnonb3oBanu B nevebHbix uensx. M ato
HecnpocTa, Bedb OH COAEPKUT OFPOMHOE KOJIMYECTBO XKM3HEHHO HEOOXOAUMBIX BeLLeCTB. ABPUKOC
codepxxum eumamurbl A, B u C; 56504HY0, AUMOHHYI, Caluyuiosyto U BUHHYH KUCIOMEbI,
MUHeparsibHble conu, cepebpo u uHcynuH. C MOMOLLBK BCEX 3TUMX BELeCTB YryyllaeTcs
KpOBETBOpPEHME, MO3TOMY abpuKOC CUMTAEeTCA He3aMeHMMbIM NS Noden, KOoTopble UMERT
3aboneBaHnsA cepaeYHO-COCYaNCTON CUCTEMBI.

Mnon abpukocoBOro [OepeBa MONMe3eH He TONMbKO COCTAaBOM XKM3HEHHO BaHbIX BellecTs. B
KOCMETONOrMN LUMPOKOE MNPMMEHEHME HalmM MSKOTb WU Macro, KOTopble MosyyarTcss U3 ero
kocTodek. Macku 13 MsikoTu abpukoca OCBEXalT KOXYy M AenarT eé Moroxe, npefoTspaliarT
nepecylwBaHne. Takxke crneunanucTbl PEKOMEHAYT WUCMNOoNb3oBaTb abpuKOC MpU MOMyYeHun
CONHeYHoro oxora. Mskome CHUMem eocrnaneHue u ycriokoum 3y0.

cnonb3oBaHue B KyJIMHapuu

Mcnonb3oBaHne B KynuHapum abpukocam MOXHO HaWTM camoe pas3HoobpasHoe. JTOT Ccriagkui
dpYKT NpekpacHo coveTaeTcs C pasnuMYHbIMU NPoAyKTaMun. B HEKOTOPbIX HAaLUMOHAMNbHbIX KYXHSAX
3TOT NNOA UCNONb3YIT B Ka4eCcTBe rapHUpa K Mscy u 6nioaam us Hero. /13 abprkocos MOXHO
CBapuUTb O4YEHb BKYCHble ITAKOMCTBA, HamnpuvMep, BapeHbsl (Kak C KOCTOYKaMu, Tak U 0e3 Hux),
KOH(UTIOPbI, OXEMbl, @ Takke MpUroToBMTb pasHooOpasHble coyckl. B nocnegHem BapuaHTe
NPUroTOBIEHUSA CriegyeT OTMETUTb TO, YTO CrafKuii (PpyKT XOPOLLO COYeTaeTcs C nomMuaopamu,
TOMaTHbIM COKOM M Crnagkum nepuem. He MeHee BKyCHbIMU MOnyYatoTCca OPYKTOBbIE canathl. Takke
13 abpMKOCOB MOXHO NMPUrOTOBUTL!
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Clok
HekTap;
ntope;
cMy3u;
noBUAJIO;
xene;
KUCenb;
vyawm;
KOMMOT.

O 0O O O O O O O

YauBuTeneHo BKYCHbIMW W MNOJIE3HbIMX NOJTy4akTCA CTEPUITIN3OBaAHHbIE 3aroTtoOBKM Ha 3UMY,
NPpUroToBJriEHHblIE U3 (bpyKTOB B CcOOCTBEHHOM COKY. Yawe Bcero NnpoaOYyKT KOHCEepBUPYIOT
MNONTOBUHKaMW, BbIHYB KOCTOYKW, WX OOJIbKaMW. TaKyiO 3a20Imo8Ky MOXXHO UCroJib308amb ons
YKpaweHus u HpUOaHUFI 8Kyca MOPOXeHOMY U meopoecy, a makxe rpusomosumse Ha ee OCHO8e
sumamuHHble Harnumku. OgHUM 13 NPOCTbIX peuenToB C yaoBOJIbCTBMEM NOAETTUMCA.

[na npuUroToBreHMsI OCBEXAaloLEero HanuWTka, MpUpaBHUBAEMOro K [AOMalLHEMY MOrypTy,
NnoHanobuTca OOMH cTakaH ©Guokedupa M TPU CTOMNOBbIE TOXKM abpPUKOCOB, 3aroTOBMEHHbIX B
COGCTBEHHOM COKY UMK e B Buae niope. B neTHee Bpems roga MoxeTe UCMonb30BaTbk BMECTO 3TOM
3aroToBKM ABa-Tpu cnenbix dpykTa. Mpu xenaHum MoxeTe A06aBUTb B NepeyYeHb NMPOAYKTOB
YepHOCNUB.

QOpYKTOBLIA KOMMOHEHT B30enTe npu nomMmowm OnenHgepa OO OOHOPOOHOW Macchbl, a 3aTem
NMOBTOPUTE OMepauuio, BIMB MOPLMIO KMCIIOMOJSIOYHOrO npoaykTa. [0TOBbIA HAanNUTOK HE XpaHuTe, a
BbiNnenTe cpasy Xe. YNoTtpebneHne TakoM CMEeCU Ha HOYb MO3BOSMUT YNYULWUTb MOTOPUKY WU
nepucTanbTUKy KULLIEYHWKA, MO3TOMY O4YeHb MOMe3HbIM HanuToK OyaeT nwaam, CTpagarolinm
3anopamu. OuyeHsm e2o u me, kKmo cobnodaem ouemy 0515 MOXYOEeHUs.

MpekpacHbIM aneTu4eckuM 6rr40M MOXHO Ha3BaTb OBCSIHYHO Kally, NPUNPaBeHHY0 HaTyparbHbIM
abpurKocoBbIM Miope.

TeM Xe, KTO He npunaep>xxXmBaeTcd orpaHquHMﬁ B NTaHnn, N0 BKYCY HaBEPHAKa npunaeTcd a6pvn<oc
B LWOKonage. Bo MHOMrMX HauMoHarnbHbIX KYXHAX a6pVIKOCbI KywaroT CconeHbiMn n MapnHOBaHHbIMW.

ABpPUKOCHI NCMOMb3YIOT:

o B Ka4eCTB€ Ha4YMHKM OJ14 MUPOroB N nMpoOXKoB, KEKCOB, Ma(b(bMHOB;
o I'IpOCJ'IOI?IKI/I TOPTOB N NECOYHbIX MUPOXKHbIX.

He meHee BKyCHbIMW MOMy4alTCs 3anekaHku ¢ abpukocamy U LiaproTka, a Takke BblNeyka u3
crnoeHoro Tecta. PyneTbl m OpoxkeBas Bbievka BbIXOAAT C abpuvKOCOM MPOCTO MaearibHbIMU,
PaBHO Kak 1 BapeHuKn. MoxxHO 0o6aBuTb cnagkum pyKT 1 B KPEM.

KomMBuHUpysi bpyKTbl, MOXHO MOMyYMTb BKYCHble [OECepTHble HanWTKM M cnagoctu. Xopoulo
coyeTaeTcs abpuKoc C:

A610KOM;
BULLIHEN;
KNyOHUKOW;
©aHaHoM;
CNUBOW;
YepeLuHen;
TNTIMMOHOM;
aHaHacowM;
MaHro;
XYPMOW;
anenbCUHOM;
rPELKMMUN OpeEXaMU;
anbl4yon.

O 0O O O O 0O O O OO0 0O o0 o0
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e R E et ere=saeyd || Tb B BUOE Kypary UNu NPpUroToBUTb U3 HUX LiyKaTbl. B aToM

HEXMTPOM [erie NOMOXET aieKTpuyeckas CyLumnka Ans OBoLen U (OPYKTOB UMK e AyXOBOW Lukad
¢ doyHKUMEeN KOHBEKUMW. B npolunomM Beke NpoAyKT YCMeLHO 3aroTaBnvMBanu Ha CoJiHUe Unn B
06bLIYHOM razoBou AyxoBke. [1py NOMOLLM MyNbTUBAPKM MOXHO NPUrOTOBUTL M3 abPUKOCOB OYEHb
BKYCHYIO nacTuny unv mapmenag.

Hawnocb Mecto corHeYHoMy OpyKTy M B OOMALUHEM, a Takke MpPOMbIIeHHOM BuHoaenun. Ha
OCHOBe abpuKOCOB rOTOBAT NUKepbl U BuUHA. Ha abpukocoebix Kocmoukax Oenawom pasfiuyHble
criupmosble Hacmouku, obnadaruwue yHUKarnbHbIM U HU C 4YeM He CpasHUMbIM MUHOasbHbIM
apomamom. N3 appblllek Takke [0ObIBAT YHMKANbHOE Macro, a Tawke [Ao006aBnsioT KX B
YHUKanbHY NUTATENbHY NacTy C Ha3BaHMeM «Ypbeu».

[Monb3a abpukoca n neyeHne

< e
= l

Bonbluyto nonb3y pyKT okasbiBaeT Npu NeveHun ocnabneHHoro MMMyHuTeTa. ABPUKOC COOepXKUT
OeTa-kapoTWH, KOTOpbIN 0OOnagaeT YHUKaNbHbIMKM CBOWCTBAMM YyNydllaTb COCTOSIHME KOXM,
BOCCTaHaBnueaTb 3peHue. Eue abpukoc cnocobeH npedoTBpaTUTL pa3BUTME PaKOBbIX
onyxoneu. beta-kapoTuH B abpukoce coaepXxutca B Takom konuyectBe, 4To 300 rp. dopykToB B
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O e O S e ememm=aya®  HYI0 NOTPEOHOCTL OpraHusma, B 3TOM BUTaMuHe. YTobbl

ynydwmnTs  paboTy Mo3ra, HeobXoauMM MarHum K ocdop, KOTOpbIM U COOAEPXKUTCA B
abpukoce. Oco6eHHO Nore3HO AeTAM BKIO4YaTb B paUMOH abpuKOCHI, TaK KaKk OHU NOMOraroT
CKOHLUEHTpUpOBaTb BHMMaHWe, W [OnuTerbHOe BpeMs noafepXuBaTb YMCTBEHHOEe
HanpsxeHue pebeHkKa.

Jllogam, cTpagalowmnmM amHe3nen, Takke fnokasaH 3TOT (PPYKT, MOTOMY YTO OH COOEPXKUT MHOrO
Xenesa v kanuda. [Ona nonHoro obGecneyeHuss opraHusaMa BUTaMUHaMW, OMETOSIOMN COBETYIOT
BKMNtOYaTb €ro B paLMOH NUTaHNSA 1 6epeMEHHbBIM XEHLLIMHAaM.

Bpen abpukoca n npoTMBONOKa3aHUs

-

ABpVKOC He peKOMeHAyeTCA BKM4YaTb B CBOW pauUMOH JNOAsM, KOTopble CTpajalT
caxapHbiM OuabeToM WU OXUpeHueM. XOTs KanopuiHOCTb abpukoca cocTaBnsaeT
npubnmautensHo 44 Kkan Ha 100 rp., HO OH COAEPXXNT OFPOMHOE KONMMYeCcTBO caxapa. Kpome aTtoro,
apoMaTtHbI  (PPYKT HexenaTenbHO MpuMHMMaTtb B MWLy HaToWak, MNOTOMYy YTO BELLECTBa,
copepxalumecs B HeM, CMOCOOHbI pasgpaxaTb CIM3UCTYH0 000SIo4Ky, MO3TOMY abpMKoc cnocobeH
CMpOBOLMPOBAThL pa3nuyHble 3aboneBaHus Kenyaka.

Bugbl n copTa

Bce cyluecTBytoLme abpukochl MOXHO pasaenvTb Ha ABa OCHOBHbIX BMAA:

1. [MKOpaCTYyLLMeE;
2. OKYIbTYpPEHHbIE YENOBEKOM.

YTo kacaeTcs MNepBOro BuMaa, TO UCTOPUYECKUA apean ero npouspactaHusi onpenerneH ropamu
KasaxctaHa u CpegHen Asun, CeBepHbiMm Kntaem, a Takke KaBkazom. KctaTtu, HasbiBalOT Takyto
pa3HOBMAHOCTbL abpukoca xepaena. o BKYCOBbIM kKadecTBam MioAbl AVKOPACTYLLIUX AEPEBLEB
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e S el S e S greememauued  H b X . [TOTOMY B KYTNIMHAPUKN MX UCMOSBb3YHOT TOYHO TakkKe Kak
1 0ObIKHOBEHHbIE abpMKOCHI.

YUTo KacaeTcs OKynbTypeHHbIX abpuKocoB, TO Ha Tepputopum PP oHWM nogpasgenstoTcs Ha 54
copTa, KoTopble oduLManbHO BHECEHbI B [OCyJapCTBEHHbIV peecTp CEeneKUMOHHbIX AOCTUKEHUNA.
Bnpouem, B gpyrnx ctpaHax MOryT CyLleCcTBOBaTb M MHbIE HOBbIE COpPTA, O KOTOPbIX €Lle MPOCTO He
CTano M3BeCTHO. MTak, B Tabnvue HwkKe npegnaraem BaM O3HAaKOMWUTbLCA C MEPEYHEM COpPTOB
abprKOCOB N X KpaTKOW XapaKTEPUCTUKON.

[ononHnTenbHy0 MHpopMaLno No JaHHOW TEME MOXXHO HaNTU B NpeACTaBleHHOM HWKe BUAEO.

lMoakopMka abpMKOCOBOro AepeBa OOMKHA NpoM3BOAUTLCHA HE MeHee YeM pa3s B 3-5 net. Ecnu xe
noysa obefHeHa, TO NpoLeaypy HYXHO NPOBOAUTL EXXEroAHO, BECHOW M OCEHbIHO.

Moapeska KpOoHbl NPOM3BOANTCS B OCHOBHOM Y MOJIOAbIX AePEBLEB, Aabbl CONMHEYHbIE JTy4M XOPOLLIO
npoHuKanu BriyOb AepeBa M [ocTaBanu [0 Kadon BeTodkn. Co cTapbiMy e OepeBbsiMi Takyto
npoLeaypy HY>kHO NPOBOAMTL OYEHb aKKypaTHO, youpas NuLlb 3acoXLUne BEeTKU.

MoagBoosa nTornm BCeEMy ckazaHHOMY paHee, OTMETUM, YTO Creayst BCeM UHCTPYKLUMSIM, NPUBeAEHHbIM
3[eCb OTHOCUTENBbHO NMOCadKM 1 yxoda 3a abpMKOCOBLIM AEPEBOM, Bbl CMOXETE B CKOPOM BpPEMEHMU
papoBaTb cebs COGCTBEHHOPYYHO BbIpALLEHHBbIMW M04aMU, HE TOMbKO BKYCHBbIMW, HO W O4YEHb
rnonesHbimu!

dotorpaduu mpoaykTa
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Buneo marepuaisl

Penientel mpuroroByieHus 0101 ¢ GoTo

AOPHUKOCOBOE BapeHbE
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Kommnor u3 a6DI/IKOCOB Ha 3UuMy
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